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Bijdrage tot de 
tuinbouwgeschiedenis: 
De Belgische groenteteelt, 1830-1914 


Eddy Van Leuven 


TEN GELEIDE BĲ DE NIEUWE REEKS 


Na een paar persoonlijke Westvlaamse contacten met ondergetekenden 
vroeg de heer Emiel Decock in het najaar van 1989 de steun van de professoren 
Geschiedenis van de K.U.Leuven en de R.U.Gent voor zijn plan jaarlijks enkele 
zeer goede licentiaatsverhandelingen te publiceren. Hij verklaarde zich in de- 
zelfde brief bereid naar Gent en naar Leuven te komen om zijn opzet en de ver- 
langde medewerking toe te lichten. Op dit voorstel werd heel graag ingegaan 
omdat de professoren zelf al lang meer bekendheid wensten te geven aan de 
beste verhandelingen van hun studenten. 


Het enthousiasme van de jonge uitgever, secretaris van het Westvlaams 
Verbond van Kringen voor Heemkunde en amateur-historicus in de beste zin 
van het woord, werkte aanstekelijk. De collega's verheugden zich om zijn plan 
een genummerde reeks verhandelingen te publiceren, zo een zestal per jaar, en 
verklaarden zich graag bereid aan de selectie ervan mee te werken. 


Bij de keuze van de titels zullen vooral twee elementen in het oog ge- 
houden worden: de wetenschappelijke degelijkheid van de studie en de aan- 
trekkelijkheid van het onderwerp. Het oordeel over de wetenschappelijke kwa- 
liteiten wordt aan de professoren overgelaten. Verhandelingen die niet minstens 
onderscheiding of grote onderscheiding behaald hebben, komen niet in aan- 
merking. 


Het oordeel over de aantrekkelijkheid van het thema, met andere woor- 
den de verhoopte belangstelling bij een breed publiek, komt toe aan de uit- 
gever die zich terzake graag laat adviseren. Met het oog op de verkoopbaarheid 
werd beslist te lokaal georiënteerde studies, of verhandelingen over te ‘elitaire! 
of te technisch-wetenschappelijke of in de tijd beperkte onderwerpen geen 
voorrang te geven. Daarentegen zal uitgekeken worden naar onderwerpen die 
om een of andere reden bijzonder aantrekkelijk zijn en door hun algemeenheid 
of exemplair karakter zowel een Vlaming, een Brabander als een Limburger 
kunnen aanspreken. Welke onderwerpen in de toekomst voorrang zullen krij- 
gen, zal uiteraard ook afhangen van het verkoopresultaat van de gepubliceerde 
titels. 


In afspraak met de uitgever zal gestreefd worden naar relatief goedkope 
maar toch zeer verzorgde uitgaven. Bij gelegenheid kunnen ook verhande- 
lingen van de sectie Geschiedenis van de V.U.Brussel opgenomen worden. 


Kent de reeks Historische Monografieën voldoende succes, dan ontstaat er 
ruimte om zeer degelijke en vernieuwende studies die door hun gespecialiseerd 
karakter vermoedelijk geen groot publiek aantrekken, toch uit te geven. De ver- 
handelingen zullen gepubliceerd worden in hun eigenlijke vorm, dit is met be- 
naderingswijze en het technisch-apparaat eigen aan zijn genre. De promotor zal 
telkens verzocht worden een Woord Vooraf te schrijven. 


Een oude droom gaat in vervulling: althans enkele van de beste ver- 
handelingen zullen toegankelijk worden voor een breder publiek. De mo- 
gelijkheid tot publikatie zal een aantal studenten hopelijk een bijkomende 
stimulans zijn om een schitterend werk te schrijven. 


Ondergetekenden feliciteren namens hun collega's de heer Decock voor 
dit prachtig en gedurfd initiatief. Zij hopen dat hij in zijn opzet mag slagen en 
zullen daar in hun respectieve universiteiten graag toe bijdragen. 


Prof. Michel Cloet Prof, Romain Van Eenoo 
K.U.Leuven R.U.Gent 


WOORD VOORAF 


Historici houden zich traditioneel met de Grote Geschiedenis bezig. Zij schrijven bij 
voorkeur over oorlogen en revoluties, over de politieke en economische 
grootmachten, over invloedrijke filosofische en culturele stromingen. 


Toch wint sinds enkele decennia de aandacht voor de geschiedenis van het gewone 
dagelijkse leven veld, met onderzoeksthemata als het volksonderwijs, de ziekenzorg, 
volksgeloof en bijgeloof, voeding, huisvesting enz. 


De voortreffelijke studie van Eddy Van Leuven over de Belgische groenteteelt 
tijdens de 19de eeuw kadert in het bredere onderzoeksveld naar de 
consumptiepatronen in het verleden. Van Leuven benadert dat onderzoeksveld niet 
rechtstreeks , vanuit het perspectief van de consumptie, maar onrechtstreeks vanuit 
de aanbodzijde. Welke groenten werden gekweekt, en dus ook gegeten? Waar 
haalden de 19de eeuwse tuinders hun stielkennis vandaan? Welke waren de 
belangrijke produktie- en consumptiecentra? Langs welke wegen verliep de afzet? 
Niet de kwantitatieve reconstructie van de groenteproduktie staat centraal, wat met 
het beschikbare bronnenmateriaal trouwens moeilijk kan, maar wel de kwalitatieve 
beschrijving van de 19de eeuwse Belgische tuinbouwrijkdom. 


Het is een rijkdom die niet te onderschatten is! Dat tijdens de vorige eeuw ook sla, 
kolen, wortelen, erwten en bonen werden gegeten lijkt vanzelfsprekend. De tomaat, 
de asperge, de witte selder, witloof en rabarber kenden een meer bewogen 
geschiedenis die beslist het lezen waard is. Maar wie heeft ooit over kardoen, 
Japanse andoorn, kapucijnenbaard en zeekool gehoord? Het zijn vergeten groenten 
die vorige eeuw nochtans succes hebben gekend. 


De veel geprezen vooruitgang van de Belgische tuinbouw tijdens de 20ste eeuw is 
dus relatief. De kwantiteit aangeboden groenten is zeker toegenomen, hun kwaliteit 
is zeker verbeterd. Maar het bekende assortiment is, in vergelijking met de 19de 
eeuwse rijkdom aan soorten en variëteiten, eerder achteruitgegaan. Talrijke 
groenten die de laatste jaren als opmerkelijke nieuwigheden op onze 
groentemarkten worden aangeboden, blijken helemaal niet zo nieuw te zijn : 
broccoli, hopscheuten en Chinese kool waren een eeuw geleden al gekend én 
geapprecieerd. 


Eddy Van Leuven heeft een boeiende bijdrage geleverd tot de geschiedenis van de 
tuinbouw en het voedingspakket tijdens de 19de eeuw. 


dr. Leen Van Molle 
Departement Geschiedenis 
K.U. Leuven 


“L'horticulteur est l'orfèvre 
de l'agriculture” 


Ober de Serres (1539-1619) 


Inleiding 


De groenteteelt heeft in nagenoeg één eeuw een opmerkelijke evolutie 
doorgemaakt van een eerder marginale cultuur tot een onmogelijk te ver- 
waarlozen sector van de landbouw. Het gaat goed met de tuinbouw: haar aan- 
deel in de produktiewaarde van de totale landbouw steeg van 18,8 % in 1986 
tot 21,3 % in 1988. In dat jaar bedroeg de produktiewaarde van de tuinbouw 
49,2 miljard frank, waarvan de groenteteelt de helft (24,7 miljard fr.) voor haar 
rekening nam. Specialisten verwachten dat nog vóór het jaar 2000 één boer op 
twee tuinder zal zijn. Tegelijk ziet de tuinder zich door talrijke vernieuwingen 
uitgedaagd. De technologische vooruitgang in de groenteteelt is groot, met als 
(voorlopig) hoogtepunt de glastuinbouw met zijn computergeregelde serres, de 
teelt op substraat i.p.v. grond, CO2-dosering enz. Door een niet geringe inzet 
van kapitaal wordt het maximum uit een kleine oppervlakte geput.Het starten 
van een nieuw bedrijf in de glasgroenteteelt vergt gemiddeld een investering 
van 30 à 40 miljoen frank. De Belgische tuinbouwveilingen halen een mil- 
jardenomzet en voeren uit naar verscheidene landen. In 1987 werd er voor 11 
miljard frank aan verse groenten uitgevoerd; de uitvoerwaarde van diep- 
vriesgroenten bedroeg in 1988 6 miljard frank! Het is uitermate interessant om 
in het verleden te duiken en na te gaan hoe die ontwikkeling op gang is geko- 
men. De eerste aanzetten moeten we zoeken in de periode vóór de Eerste 
Wereldoorlog. 


Toch heeft de geschiedenis van de tuinbouw, de “bijouterie de 
l'agriculture”, tot op vandaag van de historici beschamend weinig aandacht ge- 
kregen. De landbouwgeschiedenis heeft zich te eenzijdig met het onderzoek 
van akkerbouw en veeteelt ingelaten. De tuinbouw was inderdaad minder be- 
langrijk, zeker te midden van het cijfergeweld van kwantitatieve benaderingen; 
maar wat hij wel bood was een uitzonderlijke rijkdom en diversiteit. De oude 
botanische werken en tuinbouwhandboeken behandelden een uitzonderlijk 
grote variatie groenten! Van heel wat soorten zijn we het bestaan vergeten. Een 
historische studie over de teloorgang van deze soorten - met een goede flora bij 
de hand - ontbreekt tot hiertoe. Vandaag wordt in de commerciële groenteteelt 
een lans gebroken voor de teelt van “alternatieve” groenten zoals Chinese kool, 
krulandijvie of broccoli. Deze groenten zijn nochtans allesbehalve nieuw. 


1. _ AVERMAETE, De Belgische tuinbouw: toekomstkansen, -Tuinbouwmagazine 8(1990) 30-33. 


Reeds in de oudheid vinden we de tuinbouw en de tuinaanleg terug. 
Denken we maar aan de hangende tuinen van Babel die dateren van zo’n vijf 
eeuwen vóór onze jaartelling, of aan de zaden van verscheidene groenten en 
specerijen die men aantrof in Egyptische piramiden. Ook elders werd reeds 
vroeg een deel van het cultuurareaal besteed aan planten die niet levens- 
noodzakelijk waren voor de voeding. Groenten en fruit gingen het eetpatroon 
verrijken. In een nog verder stadium van de welstand werd ook het oog ge- 
streeld, nl. via de bloemen- en sierplantenteelt. 


Vele van onze groenten hebben een lange en bewogen geschiedenis ach- 
ter zich. Romeinse auteurs en vooral Plinius vernoemden een hele reeks soor- 
ten die in Gallië werden geteeld, zoals de asperge, de ui, rapen, een bepaalde 
wortelvorm, hofmelde en andere. Toen al hadden de groenten een lange pe- 
riode van selectie doorgemaakt. De Romeinen hadden een rijke tuin- 
bouwtraditie: er bestonden van de luxetuinen gescheiden fruit- en groente- 
hoven. Vergilius (78-19 voor Chr.) vernoemde in een herdersdicht kool, malve, 
look, wortels, sla, radijs en pompoenen. 


Enkele bronnen uit de tijd van Karel De Grote zijn van een onschatbare 
betekenis voor de geschiedenis van de Westeuropese tuinbouw. De laatste 
paragraaf van een Capitularium van de keizer bevat een lijst van planten die hij 
graag in heel zijn rijk wilde aangeplant zien. In een inventaris over één van zijn 
landgoederen worden 27 soorten groenten en bloemen en tien fruitsoorten ver- 
noemd. Uit deze opsomming blijkt de invloed van de benedictijnen, die een 
groot aantal cultuurplanten uit Italië over de Alpen naar onze gewesten hebben 
gebracht. In het bouwplan van 830 van het vermaarde klooster van St.-Gallen 
werden drie tuinen onderscheiden: de oofttuin, de groentetuin en een me- 
dicinale tuin. Lang bleef de groenteteelt hoofdzakelijk bedreven in kasteel- en 
kloostertuinen. Het waren de kloosterlingen die de tuinbouw het meest syste- 
matisch bedreven en het verst brachten. Na een periode van algemene achter- 
uitgang waren het de cisterciënzers die in de 12de eeuw met hun nieuwe ont- 
ginningen zowel land- als tuinbouw een nieuwe impuls gaven. Vele 
tegenwoordige groenten waren in de middeleeuwen in onze contreien al be- 
kend: we vernoemen onder meer enkele koolsoorten, erwten, bonen, wortelen, 
sla, postelein, andijvie, spinazie, zuring, radijs, look, prei, ajuin, selder, kervel, 
melde en een hele reeks kruiden. Maar de meeste van deze groenten werden 
door de adel en de kloosterlingen gegeten, als een niet zo belangrijke toe- 
voeging bij het andere voedsel. Op het einde van de middeleeuwen won de 
groenteteelt aan belang en ging ze zich ook rond de steden verspreiden. 


In de 16de eeuw kenden de tuinbouw en de plantkunde in de Zuidelijke 
Nederlanden een ongekende bloei. Dodoens, Clusius, Lobelius en andere bota- 
nisten gaven kruidboeken uit. Er werden verscheidene rijkelijke tuinen aange- 
legd. De tuin van Pieter Coudenberg te Borgerhout bevatte in 1558 zo’n 600 
verschillende gewassen, waaronder de zeldzame tomaat en de aubergine. De 
Deense koning Christiaan II liet Vlaamse tuiniers overkomen om weelderige 
moestuinen in de omgeving van Kopenhagen aan te leggen. Een nieuwe reeks 
groenten werden geïntroduceerd. Botanisten beschrijven voor het eerst de aard- 
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appel, de rode kool, de aardpeer en de Brusselse spruiten; door Dodoens werd 
de bloemkool herontdekt. De Spaanse godsdienstvervolgingen maakten even- 
wel een einde aan deze bloeiperiode. De voornaamste plant- en tuin- 
bouwkundigen waren protestantsgezind en weken uit naar veiliger oorden. Zo 
drukten Lobelius en Jan Tradescant voortaan hun stempel op de Engelse hof- 
bouw; Dodoens en Clusius gingen aan de Leidse academie doceren. 


De 16de-eeuwse hoogbloei werkte nog wel na bij geestelijkheid en adel. 
Maar geleidelijk aan werd het accent verschoven naar tuinbouwarchitectuur en 
bloemschilderkunst. De bestaande tuinplanten werden verder geselecteerd, 
nieuwe introducties waren zeldzaam. In het midden van de 17de eeuw werden 
in Gent, Brussel, Brugge en Mechelen de Sint-Dorotheabroederschappen op- 
gericht. Plantenliefhebbers ruilden en verkochten er zeldzame gewassen en ver- 
sierden op 6 februari het beeld van hun patrones. Deze broederschappen wer- 
den onder het Frans bewind afgeschaft. Uit een Frans reisverslag blijkt dat de 
groenteteelt zelf vrij goed stand hield. De Brabantse culturen van de 18de eeuw 
waren van uitstekende kwaliteit en er werd o.m. naar Engeland uitgevoerd. 


In het begin van de 19de eeuw brak dè gouden tijd van de tuinbouw 
aan: de sierplanten- en bloementeelt hadden een uitstraling tot ver over de 
grenzen. Ook de fruitveredeling stond op een zeer hoog niveau. Volgens de 
Franse specialist Baltet werden er in de tweede helft van de 18de eeuw en in 
de 19de eeuw door Belgische pomologen al met al zo'n 1200 variëteiten peren 
gewonnen? Onze tuinbouwbladen uit die tijd waren met hun overvloedige 
steendrukplaten een lust voor het oog. 


De aandacht in dit boek gaat echter uit naar de groenteteelt. Aanvankelijk 
lijkt deze sterk weggedrukt door al de bloemen- en sierplantenpracht. Maar te- 
gen het einde van de 19de eeuw en vóór 1914 zal ze een belangrijke remonte 
kennen. De groenteteelt is een tak van de tuinbouw, naast de fruitteelt, de den- 
drologie en de sierplantenteelt. Een onderscheid werd gemaakt tussen de “hor- 
ticulture d'utilité” en de “horticulture d'agrément”. Soms werd tuinbouw in enge 
zin gebruikt, voor alleen de bloemen- en sierplantenteelt. De tuinbouw werd 
bedreven in tuinen, ruimten die vroeger afgesloten waren door hagen of muren 
om de planten te beschermen tegen de koude wind. Pas later zullen de tuin- 
bouwgewassen zich in het open veld verspreiden. Groenteteelt werd vroeger 
wel vaker bedreven op moerassige ondergrond, in “broeken”. Vandaar de naam 
“culture maraîchère” en “boerkozen” (“broekozen” of moestelers). In de 19de 
eeuw werd soms een onderscheid gemaakt tussen “culture maraîchère”, die 
door beroepstuinders voor handelsdoeleinden werd beoefend, en “culture po- 
tagère”, de groenteteelt van de liefhebbers. De termen werden nochtans ook 
veel door elkaar gebruikt. Soms ligt zelfs het onderscheid tussen groenten en 
fruit niet zo duidelijk. In de 19de eeuw werd er over getwist of de tomaat, de 


2. _BALTET, L'horticulteur dans les cinq parties du monde, 201. 
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aardbei, de meloen en zelfs de artisjok tot de groenten dan wel tot het fruit be- 
hoorden. De aardbei werd in alle handboeken over moesteelt besproken en 
werd ook in de landbouwtellingen als een groente beschouwd. Zelfs de teelt 
van ananas kwam in meerdere 19de eeuwse vakboeken over groenteteelt aan 
bod. Tegelijkertijd werden heel wat groenten ook als sierplant gebruikt, zo b.v. 
de tomaat of “pomme d'or”, maar ook de artisjok, asperge, palmkolen, sommige 
andijvievariëteiten enz. Het onderscheid tussen groenten en landbouwgewassen 
stelt bovendien problemen bij kwantitatief onderzoek. Maar daarover later 
meer. 


We bestuderen de groenteteelt en al haar facetten in de periode van 1830 
tot 1914. Immers, reeds vóór 1914 kende de groenteteelt een opvallende evo- 
lutie, die zich in de verdere 20ste eeuw zal doorzetten. Na een bruuske ont- 
regeling ten gevolge van het wereldconflict van 1914-18, waarin heel wat cultu- 
ren werden vernietigd en de groentehandel door de Duitse bezetter werd 
gecontroleerd (de meest uitgelezen groenten gingen systematisch naar de 
oosterburen), zal de commerciële groenteteelt in de jaren twintig een grote 
bloei kennen. 


De verhandeling bestaat uit twee grote delen, die respectievelijk de pe- 
riode 1830-1880 en 1880-1914 beslaan. De klemtoon ligt vooral op het tweede 
deel. Vanaf 1880 deed zich in West-Europa een landbouwcrisis voor die fun- 
damentele verschuivingen in de agrarische structuur tot gevolg had. Vooral van- 
af 1880 zien we een stijgende belangstelling voor de groente- en fruitteelt, ter- 
wijl de sierplantenteelt eerder op haar vroegere glorie bleef teren. Een 
belangrijke vraagstelling in dit werk is dan ook: in welke mate heeft de land- 
bouwcrisis van 1880-95, veroorzaakt door de “agricultural invasion”, een ver- 
schuiving naar de groenteteelt teweeggebracht? 


Het eerste deel beslaat zes hoofdstukken: in een eerste wordt nagegaan 
welk belang men in de periode 1830-1880 hechtte aan groenteteelt; verdedigers 
en sceptici komen aan het woord. Vervolgens wordt de verspreiding van de 
moesteelt op kaart gebracht. In het derde hoofdstuk wordt nagegaan welke 
groenten werden geteeld, welke minder en waarom. We brengen tegelijk een 
bescheiden stuk 19de eeuwse geschiedenis van verscheidene groenten. Daarna 
concentreren we de aandacht op de afzet van de produkten. In hoofdstuk V en 
VI wordt de invloed van het verenigingsleven (de talrijke “sociétés 
d'horticulture” en hun federatie) en van het onderwijs op de ontwikkeling van 
de groenteteelt onderzocht. Dit roept meteen de vraag op of de eigenlijke tuin- 
en landbouwer wel werden bereikt. 


Het deel over de periode 1880-1914 verloopt volgens een gelijkaardig 
stramien. Wat was het belang van de groenteteelt, gezien in de context van de 
grote landbouwcrisis van de jaren tachtig? Had de groenteteelt bepaalde troe- 
ven? Wat was de rol van de overheid? In het tweede hoofdstuk volgen we de 
geografische verspreiding en in het derde de evolutie in de cultuur van ver- 
scheidene soorten groenten. Beantwoordde de organisatie van de afzet (bin- 
nenlandse afzet, export, conservenindustrie) aan de uitdaging van de expansie 
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van de commerciële groenteteelt? Welk aandeel hadden verenigingsleven (met 
de opkomst van de syndicaten, naast het immens aantal tuinbouwkringen) en 
het onderwijs in die expansie? In het zevende hoofdstuk worden enkele be- 
langrijke innovaties en verbeteringen in de teelt besproken. Hiervoor hebben 
we uit praktische overwegingen de periode van 1830 tot 1914 samen genomen. 


Het onderwerp van de verhandeling is breed, zowel wat de geografische 
als de chronologische afbakening aangaat. We kunnen onmogelijk teveel in de- 
tails treden. Er kunnen nog makkelijk deelstudies worden aangevat, b.v. over 
één groente afzonderlijk: de geschiedenis van de tomaat, de asperge, de ra- 
barber en andere groenten is zéér bewogen en interessant! 


Tot op heden werd het Belgische tuinbouwverleden door historici ver- 
waarloosd. Slechts enkele werken zijn verschenen over de roemrijke ge- 
schiedenis van de sierplantenteelt in België: denken we aan J.G. VAN ONSEM, 
Geschiedenis van de bloementeelt in Oost-Vlaanderen en aan het tuin- 
bouwnummer in 1985 van het Tijdschrift voor Geschiedenis van Techniek en In- 
dustriële Cultuur. De catalogus van Jan BALIS (Hortus Belgicus) van de ten- 
toonstelling in augustus - september 1962 in de Albert I bibliotheek, bevat 
grepen uit de geschiedenis van de Belgische tuinbouw in al haar geledingen. 
Op het gebied van de fruitteelt zijn vooral de werken van VANDOMMELE (ap- 
pelen, peren, pruimen, kersen voor miljoenen) een licht in de duisternis. De 
19de eeuwse groenteteelt kon op neg minder aandacht rekenen. Alleen over de 
geschiedenis van het witloof werden enkele bijdragen gepubliceerd. De vol- 
ledigste en recentste stand van het onderzoek over de ontstaansgeschiedenis 
van het witloof brengt jaargang 4 van het tijdschrift van de Academie voor de 
Streekgebonden Gastronomie (Witloof, deel ID). 


eee. 


De Belgische 19de eeuwse tuinbouwpers behoorde tot de meest 
prestigieuze van de wereld. Het is onmogelijk de tuinbouw van de vorige eeuw 
te bestuderen zonder grondige raadpleging van deze schitterende hof- 
bouwtijdschriften. Enkele van de meest gerenommeerde, zoals de Flore des 
Serres et des Jardins de l'Europe (1845-1880) van Louis Van Houtte en de 
Hlustration horticole (1854-1896) behandelden uitsluitend de sierplantenteelt; de 
Annales de Pomologie waren dan weer alleen aan de fruitteelt gewijd. De 
overige tijdschriften maakten in mindere of meerdere mate ook ruimte vrij voor 
de groenteteelt. In die belangstelling is trouwens een duidelijke evolutie waar te 
nemen. Waar in bepaalde tijdschriften vóór + 1870-80 siechts een verloren 
hoekje werd opgevuld met berichten over de “culture maraîchère”, vindt men 
tegen het einde van de 19de en in begin 20ste eeuw overwegend artikels over 
de groente- en fruitculturen. Ook zal in de periode na 1880 de commerciële 
zijde van de tuinbouw meer en meer worden belicht. Enkele tijdschriften, bv. 
Plant en Bloem probeerden ook na de eeuwwisseling nog vooral de spreekbuis 
te blijven van amateur en kasteelhovenier. Intussen heeft de tuinbouwpers wel 
veel van haar schittering ingeboet. De meeste oude tijdschriften boden meer 
dan alleen maar technische informatie: door frequent voorkomende excursies in 


13 


tijd en ruimte waren ze soms rijker aan historische en geografische gegevens 
dan de huidige vakbladen. 


Zowel nationaal gerichte, Waalse als Vlaamse hofbouwtijdschriften wer- 
den uitgepluisd. Enkele tuinbouwmaatschappijen hadden hun eigen blad: som- 
mige zijn weinig belangrijk, andere zoals het Bulletin de la Société royale Lin- 
néenne de Bruxelles en vooral de Bulletins d'Arboriculture, de Floriculture et de 
Culture potagère van de Boomteeltkundige Kring te Gent zijn dat wèl en wer- 
den grondig bekeken. Het Bulletin de la Fédération des Sociétés d'Horticulture 
de Belgique was het orgaan van de voornaamste tuinbouwmaatschappijen van 
België in de periode 1859-1885; na 1904 verenigde een ander tijdschrift, het 
Bulletin de la Fédération des Soctêtés horticoles de Belgique tientallen tuin- 
bouwkringen over heel het land. 


Ook de bladen van enkele andere dan tuinbouwverenigingen, nl. deze 
van de Landbouwfaculteit van Leuven, van de Landbouwhogeschool van Gem- 
bloux en van de Belgische Boerenbond werden onderzocht. Belangrijke ge- 
gevens leverden ook de officiële bladen, nl. het Bulletin de l'Agriculture van het 
Ministerie van Landbouw en het Bulletin du Conseil supérieur de l'Horticulture, 
orgaan van de Hoge Tuinbouwraad. 


Interessant zijn ook de tuinbouwhandboeken en hun verschillende 
edities (b.v. deze van Gerardi, Van Hulle, Rodigas, Burvenich e.a.) Ze laten 
goed toe de teelttechnische evolutie van bepaalde groentecuituren te volgen, en 
geven ook vaak randinformatie over gebruik, verwerking, handel enz. Be- 
langrijke gegevens leveren ook de verslagen van de tuinbouwcongressen en de 
jaarboeken voor tuinbouw. Deze bronnen werden aangevuld door andere 19de 
eeuwse studies zoals streekmonografiën en algemene werken over land- en 
tuinbouw. 


De kwantitatieve bronnen leveren dan weer grote problemen. Tijdens het 
ancien régime viel de groenteteelt buiten de tiendeheffingen: vandaar een nooit 
beëindigde discussie over de omvang en het belang van de groenteteelt” Wij 
hebben voor de 19de eeuw gebruik gemaakt van de officiële Belgische land- 
bouwtellingen. Deze maakten vooreerst geen onderscheid tussen commerciële 
groenteteelt en deze voor eigen gebruik. De landbouwtellingen geven slechts 
een momentopname en zeggen niets -de telling van 1846 uitgezonderd- over de 
intensiteit van de tuinbouwculturen. En het intensief grondgebruik is toch een 
essentiëel kenmerk van de tuinbouw. Ook na de Eerste Wereldoorlog steeg de 
oppervlakte besteed aan groenteteelt niet; hieruit besluiten dat het met deze 
cultuur bergaf ging is wel heel voorbarig.“ De rubriek “groenteteelt” in de voor- 
oorlogse tellingen gaf trouwens duidelijk te lage cijfers op. Zo gaven de op- 
stellers van de tellingen toe dat nogal wat teelten van het open veld niet in 
deze rubriek vervat werden: ze raakten verzeild onder de hoofding “niet nader 


3. _STOLS, Voedingsgeschiedenis, 10 


4, _ Cfr. latere cijfers: aantal ha groenteteelt in 1910: 36.609; 1929: 35.104; 1950: 30.527; 1970: 26.924 (al deze 
cijfers betreffen zowel de teelt voor verkoop als deze voor eigen gebruik). 


14 


genoemde veldgewassen". Vroege aardappelen werden tot de groenteteelt ge- 
rekend, in tegenstelling tot deze van het midden- en late seizoen; en in hoe- 
verre werden erwten, bonen en wortels als groenten verbruikt? De hoofding 
“groenteteelt” is trouwens erg vaag: nergens werd opgegeven welke groenten 
belangrijk waren, en welke minder. Nederland had al veel vroeger aparte 
tuinbouwtellingen. 


Met de Belgische in- en uitvoerstatistieken is het zowaar nog erger ge- 
steld. Tot 1882 werden voederbieten bij de groenteculturen gerangschikt, wat 
de cijfers compleet vervalst: het is daarom niet mogelijk zich een precies beeld 
te vormen van de evolutie van in- en uitvoer van verse groenten vóór 1883. De 
in- en uitvoer na deze periode mag alleen in kilogram en niet in Belgische 
frank worden bestudeerd. Dit omdat men van het ene jaar op het andere de 
waarde van 1 kg groenten op een onverantwoorde wijze leek te willen her- 
schatten. Zo werd in 1888 1 kg “groenten” heel algemeen op 0,03 fr. geschat; 
bij de herschatting het jaar daarop werd 1 kg plots 0,1 fr. waard. Gevolg: de 
Belgische uitvoer van 1888 naar 1889 verspringt van 917.231 fr. naar 
2.040.929 frl Dergelijke bokkesprongen werden ook gemaakt in de jaren 1909 
tot 1912. In 1912 ontstaat plots een Belgisch exportoverschot wanneer men 
voor de eerste keer de waardeschatting voor ingevoerde (1 kg = 0.1655 ft) en 
voor uitgevoerde (1 kg = 0.3095 fr) verse groenten deed verschillen van elkaar. 
Voorzichtigheid is dus geboden. 


Slechts vanaf 1895 werd de in- en uitvoer van groentenconserven die niet 
onbelangrijk waren, in de handelsstatistieken opgenomen. Ook voor deze laat- 
ste statistieken geldt de vaststelling: de rubriek “groenteteelt” is wel erg vaag. 


Rest er ons nog de aangename taak een aantal mensen te danken die in 
mindere of meerdere mate hebben bijgedragen tot het tot stand komen van dit 
werk: in de eerste plaats danken we promotor dr. Leen Van Molle voor haar ge- 
duldige begeleiding en constructieve kritiek; vervolgens het personeel van alle 
bezochte bibliotheken, in het bijzonder Leen Boonen van de bibliotheek van 
het Ministerie van Landbouw; dank aan verloofde Els en aan de leden van het 
ouderlijk huis die de beproeving van het samenwonen met een geschie- 
denisstudent met glans hebben doorstaan. 


ooo 
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Deel I 
1830 - 1880 


HOOFDSTUK I 


DE GROENTETEELT, EEN VERWAARLOOSDE 
TAK IN LAND- EN TUINBOUW 


Centraal staat hier de vraag of het Belgische land- en tuinbouwmilieu 
vóór 1880 veel belang hechtte aan de groenteteelt. Zag men hiervoor slechts 
een marginale rol weggelegd of wou men integendeel de landbouwers stimu- 
leren om meer groenten te kweken? De argumenten van voor- en tegenstanders 
worden op een rij gezet. In de jaren 1845-50 werd de Europese landbouw ge- 
troffen door een korte, maar rampzalige aardappelziekte. Door deze crisis ver- 
schoof de aandacht van de landbouwmiddens in enige mate naar de cultuur 
van alternatieve gewassen. Werden ook in de groenteteelt gunstige toe- 
komstperspectieven gezien? 


1.1. De verbouding landbouw - groenteteelt 


De situatie van de landbouw in het jonge België was weinig rooskleurig. 
In de teeltmethodes hadden overlevering en sleur de bovenhand; van de over- 
heid gingen nagenoeg geen initiatieven uit. Van land- of tuinbouwonderwijs 
was vóór 1849 nauwelijks sprake. Vanaf het begin van de 19de eeuw kreeg 
Vlaanderen steeds duidelijker te kampen met moeilijkheden in de zeer ver- 
spreide huisspinnerij en -weverij; de invoer van mechanisch gesponnen katoen 
deed de prijzen van het vlas gevoelig dalen. 


De strenge winter van 1844-45 kwam de toestand verergeren: de graan- 
oogst dreigde een mislukking te worden. Als antwoord op de te verwachten 
schaarste plantten de boeren in 1845 op nog grotere schaal dan gewoonlijk 
aardappelen. Maar de grootste ramp moest nog uitbreken: op het einde van juli 
kwamen uit alle hoeken van het land berichten binnen dat de aardappeloogst 
verloren was. Een tot nog toe onbekende ziekte deed de planten in de grond 
rotten. De overheid werd wakker geschud en moest tot de actie overgaan: de 
invoerrechten op graangewassen en zetmeelrijke levensmiddelen werden on- 
middellijk voor onbepaalde tijd afgeschaft, de uitvoer van de schaars voor- 
handen zijnde aardappelen en ook van de boekweit werd verboden. Deze 
maatregelen konden niet verhinderen dat de prijzen van voedingswaren ge- 
voelig stegen. In 1846 en 1847 kwam de aardappelplaag weer in alle hevigheid 
opzetten. De geleden verliezen waren aanzienlijk. De prijzen van het brood 
stegen nog meer; er werd honger geleden. West-Vlaanderen werd het ergst 
getroffen. Na 1847 nam de ziekte af, om in 1850 opnieuw ravages aan te rich- 
ten, met alle bijkomende ellende.” 


5 _ JACQUEMYNS, Histoire de la crise économique des Flandres (1845-1850), 248-257; 
DE BRUYKER, Het land- en tuinbouwonderwijs in Vlaamsch België, 4-8. 
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De voedselcrisis van 1845-50 leidde tot enige verhoogde aandacht voor 
de groenteteelt, maar niet in de mate zoals de crisis na 1880 dat zou doen. 
Omdat men in 1845 vreesde dat de hoeveelheid zaaigoed van de aardappel 
voor het volgende jaar veruit onvoldoende zou blijken, maar ook omdat men 
nieuwe aanvallen van de mysterieuze plaag niet uitsloot, werden in de pers ver- 
vangingsgewassen aan de lezers voorgesteld. Zowel land- als tuinbouwgewas- 
sen kwamen in aanmerking. Men raadde aan aardpeer te kweken als vee- 
voeder, en koolraap; deze laatste kon ook als voedsel voor de mens gebruikt 
worden en werd wat optimistisch “zeer goed en voedzaam” genoemd. Ook 
wortelen, witte kool, erwten, witte bonen en linzen kregen plots meer aan- 
dacht. Nogal wat minder bekende of recent geïntroduceerde gewassen zoals 
de bataat, de yam of de olluco werden bewierookt als toekomstige vervangers 
voor de aardappel.” Of de boer voor die produkten ook een makkelijke afzet 
zou vinden werd door de erudiete landbouwgenootschappen niet vermeld. 


Eind 1847 brak minister van Binnenlandse Zaken Charles Rogier uit- 
drukkelijk een lans voor de uitbreiding van de fruit-, groente- en bloementeelt, 
meer bepaald in het Vlaamse landsgedeelte. De ellende, veroorzaakt door de 
voedselcrisis, had op hem een diepe indruk gemaakt. Rogier haalde een argu- 
ment aan dat ook later nog dikwijls naar voor kwam om een uitbreiding van de 
tuinbouw te verdedigen : Vlaanderens versnipperde, kleine familiale land- 
bouwexploitaties. Die zouden veel meer voordeel kunnen halen uit de teelt van 
fruit, groenten en bloemen, mits nauwgezette zorgen van heel het gezin.® 


De wens van Rogier werd voorlopig in de wind geslagen. Door de ge- 
brekkige verkeersmiddelen bleef de teelt van snel bedervende produkten als 
groenten nog een hele tijd rond de steden geconcentreerd. De landbouwers le- 
ken bovendien onverschillig tot zelfs minachtend te staan tegenover de groente- 
teelt. “Het is alsof ze zich vernederd voelen door zich met hovenierderij te be- 
kreuken”, vond de Gentse tuinbouwleraar Van Hulle. Pas als ze niet meer 
wisten van welk hout pijlen te maken, gingen veel boeren aan hun boomgaard 
en moestuin aandacht besteden.” De belangstelling van enkele land- 
bouwcomices voor de groenteteelt was van korte duur. Zo startte de land- 
bouwcomice van Lier, Heist-op-den-Berg en Duffel in 1849 met een wedstrijd 
om het peil van de groentetuinen te verheffen; twee jaar later besloot men dit 
soort wedstrijden stop te zetten. De aardappelplaag was niet meer zo hevig, de 
noodzaak om andere voedingsprodukten te kweken bestond niet meer. De 
comice ging haar geld gebruiken voor “interessantere zaken van de land- 
bouw”! In 1878 nog werd in een vergadering van de gezaghebbende Société 
centrale d'Agriculture de Belgique heel laatdunkend over groenteteelt gespro- 
ken. Het geleerde gezelschap weigerde in te gaan op het voorstel van een lid 
om de champignonteelt te behandelen: “Jamais vous ne trouverez un établisse- 


6. SCH, Notice sur quelques plantes alimentaires que pourraient avec avantage être cul- 
tivées à la place des pommes de terre, -JHP, 3 (1845/46) 260-266. 

7. cfr. infra, kwalitatieve benadering. 

8. APC: Ch. ROGIER (1/17.11.1847). 

9. _ VAN HULLE, De moeshovenierderij, 4-5; Over Van Hulle : cfr. infra, biografie. 

10. BCSA, 1101857257. 


ment agricole de la culture d'un légume”*! De groenteteelt werd wel degelijk 
als een marginale tak, niet echt tot de landbouw behorend, beschouwd. Ze zou 
als “zuster” van de landbouw toch met deze moeten kunnen samengaan, 
opperde tuinbouwleraar Van Hulle. Maar op het platteland liet men de groenten 
verbasteren; men wist de teelt niet naar waarde te schatten en offerde haar ge- 
heel aan de akkerbouw op. Die verwaarlozing was “niet meer in verhouding 
met de geest van onze eeuw en veroorzaakt ons een wezenlijke schade”? 


1.2. Groenteteelt in de tuinbouwwereld 


De talrijke en sierlijk verzorgde tuinbouwtijdschriften die ons land in de 
19de eeuw kende, waren vooral gericht op de cultuur van bloemen en sier- 
planten, al minder op de fruitteelt en pomologie, maar op het laagste trapje 
stond toch wel de groenteteelt. Dat de tuinbouwpublicisten meestal slechts een 
erg beperkt plaatsje voor deze laatste cultuur reserveerden, vond men overigens 
normaal: waar niets nieuws te zien was, was ook niks nieuws te zeggen. Men 
verweet de groentetelers - zij het met wat overdrijving - nog op het punt te 
staan waar hun voorvaders honderd jaar tevoren stonden. De groenteteelt be- 
vond zich niet in de situatie van de bloementeelt, waar de talrijke nieuwig- 
heden die bleven toestromen met passie werden ontvangen. Kenmerkend voor 
de meeste toenmalige hofbouwperiodieken was juist die hang naar het nieuwe, 
het exotische, het bizarre. In verscheidene bladen kon men wel bijdragen vin- 
den over de aubergine, de aardkastanje of de olluco, maar niets of weinig over 
“alledaagse” groenten zoals kolen, prei of wortelen. 


Vanuit bepaalde hoeken ging men wèl bewust meer aandacht schenken 
aan de groente- en fruitculturen. Zo verschenen in het Journal d'Horticulture 
pratique, en vooral na 1848, veel regelmatiger relevante artikels over groenten 
en fruit, dikwijls met het oog op de markt geschreven. Herhaaldelijk klaagde 
het blad de miserabele toestand van de Belgische groenteteelt aan. Redacteur 
Ysabeau koos resoluut voor de “horticulture d'utilité”, dat deel van de tuinbouw 
dat het meest rechtstreeks nuttig was. Juist die tak van de tuinbouw, die een 
hele reeks produkten als voedsel aan de mens aanbood, liet in België schrome- 
lijk te wensen over. Het blad sprak van het schokkende contrast tussen de ge- 
avanceerde sierplantenteelt van die dagen en de werkelijk “achterlijke” staat van 
de moesteelt. De groentekwekers waren over het algemeen niet vertrouwd met 
de teeltwijzen van een vooruitstrevende tuinbouw. 


Ook Pierre Joigneaux, de land- en tuinbouwspecialist die sinds 1875 de 
rubriek groenteteelt in het Journal verzorgde, hield vurige pleidooien voor de 
verbetering van de moesteelt in België. En in de Bulletins d'Arboriculture, de 


1. JSCAB, 25(1878)98. 

12. VAN HULLE, o.c., 4. 

13. Coup d'oeil sur l'état présent du cardinage utile en Belgique, -JHP, 7(1848/49)5-6 
Enseignement de l'horticulture, -JHP, 8(1849/50)90. 
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Floriculture et de Culture potagère, orgaan van de Cercle d'arboriculture van 
Gent zorgde vooral Frederik Burvenich vanaf de jaren zeventig voor een ver- 
hoogde belangstelling voor de “moeshovenierderij". Het belang van deze laatste 
protagonist van de tuinbouw kan moeilijk onderschat worden!“ 


1.3. Voor of tegen een uitbreiding van de groenteteelt? 


In de ontwikkeling naar meer groenteteelt kon België belangrijke troeven 
uitspelen. Zo beschikte het over heel wat geschikte bodems. In feite waren 
alleen delen van de Ardennen helemaal ongeschikt voor tuinbouw. En zelfs in 
deze streek, meer bepaald te Saint-Hubert, wist de uit Frankrijk verbannen 
Joigneaux een bloeiende groentetuin aan te leggen. Ook op de schrale, zandige 
gronden van de Kempen kon de groenteteelt worden uitgebreid. 


Rogier benadrukte in 1847 al de geschiktheid van de groenteteelt voor de 
talrijke landbouwbedrijfjes die België, en vooral Vlaanderen, telde! Dit be- 
langrijke argument kwam vooral na 1880 in de tuinbouwpers terug. 


De ontwikkeling van de groenteteelt kon bijdragen tot de gezondheid 
van de landelijke en stedelijke bevolking. Het voedselpakket van de platte- 
landsbevolking dat vooral uit brood en aardappelen bestond, was te eenzijdig. 
Het introduceren van groenteteelt op grote schaal zou een goede variatie in het 
voedselaanbod kunnen meebrengen: daardoor zou een katastrofe zoals de 
voedselcrisis van 1845-50 kunnen vermeden worden. Op het platteland werden 
groenten echter weinig gewaardeerd. De eigenlijke groenten konden ge- 
makkelijk gemist worden: aardappelen gaven vlugger een verzadigd gevoel en 
waren rijker aan calorieën dan bij voorbeeld een redelijk grote portie spinazie 
of postelein. Toch werd door de tuinbouwpers een groter verbruik van groen- 
ten bepleit om de miserie op het platteland te verlichten? 


Het Journal d'Horticulture pratique zag een overvloed aan groenten als 
heel belangrijk voor het welzijn van de stedelijke bevolking. Een intelligent be- 
dreven moesteelt zou aan de werkende klasse in de steden een opeenvolging 
van gezond voedsel bieden waarvan “de verfrissende aard met succes de on- 
gemakken van een zittend beroep” zou bestrijden. Om dat doel te bereiken was 
wel een over heel het seizoen toestromende produktie, die aan gunstige prijzen 
kon worden verkocht, nodig. In de steden werden al meer groenten gebruikt 
en was er een betere afwisseling in het dagelijks menu dan op het platteland. 


14. Joigneaux, Burvenich : cfr. biografie. 

15. JOIGNEAUX, DELOBEL, L'agriculture dans la Campine, 201-203. 

16. cfr. supra. 

17. Appscielkn de la culture marafchère en Allemagne, JHP, 71849/50361-363; _ VAN 


De moeshovenierderij, 46. 


De fruit- en groenteteelt anno 1850 slaagde er maar gedeeltelijk in aan de 
vraag te voldoen, en dat aan haalbare prijzen voor de gemiddelde verbruiker. 
De uitgelezen, gezochte groenten waren altijd zeldzaam en duur op de stede- 
lijke markten; alleen de gewoonste groenten werden in bepaalde periodes van 
het jaar overvloedig en goedkoop aangeboden. Joigneaux en anderen klaagden 
scherp de bestaande sleur in de moesteelt aan: krampachtig werd vastgehouden 
aan de aloude traditie van vader op zoon. De markttelers hadden weinig zin 
voor initiatief. In de hallen en op de markt waren nauwelijks nieuwigheden te 
vinden. Tot dan hadden de liefhebbers veel meer gedaan voor de vooruitgang 
van de groenteteelt dan de marktgerichte telers. In kasteeltuinen en zelfs in veel 
bescheidener hoven vond men produkten die men tevergeefs zocht bij de beste 
markthoveniers in Sint-Gillis, of rond steden als Luik, Antwerpen, Mechelen, 
Gent of Aalst. Weliswaar moesten de amateurs niet zo nauw op hun tellen pas- 
sen als de beroepstuinbouwers; toch drukte Joigneaux erop dat het niet echt 
veel meer hoefde te kosten om in volle grond fijne en delicate groenten te 
kweken. Tuinbouwspecialisten betreurden het dat groenten als rabarber, zee- 
kool of zelfs kardoen, die het goed deden in het Belgisch klimaat, alleen in de 
tuinen van amateurs en zowat nooit bij de markthoveniers werden aangetroffen. 
De commerciële teelt van deze groenten werd erg veelbelovend genoemd. 


De meeste huistuiniers werden door hun werkgevers gestimuleerd; velen 
onder hen waren lid van tuinbouwmaatschappijen, discussieerden over hun vak 
en lazen vakbladen. Grove groentetelers die hun beroep op eigen risico uit- 
oefenden, onderhielden geen vaste relaties met de kasteelhoveniers of tuinders 
van de burgerij. Ze waren geen lid van een Société d'horticulture en lazen nooit 
tuinbouwperiodieken of vakboeken. Enig dynamisme moest men van deze 
groentetelers, die naar de woorden van Joigneaux in hun isolement bleven vol- 
harden en niet tot de “grande famille” van tuinbouwers wilden toetreden, niet 
verwachten. 


Berekeningen van de rendabiliteit van bepaalde groenten vinden we 
voorlopig nog maar zelden; dit in schril contrast met het cijfergegoochel even 
na 1880, wanneer de landbouwcrisis in al haar scherpte werd aangevoeld. In 
elk geval werd een teelt zoals die van asperge als zéér winstgevend be- 
schouwd. Men schatte in 1843 dat één ha asperges in de buurt van een af- 
zetgebied als Brussel bruto maar liefst 32.000 frank kon opbrengen! Ook op 
kleinere oppervlakten zoals een halve of zelfs één vierde ha zou men nog de 
middelen vinden om een familie behoorlijk welstellend te onderhouden. Boven- 
staand cijfer is ongetwijfeld overdreven hoog. De teelt van asperge kon ook de 
gronden tot een grotere vruchtbaarheid brengen. Zo nodig kon men er dan an- 
dere kostbare gewassen zoals tabak, luzerne of meekrap op verbouwen. Ook 
andere groenten boden gunstige perspectieven. Het Journal d'Horticulture 
berekende in 1850 dat een beperkte oppervlakte van 10 are late bloemkolen 
bruto 409 frank kon opbrengen; in de jaren veertig werd de opbrengst van één 


19. Coup d'oeil, JHP, 71848/49)5, JOIGNEAUX, Simple causerie à propos de jardinage, -JHPB, 


101857)11-13. 
20. ID, Culture maraîchère, -JHPB, 41860)248. 


ha rode kolen op 2.500 frank geschat. 


Aan de sceptici werden buitenlandse voorbeelden getoond. Vanuit België 
werd opgekeken naar de omgeving van Parijs, en ook al naar het Westland, de 
streek tussen Den Haag, Rotterdam en de Noordzee, die ook vandaag een grote 
reputatie als tuinbouwcentrum heeft. Vooral het voorbeeld van de ijverige West- 
landse tuinders werd gebruikt om de opwerpingen van tegenstanders van de 
uitbreiding van de groenteteelt, en vooral van de teelt van vervroegde groenten, 
te ontkrachten.#? De groentehoveniers bewezen dat groenteteelt meer opbracht 
dan vele andere gewassen. Nochtans konden niet overal groentekwekerijen 
voor de markt worden aangelegd. De nabijheid van een afzetmarkt en de be- 
schikbaarheid van meststoffen waren essentiële vereisten. Voorlopig bleef de 
groenteteelt voor de handel duidelijk geconcentreerd rond de steden en de 
dichtbevolkte gebieden.2 


Ook aan de landbouwers werden mooie perspectieven beloofd. Het vol- 
stond een deel van het areaal om te vormen in groenteculturen. Op de twee 
hectare koolzaad kon de boer één tiende met veldsla bezaaien, gevolgd door 
rode kool; hij zou er een mooie winst uit halen zonder de normale activiteiten 
op de hoeve te verstoren. Als hij één vijftiende tot één twaalfde minder rapen 
zaaide en op de vrijgekomen grond savooikool plantte, zou hij aangenaam 
voedsel hebben of winst kunnen boeken zonder merkelijk minder veevoeder te 
hebben. Schrale gronden gaven een hogere opbrengst als ze met asperges 
werden bezet, in plaats van koren, boekweit of spurrie. De tuinbouwkenners 
bestreden het vooroordeel dat groenteteelt een moeilijke onderneming was: dit 
gold nog minder voor de landbouwer die beter een klein dan een groot aantal 
soorten teelde.” Maar het zo gehekelde conservatisme van de meeste boeren 
zou nog lang de weg naar een uitbreiding van de groenteteelt belemmeren. 


Vooral in de eerste helft van de 19de eeuw benadrukte men dat de 
groenteteelt nog beduidend winstgevender kon gemaakt worden als men zich 
toelegde op de aangejaagde of geforceerde teelt Door een vakkundig be- 
dreven broeiteelt moest, bij een strenge winter, de produktie van slasoorten, 
radijs, asperges enz. nauwelijks onderbroken worden. De produkten die zeer 
vroeg op de markt kwamen, werden door rijke kopers uit de steden gretig ge- 
zocht. Een tuinder die de primeurteelt onder de knie had, vatte een harde win- 
ter op als een buitenkans om mooie winsten te realiseren; voor de andere tuin- 
bouwers was een harde winter eerder een ramp, in elk geval een periode van 


21. Commerce des plantes potagères, -JHP , #1849/50)258; LP.C., Nouvelle méthode de culti- 
ver l'asperge, -JHP, 1(1843/44)166 en 171; Les chouxfleurs d'hiver, -JHP, @(1850/51)231- 
232;Agriculture Recensement. général (15 octobre 1846), dl. 1, 1850, CLXXV11. 

Culture jardinière dans le West-Land, -JHP , 61848/49)292-293. 

Cfr. infra, geografische verspreiding. 

VAN HULLE, De Moeshovenierderij, 6-7. 

Cft. infra, aangejaagde teelt. 
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non-activiteit.”* Bij de Engelsen en Fransen, ook bij de telers van het Westland 
was de nodige kennis al aanwezig. De Belgische groenteteelt hinkte ook op dit 
vlak achterop. Een wandeling door de tuinbouwgemeenten rond Brussel gaf 
een neerslachtig beeld: de geforceerde teelten waren eerder zeldzaam en armoe 
was troef wat materiaal zoals broeikassen betrof, zelfs bij de hoveniers met de 
grootste uitbatingen. Het aanbod aan groenten in het voorjaar was, vooral na 
strenge vorst, abominabel. Sommige groenten, meestal van inferieure kwaliteit, 
werden duur verkocht; andere ontbraken volkomen.” 


Sinds de spoorwegen verbindingen mogelijk maakten met alle punten 
van het land en vooral over de grenzen heen, leken de omstandigheden voor 
de aangejaagde teelten in negatieve zin te evolueren. De pessimisten waren van 
mening dat de buitenlandse concurrentie niet alleen de Belgische teelt van ge- 
forceerde groenten, maar zelfs deze van de volle grond sterk in gevaar zou 
brengen. Een andere groep geloofde dat de primeurs uit het zuiden de verkoop 
van inlandse groenten niet méér zouden verhinderen, dan de aangejaagde de 
verkoop van groenten uit volle grond belemmerden. De concurrentie zou voor 
de Belgische primeurtelers moeilijk, maar niet onoverkomelijk worden. Aan de 
hoveniers werden aanwijzingen gegeven om nog vóór februari, vóór de invasie 
van goedkope produkten uit het zuiden, met groenten op de markt te komen. 
Maar in de jaren zeventig van vorige eeuw werd de geforceerde teelt van de 
meeste groenten, althans voor de handel, door de meeste tuinbouwspecialisten 
afgeraden. Door een sneltrein kon de afstand Marseille - Brussel in een dertigtal 
uur worden overbrugd; zo werden bloemkolen, erwtjes, bonen en fijne wortels 
op de markt gebracht op een moment dat men in België nog niet aan zaaien 
toe was. In België ging men de nadruk leggen op variëteiten die zonder al te 
veel produktiekosten vroeg op de markt konden worden gebracht.” 


Een groot struikelblok, vooral voor de uitbreiding van de vervroegde 
groenteteelt, was immers het gebrek aan kapitaal. De groentetelers rond de 
Belgische steden hadden geen kapitaal ter beschikking, zoals te Parijs of te Lon- 
den, om broeikassen, glazen stolpen en andere materiaal te kopen. Weer werd 
gewezen naar de tuinders van het Westland, die al het nodige geld durfden uit- 
geven om hun teelten echt bloeiend te maken. In België werd de teelt van 
primeurs nauwelijks volgens de regels van de kunst beoefend, behalve bij een 
rijke elite met goede tuiniers.” De markthoveniers hadden het al moeilijk ge- 
noeg om de huur en de meststoffen te betalen. Ze leefden van dag tot dag van 
hun inkomsten en konden dikwijls geen reserves opbouwen om betere mo- 
menten voor de verkoop van hun produkten af te wachten. Zo konden 
Hollandse telers de Antwerpse markt voor bloemkolen innemen omdat de 
Belgische groenteproducenten niet de middelen hadden om op ruime schaal 


26. Produits d'hiver de la maraîchère forcée, -JHP, 7(1849/50)330; Jardin potager, -JHP, 6 
(1848/49)34. 

Culture maraïîchère forcée, -JHP, 8(1850/51); Produits d'hiver, 330. 

JOIGNEAUX, Culture maraîchère, -JHPB, #1859)80; Culture forcée des haricots, -Ännales 
de l'horticulture en Belgique, 1(1866/67)53. 

Les primeurs - chauffage à la fumée, --MHB, 1187953. 

Culture jardinière dans le West-Land, -JHP, 61848/49)292; Coup d'oeil, -JHP, 61848/49)6. 
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late bloemkolen voor de markt te kweken.” 


In 1850 zocht het Journal d'Horticulture onder de kapitaalkrachtigen 
initiatiefnemers om de groenteteelt te organiseren. Men verwachtte veel van de 
in 1848 gestichte tuinbouwscholen van Vilvoorde en Gentbrugge, die vak- 
bekwame tuinders zouden kunnen opleiden. Het Journal zag het als een plicht 
de kapitaalkrachtigen te herinneren aan het belang van groenteteelt, een lu- 
cratieve bezigheid om een groot aantal mensen aan het werk te houden, met 
een produktie die verzekerde afzet zou vinden gedurende bijna heel het jaar. 
Het zou een einde maken aan de situatie waarin België voor “voe- 
dingsmiddelen van eerste noodzaak” afhankelijk was van het buitenland. 


Nogal wat sceptici wierpen op dat, bij een sterke stijging van de groente- 
produktie, er geen afzet meer zou gevonden worden. Deze redenering werd 
door anderen aangevochten. De produktie creëert de consumptie, was een veel 
gebruikte leuze. Wanneer men groenten aan democratische prijzen op de markt 
kon brengen, zou de vraag toenemen. Rond 1870 constateerde Van Hulle dat 
de handel in voedingswaren een enorme uitbreiding had genomen, en dat de 
marktvraag naar groenten toenam.” De belangrijkste objectie tegen de teelt van 
vervroegde groenten was dat alleen de rijke klasse deze verbruikte. En juist 
deze welstellenden hadden hun eigen tuin waar ze één of meerdere hoveniers 
tewerk stelden. Toch werd gereageerd tegen deze schijnbaar vicieuze cirkel: als 
men vroege groenten op grote schaal kon aanbieden aan gematigde prijzen, 
zouden de kopers niet ontbreken.” Er bestonden misbruiken: kasteelhoveniers 
verkochten hun overtollige produkten aan spotprijzen aan voedingshandelaars 
die ze dan duur verkochten als “venant de Paris”. Op die manier werd het voor- 
oordeel in stand gehouden dat de Belgische meloenen, tomaten en vele 
primeurs van slechte kwaliteit waren. Door dergelijke praktijken werden de 
beroepskwekers opzij gezet, want voor hun produkten werd haast niets 
geboden.” 


De groenteteelt werd ten onrechte met onverschilligheid of zelfs mis- 
prijzen behandeld. De woorden “c'est un légumier, un planteur de choux” 
werden zowel in landbouw- als in tuinbouwmiddens gebruikt om zich 
denigrerend over een teler in te laten. Deze teneur werd door mensen als 
Joigneaux, Burvenich en van Hulle bestreden. Hardnekkige vooroordelen en 
bijgelovige praktijken stelden de groenteteelt in een slecht daglicht, meer dan 
de andere tuinbouwbranches. De :tuinbouwspecialisten hadden dan ook de 
handen vol om praktijken als het uitdrijven van rupsen, het zaaien vóór 
zonsopgang of duistere raadgevingen omtrent de stand van de maan voorgoed 


31. Commerce ses plantes potagères, -JHP, 701849/50)259. 

32. Commerce des plantes potagères, -JHP, 7(1849/50)259.Cfr, infra, uitvoer, Jardin potager, -JHP, 
1848/49)35. 

33. VAN HULLE, Moeshovenierderij, 6-7. 

34. Jardin potager, -JHP, &1848/49)35. 

La culture des primeurs en Belgique, -JHP, 8(1850/51)357-358. 


uit de wereld te helpen. De groenteteelt verdiende evenveel bemoedigingen 
als de fruitteelt, onder meer omdat ze veel meer toegankelijk was voor ie- 


dereen. In de jaren zeventig werd ze wat meer in ere hersteld en door steeds 
meer personen bedreven? 


36. BURVENICH, Le jardin de l'instituteur, -BAFCP, &(1872)202-203. 


37. VAN HULLE, Moeshovenierderij, HI; BURVENICH, Chronique maraïchère , -BAFCP, 10 
(1984)58. 
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HOOFDSTUK II 


GEOGRAFISCHE VERSPREIDING. 


2.1. Inleidende beschouwingen 


Aan de hand van de landbouwtellingen van 1846, 1856, 1866 en 1880 
proberen we de verspreiding uit te tekenen van de groenteteelt in België tot 
1880. Cijfers van vóór 1846 zijn niet voorhanden. 


Volgens de telling van 1846 werden 34.506 ha aan groentetuinen besteed. 
De opstellers van de telling waren echter niet erg enthousiast over de precisie 
van de cijfers. Aangenomen werd dat de getallen aanzienlijk hoger moesten 
zijn. Twintig jaar later was het areaal groenten een weinig gestegen, tot 37.329 
ha; in 1880 zou 39.724 ha groenten zijn geteeld: al met al een uitbreiding van 
15,1 % gedurende de periode 1846-80. Ook in 1880 werd in de inleiding van de 
landbouwtelling bij het opgegeven cijfer voorbehoud aangetekend; de statistici 
vermoedden dat niet altijd rekening was gehouden met de groenten in volle 
veld, buiten de omheining van tuinen en tuintjes. Ook werd de groenteteelt 
vaak onder de rubriek “jardins d'agrément” geteld. We baseren ons in dit hoofd- 
stuk niettemin vooral op de gegevens van de rubriek “groenteteelt”, met het 
risico pessimistische cijfers op te geven. Vooral de tellingen van 1846 en 1880 
worden gebruikt. Deze van 1856 en 1866 staan bekend als slordig uitgevoerd 
en worden daarom slechts sporadisch - bij wijze van verheldering - aangewend. 


De groenteculturen waren in ons land over de verschillende provincies 
als volgt verdeeld: 


Antwerpen 
Brabant 
W-Vlaanderen 
O-Vlaanderen 


Limburg 
Henegouwen 
Luik 
Luxemburg 
Namen 


34507 34981 37330 39724 


Tabel 1. Oppervlakte groenteteelt in ha per provincie (bron: landbouwtellingen). 


In absolute cijfers werd in Brabant en Henegouwen de grootste 
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oppervlakte aan groenteteelt besteed: respectievelijk 6.218 en 5.627 ha in 1848, 
Henegouwen nam vanaf 1856 de eerste plaats in. In Luxemburg en Limburg 
was de teelt er het slechtst aan toe. Interessanter is een vergelijking van het aan- 
deel van de groenteteelt tegenover de totale landbouwoppervlakte: nu kwam 
Antwerpen op de eerste plaats (3,18 % in 1846), gevolgd door Luik (3 %), 
Brabant (2,87 %) en Henegouwen (2,52 %); beneden het Belgische gemiddelde 
van 2,48 % lagen Namen, West- en Oost-Vlaanderen en tenslotte de hekke- 
sluiters Limburg en Luxemburg (beiden 1,95 %). 


De telling van 1846 - en alleen deze - gaf ramingen op over de opbrengst 
in franken van één hectare groenten in elke gemeente, arrondissement en pro- 
vincie. Ook hier toonden de opstellers zich nogal sceptisch tegenover de ge- 
publiceerde gegevens. Het gemiddelde voor heel België, 444fr/ha, zou te laag 
geschat zijn. De groenteteelt werd immers vooral op vruchtbare gronden be- 
oefend en de tuinder schrikte er niet voor terug aanzienlijke hoeveelheden 
meststoffen te gebruiken. Te weinig was rekening gehouden met het feit dat 
een degelijk onderhouden cultuur makkelijk twee tot drie oogsten per jaar kon 
opleveren.” Zelfs als alleen de grove groenten in aanmerking werden ge- 
nomen, moest de groenteteelt een waarde hebben die aanzienlijker was dan 
deze die in de statistiek was opgegeven. De opstellers van de telling meenden 
dat een opbrengst van 700fr/ha dichter de realiteit benaderde. Vanuit die schat- 
ting zou de waarde van de totale output van de groenteculturen rond 1846 op 
24.154.200 frank komen, in plaats van 15.316.400 fr., zoals opgeteld in de 
statistiek. In 1880 werd de opbrengst van de groentetuinen weer erg algemeen 
op 1.000fr/ha geschat; de totale waarde van de Belgische groenteproduktie zou 
dan 39.724.000 frank bedragen. Blomme raamde in een recente studie - onder 
sterk voorbehoud - de opbrengst per ha groenteteelt voor dat jaar op 1.465 
frank.” 


We moeten opmerken dat het berekenen van de outputwaarde van de 
groenteteelt een hachelijke zaak is. Het aanbod van groenten is erg gevarieerd 
en over hun respectievelijke opbrengsten in de periode 1830-80 hebben we 
zeer weinig gegevens. De prijzen van de gewassen kenden sterke fluctuaties 
naargelang het seizoen, en van jaar tot jaar. Bovendien waren er streek- 
verschillen. Ook maakten de landbouwtellingen geen onderscheid tussen 
groenten voor de handel en deze voor eigen verbruik. Het aandeel groenten uit 
de niet-professionele sector mag beslist niet onderschat worden. Hoewel het 
aandeel van de handelsgroenteteelt steeg, bleef de totale waarde van de 
groenteteelt voor eigen verbruik tot na de Eerste Wereldoorlog hoger liggen. 
Door extrapolatie aan de hand van gegevens uit het interbellum schatte 
Blomme de outputwaarde van de familiale groenteteelt op de helft van die uit 
de professionele sector.” Ook dit is een ruwe schatting. De telling van 1846 


1. Landbouwtelling 1846, dl. 1, CLXXVI-CLXXVII. 

2. Zo kan een tuin van 1 ha rode kolen makkelijk de mooie som van 2500 fr opleveren. - Land- 
bouwtelling 1846, dl. 1, CLXXVI. 

3. ID. Ibid. 

4. __BLOMME, Ontwikkeling landbouw, 78-79. 

5. __BLOMME, 152 en 78-79. 


geeft wel erg uiteenlopende cijfers tussen de opbrengst van een afgelegen 
Ardens dorpje en deze van tuinbouwgemeenten in het Brusselse. 


De ramingen van 1846 kunnen wel nuttige aanwijzingen geven over de 
meer of minder degelijke zorgen die men aan de groenteteelt besteedde. Vooral 
voor de provincie Antwerpen viel een dergelijke vergelijking gunstig uit. Ook 
Oost-Vlaanderen, Brabant en Henegouwen lagen boven het landsgemiddelde 
van 444fr/ha. In de overige Waalse provincies, in West-Vlaanderen en Limburg 
liet de groenteteelt meer te wensen over. 


De reeds vermelde cijfers per provincie zijn te algemeen. Als we binnen 
elke provincie tot de kleinere geografische onderverdelingen van 
arrondissement, kanton tot zelfs gemeente afdalen, krijgen we een accurater en 
interessanter beeld van de verspreiding van de groenteteelt. 


22. Provincie Antwerpen 


De stad Antwerpen en haar directe omgeving vormden één van de 
belangrijkste produktiecentra van het land. De stad zelf bezat in 1848 nagenoeg 
300 ha groentetuinen en -tuintjes om haar inwoners te bevoorraden, of één 
derde van de beteelde oppervlakte. Ook in Berchem, Schoten, Borgerhout, 
Deurne en andere buurgemeenten werden op een relatief groot oppervlak 
groenten gekweekt. Bovendien werd de opbrengst van de groentetuinen van 
deze gemeenten zeer hoog geschat. Per hectare groenten kon men in 
Antwerpen 1.500 frank verdienen; ook de gemiddelden van gemeenten als 
Borgerhout, Ekeren, Merksem en Schoten lagen tussen 1.000 en 1.200 frank per 
ha en wezen bijgevolg op een intensief beoefende groenteteelt rond de stad. In 
1880 nog werd de oppervlakte groenten in de Scheldestad op 246 ha geschat. 
Het cultuurareaal van dorpen als Berchem en Borgerhout was gevoelig gedaald 
en tegelijk ook de moesteelt; de groenteteelt won dan weer aanzienlijk aan 
belang in Deurne, Hoboken, Mortsel en Wilrijk. 


In het arrondissement Mechelen werd de groenteteelt het intensiefst be- 
oefend in de steden, nl. Lier en Mechelen. De verslagen over de situatie van de 
landbouw in het Bulletin du Conseil supérieur de l'Agriculture vermeldden 
grote vooruitgang in de kantons Mechelen, Puurs, Lier, Heist-op-den-Berg en 
Duffel. Rond Mechelen werden vooral bonen, erwten, snijbonen, alle kolen, 
ajuin, prei, selder en spinazie geteeld.$ Toch schoten de cijfers van latere tuin- 
bouwdorpen als St.-Katelijne-Waver of Duffel maar weinig boven de rest uit.” 


In de Antwerpse Kempen werden groenten nagenoeg alleen geteeld voor 
eigen gebruik. Het ontbrak de landbouwers van dit weinig bevolkte gebied 


6. Lier: 1846, 111 ha (opbrengst van 1000 fr/ha); 1880 : 111 ha; Mechelen : 1846, 76 ha (1500 fr/ha); 1880 : 
HS ha, 


7. _sO,-BCSA, 5(1851)26.Cijfers uit 1880, 38 ha; O.-L-V.-Waver : 39 ha; St-Kat-Waver : 41 ha. 
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immers aan nabije afzetmogelijkheden. Niet toevallig werd ook hier alleen in 
een stad, nl. Turnhout, een relatief belangrijke oppervlakte van 106 ha door 
groenteteelt ingenomen. Op het einde van de jaren ‘70 nam de teelt van 
asperges toe in enkele districten van de Kempen. De zanderige gronden waren 
uitstekend voor deze geliefde groente. 


Het is opvallend dat het oppervlakte-aandeel van de steden Antwerpen, 
Mechelen, Lier en Turnhout in het totale oppervlak groenten van de provincie 
in 1846 17,8 % besloeg. In 1880 was dit tot 14,7 % gedaald: de groenteteelt be- 
gon langzaam maar zeker over de randgemeenten uit te zwermen en later nog 
verder. De uitbreiding van de transportmogelijkheden was hieraan niet vreemd. 


2.3. Brabant 


De stad Brussel was in 1846 al volgebouwd: nog slechts een tweetal ha 
werd er aan groenteteelt besteed. De agglomeratie werd bevoorraad door buur- 
gemeenten die al langer befaamd waren om hun tuinbouw. Zo werd te Sint- 
Gillis zowat één derde van het landbouwareaal, of nagenoeg 90 ha besteed aan 
allerlei groenteculturen. In dit dorp werd de groenteteelt al vanaf de 16de en 
17de eeuw op grote schaal beoefend. Ook te Schaarbeek, Elsene, Ukkel, Sint- 
Jans-Molenbeek, Etterbeek, Anderlecht en een aantal andere gemeenten vond 
men vroeger heel wat voor de markt werkende groentetelers. Schaarbeek stond 
overigens tot in de 19de eeuw bekend voor het fokken van ezels, die werden 
gebruikt voor het vervoer van fruit en groenten naar de markt? De opbrengsten 
per hectare in de omstreken van Brussel werden zeer hoog geraamd. Zo zou 
Molenbeek in 1846 de hoogste outputwaarde van het land bereikt hebben, nl. 
3.000 fr. per ha. Toch merkten tuinbouwbladen op dat de moesteelt in het 
Brusselse nog voor veel verbetering vatbaar was. In 1846 telde het arrondisse- 
ment Brussel 2.169 ha groentetuinen. In de loop van de jaren nam deze tuin- 
bouwcultuur nog toe, vooral in de gemeenten Vorst, Anderlecht en 
Schaarbeek.” 


Een minder groot produktiecentrum was Leuven. In 1846 telde de stad 84 
ha groenten, terwijl de opbrengst met 1.200 fr. per ha hoog lag. In en om 
andere steden in Vlaams-Brabant zoals Aarschot, Diest en Tienen werd vóór 
1880 weinig aan groenteteelt gedaan. Wel bleek er in de jaren 1850 enige 
verbetering te noteren in het kanton Diest. 


In de kantons Asse en Wolvertem was er van tuinbouw nog het minst 
sprake. Pas later zullen de witloof- en aardbeiculturen een belangrijke 
omschakeling in de landbouwstructuur van deze streek brengen. 


8. _ Art. Sint-Gillis, -Gemeenten van België, dl. 1, 1363; Art. Schaarbeek, -Gemeenten van Bel- 
gië, dl. IL, 1357. 
Anderlecht : van 58 ha in 1846 naar 103 ha; Schaarbeek van 90 naar 118 ha; Vorst : van 27 naar 98 ha. 
10. SO, -BCSA, #1856), 25. 


In het arrondissement Nijvel namen groenten 2,7 % van het land- 
bouwareaal in, wat meer was dan het landsgemiddelde van 2,48 %. De 
gemiddelde opbrengst lag evenwel aan de lage kant, nl. 398 fr/ha. In een aantal 
gemeenten van Waals-Brabant werd nogal wat aan groenteteelt gedaan: Nijvel, 
Waver, Court-Saint-Etienne, Beauvechain en Perwez waren belangrijk. 


2.4. West-Vlaanderen 


Rond Brugge was er groenteteelt van enig belang. Naast de stad (61 ha) 
was vooral Beernem (67 ha) in 1846 vermeldenswaard. Twintig jaar later was 
de groenteteelt in Brugge tot de helft teruggevallen, samen met het verdwijnen 
van heel wat landbouwareaal. Toen voorzagen Sint-Andries, Oostkamp en voor- 
al Sint-Kruis (106 ha) de stad van de nodige groenten. De gemeenten verder 
van Brugge waren veel minder tuinbouwgericht. 


De steden Oostende en Nieuwpoort konden niet in hun eigen behoeften 
aan groenten voorzien. In de smalle strook van de duinen tussen beide bad- 
steden bestonden kleine boerderijtjes, uitgebaat door telers die hun groenten 
naar de stad brachten. Alleen rogge en aardappelen eisten meer oppervlakte 
op.}! Kustgemeenten als Lombardsijde, Middelkerke of Bredene hadden wel een 
relatief hoog aandeel groenten tegenover het totale landbouwareaal, maar in 
absolute cijfers besloeg deze teelt maar weinig hectaren. Als grote uitzondering 
daarop werd in 1866 Westende vermeld, met 88 ha of 12 % van het totale 
beteelde oppervlak. Dit cijfer werd echter niet bevestigd door andere tel- 
lingen.” 


De landbouwtelling van 1846 geeft voor het arrondissement Roeselare 
dan weer ongewoon hoge cijfers aan: Lichtervelde en Moorslede zouden ware 
uitschieters geweest zijn, met respectievelijk 173 en 175 ha groenten. Maar ook 
deze getallen werden niet bevestigd in latere tellingen.” Met uitzondering van 
het arrondissement Kortrijk werd in de overige delen van West-Vlaanderen 
maar weinig aandacht aan groenteteelt besteed. 


2.5. Oost-Vlaanderen 


Gent was in de 19de eeuw hét tuinbouwcentrum bij uitstek, en ook de 
groenteteelt was met 200 ha of 22 % van de totale beteelde oppervlakte van de 
stad Gent in 1846, goed vertegenwoordigd. Er werd berekend dat Gent, aan de 
hoge opbrengst van 1.600 fr per ha, jaarlijks voor 314.000 frank aan groenten 
geproduceerd zou hebben. De teelt was in hoge mate in de stad zelf 
geconcentreerd; even buiten de muren werd ze al veel minder bedreven. In 
totaal nam Gent één vijfde van de moesteelt van het arrondissement, dat toch 


11. Landbouwtelling 1866, XVIII 
12. 1846, 13 ha; 1880, 16 ha. 
13. 1846, arr. Roeselare : 847,6 ha; 1866, 482,1 ha ! 
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uit 79 gemeenten bestond, voor zijn rekening. In 1880 namen de groentetuinen 
van Gent 116 ha in! 


In het arrondissement Aalst was de groenteteelt relatief goed ver- 
tegenwoordigd. Vooral de ajuinteelt verzekerde nogal wat landbouwers goede 
winsten. In andere Oostvlaamse gewesten was groenteteelt weinig belangrijk. 
Wel kende de teelt in steden als Sint-Niklaas, Lokeren of Ronse van 1846 tot 
1880 een gevoelige stijging. 


26 Limburg 


In het weinig bevolkte Limburg werd de commerciële groenteteelt lange 
tijd ronduit verwaarloosd. Wel was er na 1850 enige verbetering merkbaar. In 
feite werd alleen in Hasselt en in Sint-Truiden aan moesteelt van enig handels- 
belang gedaan. De telers van Hasselt geraakten makkelijk hun produkten 
kwijt: men verkocht ze aan de Kempense inwoners, maar vooral het militaire 
kamp van Beverlo was een belangrijk afnemer. 


27. Henegouwen 


In het dicht bevolkte Henegouwen was de groenteteelt te situeren in de 
drie grote centra Charleroi, Bergen en het Doornikse. In de omgeving van 
Charleroi had de groenteteelt een groot belang. De dorpen van het kanton 
Charleroi met Gilly, Dampremy, Marcinelle, maar vooral Jumet en Montigny- 
sur-Sambre waren gekende producenten. Hun belang steeg nog meer tussen 
1846 en 1880, parallel met een grote bevolkingstoename. Vele gemeenten 
zagen de oppervlakten, besteed aan groenteteelt, nog verdubbelen. 


Ook in de streek rond Bergen was de afzet voor groenten verzekerd. De 
teelt breidde zich in Bergen zelf uit van 133 ha in 1846 tot 194 ha in 1880. 
Hyon, Jemappes en Saint-Symphorien in de onmiddellijke buurt waren 
belangrijke tuinbouwgemeenten. Men teelde er een breed assortiment aan 
soorten!” 


Eén van de belangrijkste tuinbouwgemeenten van het land in de 19de 
eeuw was Kain vlakbij Doornik. De groenteteelt, die er in 1846 96 ha omhelsde, 
nam uitbreiding tot 148 ha in 1866 of 14 % van het beteelde oppervlak. De 


14. 1866: 373 ha! 

15. Hasselt, 1846 : 52 ha; 1880 : 81 ha; St-Truiden, 1846 : 81 en 1880 : 111 ha. 

16. Op het grondgebied van Beverlo werd in 1835 een militair kamp opgericht, dat al spoedig plaats 
bood voor 10.000 man. De uitbouw van het kamp trok heel wat immigranten aan; de vanaf 1848 uit- 
gebouwde wijk waar de burgerbevolking in dienst van het kamp was ondergebracht werd in 1850 de 
zelfstandige gemeente Leopoldsburg. - Art. Beverlo, - Gemeenten van België, dl. 1, 107. 

17. Verslagen in de BCSA noemden o.m.: kropsla, spinazie, asperges, artisjok, postelein, kolen, bonen, 
wortelen, komkommers, kervel, peterselie, prei, sjalot, zuring, andijvie, look, warmoes; - SO, BCSA, 5 
(1852)34 en 61853) 295. 
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telling van 1880 gaf 56 ha op; we hebben echter ernstige redenen om ook de 
62,5 ha onder de hoofding “diverse teelten” bij de groenteculturen te rekenen. 
Kain voerde een groot deel van zijn groenten uit naar Noord-Frankrijk (Rijsel). 
Het dorp was sinds het begin van de 19de eeuw zeer bekend om zijn asperge- 
teelt. In de jaren 1840 werden hele ladingen asperges naar Engeland 
geëxporteerd!” 


2.8. Luik 


De “vallei van Luik” was één van de grootste groenten producerende 
centra van het land. De stad had in 1846 al 206 ha groentetuinen, wat nog licht 
zou stijgen tot 221 ha in 1880. Ook Herstal en Ans waren belangrijk en boekten 
“elke dag vooruitgang”? De twee kantons Luik waren in 1866 goed voor 567 
ha. Bepaalde groenten zoals slasoorten, wortels en asperges waren voorwerp 
van een actieve handel met de naburige provincies? Wanneer in de jaren 1850 
een groentemarkt te Seraing werd geopend, hoopte men dat de commerciële 
groenteteelt er een doorbraak zou kennen.” In 1866 was de oppervlakte aan 
groenten er inderdaad verdubbeld tegenover twintig jaar terug. 


In het arrondissement Hoei was in 1846 alleen de hoofdplaats belangrijk. 
Maar de jaren daarop begon ook in andere dorpen langs de Maas het aantal 
groentekwekers te vermeerderen. Elders in de provincie vormde de teelt geen 
voorwerp van handel. Spa en Verviers moesten zich in Luik komen 
bevoorraden.” 


2.9. Namen 


De groenteteelt was sterk geconcentreerd in de provinciehoofdstad en 
onmiddellijke omgeving. De stad Namen kende 98 ha groentetuinen in 1880. 
Belangrijke dorpen waren ook Jambes, Saint-Servais en Temploux; men 
kweekte vooral koolsoorten, prei, ajuin, wortels en asperge.® Elders in de pro- 
vincie was het erger gesteld. In het arrondissement Namen werd rond 1866 2,2 
% van het landbouwoppervlak ingenomen door groenteculturen; in de 
arrondissementen Dinant en Philippeville was dit slechts 0,66 % en 0,76 %. Ter- 
wijl de landbouwkundigen in de jaren 1870 overal in het land verbeteringen 
konden vaststellen, bleef de groenteteelt in Namen erg verwaarloosd. 


18. Waarschijnlijk gaat het om de teelt van asperges. 

19. SO, -BCSA, 6(1853)295; art. Kain, Gemeenten van België, dl. Im, 214. 

20. SO, -BCSA, 7(1854)240. 

21. sO,-BCSÁ, 23(1870)294. 

22. SO, -BCSÁ, 71854)240. 

23. sO,-BCSÁ, 5(1852)372. 

24. _S. PETIT, L'évolution géographique de la culture marafchère & Namur, 18. 
25. so, -BCSÁ, 29187626. 
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2.10, Luxemburg 


Luxemburg besteedde weinig aandacht aan tuinbouw. In de 
onherbergzame en dun bevolkte arrondissementen Bastenaken en Neufchâteau 
was ze volledig te verwaarlozen. In het zuiden van de provincie was de situatie 
wat beter. Luxemburg kende geen dichtbevolkt centrum, geen markt waar de 
afzet kon verzekerd worden. Alleen de markt van Aarlen had enig belang, maar 
deze werd vooral bevoorraad door het buitenland. Bovendien had Luxemburg 
te kampen met een ernstig tekort aan mest. 


211. Besluit 


De groenteteelt was opvallend duidelijk geconcentreerd in en nabij de 
steden en de bevolkingsrijke gebieden, daar waar voldoende afzetmogelijk- 
heden waren. Elders was er nagenoeg geen professionele groenteteelt. De 
onvoldoende vervoermiddelen lieten de marktteler trouwens niet toe zich veel 
verder van de afzetmarkt te vestigen. De grootste produktiecentra vond men 
daarom rond Brussel, Antwerpen, Gent, Luik, evenals Charleroi en Bergen; op 
het tweede plan kwamen steden als Namen, Mechelen, Brugge, Leuven, Aalst, 
Doornik (Kain) en hun directe omgeving. In sommige gevallen kwam de 
groenteteelt zelfs niet buiten de stadsmuren. Rond de steden werden in 1846 
trouwens de hoogste opbrengsten per hectare genoteerd, wat wijst op een 
professionele, in ieder geval degelijkere aanpak van de teelt. 


Reeds vóór 1880 constateerden landbouwkundigen in de Bulletin du 
Consetl supérieur de l'Agriculture merkelijke vooruitgang in de groenteteelt, 
zowel vanuit kwalitatief als kwantitatief oogpunt. Tussen 1846 en 1880 was er 
een uitbreiding van het teeltoppervlak, hoewel deze niet echt spectaculair kan 
genoemd worden. 


26. so, -BCSÁA, 51852458. 
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HOOFDSTUK III 


KWALITATIEVE BENADERING: 
WELKE GROENTEN WERDEN GEKWEEKT? 


Het plantenrijk biedt de mens een breed assortiment van groenten aan. 
In dit hoofdstuk wordt eerst onderzocht welke de belangrijkste soorten waren 
die in België werden gekweekt, en welke daarvan door de tuinbouwpers wer- 
den aanbevolen. Bepaalde groenten hebben een interessante evolutie gekend. 
Een aantal kwamen duidelijk alleen bij de elite op tafel, sommigen werden dan 
weer vooral door de minder begoeden gegeten. Terwijl een aantal groenten 
algemeen werden en tot het “zinkend cultuurgoed” behoren, verdwenen andere 
op de achtergrond of werden zelfs totaal vergeten. Interessant ook waren 
enkele gevoelige verschillen in smaak van land tot land, soms van streek tot 
streek. Het ligt niet in de bedoeling om diep in te gaan op de verschillende 
teeltwijzen, de specifieke zorgen per soort of op het immens aantal variëteiten. 
De groenten werden gerangschikt van zeer algemeen in gebruik tot weinig 
belangrijk of succesvol. Wel werden bepaalde gewassen om hun botanische 
verwantschap of gelijkenis bij elkaar geplaatst. In een tweede deel behandelen 
we een aantal nieuwe groenten. Hun introductie ging dikwijls met een 
ongebreideld enthousiasme gepaard, helaas veelal onterecht. 


31. Een breed assortiment van groenten 


De aardappel, afkomstig uit Zuid-Amerika, werd in de Nederlanden 
voor het eerst beschreven door botanist Clusius, na dat die in 1588 enkele 
exemplaren had ontvangen. Het gewas kende uiteindelijk een groot succes. De 
aardappel werd in de negentiende eeuw dan ook vooral als veldgewas 
beschouwd; alleen de cultuur van vroege aardappelen werd onder de groente- 
teelt gerekend. Waar de grens juist lag wist niemand. De primeuraardappelen 
werden in de moestuin gekweekt en waren voorwerp van veel meer zorg 
omdat ze veel winstgevender waren. De waardevolste kenmerken van deze 
produkten waren hun vroegte en goede kwaliteit, smaak en uitzicht. De boer 
die zijn aardappelen op het veld teelde hechtte daarentegen veel belang aan de 
opbrengst. Overigens was een groot deel van de veldaardappelen bestemd als 
veevoeder. 


In vele bezittingen vond men, naast de fijne groentetuin, een bijkomend 
terrein voor de teelt van grove groenten. De aardappel bekleedde er de eerste 
plaats, naast onder meer de koolgewassen. De vroege aardappel leende zich 
trouwens heel goed voor vele tussenplantingen, zoals van Milanese kool of 
spruiten. Ze verliet de grond in elk geval vroeg genoeg om plaats te maken 
voor kolen, prei, andijvie of selder. De grond die bezet was door de aardappel, 
was over het algemeen vruchtbaar, dankzij de gebruikte meststoffen en de 
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verscheidene grondbewerkingen tussen beplanting en oogst! 


Rodigas maakte in 1865 gewag van meer dan 600 aardappelvariëteiten. 
De meeste hadden nochtans een erg vluchtig karakter, zodat ze al na een jaar 
veranderden als ze aan andere klimaats- en bodemomstandigheden werden 
blootgesteld. Enkele succesvolle variëteiten uit de 19de eeuw zijn intussen 
verdwenen. Zo werd de “Lange Rode”, een uitstekende vroege variëteit, in de 
eerste helft van de 19de eeuw veel geteeld in Limburg; maar ze had erg te 
lijden onder de aardappelziekte en begon in de jaren zestig te verdwijnen. Een 
andere succesrijke soort was de “Negen Weken”: algemeen verspreid in 
Antwerpen en Limburg zou ze later nog meer furore maken. Een lange 
afgeplatte variëteit, de “Ossetong” of “Gele Platte” werd dan weer in het groot 
rond Luik, Maastricht, Sint-Truiden en Tongeren geteeld. Erg belangrijk waren 
de “Marjolein” of “Vroege Muisjes”, verkozen voor zeer vroege en voor broei- 
teelt, en de “Early Rose”, een in 1867 in de Verenigde Staten geselecteerde 
superieure variëteit, rijk aan zetmeel en met een hoog rendement? 


Het kwam erop aan de geschikte variëteiten zo vroeg mogelijk te 
planten, in februari of maart. De vroege variëteiten waren immers de enige 
winstgevende aardappelen; de andere werden altijd overvloedig geleverd door 
de veldculturen. Een zeer verdienstelijke werkwijze, die de oogst met veertien 
dagen kon vervroegen, werd voor het eerst door Mechelse tuinders toegepast. 
Vanaf begin februari werden kassen of korven met zand gevuld, in een min of 
meer verwarmde plaats zoals een keuken, kamer, broeikas of oranjerie. Men 
legde er, met de top omhoog, twee of drie rijen aardappelen, telkens met een 
nieuwe zandlaag bedekt, boven elkaar. Na het verdwijnen van de vorst voerde 
men de korven naar het veld om de al gekiemde knollen te planten. Men had 
dan al in mei nieuwe aardappelen, waar een mooie prijs voor gevraagd werd. 


De kolen (geslacht Brassica) vormden door hun talrijke variëteiten en 
soorten een belangrijk deel van de voeding voor arm en rijk. Hun teelt klimt op 
tot voorhistorische tijden. Duizenden jaren van cultuur en selectie hebben het 
uitzicht van deze groente trouwens ingrijpend veranderd.’ Meer dan andere 
groenten put ze de grond uit: de vereisten van een goede cultuurafwisseling 
moesten daarom stipt nagevolgd worden. Méér ook dan vele andere groenten 
waren kolen aan ontaarding onderhevig. De zaaddragers van de verschillende 
koolsoorten moesten afzonderlijk geplant worden omdat ze heel gemakkelijk 
door kruising verbasterden. De kolen werden meestal op vlakke grond geplant, 
ofwel in greppels of voren. Deze laatste methode werd vooral in Limburg 
toegepast. Het procédé was slechts geschikt in droge gronden, daar waar het 
water niet in de voren kon blijven staan. In de winter werden de stengels door 


1. __BURVENICH, Les pommes de terre potagères, -BAFCP, 13(1877)74-80. 

2. _ RODIGAS, Traité theorique et pratique de culture maraîchère, 3de uitgave, Brussel, 1865, 372; 
BURVENICH, act. c., 74-80. 

RODIGAS, 376-377; VAN HULLE, De moeshovenierderij, 1872, 272. 

GIBAULT, Histoire des légumes, 41-42. 
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de minste sneeuw beschermd en de beplantingen konden in de lente voor- 
deliger met vloeimest worden besproeid.” 


Volgens de soorten werden de bladeren, de bloemstengels, de wortels, of 
de stam gegeten. Men kan een onderscheid maken tussen kropkolen, 
loshoofdige kolen, bloemhoofdige en knolkolen. Erg populair onder de krop- 
kolen waren de witte en de rode kool. Eigenaardig genoeg werd de rode kool 
zeer weinig in Engeland en in de zuidelijke helft van Frankrijk gekweekt. In 
Noord-Frankrijk, Duitsland, België en Nederland was ze daarentegen van zeer 
groot belang. Ze werd als voortreffelijke groente beschouwd, gemakkelijk en 
goedkoop te bereiden en te bewaren doorheen de winter tot april. Volgens 
Burvenich werd de bewaring van rode kool door bijna alle arme plattelands- 
lieden in Vlaanderen toegepast. Ondanks de relatief geringe zorgen kon de 
groente een vrij grote opbrengst geven. 


Een iets delicatere, maar ook produktieve teelt was die van de witte kool. 
In tegenstelling tot de overige landsdelen zou in West- en Oost-Vlaanderen aan 
de witte kool maar weinig belang gehecht zijn.” De bladeren werden dikwijls 
als veevoeder gebruikt. Men verweet de witte kool soms haar flauwe smaak; in 
België kende men nog te weinig de bereiding van zuurkool. In Duitsland 
daarentegen werd, ook al in het midden van de 19de eeuw, op grote schaal 
“Sauverkraut” gegeten, vooral bereid uit de “kool van Elzas” die op rijke gronden 
enorme knoppen leverde. De kegelvormige variëteit “chou pain de sucre” was 
veel fijner van smaak dan andere witte kolen. Ze werd echter weinig geteeld, 
omdat ze dikwijls mislukte.” 


De savooikool of krulkool was bijna zo algemeen als de rode kool. Te- 
veel werden op het platteland door onoplettendheid en verwaarlozing ver- 
basterde exemplaren geteeld. De werkelijk goede soorten, kortstammig, donker- 
groen van kleur, groot en gesloten van krop, brachten nochtans veel op. Deze 
wintergroente was eerder voor minderbegoeden van belang. Een belangrijke 
variëteit was de draaikool of meikool. Ze werd gekweekt omdat ze haar pro- 
dukten al vanaf mei of nog vroeger leverde. Na het uitsnijden van de grote krop 
liet ze nog drie of vier andere, kleinere kroppen uitschieten, zodat men een 
aanhoudende oogst had. Deze speciale eigenschap gaf haar de naam “drie- 
kopper”./ 


Een Belgische nationale groente zijn de spruitjes (chou de Bruxelles). 
De oorsprong van deze groente is nogal duister. Waarschijnlijk is de spruitkool 
ontstaan uit de Milanese kool, waartoe ook de savooikool behoort. De spruit- 
kool wordt veel hoger en vormt een stam met bladeren; in de oksels van die 


VAN HULLE, 90-91; RODIGAS, 213-214. 

VAN HULLE, Verhandeling over de Belgische moeshovenierderij, Brussel, 1855, 196, RO- 
DIGAS, 220; BURVENICH, Conservation des choux rouges, -BAFCP, X1873)52-53. 

VAN HULLE, Moeshovenierderij, 1872, 91. 

SCH., Notice sur quelques plantes alimentaires, -JHP, 3(1845/46)264; RODIGAS, 217. 

VAN HULLE, Moeshovenierderij, 1872, 93. 
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bladeren vindt men de begeerde kleine, harde en gesloten kopjes of spruiten. 
De spruit was duidelijk een plaatselijke groente: haar teelt bleef decennia lang 
tot Brussel en omgeving beperkt. Volgens Rodigas groeide ze vooral in de 
omgeving van Brussel, Leuven, Antwerpen, Mechelen en Lier uitzonderlijk 
goed. Reeds in Gent ontaardde de groente langzaam maar zeker. Werd ze naar 
andere landen overgebracht - en vooral naar Engeland - dan was ze reeds het 
tweede jaar geheel ontaard, tenzij men voortdurend zaad uit België haalde. 
Frankrijk bleef lang zijn zaaigoed bestellen bij Rampelberg, zaadhandelaar van 
koning Leopold I op de Grote Markt te Brussel. 


Van Mons, professor in de scheikunde en de landbouweconomie aan de 
Leuvense universiteit, beweerde in 1818 dat de groente al eeuwen in België 
werd geteeld. Hij trof de naam “spruyten” aan in marktreglementen van 1213.% 
Het is echter niet zo zeker dat deze naam wel op dezelfde groente slaat. De 
16de eeuwse botanici Fuchs, Dodoens en Clusius vermeldden heel wat kool- 
variëteiten, maar niet de spruitkool. De Franse plantkundige Jacques 
Dalechamps beschreef in 1586 of 1587 voor het eerst de Brusselse spruitjes of 
minstens een voorloper ervan, onder de benaming “Brassica capitata poly- 
cephalos”…? Een Schots gezelschap van tuinbouwspecialisten beschreef in zijn 
studiereis van 1817 uitvoerig de teelt van “Brussel's Sprouts”…{ De spruitjes 
werden vooral in de winter gegeten. Ze werden op de markten veel gevraagd. 
Er bestonden twee variëteiten: de ene werd 40 centimeter hoog en leverde 
kleine harde spruitjes, de tweede werd één meter of hoger en gaf losse, grotere 
spruiten. Als delicatesse was de eerste variëteit te verkiezen; de tweede vorm 
werd voor burger en werkman aanbevolen! Van Hulle vermeldde in 1855 de 
boerenspruitkool of bastaard-broccoli, die in de omstreken van Mechelen werd 
gekweekt en meer verspreiding verdiende. Ze produceerde later dan de 
Brusselse spruitkool; haar spruiten zouden zoeter en aangenamer zijn. Deze 
variëteit hoorde eigenlijk tot de bladerkolen./f 


In tegenstelling tot de hoger genoemde koolsoorten maakten de 
bladerkolen geen krop, wel een stam zoals de spruitkool, maar veel zwaarder 
en met grotere bladeren. De “chou cavalier” kon wel twee meter hoog worden. 
Bladerkolen werden vooral als veevoeder geteeld en behoorden dan tot het 
domein van de landbouw. Specialisten pleitten ervoor ze ook als groente te 
gebruiken: ze waren niet zo lekker, maar hadden het voordeel als navrucht te 
groeien en niet te bevriezen. In de winter konden de plattelandslieden ze dan 
verbruiken terwijl andere groenten schaars waren. Andere bladerkolen, zoals de 
palmkool, werden dan weer als sierplant gebruikt.#7 


11. VAN HULLE, Moeshovenierderij, 100; RODIGAS, 222-223; GIBAULT, 53. 
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De bloemkool was niet de meest algemene kool, maar werd wel als de 
lekkerste beschouwd. Het eigenlijke eetbare gedeelte bestaat uit de nog 
ineengedrukte bloemstengels. Deze geliefde groente werd aan goede prijzen 
verkocht: dit niet alleen omdat ze zo fijn was, maar ook omdat de teelt niet tot 
de gemakkelijkste behoorde. Men onderscheidde vroege, halfvroege of late 
variëteiten. Een goede vroege was de “bloemkool van Erfurt”, in 1865 
gelanceerd. Het Duitse Erfurt was overigens al lang een beroemd centrum van 
bloemkoolteelt. In 1849 verkreeg de Franse groenteteler Lenormand de kool die 
zijn naam droeg uit de op zichzelf al succesvolle dikke “Salomon”. Het werd de 
door markthoveniers meest gewaardeerde variëteit. De bloemkool verkoos 
een eerder kleiachtige dan zandige grond, die toch ten minste goed bemest 
was. Om vroege kolen te oogsten waren nauwgezette zorgen nodig. Men 
zaaide eind augustus, begin september, en trachtte de tere plantjes te laten 
overwinteren. Hiervoor werd dikwijls veel moeite gedaan: men tafelde ze in 
kassen, dekte ze met ramen en stromatten. Nogal wat planten werden week, 
leden bij de minste vorst en stierven toch af. Wanneer de strengste vorst voorbij 
was, eind februari of begin maart, plantte men de zogenaamde maagdeplanten 
op voldoende afstand van elkaar op een beschutte plaats met genoeg zon. De 
volwassen primeurkolen konden dan in mei met flink wat winst worden ver- 
kocht. De late kolen, in de lente gezaaid, gaven hun produkten op een ogen- 
blik dat er groenten in overvloed waren. Niettemin berekende het Journal 
d'Horticulture in 1850 dat 10 are goed kon zijn voor 4.000 bloemkolen, wat 
bruto 400 frank opleverde, eind oktober op de markt gebracht aan 10 centiem 
per stuk.” 


De broccoli was nauw verwant aan de bloemkool, maar verschilde in 
kleur en smaak. Men noemde ze ook aspergekool of Italiaanse bloemkool. In 
het Waalse landsgedeelte werd de benaming broccoli algemeen voor de hoger 
genoemde boerenspruitkool gebruikt. De broccoli was afkomstig uit Zuid-Azië 
en werd vanuit Engeland in de rest van Europa verspreid. In Engeland gaf men 
zelfs de voorkeur aan deze kool boven de bloemkool. De Belgische tuin- 
bouwauteurs waren het er algemeen over eens dat de soort meer verspreid 
moest worden. Burvenich experimenteerde vanaf 1856 met een 18-tal ver- 
schillende variëteiten, uit Engeland overgebracht. De “Mammouth” (°1850) en 
de “Elletson's Emperor” waren het meest belovend. Pynaert raadde aan hecta- 
ren broccoli te zetten. De teelt verdroeg dezelfde koude als koolzaad, maar was 
veel winstgevender.” 


Bij de raapkolen tenslotte horen de knolraapkool (chou-navet), als vee- 
voeder geteeld, en de eigenlijke raapkool (chou-rave). Deze laatste vormt haar 
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knol boven de grond en werd als groente én als dierenvoeder gebruikt.2! 


De erwt, doperwt of groene erwt (Pisum sativum sativum) was één van 
de belangrijkste groenten. We mogen ze niet verwarren met haar uitsluitend op 
het veld geteelde familielid, de velderwt of kapucijner (P. sativum arvense). Het 
aanbod aan variëteiten was enorm. Gerardi somde er in 1854 zo’n 124 op, met 
korte beschrijving.” Een onderscheid werd gemaakt tussen erwten die zonder 
peul (doperwten), of met peul (schelp-, sluimererwten of peulen) werden ver- 
bruikt. Van de doperwten, die veruit het meest werden gewaardeerd, werden 
de peulen ook als veevoeder gebruikt. 


Grote faam kende de “Prins Albert”, een zeer vroege variëteit. Maar vol- 
gens Rodigas ging het om niets anders dan de “eenbloemige erwt”, die in 
Vlaanderen al eeuwen werd geteeld. Deze zou in 1842 uit Engeland onder een 
nieuwe naam zijn teruggekomen.” Andere bekende variëteiten waren de 
Hollandse “Michauxerwt”, de “Bishop”, de “Krombek” en de “tweebloemige” of 
“erwt van Gentbrugge”. De laatste werd lange tijd veel rond Gent geteeld. Toch 
had België geen erwten die dezelfde reputatie genoten en zo verspreid waren 
in de buitenlandse handel als de Engelse en de Hollandse variëteiten.” In 
tegenstelling tot Engeland, maakte men op vele plaatsen in België nogal 
voorbehoud voor de gerimpelde soorten. 


De twinders uit de omgeving van Parijs gebruikten algemeen een 
methode om zeer vroeg op het jaar erwten te oogsten: op zuidwaarts 
georiënteerde gronden werden eind november, begin december erwten in open 
lucht gezaaid, de zogenaamde Sint-Catharina-erwten. Welke variëteit ook werd 
gebruikt, het gewas bevroor altijd, maar niet tot de wortel. Vanaf de eerste 
dagen van de lente gaven ze scheuten die ook bij vrieskoude bloemen en 
vruchten leverden, meerdere dagen vóór de vroegste variëteiten. De methode 
werd ook geleidelijk aan in België gebruikt. 


Als het eesste seizoen voorbij was, hoorde de erwtenteelt eerder thuis in 
de veldoulturen; niettemin werden door liefhebbers die het hele jaar produkten 
wensten en door marskthoveniers, maar dan als tussenzaaisel, ook latere 
variëteiten geteeld. De laatste zaaiingen behoorden dan weer exclusief tot de 
groenteteelt.” 


De boom Phaseolus vulgaris) wordt in twee klassen onderverdeeld, de 
rankbonen en de struikbonen. In 1865 werden meer dan 300 variëteiten 
onderscheiden. Binnen de twee grote onderverdelingen onderscheidt men de 
bonen die bijna tot hun volle rijpheid eetbaar blijven: de suikerbonen of 
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“mange-tout”; daarnaast de bonen die aan de binnenkant met een 
perkamentachtig vlies zijn bekleed: de “uitdoeners” of “peulbonen”. De al in de 
19de eeuw erg geliefde prinsessenbonen, ook de boterbonen en de Spaanse 
bonen behoren tot de rankbonen zonder perkament. 


Diverse soorten bonen werden nog niet genoeg geteeld, vond het Jour- 
nal d'Horticulture pratique. De heerlijke boterbonen werden sinds meerdere 
jaren gekweekt, maar te weinig; jonge snijbonen werden op de markt altijd zeer 
gevraagd en duur verkocht. Omstreeks de jaren vijfig ontmoette men op de 
markt nog maar zelden de “boon van Soissons”, de beste en meest produktieve 
variëteit van dat ogenblik, ook minder indigestief dan andere bonen.” 


De aardappel had de boon al sinds geruime tijd onttroond. Tijdens de 
crisis van 1845 kreeg de boon opnieuw meer aandacht als substituutplant. 
Nochtans geloofde men niet echt in een zeer grote uitbreiding, door het sterk 
ingewortelde gebruik van de aardappel als basis van het voedselpakket. Een 
experiment in het Brusselse toonde aan dat de bonenteelt zeer renderend kon 
zijn. Men kwam tot de bevinding dat één hectare Soissons-bonen 480 liter 
droge vruchten kon produceren. Aan de normaal geachte prijs van 30 centiem 
per liter leverde dat een bruto-opbrengst van 1.200 frank op.” Wel was het rijs- 
hout een dure uitgave: 600 frank per hectare. Het hout kon zes jaar meegaan en 
werd dus op 100 frank per jaar gerekend. Na het zesde jaar was het als brand- 
hout bruikbaar, en kon de as als meststof gebruikt worden. De gewoonte om 
een laagje houtasse rond de pas geplante bonen te strooien, was omstreeks 
1865 in Vlaanderen en de provincie Antwerpen algemeen, maar haast on- 
bestaande in Limburg.” 


Een andere vlinderbloemige was de tuinboon, labboon of roomse boon 
(Vicia faba). Men verbruikte ze te weinig in België, vond het Journal 
d'Horticulture pratique. De beste soorten waren te weinig in cultuur; in de 
groenteteelt en op de markt zag men alleen de gewoonste en minst delicate 
variëteiten. De teelt van primeurs was zeer winstgevend, maar ook een ver- 
traagde teelt kon gunstig zijn. De tuinbonen waren in de herfst namelijk echte 
luxegroenten. Soms werden deze laatste verkregen door de plant na haar eerste 
oogst in te snijden; aan de voet groeiden dan een aantal scheuten omhoog die 
bij een gunstig seizoen in het najaar vruchten opleverden.” 


Minder succesrijke groenten uit de vlinderbloemige familie waren de 
grauwe erwt en de linze. De grauwe erwt of keker, in de 19de eeuw 
algemeen “cisser” genoemd, werd tot grote spijt van Van Hulle in België weinig 
aangekweekt. Ze gaf nochtans een goede opbrengst, repliceerde hij. Rodigas 
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daarentegen achtte het belang van deze groente erg klein. De teelt van linzen is 
zeer oud, maar werd meer op het veld dan in de tuin beoefend. Ze was in een 
groot deel van België trouwens onbekend. Scheidweiler maakte tijdens de 
aardappelcrisis er tevergeefs propaganda voor. 


De prel was een belangrijke groente. Ze werd al in de antieke wereld 
geapprecieerd en is in wilde staat niet meer bekend. In de 19de eeuw was de 
prei ook voor de minder begoede klasse Één van de populairste groenten: ze 
werd in de keuken op allerlei manieren smakelijk en goedkoop klaargemaakt. 
Als algemene, aan lage prijzen verkochte groente kreeg ze in de elitaire tuin- 
bouwpers vóór 1880 weinig aandacht. Van oudsher kende men twee hoofd- 
soorten, nl. de dikke winterprei en de lange zomerprei. Allebei hadden ze hun 
ondervariëteiten, niet altijd even duidelijk te onderscheiden. Rond 1830 zien we 
de “dikke van Rouen” verschijnen, de beste variëteit tot er in 1874 een verbe- 
terde vorm in de handel kwam, de “monstrueux de Carentan”. De zomerprei 
werd minder geteeld. De prei eiste ongeveer eenzelfde grond als de ajuin, dus 
licht, vruchtbaar, los en vochtig, liefst het jaar ervoor goed gemest. De winter- 
variëteit werd ook in de 19de eeuw in februari of maart gezaaid om ze in juni 
te planten. 


De ui, nauw verwant met de prei, is Één van de oudst gekende groenten: 
zijn teelt klimt op tot de prehistorische tijd. Gerardi somde in 1850 een dertigtal 
variëteiten op. De ui groeide optimaal in zachte leemgronden, zoals men deze 
in de streek van Aalst kende. De “Gele ajuin van Aalst” was een afwijking van 
de gele hoofdsoort. De bloedrode variëteit, die toch ook aanbevelenswaardig 
was en goed bewaarde in de winter, werd door haar kleur eerder geminacht. 
Ook de witte ui verbruikte men zonder duidelijke redenen maar weinig. De 
“Witte Kleine van Nocera”, een rond 1840 uit Italië geintroduceerde variëteit, 
was daarentegen zeer geliefd. Vooral in het Brusselse, waar graag konijn werd 
gegeten, verbruikte men veel meer uien. Uien en konijn gingen zelden zonder 
elkaar. 


Meer dan de benaming “sla” of “salade” werd in de 19de eeuw “latouw” 
gebruikt. Nog in 1902 reageerde Burvenich tegen het “foutieve” gebruik van 
salade voor de betreffende groente. Salade werd meer voor de keukenbereiding 
gebruikt.” De “latouw” was in elk geval de beste en belangrijkste van de 
“salades”. Haar teelt was oud en populair in heel Europa. Vele 19de eeuwse 
variëteiten waren al eeuwen in gebruik. Men onderscheidde een viertal groe- 
pen: tot de kropsla behoorden verscheidene lente- en wintervariëteiten. Zeer 
vroeg en algemeen geteeld was de “Rode Top” (laitue gotte). Ook de 
zomervariëteit “Belle et Bonne” was een oude, zeer geliefde kropsla, die in de 
19de eeuw onder meer uitgebreid in Brabant werd geteeld. Soorten als de 
Batavische en de Maltese sla werden door de Vlamingen gerangschikt onder de 
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algemene naam “Spaanse salade”. Deze waren krakend en dikribbig, niet echt 
van de fijnste produkten, maar ze waren makkelijk te telen en brachten veel op. 
Ze werden aanbevolen om ze in het groot voor de markt te kweken, en om een 
plaats te krijgen in de tuin van de boer. Een tweede groep bestond uit de 
Romeinse of bindsla. Deze “ezelsoren” - de meer volkse benaming voor 
Romeinse sla - werden weinig door kasteelhoveniers gekweekt, maar wel door 
markthoveniers en dit in grote hoeveelheden. Ze lukten immers makkelijk, pro- 
duceerden overvloedig en tamelijk vroeg, en werden vooral door de gewone 
mensen zeer gezocht. De hogere klassen gaven eerder de voorkeur aan de 
beste soorten kropsla Van de snij- of steeksalade werden de bladeren in 
kleine mandjes op de markt gebracht. De vroegste haalden uitstekende prijzen. 
In een vierde groep bracht men allerlei bekende, meer bizarre slasoorten onder 
zoals de aspergesla (Lactuca augustana), die weinig succes had, of de door- 
levende sla (L. perennis).® 


De vervroegde teelt van sla liet in België te wensen over. Slechts enkele 
variëteiten konden lang zonder licht en lucht: ze gaven produkten van 
inferieure kwaliteit, en werden duur verkocht bij gebrek aan betere op de 
markt. In 1848 kwam vanuit Erfurt in Duitsland een variëteit die in vroegte de 
andere voorafging. 


Eén van de meest gewaardeerde groenten was ongetwijfeld de asperge. 
Ze kreeg ruimschoots aandacht in de tuinbouwbladen. Niet iedereen kon deze 
smakelijke groente eten, omdat de prijzen ervoor erg hoog lagen. De asperge 
bleef lang een weeldeartikel, in de lente erg gegeerd door de welstellende 
kringen in de steden. Omstreeks 1840 was de aspergeteelt rond Brussel sterk 
achter op die van Parijs of Londen: de kleine culturen rond de hoofdstad wer- 
den slecht onderhouden. Men was verplicht de produkten uit verder ver- 
wijderde provincies aan te voeren? Zo liet Brussel zijn asperges uit Kain bij 
Doornik komen, waar deze teelt een specialiteit was sinds het begin van de 
19de euw, of uit het Gentse. Delathouwer beschreef in zijn Belgisch kruidboek 
de opgang van de teelt ten oosten van Gent. Oude duinen langs de Schelde, 
dertig jaar tevoren nog dorre heiden, waren in 1848 met vele hectaren asperge 
beplant. Tot Sint-Amandsberg zou een oppervlakte van maar liefst 300 ha van 
deze groente geteeld zijn, voor het verbruik van de stedelingen, maar ook voor 
de export.” Men maakte graag propaganda voor de uitbreiding van de as- 
pergeteelt: ten westen en ten noorden van Brussel waren genoeg lichte gron- 
den aanwezig; als bemesting was de afval van de stad en het beenderzwart van 
de nabije slachterijen zeer geschikt.“ In 1869 begon tuinbouwleraar De Roover 
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in zijn talrijke voordrachten, onder meer te Duffel, de landbouwers te wijzen op 
de mogelijkheden van deze teelt. Aanvankelijk ontmoette hij nogal wat on- 
begrip vanwege de boeren, maar na 1880 werd het Mechelse het centrum van 
de aspergeteelt bij uitstek.* De zandige, droge, voor andere gewassen weinig 
geschikte gronden van de Kempen werden uitstekend geacht voor de 
aspergecultuur. In de jaren zeventig begon Theyskens met een uitgestrekte en 
bloeiende aspergerie in Bokrijk. Door sommige tuinbouwkundigen werden 
fabelachtige winsten beloofd: in 1843 beweerde men dat één hectare asperges 
16.000 bussels kon opleveren; verkocht aan 2 frank per bussel zou dat bruto 
32.000 frank opleveren!® Nog in 1878 stelde de Moniteur horticole belge van 
Gillekens een winst van 15.500 frank voorop, als één hectare 10.000 kg as- 
perges opbracht, verkocht aan de gemiddelde prijs in dat jaar van 1,55 frank 
per kg.” Deze erg optimistische cijfers zullen na 1880 afgezwakt worden. Dit 
nam niet weg dat de teelt van asperges een zeer lucratieve bezigheid was. 


De drie belangrijke variëteiten waren de Hollandse, de Duitse en de 
groene asperge. Er waren niet zoveel soorten als de handel wilde doen ge- 
loven. In catalogen citeerde men naast de “asperge van Holland”, deze van 
Gent, eigenlijk dezelfde, of naargelang andere centra waar ze werd geteeld de 
asperge van Marchiennes, van Gravelines, van Straatsburg, van Polen enz; Al 
die vermeende variëteiten hadden slechts lokale invloeden ondergaan en waren 
zelfs geen ondervariëteiten van de hoofdtypes. België verkoos de witte en zach- 
te Hollandse asperge. In 1863 verscheen in België voor het eerst de “asperge 
van Argenteuil” op de internationale tentoonstelling te Brussel. Ze was het 
resultaat van een langdurige selectie door telers uit het bekende tuin- 
bouwcentrum vlakbij Parijs. Deze ondervariëteit was wel duidelijk van de Hol- 
landse asperge te onderscheiden: ze was forser en veel produktiever en ont- 
troonde heel snel de oudere vorm. De groene asperge met haar meer 
uitgesproken smaak telde in België veel minder liefhebbers. 


De asperge is, in tegenstelling tot de meeste andere groenten, een 
doorlevende plant die wel 50 jaar produktief kan blijven. Meestal werd de 
beplanting veel eerder vervangen, b.v. na 6 jaar. Nogal wat tuinbouwers 
deinsden terug voor de teelt die ze als duur en moeilijk beschouwden, iets wat 
de tuinbouwleraars prompt tegenspraken. Er waren verscheidene manieren van 
planting in gebruik. Te Lokeren werd door veearts Palmans een nieuwe 
methode ontwikkeld, waardoor hij in volle grond asperges kon kweken die uit- 
muntten in smaak en ongebruikelijk vroeg verkocht werden. Normaal kon men 
vanaf april oogsten; Palmans bekwam in 1856 zijn eerste vruchten op het einde 
van maart, het jaar daarop op het einde van februari, en in 1858 werden al op 8 
februari dikke asperges geoogst. De veearts hield zijn methode lang geheim 
omdat hij er een aardige winst aan overhield.” In 1870 verscheen van de hand 
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van Burvenich het handboekje Aspersiën overal en voor tedereen, waarin 
Palmans’ methode werd uitgelegd. Sinds dat tijdstip werden in de meeste 
aspergeculturen de aanwijzingen van deze brochure gevolgd. 


Selder werd geapprecieerd, en niet alleen om zijn spijsvertering be- 
vorderend karakter. Het minst werden de bladeren gebruikt, als peterselie 
afgesneden (bij snij- of bladselder); meestal werden de wit gebleekte bladstelen 
(gewone bleekselder) of het hart of de krop (struikselder) als voedsel bereid. 
Deze laatste soorten werden door groentekwekers in het groot geteeld; voor de 
wintervoorziening werden in juni en juli beplantingen gedaan. In de jaren ze- 
ventig kwamen uit Engeland enkele verbeterde variëteiten in de handel. De 
raap- of knolselder was een bijzondere vorm van de gewone selder: hij werd 
voor zijn vleesachtige wortel geteeld, maar veel te weinig volgens de tuin- 
bouwspecialisten.5! 


De wortel was een onontbeerlijke groente, gebruikt door alle klassen 
van de bevolking. Er waren al vroeg heel wat variëteiten bekend. Vele daarvan 
werden tot de landbouw gerekend omdat ze grotere wortels en meer opbrengst 
gaven. Deze waren meestal bleek van kleur en nooit fijn van smaak. Ze werden 
bijna uitsluitend als veevoeder gebruikt. De tuinsoorten waren kleiner, rood en 
veel smakelijker. Onder de vele soorten waren er twee uitmuntende variëteiten 
die in België bijna algemeen bekend waren. De “Brugse” wortel bleef klein 
maar was uitermatig geschikt om vroeg, nl. in februari, in kassen of op zonne- 
bermen gezaaid te worden. Ze werd daarom ook “Brugse hete” genoemd. Na 
deze soort zaaide men veelal de “Hollandse” variëteit, lekker en produktief.52 


Een aantal bladgroenten werd nogal wat geteeld door markthoveniers 
rond de steden. Bij de andijvie onderscheidde men de scaroolandijvie met 
brede bladeren, en de krulandijvie met uitgesnipperde bladeren. Volgens de 
Fransman Joigneaux maakte men in België en in Frans-Vlaanderen opvallend 
veel gebruik van de groente. De scaroolandijvie werd onder meer in het 
Brusselse in grote hoeveelheid aangeplant. Ze werd dikwijls gebruikt om ver- 
loren plaatsen te benutten of als tussenplanting.” Kervel was een smakelijke 
en makkelijk te telen soepgroente. “Van alle groenten zijn er geen waarvan het 
gebruik algemener is, zowel bij de rijke edelman als bij de armste werkman” 
beweerde Van Hulle Ook peterselie was tamelijk belangrijk. De winst- 
gevende teelt van primeurs onder glas werd aan de markthoveniers warm 
aanbevolen. Behalve de “peterselie van Windsor” werden dezelfde variëteiten al 
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eeuwen gekweekt. De ovale bladeren van de postelein, of porselein werden 
vaak gebruikt in soepen of ragoûts. Deze groente was in de 19de eeuw al- 
gemener dan nu. Zuring of zurkel werd in de vorige eeuw eveneens als soep- 
groente op de stedelijke markten veel gevraagd. De groentetelers rond de stad 
plantten grote partijen aan, die vroeg in de lente aan gunstige prijzen konden 
afgezet worden.” 


Spinazie paste door zijn snelle ontwikkeling goed tussen op grote af- 
stand geplante groenten. Markthoveniers leverden ze gedurende heel het jaar 
door elke maand te zaaien. De liefhebbers daarentegen zaaiden ze vooral op 
het einde van de zomer, om in de winter en de lente te oogsten. De lange 
reeks planten die - al dan niet terecht - als surrogaat voor de spinazie werden 
gebruikt illustreren de populariteit. Rodigas vond dat de patiëntie of zuring- 
spinazie (Rumex patientia) in elke vooruitstrevende tuin moest aanwezig zijn. 
Deze teelt werd in België echter bijna opgegeven. In de winter kon ze het 
gebrek aan groenten compenseren, maar tijdens het warme seizoen kreeg de 
patiëntie een te wrange smaak. In de Verenigde Staten, Engeland, Duitsland en 
in bepaalde delen van Frankrijk had ze meer succes.” 


Andere van dergelijke ersatz-groenten waren de weinig succesvolle 
Chinese spinazie (Basella), de amarant (Amaranthus cleraceus) waarvan de 
zaden moeilijk te verkrijgen waren, de waardeloze meier (Blitum capitatum) en 
de vergeten Brave Hendrik of “wilde spinazie” (Chenopodium bonus- 
henricus). Nieuwigheden als de quinoa (spinazie van Peru”) en vooral de 
Nieuwzeelandse spinazie kregen heel wat meer aandacht in de 19de eeuwse 
tuinbladen.®? 


De tomaat heeft een boeiende geschiedenis achter de rug: van 
curiosum en sierplant evolueerde ze tot één van de meest verbruikte, alledaagse 
groenten. Ze werd al vroeg door botanisten uit het stamland Peru meegeno- 
men, en beschreven als “Peruviaanse appel”. De oude Mexicanen zouden de 
vrucht “tomatl” genoemd hebben. In Mexico behoorde de plant trouwens al 
lang tot de belangrijkste culturen. In Spanje en Portugal werd het culinaire ge- 
bruik van de tomaat vanaf haar introductie overgenomen. In het noorden werd 
ze lange tijd slechts om de schoonheid van de vrucht geteeld en kreeg ze de 
naam “liefdesappel”, “pomme d'amour”, ook wel “gouden appel”. Tot in de 
19de eeuw bleef men de tomatenplant wantrouwen door zijn gelijkenis met 
andere, giftige soorten van de nachtschadefamilie. Sinds 1830 verschenen 
tomaten op de Parijse markt Vanuit Frankrijk werden ook vruchten naar 
Brussel uitgevoerd. De Belgische beroepstuinders en liefhebbers behielden lang 
de overtuiging dat het Belgische klimaat de tomatenteelt onmogelijk maakte. 
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GIBAULT, 370-573; RODIGAS, 420-422; VAN HULLE, Verhandeling, 237-238. 


Deze misvatting werd hardnekkig aangevochten door de Journal d'Horticulture 
pratique. In 1848 slaagde een tuinder uit Vilvoorde erin perfect rijpe tomaten te 
winnen door het Parijse procédé te gebruiken. Mogelijk gaat het om Van 
Volkem, een landeigenaar die al bekend stond om zijn uitstekende meloenen. 
De inlandse tomaten maakten op de Brusselse markt grote indruk: geen enkele 
tuinbouwer in de bevoorradingsstraal van de stad kon gelijkwaardige groenten 
tonen. De Vilvoordenaar zaaide midden februari in broeikassen tegen een 
zuidelijk georiënteerde muur. Midden april werden de plantjes verspeend, 
eveneens tegen de warme zuidkant van een muur. Na herhaaldelijke be- 
sproeiing met vloeimest werden de planten vanaf juni aan een latwerk 
gebonden. Wanneer in juli de plant één meter bereikte en er bloemen ver- 
schenen, werden de overtollige scheuten en bloemen weggenepen. De planten 
werden verschillend behandeld en gesnoeid om de vruchten over een langere 
periode te kunnen plukken. Langs een muur van 50 meter gaven 100 tomaten- 
planten elk gemiddeld acht tomaten, dus 800 vruchten of zo'n 70 kg. De 
groenteteler verklapte niet hoe groot zijn winst was, als eenzame Belgische ver- 
koper op de markt van Brussel.%? 


De tomatenteelt werd geleidelijk aan bekender. Rodigas durfde de teelt 
in 1865 als “vrij algemeen” bestempelen. Nochtans was ze in België veel minder 
bekend dan in Frankrijk.$ In de jaren zeventig kwamen een aantal variëteiten 
de “dikke rode” vergezellen. Burvenich telde er in 1880 al meer dan een dozijn. 
Er werd voorspeld dat een veralgemening van de teelt onder glas naar Engels 
voorbeeld niet lang meer op zich zou laten wachten £ 


De komkommer werd in ons land aanvankelijk weinig geteeld en ver- 
bruikt, dit in tegenstelling tot Engeland. De Engelsen bezaten verscheidene 
geperfectioneerde rassen, zoals de rond 1850 gewonnen en zeer populaire 
“Télégraph”. Maar in België werd de komkommer, ook de courget, meer als 
een eigenaardige gril van moeder natuur gezien dan als een werkelijk nuttige 
groente. Te Berchem bestonden rond 1850 twee eigenzinnige amateur- 
verenigingen. De maatschappij van de “Pepomanen” specialiseerde zich in het 
kweken van allerlei bizarre pompoenen; de maatschappij van de 
“Cucurbitafielen” bracht liefhebbers van de komkommerteelt bijeen. Zo was de 
“Serpent” een graag geziene vrucht om haar lange, kronkelige vorm.® 


De kleine cornichons of augurken waren heel wat populairder in België. 
Men liet de komkommers van deze variëteit niet groeien, maar plukte ze 
onmiddellijk na de bloei als ze de grootte van een vinger hadden. Meestal 
werden de vruchten in azijn opgelegd. De augurk kon beter tegen het kille 
klimaat en had minder zorgen nodig dan de komkommer. In Parijs werden de 
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cornichons ook in de parfumindustrie gebruikt. Er werd huidzalf mee bereid 
om sproeten te verwijderen en de huid te verzachten.® 


Een in de tuinbouw erg geliefde vrucht was de aardbei. We blijven even 
stilstaan bij deze fruitsoort: omdat ze in de groentetuin werd verbouwd vinden 
we haar teeltbeschrijving terug in alle handboeken over moesteelt van die tijd. 
De Belgische aardbeienteelt kende tegen 1850 aanzienlijke verbeteringen: het 
Journal d'Horticulture pratique sprak zelfs van een volledige en radicale om- 
wenteling. Lang figureerden er slechts een twee- of drietal variëteiten op de 
markten: te Brussel, Antwerpen en Gent verscheen als eerste de “Alpenaardbei”, 
dan kwam de “Ancien Caperon”; in Wallonië kon men hieraan nog de “schar- 
lakenrode van Virginia” toevoegen. Betere rassen, verkregen uit zaden van 
doorwinterde tuiniers uit Engeland, Frankrijk of de Verenigde Staten, vond men 
slechts in enkele tuinen. In 1849 en 1850 werden vooral door Brusselse markt- 
hoveniers vruchten van nieuwe en superieure variëteiten op de markt gebracht. 
De plotse verspreiding van deze vooral Engelse soorten was mogelijk door de 
gemakkelijke vermenigvuldiging van de aardbei. Tuinbouwer De Jonghe uit 
Sint-Gillis had een groot aandeel in de verbetering van de aardbeienteelt. Hij 
bezat de rijkste collectie van het land. In 1860 verscheen in de Belgique hor- 
ticole een lijst van de bekende variëteiten: het waren er al 116. Daaronder een 
twaalftal Belgische aanwinsten zoals “La Liégoise”, de “Duchesse de Brabant” of 
de “Voortlevende van Sint-Gillis”. Omdat de aardbei het eerste jaar weinig op- 
leverde, werden door de beroepsgroentetelers van de grote centra tussen de 
nieuwe aanplantingen staakbonen verbouwd.” 


Ook de teelt van meloenen werd onder de groenteteelt gerangschikt. De 
gastronomen lieten ze tegen hoge kosten uit Parijs komen. In België werden 
meloenen aanvankelijk heel weinig voor de handel gekweekt. Het klimaat liet 
niet toe ze anders dan in broeikassen te telen. Hoe later men zaaide, hoe 
zekerder de produktie was; nochtans probeerden bepaalde telers de produkten 
zo vroeg mogelijk op de markt te brengen om betere prijzen te behalen. De 
vervroegde teelt vergde de nodige ondervinding en zorg. Het “lekkerbeetje” of 
“klein genet” was een fijne variëteit die wèl op een zonnige en van de wind 
beschutte plaats in openlucht kon worden geteeld, weliswaar na kort verblijf in 
de broeibak.% 


De teelt van pompoenen was een elitaire aangelegenheid. Hoge tem- 
peraturen en een constante luchtvochtigheid waren vereisten. In 1857 zette de 
Fransman Naudin orde op zaken in de wildgroei van benamingen door zes 
hoofdsoorten te erkennen. Drie ervan werden tot de groenteteelt gerekend. De 
kolossale en soms erg bizar gevormde vruchten werden alleen door kasteel- 
hoveniers en rijke amateurs geteeld, vooral als bezienswaardigheid.® 


66. SPRUYT, 334-335; MORREN, 250-251. 

67. Lesfraises de 1849, -JHP, 71849/50)98-59; Les Fraisiers en 1850, -JHP, @(1850/51)101-103; Ca- 
talogue des fraisiers cultivées, -BH, 10(1860)285-286. 

68. Coup d'euil sur l'état présent du jardinage utile en Belgique, -JHP, 6(1848/49)9-10; VAN 
HULLE, Moeshovenierderij, 143-144; MORREN, Palmes, 248-250. 

69. MORREN, 245; RODIGAS, 259-269; VAN HULLE, Moeshovenierderij, 150-151. 


52 


Een reeks landbouwgewassen vonden ook een plaats in de groentetuin. 
Van de biet of beet (betterave) waren vele variëteiten bekend. Vier of vijf ervan 
werden als groente geteeld. De snijbiet (Beta vulgaris var. cicla) werd in de 
19de eeuw algemeen “warmoes” genoemd. Ze werd in de tweede helft van de 
16de eeuw vanuit Spanje naar onze streken gebracht. De dikke middennerven 
van de bladeren werden zoals asperges gekookt en opgediend: het gaf de 
groente de naam “asperge van de armen”. De bladeren konden ook dienen als 
soepgroente. Mooigekleurde variëteiten werden als sierplant gebruikt.” 


Van de raap werden de veldsoorten ook wel in de keuken gebruikt. 
Bepaalde variëteiten hoorden echter alleen in de groenteteelt thuis. Na het 
wegoogsten van erwten, savooikool, aardappelen, of andere groenten kon men 
de gele rapen verbouwen. Van het gewas konden de ribben, bijeen in hand- 
vollen of bosjes en in kleine stukjes gesneden, klaargemaakt worden zoals 
kolen. Deze groente was in het grootste deel van het land totaal onbekend. 
Dezelfde afgesneden ribben konden ook ingelegd worden zoals zuurkool. Deze 
spijs, bekend onder de naam “steelmoes”, maakte deel uit van de winter- 
voorraden op Limburgse hoeven”! 


De pastinaak werd als landbouwgewas nog tamelijk wat geteeld in 
België, Nederland, Duitsland en Engeland, veel minder in Frankrijk, waar ze 
alleen aan haar noordelijke grens en in Bretagne enige verspreiding kende. 
Alleen de korte, vroege variëteit werd als groente geteeld. De wortels moesten 
zeer jong verbruikt worden.” 


De radijs was alleen belangrijk als tussengewas. De zwarte en grote 
rammenas was een variëteit die door Van Hulle werd aanbevolen. Maar voor 
“zwakke stadse magen” was ze wellicht te scherp van smaak.” De aardpeer 
(topanimbour) werd in de 17de eeuw uit Noord-Amerika meegenomen. De 
knol werd als veevoeder gebruikt. Na 1845 kreeg ze even wat meer aandacht in 
de land- en tuinbouwpers. In feite ging het om een minderwaardige groente, 
enkel verdienstelijk omdat ze ook in zeer schrale gronden goed lukte.” 


Ook koffiecichorei behoorde tot de veldculturen. De wortels van de 
dunne, lange variëteit werden in Vlaanderen in de zomer gekookt met 
aardappelen gegeten. In Wallonië en Frankrijk was deze bereiding van de 
cichoreiwortels nagenoeg onbekend. Een nieuwe groente, de kapucijnen- 
baard, ontstond door het laten schieten van deze bitterwortels in kelders. De 
gebleekte, bittere uitspruitsels werden vooral in Parijs als gezonde wintersalade 
gegeten. De eerste beschrijvingen van dit gebruik vinden we terug in 17de 
eeuwse tuinbouwhandboeken.” De kapucijnenbaard is nauw verwant met het 
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witloof, dat enkel door een andere werkwijze wordt verkregen.” 


Weinig bekend bleef voorlopig het gebruik van jonge maïskolven, in 
azijn opgelegd, of van jonge scheuten of “keesten” van de hop als lekkere 


groenten.” 


De schorseneer werd als een smakelijke groente beschouwd. Ze werd 
vanaf de 16de eeuw gebruikt, aanvankelijk alleen als geneeskrachtige plant. De 
teelt eiste een lichte, diep bewerkte, vruchtbare grond. Ze werd half maart 
gezaaid en gedurende de daaropvolgende winter geoogst. De schorseneer ver- 
drong in de 19de eeuw geleidelijk de boksbaard of haverwortel (Fr. salsifis, 
Tragopogon porrifollius). Deze vergeten groente leverde witte in plaats van 
zwarte wortels. Haar opbrengst was veel kleiner; wel kon ze de schorseneer 
voordelig vervangen in zware, kille gronden.” Ook de suikerwortel of water- 
peterselie (Sium sisarum) werd verbruikt zoals de schorseneer. De vlezige en 
suikerachtige wortels zouden aangenaam van smaak zijn. Maar ook deze 
groente, die men volgens Joigneaux teveel geprezen had, was op de 
terugweg.” 


De geschiedenis van de rabarber is erg interessant. De plant was 
afkomstig uit Zuid-Siberië, Mongolië, Tibet. Ze werd sinds onheuglijke tijden 
geteeld door de Perzen. In onze streken werd de rabarber lang als sierplant en 
vooral om de geneeskrachtige eigenschappen van de wortel gebruikt. Van deze 
wortel werd “teinture de rhubarbe” gemaakt, dat purgerende eigenschappen 
bezat. De rabarbersoorten die later in aanmerking kwamen voor de groente- 
teelt, werden pas in de 18de eeuw in West-Europa bekend. In 1765 werd in een 
Engels werk voor het eerst het gebruik van de rabarberstelen en -bladeren in 
taarten vermeld. Tegen 1815 begonnen tuinders bussels met rabarberstelen naar 
de Londense markt te brengen. De rabarberteelt kende in Engeland een zeer 
snelle opgang: in 1830 was ze algemeen. Diezelfde tijd begon ook de 
Verenigde Staten de smaak van deze groente te appreciëren.&! Pas in 1836, wan- 
neer Dugniolle, secretaris van het departement van Binnenlandse Zaken, ver- 
slag uitbracht vanuit Engeland over de uitmuntende variëteit van Elford, werd 
het verbruik van de plant als voedsel in België een beetje aanvaard. Charles 
Morren was er de grootste propagandist van. Hij importeerde verscheidene 
Engelse variëteiten en liet ze overal verspreiden. Het verbruik van de rabarber 
werd groter, hoewel in België en Frankrijk nog lang moest gevochten worden 
tegen vooroordelen. Teveel werd rabarber nog met de apotheek geassocieerd.$ 
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Enkele minder bekende groenten : 

1. Zeekool, 2. Chinese kool, 

3 Suikerwortel, 4 Kapucijnenbaard, 
5. Japanse andoorn. 
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Geleidelijk werden ook meer delen van de rabarber gebruikt: naast de 
stelen kon men ook de jonge bladeren en zelfs de bloemknoppen als groente 
eten. De stelen waren wel het beste deel en waren voor de markttelers het 
meest winstgevend. Vanaf 1815 begonnen de Engelsen de stelen te bleken, 
waardoor de groente zachter van smaak en veel minder zuur werd. Recenter en 
ook al uit Engeland was het gebruik van de bloemknoppen. Deze delicatesse 
verscheen in maart en april op de rijkste tafels, samen met de nog tere bloem- 
stelen. De groente werd in het Frans “rhufleur” gedoopt, omdat ze op dezelfde 
manier als de “chou-fleur” werd bereid.# 


De artisjok werd door de elite zeer op prijs gesteld. Men at de aan- 
komende bloemenkrans, in water gekookt met saus, of koud met olie of azijn. 
Herhaaldelijk werd in de tuinbouwbladen aangespoord de plant meer te kwe- 
ken. Vooral tuinders rond Brussel werden verzocht om de hotels van de hoofd- 
stad de bevoorraden. Maar de artisjokken bleven vooral uit Zuid- en Midden- 
Frankrijk komen en werden duur betaald. Die toestand werd als “absurd” aan- 
geklaagd, maar eigenlijk was ze dat niet. Een grote hindernis voor de 
uitbreiding van de teelt in België was namelijk het in leven houden van de 
plant tijdens de winter. Men moest de plant zorgvuldig bedekken of hij ging 
onvermijdelijk verloren. Tegen midden november werd de voet van de plant 
met aarde bedekt en sneed men de toppen van de bladeren af. Bij strenge vorst 
moest de tuinder rond de plant takken van rijshout zetten en de groente 
bedekken met bladeren of strooisel. Bij wat beter weer was het essentieel de 
plant weer vrij te maken want door de behandeling verstikten of verrotten er 
meer artisjokken dan er werkelijk bevroren! Tijdens de strenge winter van 1846 
werd een groot deel van de inlandse artisjokken vernietigd. De hoveniers van 
Sint-Gillis verkochten de planten aan woekerprijzen.# Al bij al konden alleen in 
Brussel de artisjokken met kans op goede winst verkocht worden. Te Gent 
werd deze delicate groente al veel minder verbruikt. De Gentse tuinbouwer 
beklaagde zich erover dat de artisjok haar kosten niet compenseerde.® 


Nauw verwant aan de artisjok, maar nog minder bekend was de kar- 
doen. Hij was zo nodig nog moeilijker te kweken en had in de winter ook 
nauwgezette zorgen nodig. De gebleekte bladribben werden enkel door de 
gegoede klasse gegeten. De meeste tuinbouwers deinsden terug voor de teelt, 
ook al omdat de zaden jaarlijks in de winkel, tegen een forse prijs, moesten 
aangekocht worden. Het zaaigoed werd in Parijs besteld; pogingen om het in 
België te winnen werden opgegeven. 


Weinig groenten kregen in de Belgische tuinbouwpers van vorige eeuw 
zoveel propaganda als de zeekool (Crambe maritima). Maar het zette weinig 
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zoden aan de dijk. De plant kwam in wilde staat in de kustgebieden van West- 
Europa voor. De gebleekte stelen werden gekookt gegeten met boter of 
botersaus. De smaak werd even fijn als die van asperge of bloemkool genoemd. 
De zeekool was een uitgesproken Engelse nationale groente: de Engelse teelt 
begon waarschijnlijk in de 17de eeuw. Maar lang voor ze op de tafels werd 
geserveerd werden deze groente door vissersvrouwen opgezocht. De planten 
waren door de vloed bedolven onder het zand en zo op natuurlijke wijze 
gebleekt. Terwijl de zeekool in België ook rond 1850 zelden buiten de 
botanische tuinen te vinden was, trof men ze op de markten van Londen in 
overvloed aan. Joigneaux kweekte ze te Saint-Hubert al wel op grote schaal. Hij 
hoopte dat ze vroeg of laat toch een ereplaats tussen asperge en bloemkool zou 
innemen? 


Een groente die in de 19de eeuw nog altijd in de vrije natuur werd ver- 
zameld was de molsla, of de gebleekte bladeren van de ordinaire paarde- 
bloem. De naam kreeg ze omdat ze in gebleekte toestand veelal onder mols- 
hopen werd gevonden. In België werd ze in het voorjaar veel geoogst aan de 
oevers van Maas en Schelde, op ondergelopen graslanden die bedekt waren 
met een klein laagje zand. De blaadjes waren mals en hadden een minder bit- 
tere smaak dan die van de capucijnenbaard. Later, in de tweede helft van de 
19de eeuw, raadde men aan de plant liever te kweken dan te verzamelen. Er 
verschenen immers sterk verbeterde variëteiten in de handel met talrijke en bre- 
dere bladeren. In het Frans werd de “pissenlit” als groente wat sjieker “dent-de- 
lion” genoemd. De teelt heeft in België nooit grote uitbreiding gehad, in te- 
genstelling tot de streek rond Parijs, waar hele velden werden volgezet.% 


Ook de veld-, koren- of lammersla (Valerianella locusta) was een 
inheems onkruid dat als salade werd verzameld. Het groeide vooral in 
korenvelden, waar het veel werd gezocht en uitgestoken door kinderen of 
behoeftige mensen die het naar de markt brachten. Omdat de plant in de 
velden niet echt overvloedig aanwezig was en omdat het verzamelen tijdrovend 
was zaaide men ze ook dikwijls in de tuinen. Ook de Italiaanse veldsla (V. co- 
ronata) werd voor de markt geteeld. In 1873 werd de verbeterde variëteit 
“groene van Etampes” in de handel gebracht. 


Lang werden door plattelandslieden wilde paddestoelen verzameld en 
verkocht in de steden. Met name in het Zoniënwoud en de weiden van 
Anderlecht werden morillen, champignons en boleten gezocht voor de Brus- 
selse gastronomen. Maar geleidelijk aan groeide de achterdocht onder de stede- 
lijke verbruikers: tussen de wilde paddestoelen konden wel eens gevaarlijke 
soorten glippen. Het wantrouwen van de publieke opinie werd versterkt door 
een aantal kranteartikels in het begin van de 19de eeuw waarin fatale gevallen 


87. GIBAULT, 60-61; SCH. Sur la culture du chou maritime, -JHP, 4(1846/479; Culture de la 
crambé ou chou marin, -JHP, &(1850/51)362; JOIGNEAUX, Culture marafchère, -JHPB, 1 


(1857)82-83 en 3(1859)103. 
RODIGAS, 271-272; BURVENICH, 1902, 265-266. 


VAN HULLE, Verhandeling, 212; RODIGAS, 312; GIBAULT, 138. 
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van vergiftiging dik in de verf werden gezet. Ook werden soms overrijpe pad- 
destoelen van onschuldige soorten op de markt gebracht die een weinig 
plezierige indigestie veroorzaakten, met alle paniek vandien. De Brusselaars van 
het begin van de 19de eeuw spraken in die context meer en meer van het “duy- 
velsch broodt”. Een reglement van de stad Parijs verbood de verkoop van 
andere paddestoelen dan de champignon (Agaricus campestris). Ook in België 
ging men uit voorzichtigheid zelden nog andere paddestoelen dan de op bed- 
den geteelde champignons verbruiken. Aan de paddestoelkwekers voor de 
markt werd aangeraden zich op het najaar te concentreren, wanneer de cham- 
pignon op de tafel van de rijken erg geäpprecieerd werd bij wild of gevogelte. 


In de champignonteelt waren twee methoden in gebruik. De Parijse 
methode was de moeilijkste, vereiste veel ondervinding, maar was het meest 
geschikt voor grootschalige teelt. De Engelse teeltwijze was minder snel en 
produktief, maar zekerder. Veel hing af van het klaarmaken van de paardemest 
als voedingsbodem van de plant. Ook het aankopen van het “wit” van de cham- 
pignon, het mycelium waaruit de zwam zich ontwikkelde, moest in volle 
vertrouwen gebeuren. Het beste champignonwit kwam uit de omgeving van 
Parijs of Londen en was een dure, zij het éénmalige investering. De teelt werd 
beoefend in duistere plaatsen zoals kelders en dergelijke. Rond Parijs werd al in 
het midden van de 19de eeuw in steengroeven op kilometerslange bedden 
geproduceerd. In België bleef de teelt onbelangrijk. Zo werd in 1860 voor 
34.300 frank aan champignons ingevoerd, en voor een luttele 64 frank 
geëxporteerd.” Tentoonstellingen van paddestoelen te Spa vanaf 1874, of te 
Laken in de uitgestrekte champignonkwekerij van de oude kelders onder de 
afgebroken Chinese Toren, hadden de bedoeling de teeltmethode te 
vulgariseren, maar hadden weinig resultaat.” 


Nog heel wat andere groenten werden geteeld of aangeprezen, maar hun 
belang was miniem. De hofmelde was op bepaalde plaatsen in Limburg en 
Antwerpen als groente vrij verspreid, maar elders nagenoeg onbekend.” Onder 
de lookgewassen werd - na de ui - de sjalot nog het meest gebruikt. Ze werd 
meer in onze streken dan in het Middellands zeegebied gekweekt, in 
tegenstelling tot de knoflook. De Spaanse look of rokambol, de bieslook 
en de fijnbieslook waren veel minder verspreid’ De mierikswortel of 
kapucijnenmosterd werd in België slechts op kleine schaal geteeld voor de 
wortels die een sterke mosterdsmaak hadden. In Duitsland teelde men ze echter 
op grote schaal en tegen zeer winstgevende prijzen.” In sommige streken at 
men de weinig smakelijke bladeren van de inheemse bernagie.” Venkel 


Tableau général du commerce, 1860. 
Méthode anglaise pour la culture des champignons, -JHP, 6(1848/49)78-81; NEISSENS, Les 
champignons comestibles, -Le Moniteur horticole belge, 1(1874)65-66; VANDER GOTEN, 
Culture des champignons, -Le Moniteur horticole belge, 1(1874)137-140. 

RODIGAS, 140-141; VAN HULLE, Moeshovenierderij, 184. 

RODIGAS, 136-137, 273. 

ID., 393-394. 

GERARDI, 299; VAN HULLE, Moeshovenierderij, 200. 
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kende in België geen succes, in scherp contrast met Italië waar ze veel werd 
verbruikt.% Af en toe kreeg de aubergine of eierplant wat aandacht, maar haar 
teelt werd in ons klimaat afgeraden. Vermelden we nog even klaverzuring, 
schorpioenkruid, zeevenkel, de “mastouchen” van de kapucijnerbloem, 
de kappers van de kapperboom, kers, waterkers , anijĳs.… 


3.2. Een koortsachtige zoektocht naar nieuwe soorten 


Witloof is dé Belgische groente bij uitstek. Over het ontstaan van het 
“witte goud van Brabant” doen nogal wat verhalen de ronde. Mogelijk werd in 
1830 het witloof al bij toeval ontdekt door een Schaarbeekse landbouwer, die 
zijn chicoreiwortelen met een laagje grond bedekt had. Hij zou later tot de vast- 
stelling gekomen zijn dat de wortelen een wit loof hadden geschoten. Maar 
men schrijft de “uitvinding” van het witloof algemeen toe aan Bresiers, hoofd- 
hovenier van de kruidtuin te Brussel, nabij het Noord-station. In de kelders van 
de “Botanieken Hof” werden vooral paddestoelen gekweekt. Bresiers gebruikte 
de ruime kelders ook om allerlei groenten te bleken. Vooral de reeds hoger ver- 
melde kapucijnenbaard werd geteeld: cichoreiwortelen werden in bussels 
gebonden en recht op de paardemest, die voor het kweken van paddestoelen 
bestemd was, geplaatst en aangedrukt. Daarrond werd lichte aarde aangebracht. 
Bresiers ontdekte dat ook gesloten witte kroppen te voorschijn kwamen in 
plaats van de lange, dunne en getande blaadjes van de kapucijnenbaard. Aan 
de hand van proeven ontdekte hij dat er groot verschil was tussen de twee 
groenten. Kropvorming (witloof) ontstond in het gedeelte van de mestlaag waar 
de meeste aarde was aangebracht, dus in de grond, terwijl de scheuten van de 
kapucijnenbaard in de kelderlucht werden gevormd. Volgens de laatste onder- 
zoeksresultaten zou Bresiers het witloof in gekropte vorm naar alle waar- 
schijnlijkheid in de winter van 1834-35 ontdekt hebben. Door verdere selectie 
werd in de kruidtuin een vast witlooftype ontwikkeld”? 


Via andere hoveniers van de Brusselse kruidtuin werd het geheim in 
Schaarbeek en Evere bekend. In 1867 bracht Lekeu uit laatstgenoemde 
gemeente het eerste in volle grond gekweekte witloof op de Brusselse markt. 
Pas toen in 1870 de Belgische staat de botanische tuin als openbaar domein 
verwierf, werden de geheimen van de kelders definitief prijsgegeven en begon 
de teelt zich uit te breiden in Schaarbeek, Evere, Haren en Diegem. De teelt 
bleef tot omstreeks 1890 tot deze gemeenten beperkt”? 


In 1873 maakten tien witloofkroppen hun première op de tuin- 
bouwtentoonstelling te Gent. Ook de Parijse tuinbouwspecialist Henri de 


96. VAN HULLE, o.c;, 227-228. 

97. Witloof in ons traditioneel eetpatroon, 35-47; VAN NOPPEN, Witloof, 20-21; G. COOL, Oor- 
sprong en evolutie van de witloofteelt in België, -Tuinbouwberichten, 221958)268-269. De 
naam “witloof” werd al vroeger gebruikt voor kapucijnenbaard. Lindemans zit fout wanneer hij het be- 
staan van het eigenlijke witloof ais veel ouder inschat. 

98. Witloof, 49, VAN NOPPEN, 20-22; COOL, 269-270. 
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Vilmorin bewonderde de groente en wijdde er een artikel aan in de Revue hor- 
tcole. Niet veel later verkocht men in de Hallen van Parijs witloof uit België 
onder de foutieve Franse naam “endives de Bruxelles”. 


De Nieuwzeelandse spinazie werd in 1770 ontdekt door Joseph Banks 
in Nieuw-Zeeland, gedurende de beroemde eerste reis rond de wereld van 
kapitein Cook. Ze werd door de Engelse botanist in 1772 naar Groot-Brittannië 
overgebracht, louter als de zoveelste nieuwe botanische soort. In België werd 
de plant voor het eerst in 1828 in de kruidtuin van Luik gesignaleerd door 
professor Gaëde, de voorganger van Charles Morren aan de universiteit aldaar. 
De Luikenaar Lesoinne introduceerde de Nieuwzeelandse spinazie uiteindelijk 
in 1834 als nieuwe groente. De zaden konden al vlug bij de firma Van Houtte 
in Gentbrugge worden besteld. Het grote voordeel, waarop alle tuin- 
bouwbladen bleven hameren, was dat de nieuwe groente gedurende de maan- 
den juni tot augustus de spinazie kon vervangen. Terwijl deze laatste slecht 
tegen de hitte kon, bracht de “Tetragonia” integendeel des te meer op naarge- 
lang het warmer was. Men wilde daarom de teelt voor de verkoop zo vlug 
mogelijk uitgebreid zien!® Een grote moeilijkheid evenwel was dat de zaden 
niet altijd wilden ontkiemen. Vele tuiniers zagen daarom af van verdere teelt. 
De problemen werden later wel opgelost door de zaaiingen op een warme 
plaats te zetten. De Nieuwzeelandse spinazie zou echter nooit het hokje van de 
alternatieve groenten verlaten. 


In 1794 werd vanuit Noord-Amerika de winterpostelein (Claytonia 
perfoliata) geïntroduceerd. Van Hulle raadde de plant, die sinds 1833 in enkele 
tuinen van Belgische liefhebbers was uitgeplant, als kostelijke nieuwigheid aan. 
| De teelt was eenvoudig: geleidelijk plukken van de ruitvormige blaadjes leverde 
| een aangename groente op. De tedere bladeren hadden een licht zure, lekkere 
| smaak. Men gebruikte ze zoals postelein of andijvie, rauw gemengd met 
| andijvie, sla en dergelijke. Joigneaux betreurde het dat de beroepstelers de 

groente compleet bleken te negeren. Maar ze werd nooit echt belangrijk door 

haar zwakke opbrengst./?? Ook de quinoa (Chenopodium quinoa) of “spinazie 
van Peru” werd aangeprezen om gedurende de zomer de spinazie te ver- 
vangen. De eerste proefnemingen werden vanaf 1835 te Luik gedaan. Van Hulle 
meldde twintig jaar later dat ook markthoveniers ze aankweekten.% 


De Chinese kool werd al in de 18de eeuw door missionarissen als een 
veel in China gebruikte groente gesignaleerd. In de jaren dertig en veertig van 
vorige eeuw werd er in België volop mee geëxperimenteerd. De resultaten 


99. Witloof, 49; COOL, 270; GIBAULT, 116-120. 

100. RODIGAS, 417-418; GIBAULT, 103-104; Tétragone-épinard, -JHP, 6(1848/49)141-143 

101. er Tétragonie étalée, -JHPB, 1(1857)176-177; ID, Culture marafîchère, -JHPB, 2 
1858)176. 

102. pn HE Verhandeling, 136; RODIGAS, 256, JOIGNEAUX, Culture marafchère, -JHPB, 4 
1 

103. VAN HULLE, Verhandeling, 186-187; JOIGNEAUX, Anserine quinoa, -JHPB, 1018571757; 

MORREN, Palmes et couronnes: “Le quinoa est le luxe du pauvre, la consolation du convalescent, la 
distraction de l'homme sain, l'ami de l'enfant, le dernier mets du vieillard (…) de tous les lÉgumes le 
quinoa est le plus léger et le plus nutritif”, 


waren aanvankelijk weinig bemoedigend omdat de plant al vlug in zaad op- 
schoot. In 1843 pleitte het Journal d'Horticulture pratique ervoor de teelt te 
verlaten. Vijftien jaar later prees Joigneaux de plant dan weer de hoogte in. 
Een daaropvolgende stilte rond het gewas werd pas heel recent doorbroken: ze 
wordt nu als alternatieve groente voor de handel geteeld. 


De olluco (Ullucus tuberosus), een nachtschade uit Peru, werd eveneens 
met teveel enthousiasme verwelkomd. Ze werd al in 1837 in de Engelse 
Gardener's Chronicle gesignaleerd, maar pas in 1848 naar Parijs gebracht. 
Hetzelfde jaar experimenteerde De Jonghe uit Sint-Gillis met deze knoldragende 
plant. Hij voederde een koe met het gewas en deze bleek de bladeren gretig te 
eten. Daaruit besloot men in het Journal d'Horticulture wel heel voorbarig dat 
het om een kostbare aanwinst voor de Europese landbouw ging! De knollen 
bleken trouwens helemaal niet zo smakelijk als men eerst beweerde: de 
meningen gingen van te flauw tot afstotend. Daarbij bleek dat de produktie van 
de plant erg te wensen overliet. Na enkele jaren veroordeelden de meeste ver- 
slagen de plant zonder genade.!® 


Zelfs de yam (Discorea batatas), die we vandaag alleen als tropisch 
gewas kennen, werd rond 1850 met veel bazuingeschal ingehaald. Een eerste 
exemplaar van de knol, in 1846 uit China overgebracht, belandde in het Parijse 
wetenschappelijke museum. Een drietal jaar later werd de plant weer 
geïntroduceerd door de Franse consul te Sjanghai. De aardappelcrisis woedde 
in alle hevigheid; het gewas werd nu als een uitmuntende opvolger van de 
aardappel afgeschilderd. De knol zou zeer winstgevend zijn en een produktie 
tot 60.000 kg per hectare geven. De fantastische verhalen rond de yam ver- 
dwenen als sneeuw voor de zon toen de proef op de som werd genomen. De 
knol leverde pas na twee jaar produkten van enige waarde en het gewas schoot 
onregelmatig op. De grootste problemen had men nog met het rooien van de 
knollen, die tot meer dan één meter diep in de grond zaten… De yam die in de 
grote cultuur furore moest maken, bracht het in onze streken nooit verder dan 
curiosum in een zeldzame liefhebberstuin.!® Men mag hem niet verwarren met 
de bataat (Ipomoea batatas), de knol die in de 16de eeuw door de Portugezen 
in Brazilië werd ontdekt. Ook deze kreeg tijdens de aardappelplaag opnieuw 
aandacht van enkele auteurs en agronomen. Rond 1850 leverden in België 
slechts een klein aantal amateurs en beroepstuinders enkele kg bataat per jaar, 
die aan redelijk hoge prijzen werden verkocht? 


Rond 1830 maakte de tuinbouwwereld zich vooral druk over de Oxalis 


104. RODIGAS, 248; GIBAULT, 68-70; Pé-tsai, -JHP, 1(1843/44)79; JOIGNEAUX, culture maraîchère, - 
JHPB, 1(1857)131. 

105. Olluco, -JHP, 61848/49)98-99, Olluco, -JHP, 6(1848/49)138; VAN HULLE, Verhandeling, 167; RO- 
DIGAS, 328-331. 

106. DE KERCHOVE DE DENTERGHEM, L'Igname de Chine - Dioscorea batatas, -BAFCP, 13 
(1875)326-328; Nouveaux variétés des batates douces, -JHP, 13(1855/56)41-42; JOIGNEAUX Ig- 
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107. Conservation de la batate ou patate douce, -JHP, 6(1848/49)229; Batate ou patate douce, - 
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crenata, een soort klaverzuring uit Peru. Ze werd in 1829 in België 
geïntroduceerd. Ook van deze plant werd verwacht dat ze met de aardappel 
zou rivaliseren, maar ze verdween vlug in de vergeethoek. Charles Morren 
experimenteerde in de tuin van de Luikse universiteit omstreeks dezelfde jaren 
met een verwante soort uit Mexico, de Oxalis deppei. Hij beweerde dat de 
smaak van de knollen nog delicater was dan die van asperge of jonge wor- 
teltjes. Volgens anderen waren de knollen dan weer niet te eten. De teelt kwam 
nooit uit het stadium van eerste proefnemingen./% 


De eerste proeven met de knolkervel (Choerophyllum bulbosum) als 
voedingsplant werden in 1846 nabij Parijs genomen. Verscheidene kwekers 
verkregen al vlug verbeteringen: terwijl de knollen in 1850 nog maar de grootte 
van een noot hadden, won men er zeven jaar later al van 169 gram. In 1862 
werd in het bedrijf van Van Houtte te Gentbrugge een wortel van 227 gram 
gekweekt. Rodigas was nogal enthousiast over de groente. De produktie mocht 
dan niet echt hoog liggen, de groente muntte toch uit door zijn superieure 
kwaliteit, fijne smaak en delicaat vlees. Vanaf 1846 werden in de kruidtuin van 
het Zweedse Uppsala gelijkaardige proeven gedaan met de Siberische kervel 
(C. presotii). Spruyt was er in 1875 weinig positief over en raadde de teelt af.40? 


Nog andere gewassen kregen kortstondig de aandacht, om dan voorgoed 
vergeten te worden, zoals de Japanse en Javaanse radijs, de aardkastanje enz. 
Maar al te vaak ging het om exotische groenten die ongeschikt waren voor het 
wisselvallige Westeuropese klimaat. 


108. Oxalis crenata, -JHP, 701849/50)294-296 en 8(1850/51)66; RODIGAS, 339-340; GIBAULT, 92-94. 
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HOOFDSTUK IV 


DE AFZET 


4,1. De binnenlandse afzet 


We verwijzen voor deze paragraaf naar deel II, hoofdstuk IV. Noteren we 
reeds het verschil in verbruik van groenten tussen stad en platteland, en tussen 
adel, burgerij, arbeiders en landbouwers. 


4,2. De uitvoer 


Aanvankelijk was de uitvoer van Belgische groenten onbeduidend. In 
1831 werd voor nauwelijks meer dan 800 frank aan verse groenten 
geëxporteerd. De gemiddelde jaarlijkse uitvoer tijdens de periode 1831-1845 lag 
niet hoger dan 5.726 frank. De moesteelt deed het beduidend slechter dan de 
fruit- en sierplantenteelt. Onmiddellijk na het crisisjaar 1845 kwam er een 
opvallende wending: de uitvoer steeg peilsnel van 7.975 frank in 1846 naar een 
piek van 708.597 frank in 1851! Cok in de export van fruit was er sprake van 
een spectaculaire stijging gedurende een korte periode, met een voorlopig 
hoogtepunt in 1850-51. Na deze export-boom kenden de fruit- en 
groenteuitvoer een terugval, om daarna tegen een gemoedelijker tempo te 
stijgen! 


Uit de sterk verhoogde uitvoer blijkt dat er in België wel degelijk een 
overschakeling plaats vond naar meer groenteteelt, om aan de noodlottige 
gevolgen van de aardappelcrisis te ontsnappen. Vrij plotseling was het al sterk 
geïndustrialiseerde Engeland dé grote afnemer geworden: tussen 1846 en 1853 
werd daar 76,4 tot 92,9 % van het totaal bedrag aan uitgevoerde groenten 
afgezet. Reeds in 1847 zag minister Rogier over het Kanaal mooie 
afzetmogelijkheden voor tuinbouwprodukten? Vooral het Joumal 
d'Horticulture pratique was gefascineerd door het nabije Londen met zijn markt 
van bijna twee miljoen verbruikers. De transportkosten wogen minder sterk 
door als grotere hoeveelheden uitgelezen produkten konden uitgevoerd 
worden. In 1851 werd in de Engelse hoofdstad een beroemde 
wereldtentoonstelling gehouden. Van die gelegenheid maakte het tijdschrift 
gebruik om de tuinders opnieuw aan te zetten tot het produceren van 
kwaliteitsgroenten, die een gegarandeerde afzet zouden vinden. Hoewel het 


1. Cfr. Tableau général du commerce de la Belgique avec les pays étrangers: onder de ru- 
briek “verse groenten” werden al niet inbegrepen: rabarber (werd apart vermeld), paddestoelen, in- 
gemaakte groenten zoals zuurkool. De handelsstatistieken geven trouwens niet altijd gegevens m.b.t 
deze laatste rubrieken. We houden alleen rekening met de Belgische uitvoer, dus niet met de tran- 
sitcijfers. 

2. APC: Ch. ROGIER (L/17.11.1847) 
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blad zich beklaagde over de matte houding van de tuinders, voerde Engeland 
datzelfde jaar een recordbedrag aan Belgische groenten en fruit in. 


Na de wereldtentoonstelling van Londen begon de uitvoerstroom naar 
Engeland te verzwakken. De export naar Frankrijk won dan weer enigszins aan 
belang. De Belgische groente-uitvoer naar Nederland kreeg vóór 1880 geen 
schijn van kans: onze. handelsbalans met Nederland was over de gehele lijn 
| negatief. Na 1870 werden in een orde van grootte van enkele tienduizenden 
frank groenten naar onze noorderburen vervoerd; volgens dezelfde statistieken 
overrompelden jaarlijks voor enkele miljoenen frank aan Nederlandse groenten 
|| - voederbieten inbegrepen - onze markten.’ In het één geworden Duitsland, dat 
| zich als industriestaat krachtig begon te ontwikkelen en een uitbreiding van de 
| stedelijke bevolking kende, werd België gewoon weggeconcurreerd door de 
Nederlandse groentehandelaars. Als we Luxemburg even buiten beschouwing 
laten, had de export naar de overige landen een erg wispelturig karakter. 


3. Jardin potager, -JHP, «184/49)35; De la culture des primeurs en Belgique, -JHP, 8(18say 
S1)258; L'horticulture marafchère en Angleterre, 8(1850/51)375-376. 

4. _ De uitvoercijfers tot 1883 worden aanzienlijk vervalst door de aanwezigheid van voederbieten in de 

rubriek groenten. 


HOOFDSTUK V 


HET VERENIGINGSLEVEN 
IN DE TUINBOUW VOOR 1880 


In de negentiende eeuw zagen talrijke tuinbouwmaatschappijen het licht, 
hun concreet belang voor de verspreiding van de groenteteelt moet sterk 
gerelativeerd worden. Vanaf 1859 sloten vele sociétés zich aan bij een over- 
koepelende federatie. Ook vanuit de door de overheid in 1848 ingestelde land- 
bouwcomices werden pogingen gedaan om de groenteteelt te propageren. 


5.1. De “sociétés d'borticulture” 


De fine fleur van de Belgische tuinbouwwereld sloot zich in de 
negentiende eeuw aan bij de talrijke tuinbouwgenootschappen. Op 10 oktober 
1808 werd te Gent de Société de botanique et d'agriculture opgericht. Het was 
na die van Londen (1804) de eerste tuinbouwmaatschappij van Europa. Ze 
wilde terug aanknopen met de geschiedenis van het oude Gentse broederschap 
van tuinders, onder de beschermheilige Sint Dorothea. Gelijkaardige Sint- 
Dorothea-broederschappen hadden eveneens in de zeventiende eeuw in 
Brugge, Brussel en Mechelen het daglicht gezien. Ze bestonden uit planten- 
liefhebbers die op 6 februari, feestdag van hun patroon, de mis bijwoonden en 
het beeld van St. Dorothea met bloemen versierden. Onder elkaar werden 
planten geruild en verkocht. Onder het Franse bewind waren deze 
broederschappen afgeschaft.” 


Omstreeks 1830 telde België een tiental tuinbouwverenigingen in enkele 
belangrijke steden % in 1864 waren er al ongeveer veertig actief. Een tuin- 
bouwjaarboek van 1878 somde 81 “sociétés d'horticulture” op, maar zelfs deze 
lijst was niet volledig.” 


De verslagen die de hofbouwmaatschappijen aan zichzelf wijdden 
bezongen de heilzame invloed die werd uitgeoefend op de tuinbouw van de 
eigen stad of streek. Het belang van de meeste maatschappijen voor de groente- 
teelt kan nochtans sterk betwijfeld worden. Over het algemeen namen ze zich 
voor bij te dragen tot de vooruitgang van de tuinbouw in al zijn onder- 
verdelingen en veelal breidden ze hun ambities nog uit tot de plantkunde en de 
landbouw. Maar deze brede en dus vage doelstelling werd in de praktijk al te 
dikwijls vertaald in een eenzijdige belangstelling voor de sierplantenteelt. 


1. _ _BALTET, L'horticulture en Belgique, 1865, 102 ; DE CANNART d'HAMALE, Discours, -BFSHB, 6 
(1866167; J. BALIS, Hortus Belgicus, 41-42. 

2. nl. te Gent (1808), Brugge (1808), Aalst (1817), Leuven (1820), Brussel (Soc. royale de Flore, 1822), St 
Niklaas (1826), Antwerpen (1828), Bergen (1828) en Luik (1830). 

3. _Crf. kaart. 

4. ___BURVENICH e.a, Annuaire de l'horticulture belge, Gent, 1878, 129-137. 
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Zo werd de landbouwproblematiek meestal verwaarloosd, ook door vele “so- 
ciétés d’horticulture et d'agriculture”. 


Een aantal genootschappen hielden zich uitsluitend bezig met fruitteelt. 
Slechts weinig maatschappijen hadden in de eerste plaats de vooruitgang van 
de groenteteelt op het oog. In het Brusselse bestond een Société maraîchère in 
Elsene en een Union de St-Fiacre te Sint-Gillis (1850); in het Luikse was er 
vanaf de jaren zestig de Société maraîchère van Tihange. Een aantal andere 
verenigingen toonden bovendien meer interesse dan gebruikelijk voor deze 
tuinbouwtak. Op enkele kilometers van Tihange had de invloedrijke Société 
horticole et agricole de l'arrondissement de Huy (1851) haar zetel. Ze hechtte 
veel belang aan groenteteelt, de belangrijkste tuinbouwteelt van de streek.6 De 
Société royale d'horticulture van Luik had bij het begin van de jaren zestig een 
speciaal comité voor groenteteelt opgericht. Ook de maatschappijen van Nijvel, 
Marchin en Hasselt, de Société d'horticulture de Luxembourg en deze van de 
provincie Namen deden al vroeg inspanningen om de moesteelt in hun streek 
te verspreiden. Vooral in de jaren zeventig was er verbetering zichtbaar. De 
Leuvense tuinbouwmaatschappij startte in 1873 met succes een aparte sectie 
voor moesteelt.” De gerenommeerde Société royale Linnéenne van Brussel ging 
duidelijk meer belangstelling tonen; vanaf 1871 boog de Cercle d'arboriculture 
van Gent zich ook over allerlei vraagstukken omtrent groenteteelt. Vooral na 
1880 zou zij zich uitdrukkelijk op het propageren van deze cultuur toeleggen.® 


Heel wat sociétés d'horticulture hadden een uitgesproken elitair karakter. 
In hun bestuurraden zetelden grootgrondbezitters, renteniers, burgemeesters, 
notarissen, artsen, heel wat edellieden” Onder hen nogal wat ridders, 
baronnen, graven, een markies, een hertog.… Ook de betere tuinbouwers waren 
relatief goed vertegenwoordigd. Het betrof dan meestal sierplanten- of boom- 
kwekers met een eigen “gesticht”, of in dienst van de rijkste klasse. 


De maatschappijen recruteerden hun leden voor een belangrijk deel uit 
de verlichte stedelijke bevolking.’ Het hoeft geen verwondering te wekken dat 
hun activiteiten zich vooral richtten tot de liefhebbers. De gewone landbouwer 
en groenteteler, uit zichzelf al argwanend tegenover elke vorm van vereniging, 
hoorde hier niet thuis. Frans was dé voertaal in de sociétés. Ook het jaarlijkse 
lidgeld, meestal tussen vijf à tien frank, vormde een te hoge drempel. Er waren 
wel uitzonderingen. De Société agricole et horticole du Hainaut te Bergen 
(°1858) bestond vooral uit beroepstuinders. De maatschappij van Marchin had 
land- en tuinbouwers in haar bestuur”! De Union de Saint-Fiacre van Sint-Gillis 
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NI. de Commission royale de Pomologie (Brussel, 1852), de Société Van Mons (St. -Remigius-Geest, 1853), 
de Cercle professoral pour le progrès de l'arboriculture (Gent, 1864) en pomologische kringen in Lede- 
berg, Borgerhout, Doomik... 

BFSHB, 1(1860)159. 

BFSHB , 14(1874)47; BFSHB , 14(1874)61. 

BFSHB , 11(1871)82-83. 

Cfr. de verslagen van de Sociétés in het Bulletin van de tinbouwfederatie vanaf 1860. 

JOIGNEAUX, Culture marafîchère, -JHPB, 4(1860)10. 
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wilde de Brusselse groentetelers voor de markt uit hun isolement halen en 
kwam op voor bejaarde of arme groentetelers in moeilijkheden. De Société 
horticole van Luik deed inspanningen om markttelers aan te trekken door hun 
gratis te laten toetreden” 


De tuinbouwmaatschappijen verschilden behoorlijk wat invloed en 
belang betreft. De Société royale d'agriculture et de botanique van Gent telde in 
1865 1.700 leden en 40 corresponderende of ereleden uit heel wat landen. Ze 
noemde zich graag de belangrijkste hofbouwmaatschappij van het land. De 
Société horticole van Luik telde in 1865 1.800 leden. Dit belette evenwel niet 
dat in deze stad nog twee belangrijke maatschappijen actief waren, goed voor 
nog eens 1.600 leden. Ook de sociétés “de Flore” en “linnéenne” van Brussel 
hadden naam tot over de grenzen. Andere verenigingen moesten met weinig 
middelen het hoofd boven water houden en lieten nauwelijks van zich horen. 


De activiteit bij uitstek van alle tuinbouwmaatschappijen was het 
organiseren van tentoonstellingen. Ze werden als een doeltreffend middel 
beschouwd om het peil van de tuinbouw te verhogen. De grootste sociétés 
richtten er twee, drie of meer per jaar in; de Brusselse Société de Flore hield 
zelfs speciale maandelijkse tentoonstellingen. De schitterende vijfjaarlijkse 
floraliën van Gent hadden ook in de 19de eeuw een Europese reputatie. Alles 
begon nochtans met een zeer bescheiden tentoonstelling van 49 planten, op 6 
februari 1809 in de herberg “Frascati”. 


Aanvankelijk waren de leden dikwijls verplicht één of meer bijdragen te 
leveren. Nog in 1860 waren de leden van de Mechelse Société d’horticulture die 
op minder dan vijf kilometer van de stad woonden, eraan gehouden op zijn 
minst twee bloeiende planten op de wintertentoonstelling te leveren, op straffe 
van 1 frank boete! 


Het overgrote deel van dergelijke exposities werd ingenomen door sier- 
planten en bloemen. De verslagen in de tuinbouwbladen bevatten ellenlange 
opsommingen van Latijnse plantennamen, iets wat enkel specialisten kon 
interesseren. In 1866 viel Cannart d'’Hamale, voorzitter van de Mechelse 
maatschappij, het al te luxueuze en protserige van de tentoonstellingen aan. Hij 
verdedigde de kleine amateur, die niet kon optornen tegen de grote tuin- 
bouwgestichten. Slechts deze laatsten beschikten over het nodige kapitaal om 
schitterende palmen, varens of gracieuze orchideëen te produceren. Tegelijk 
bekritiseerde hij het overaanbod aan tentoonstellingen, wat op de duur maar 
ging vervelen.!€ 


12. Union de Saint-Fiacre, -JHP, 8(1850/51)60-62; BALTET, 126. 

13. BFSHB, s(1865)5s; BFSHB , (1868)44. 

14. VAN DAMMESELLIER, Histoire de la Société royale d'agriculture et de botanique de Gand, 
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Aan de groenteteelt werden veel minder woorden verspild. Deze was op 
de tentoonstellingen niet of met een erg beperkt aantal inzendingen 
vertegenwoordigd. Sommige maatschappijen hadden dit graag anders gezien. 
Op de grote expositie van de Société royale d'horticulture van de provincie 
Namen van 1858 en van 1865 wedijverden in de afdeling groenteteelt eens te 
meer slechts een drietal liefhebbers om de ereprijzen. De beroepstelers die 
blijkbaar in de organisatoren van zulke wedstrijden slechts “wereldvreemde 
theoretici” zagen, werden aangeklaagd om hun apathie. Zoals ook elders had 
de Naamse tuinbouwvereniging tevergeefs gepoogd enig enthousiasme bij de 
beroepstuinders te wekken.” Ook de Société Linnéenne was verbaasd over de 
geringe vertegenwoordiging van groenten op haar manifestaties, ondanks de 
aanwezigheid van talrijke groentetelers in het Brusselse.!® Slechts enkele 
maatschappijen, zoals deze van Hoei of Namen, durfden het aan af en toe 
tentoonstellingen met uitsluitend groenten of fruit te organiseren. 


Slechts geleidelijk aan kwam er enige verbetering. Vanaf de jaren zestig 
haalde de Société maraîchère van Tihange en die van Elsene op verscheidene 
tentoonstellingen de ene onderscheiding na de andere binnen. De Union 
agricole et horticole van Vorst en de Société maraîchère van Sint-Gillis kaapten 
prijzen weg voor hun verzamelingen groenten.” De maatschappij van Leuven 
constateerde een gevoelige vooruitgang na het instellen van een afdeling 
groenteteelt. De zomerexpositie van 1874 kende veel betere en talrijke 
inzendingen van groenten; ook de Société Linnéenne kon in de jaren zeventig 
met vreugde een verbeterde inbreng van de groenteteelt vaststellen. Maar de 
inzendingen bleven voornamelijk van liefhebbers komen. 


Een aantal verenigingen gingen ter plaatse de tuinen van leden die 
wensten mee te doen beoordelen. De Luikse Société royale des confêérences 
horticoles ging zowel bij liefhebbers als bij markttelers een kijkje nemen? Ook 
te Hoei en te Nijvel bezochten inspectiecommissies de tuinen van de leden 
waarbij ruim aandacht aan groenten werd besteed? De Société royale 
d'horticulture et d'agriculture van Antwerpen bezocht vanaf 1837 de bloe- 
menmarkt, om er de bloemisten met de beste te koop aangeboden collectie met 
medailles te belonen. Dit deed ze met financiële medewerking van het stads- 
bestuur.” 


Het uitdelen onder de leden van betere planten- en groentezaden of grif- 
fels van fruitbomen was vrij courant. Maatschappijen als deze van Hasselt, 
Verviers en vooral deze van het arrondissernt Hoei lieten al vroeg op die manier 


groentezaden verspreiden.” In hoeverre zo ook markthoveniers bereikt werden, 


17. JOIGNEAUX, Culture maraîchère, -JHPB, 1(1857)176 BFSHB , 61865)207-208. 
18. Exposition: société royale Linnéenne de Bruxelles, -JHPB, 3(1859)255-264. 
19. BFSHB, 1(1860)159-121. 

20. BFSHB, 71867177; 1869)70; 1101871958. 

21. BFSHB, 14187447 en 61. 

22. BALTET, 115. 

23. BFSHB, 1(1860)169 en 230. 

24. BALTET, 108. 

25. BALTET, 113, 120-121, 124; BFSHB , 11860160. 


blijft vooralsnog de vraag. 


De voordrachten die de sociétés vooral na de wet van 18 juli 1860 
organiseerden, bereikten meestal de liefhebbers. De Sociétés Linnéenne was op 
dit vlak bijzonder actief. De meest ijverige toehoorders kregen tuinbouw- 
boeken. Op initiatief van de verenigingen van Doornik en Bergen ontstonden 
twee tuinbouwscholen.? 


In Mechelen werd een kruidtuin opgericht, waar allerlei nieuwe soorten 
werden geprobeerd. In de proeftuin van de Hasseltse Société horticole wou 
men het belang van de bemesting voor groenteculturen bestuderen. Te Leu- 
ven moesten praktische demonstraties in de proeftuin de theoretische winter- 
voordrachten over groenteteelt aanvullen. Bepaalde maatschappijen organi- 
seerden excursies en herborisaties. Alleen de rijkste verenigingen, zoals deze 
van Gent of Mechelen, bezaten een bibliotheek; meerdere publiceerden een 
eigen tijdschrift? 


Een verdienste van de Académie d'horticulture van Gent (°1855) was dat 
ze hulp bood aan zieke en werkloze tuinders. Van deze vereniging hoorden we 
niets meer na haar uittreding uit de Belgische tuinbouwfederatie in 1863. Ook 
de Union de Saint-Fiacre uit Sint-Gillis had een dergelijk liefdadig element: in 
1850 werd een speciale kas opgericht om arme en bejaarde groentetelers te 
steunen. Het gebeurde immers meer dat oudere tuinders, jarenlang in dienst 
van grote bedrijven, na hun ontslag tot de bedelstaf waren veroordeeld. Het 
geld voor dit “asile de St.-Fiacre” hoopte men bijeen te krijgen door milde giften 
van de Brusselse elite en door het instellen van een tombola tijdens 
tentoonstellingen. Een gelijkaardig initiatief bestond al jaren in Groot-Brittannië. 
De Union de St-Fiacre wilde de groenteteelt rond het Brusselse uit haar 
achtergebleven positie halen en bestond zowat uitsluitend uit beroepstelers.” 
Over haar verdere geschiedenis weten we echter niets. Mogelijk werd dezelfde 
vereniging in 1867 nog vernoemd als de “Société maraîchère de St.-Gillis” 2 


Een gunstige invloed moet ook de Société maraîchère van Elsene gehad 
hebben: ze organiseerde lezingen, kocht werken en zaden aan die zelfs onder 
niet-leden werden verdeeld; een speciaal comité zorgde voor steun aan minder 
begoede leden.” Maar de idee om zich te organiseren om gemeenschappelijk 
fruit of groenten te verzenden en te verkopen, was nog niet doorgedrongen. In 
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1874 vermeldde de Moniteur horttcole wel initiatieven in die richting van Duitse 
asperge- en aardbeientelers.” 


5.2. De Fédération des sociëtés d’borticulture 


Op 23 oktober 1858 richtte minister Rogier een omzendbrief tot de 
procinciegouverneurs om aan de sociétés d’horticulture een plan voor een 
federatie voor te stellen. Via een dergelijk centraal orgaan zouden de tot nog 
toe geïsoleerde tuinbouwverenigingen nuttige ervaringen en inlichtingen 
kunnen uitwisselen. Rogier dacht hierbij aan nationale bijeenkomsten van 
afgevaardigden van elke maatschappij, op hetzelfde tijdstip als de grote 
nationale tentoonstellingen.* De minister had zich geïnspireerd op het voor- 
beeld van de “American Pomological Society” die enkele jaren tevoren met 
succes in de Verenigde Staten was opgericht en de pomologische verenigingen 
van dat land verenigde. Rogier wilde een gelijkaardige federatie de belangen 
van geheel de tuinbouw zien verdedigen. 


Vierentwintig maatschappijen werden om hun mening gevraagd: allen 
reageerden enthousiast. Op 3 mei 1859 vond in het stadhuis van Mechelen een 
voorbereidende vergadering plaats. Een door het Ministerie van Binnenlandse 
Zaken uitgewerkt ontwerp van reglement werd onderzocht en op een aantal 
punten gewijzigd. De ontworpen bond mocht de activiteiten van de aan- 
gesloten leden niet opslorpen of overnemen; ook beklemtoonde men dat de 
bond geen inbreuk mocht maken op de autonomie van de genootschappen. 
Door een M.B. van 21 juli 1859 werden de statuten van officiële zijde 
bekrachtigd. Tegelijk werd Ronnberg, hoofd van de landbouwafdeling van het 
Ministerie van Binnenlandse Zaken, benoemd als gedelegeerde van de 
regering.” 


Met het instellen van een federatie hoopte men een aantal uitdagingen 
van de tijd aan te kunnen: de continue groei van de bevolking, de uitbouw van 
het spoorwegnet dat de afzet van produkten kon vergemakkelijken, de 
versnippering van de gronden, de duurte van land en handwerk maakten het 
mogelijk dat de tuinbouw aan belang zou winnen. België kende al een 
opmerkelijke rol in de handel van sierplanten; de uitvoer van fruit en groenten 
kon nog aanzienlijk stijgen. Door middel van regelmatige bijeenkomsten, een 
gemeenschappelijk blad, het organiseren van congressen en het instellen van 
wedstrijden over belangrijke vraagstukken wilde men de vooruitgang van de 
verschillende takken van de tuinbouw begunstigen. 


34. Ä propos de la culture du fraisier, - Moniteur horticole belge , 1(1874)94. 
35. Een eerste nationale land- en tuinbouwtentoonstelling had al in 1848 plaats gevonden, weer op initiatief 
van Rogier. 


36. BFSHB, 1(1860)6-7 en 28. 
37. BFSHB, 1(1860)24-29 en 63-64. 
BFSHB , 1(1860)38. 


De pomoloog Royer werd de eerste voorzitter van de federatie. Hij was 
tegelijk provincieraadslid te Namen. Na zijn dood in 1867 werd hij opgevolgd 
door de Mechelse katholieke senator de Cannart d'Hamale. Nog andere leden 
van de bestuursraad, meestal ook voorzitters van de tuinbouwkring van hun 
woonplaats, waren politiek actief. Vanden Hecke de Lembeke was burge- 
meester van Herzele, voordat hij in 1844 in de provincieraad van Oost- 
Vlaanderen stapte. Barthels en De Cock waren respectievelijk in de 
provincieraden van Limburg en Brabant actief. Vanuit de meeste provincies 
werd een jaarlijkse subsidie aan de federatie toegekend, naast de toelage van 
de regering.” 


Een andere bron van inkomsten bestond uit het jaarlijkse lidgeld. De 
rijkste sociétés schreven zich in voor vijftig frank per jaar in de eerste klasse, 
wat hun tegelijk het nodige prestige gaf. De kleinere maatschappijen betaalden 
jaarlijks dertig frank.” In 1867 doken er klachten op: ook deze laatste bijdrage 
lag nog te hoog. Een aantal pas opgerichte kleine verenigingen zagen dit als 
een obstakel om toe te treden. Daarom werd een derde en vierde klasse 
ingesteld, waarvoor een bedrag van twintig of tien frank volstond om lid te 
worden.“ 


Interessant waren de vraagstukken die in een jaarlijkse wedstrijd ter stu- 
die werden voorgelegd. De inzenders van bekroonde werken konden prijzen 
behalen van 100 tot 500 frank. Na enkele jaren bleef het wedstrijdprogramma 
nagenoeg ongewijzigd. Men vroeg de geschiedenis van de Belgische tuinbouw 
te schrijven, of een monografie over een plantengeslacht of -familie; andere 
vraagstukken hadden betrekking op bosbouw, fruitteelt, insektenkunde, de leer 
van de plantenziekten, serrebouw… Men vroeg een theoretisch werk over de 
produktie van primeurgroenten en champignons, en over de middelen om het 
inlandse verbruik en de uitvoer van groenten te stimuleren; ook een werk over 
de bemestingsleer of over de vruchtafwisseling had men graag verwelkomd.# 
De inzendingen waren soms van een laag gehalte en hun aantal was 
teleurstellend. De meeste bekroonde monografieën behandelden de sier- 
planten- en fruitteelt. Slechts in 1865 werd een werkje over de groenten van de 
familie der samengesteldbloemigen binnengebracht. Na de nodige kritiek van 
de jury werd deze weinig belangrijke studie in de Bulletín gepubliceerd.” 


De federatie organiseerde enkele internationale congressen en zorgde 
voor een delegatie op bijeenkomsten in het buitenland. Een internationaal 
congres over ooftkunde werd in 1862 te Namen gehouden, tegelijk met een 
expositie van zowat 8.000 partijen fruit. Tijdens de schitterende 
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wereldtentoonstelling van de Société royale de Flore in april 1864 werd een 
internationaal tuinbouwcongres ingericht. Ook deze grote bijeenkomst was 
onbelangrijk voor de groenteteelt. Het Belgische initiatief werd wel geïmiteerd 
door andere landen, met hofbouwcongressen te Amsterdam en Londen in 1866, 
te Parijs in 1867, St-Petersburg in 1869 enz.“ Het plant- en tuinbouwkundig 
congres van Gent in 1876 stond dan weer helemaal in het teken van het 
opstellen van een “Hortus europaeus”, een cataloog van alle in die tijd in 
Europa geteelde planten.“ 


De bond had graag het binnen- en buitenlands verbruik van de Belgische 
groenten zien stijgen. Toch werd hiervoor in de praktijk eens te meer weinig 
ondernomen. Concrete en doeltreffende maatregelen die tot de groenteteler of 
landbouwer zelf konden doordringen werden niet getroffen. De elitaire 
federatie en vele van haar aangesloten leden verspilden hun tijd aan pronk- 
tentoonstellingen en te theoretische uitweidingen. 


5.3. Een kortstondige belangstelling voor de groenteteelt 
in enkele landbouwcomices 


Sinds 1831 was binnen het Ministerie van Binnenlandse Zaken een 
landbouwafdeling ondergebracht. Daarnaast moesten een Hogere Land- 
bouwraad en Provinciale Landbouwcommissies de overheid met advies bijstaan. 
Nochtans ging er vóór de aardappelcrisis van 1845-1850 van deze instellingen 
zowat geen activiteit uit. In 1848 werden kantonnale landbouwcomices 
opgericht. Op de 106 aldus gestichte verenigingen waren er tien jaar later 33 
als niet actief te beschouwen. Vooral in Waals-Brabant en Henegouwen was het 
oprichten van de comices een mislukking.” 


Een aantal tuinbouwmaatschappijen vervulden de rol van land- 
bouwcomice, zoals de Société d'’agriculture et d'horticulture van Leuven, deze 
van Aalst, Diksmuide, Veurne en Ieper. Hun inspiratie ging zelden verder dan 
het organiseren van tentoonstellingen. Van de maatschappij van Leuven was 
bekend dat ze het landbouwprobleem schromelijk verwaarloosde. Bepaalde 
kantonnale comices hebben wel nuttige maatregelen genomen, ook op het 
gebied van de groenteteelt. Maar deze dateerden meestal van onmiddellijk na 
de aardappelcrisis en werden haast nooit volgehouden. 


In 1848 werd door de commissie van de kantons Mechelen en Puurs, in 
samenwerking met de Mechelse Société royale d’horticulture, een land- en 
tuinbouwtentoonstelling gehouden. Het werd een succes, met bovendien een 
bezoek van de minister van Binnenlandse Zaken en de provinciegouverneur. 


Cfr. MORREN, Actes du Congres de Botanique réuni à Bruxelles, -BFSHB, 161870dì. 4. 
VAN MOLLE, De Belgische katholieken en de landbouw, 1884-1914, 127-128. 

BCSA , 10(1857)253. 
BCSA , 10(1857)274. 
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Tegelijk besefte men wel dat dergelijke tentoonstellingen niet teveel mochten 
herhaald worden, wilden ze nuttig blijven. De landbouwcomice van Mechelen 
wilde de aandacht vooral op de groenteteelt richten. In de eerste plaats scheen 
de landbouwer de “immense voordelen” niet te kennen die de groenten hen 
konden verstrekken, vooral na de invasie van de aardappelziekte. De groente- 
teelt kon bovendien zeer winstgevend zijn, met de belangrijke afzetgebieden 
van Antwerpen en Brussel in de buurt.” 


Om het beoogde doel te bereiken werden wedstrijden per gemeente 
ingericht. Men maakte een onderscheid tussen meerdere klassen, zodat zowel 
de rijkste eigenaar als de nederigste werkman konden meedoen. In de eerste 
wedstrijd in 1850 daagden talrijke concurrenten op, bezitters van groentehoven 
van amper 3 are tot behoorlijk uitgestrekte tuinen. De jury bestond uit drie 
leden van de landbouwcomice en per dorp twee afgevaardigden van het 
gemeentebestuur. Deze bezocht de tuinen in lente en zomer om de teeltwijze 
en ijver van elke kweker te beoordelen. Tegelijk werden raadgevingen verstrekt 
wanneer de teelt te wensen overliet. Na de tweede inspectie werden de prijzen 
uitgedeeld. Ondanks de apathie van meerdere burgemeesters bleef de land- 
bouwcomice tot 1854 jaarlijks deze wedstrijden organiseren, overigens met 
groeiend succes: de groentetelers bleken reële vorderingen te maken. Door 
middel van een beter beredeneerde vruchtafwisseling slaagden velen erin de 
produktie van hun tuin gevoelig op te voeren. In 1854 werden de wedstrijden 
echter gestopt. Men oordeelde dat de groenteculturen geen verdere bemoedi- 
gingen meer nodig hadden en ging aan andere problemen aandacht be- 
steden.” 


Gelijkaardige wedstrijden werden door de landbouwcomice van het 
district Lier, Heist-op-den-Berg en Duffel georganiseerd: de direkte aanleiding 
was ook hier de aardappelziekte die deed uitkijken naar middelen om andere 
teelten aan te moedigen. Alle gemeenten namen deel; premies werden achteraf 
op een openbare zitting uitgedeeld door burgemeesters of schepenen. Maar in 
november 1851 besloot de commissie de wedstrijden niet verder te zetten. 
Omdat de aardappelziekte niet zo hevig meer woedde vond de commissie het 
overbodig andere voedingsprodukten te telen. De stedelijke afzetmarkten waren 
trouwens te ver verwijderd 5! 


Wedstrijden ter plaatse hadden duidelijk meer succes dan deze in het 
kader van tentoonstellingen. In mei 1861 werd een wedstrijd te Mechelen, die 
uitsluitend op groenteteelt was gericht, een ontgoocheling door het kleine 
aantal inzendingen? Helaas beperkten ook de landbouwcomices zich veelal tot 
het organiseren van exposities. Begin 1852 werd een tentoonstelling van 
primeurgroenten gepland door de kantons Brussel en Molenbeek. Een 


49. BCSA, 10(1857)253. 
50. BCSA , 10(1857)253-254. 
sì. BCSA, 10(1857)257. 
s2. BCSA, 16(1863)154. 
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programma werd gepubliceerd en alle Brusselse tuinders werden vriendelijk 
uitgenodigd, maar door het geringe aantal concurrenten werd het project een 
fiasco.5 


De comice van Namen-Noord en Eghezée begon ook veelbelovend. Een 
commissie van drie leden werd opgericht om het verspreiden van de groente- 
teelt te bevorderen. Onder de leden werden groentezaden verdeeld. Maar na 
twee jaar non-activiteit besloot de comice in 1856 uit noodzaak samen te 
werken met de Société royale d'horticulture van Namen.’ Na 1860 werden hier 
en daar voordrachten ingericht. De landbouwsectie van Duffel ontplooide hier 
zelfs een opvallende activiteit.S Alleen vanuit de comices in Brabant, Antwerpen 
en Oost-Vlaanderen kwam nu enige belangstelling voor het verbouwen van 
groenten. Elders leken de landbouwcomices in een diepe slaap verzonken. 


53. BCSA, 10(1857)267. 
54. BCSÀÄ , 11857)400-401. 
ss. BCSA, 28(1875)177. 
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HOOFDSTUK VI 
HET TUINBOUWONDERWIJS 


Het land- en tuinbouwonderwijs bleef aanvankelijk beperkt tot de uit 
1836 daterende rijksschool voor landbouwwetenschap en veeartsenijkunde te 
Kuregem (Anderlecht). Te vermelden was nog de in 1842 aan de Hogeschool 
van Luik ingestelde leergang in de landbouwkunde en boshuishoudkunde. 
Ondanks het toevertrouwen van deze éénjarige leergang aan de 
gerenommeerde plantkundige Charles Morren, kende hij maar weinig bijval! 


De boeren zetten traditie en sleur van hun vaders en grootvaders voort. 
De tuinders kregen van hun ouders de smaak van het beroep te pakken, of 
gingen in de leer bij andere hoveniers. Vele tuinbouwers hadden hun 
specialiteit, zodat zoon of leerjongen alleen in die ene tak werd ingewijd. Zo 
moesten de begoede landeigenaars die hun bomen wilden laten snoeien, 
dikwijls andere hoveniers laten komen omdat de tuinder-bloemist er niets van 
afwist? 


Met de aardappelramp in de jaren veertig deed de behoefte aan land- en 
tuinbouwonderwijs zich scherp voelen. In 1849 werden eindelijk twaalf 
middelbare landbouwscholen opgericht en twee praktische tuinbouwscholen, 
nl. deze van Vilvoorde en Gentbrugge. De landbouwscholen kenden weinig 
succes en werden al in de jaren vijftig opgedoekt. Eén van de belangrijke 
redenen was wel de desinteresse van het grote publiek, dat land- 
bouwonderricht overbodig achtte en al zijn vertrouwen in de praktijk stelde. De 
twee tuinbouwscholen bleven echter voortbestaan. Later werden nog enkele 
tuinbouwscholen op particulier initiatief ingericht. Verder werd volksonderwijs 
in de vorm van voordrachten op het getouw gezet en werden in lagere scholen 
noties van land- en tuinbouw ingevoerd. 


61. De school van Vilwoorde 


In december 1848 sloot minister van Binnenlandse Zaken Rogier een ak- 
koord met Laurent de Bavay, eigenaar van een gekende boomkwekerij te 
Vilvoorde. Dat tuinbouwbedrijf werd al sinds 1833 regelmatig door koning 
Leopold I bezocht en was zelfs tot “koninklijke boomkwekerij" verheven. 


Het akkoord met Rogier werd bekrachtigd door de officiële stichtingsakte 
van 30 april 1849: er zou een “Ecole d'Arboriculture” opgericht worden, met 
lessen in het snoeien en in de pomologie of ooftkunde. Leerlingen voerden 
werken uit die vergoed werden door de directie. De praktijk werd afgewisseld 


1. _ MORREN: cfr; biografie. - DE BRUYKER, land- en tuinbouwonderwijs, 3. 
2. Enseignement de l'horticulture, -JHPB, 71849/50)89-91. 
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met theoretische lessen van algemene aard 


Minstens twaalf leerlingen zouden opgenomen worden voor een 
opleiding van drie jaar. De directie kreeg per leerling en per jaar 350 frank 
subsidie voor huisvesting en eetmalen. De uitgaven voor bouw en uitrusting 
werden voor de helft gedragen door de staat, voor de helft door de school- 
directie. De school ontving bij de start een subsidie van 5.000 frank. De 
leerlingen kregen een kosteloze opleiding en hoefden ook niet te betalen voor 
het verblijf in het internaat.” 


Rogier zag in deze “Ecole d'Arboriculture” een instituut dat voortreffelijke 
diensten kon bewijzen in de sector van de boomkwekerij, die voor het land een 
belangrijke bron van inkomsten moest worden. Aan groenteteelt werd minder 
gedacht. De minister stelde voor in de school een dubbel onderwijs op te rich- 
ten. Het eerste soort onderricht was tijdelijk: het werd op op voorhand vast- 
gestelde tijdstippen gegeven aan beroepstuinders die gedurende enkele dagen 
per jaar naar Vilvoorde gingen om er de snoei van fruitbomen te leren. Deze 
leergang was het eerste tuinbouwonderricht in de vorm van openbare voor- 
drachten.$ De tweede vorm van onderwijs was een meer schoolse opleiding 
waarin theorie en praktijk werden gecombineerd. Vooral de opleiding van 
degelijk gevormde boomkwekers werd beoogd. De kandidaten moesten 16 à 17 
jaar oud zijn.” 


De start was erg bescheiden, in een klein lokaal met eenvoudige leer- 
middelen. Op het eerste toelatingsexamen van 15 juni 1849 werden 12 leerlin- 
gen geselecteerd. Het milieu van de leerlingen was nogal uiteenlopend: er 
waren zonen van arbeiders, van drie gemeentesecretarissen, van een 
stadsbediende, een geneesheer, een handelaar en een ingenieur als kandidaat. 
Opvallende afwezigen waren toch wel de zonen van land- en tuinbouwers. 
Blijkbaar konden deze jongeren beter op het bedrijf gebruikt worden. De lessen 
werden overigens in het Frans gegeven, een niet te onderschatten hinderpaal 
voor de gewone man. Naast Vilvoordse leerlingen waren er ook uit gemeenten 
als Tongeren, Sint-Truiden of Dendermonde present.® 


Op het programma stond, naast schoonschrift, wiskunde, Frans, boek- 
houden, plantkunde (3u), boomteelt (3u), ook groenteteelt of “culture de 
marais” (2 1/4u per week)” Toch lag de klemtoon duidelijk op de fruit- 
boomteelt. Toen in de jaren vijftig de hoger genoemde landbouwscholen een 
mislukking bleken, werd ook de Vilvoordse tuinbouwschool op de korrel 


3. _ KB 30.4.1849 125 jaar tuinbouwonderwijs , 45-49. 

4. _KB 30.4.1849; ID, 45-49. 

5. 1848-1898. Cinquantième anniversaire de l'Ecole Moyenne d'Horticulture et 
d'Agriculture de l'Etat à Vilvorde , 30. 

Cfr. infra, voordrachten. 

KB 30.4.1849; 125 jaar tuinbouwonderwijs , 51. 

125 jaar tuinbouwonderwijs , 52. 
Nederlands werd pas na 1860 als vak gedoceerd. 
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genomen. In een parlementaire commissie voor landbouw die in 1853 hierover 
bijeenkwam, bekritiseerde De Trieu de school omdat ze geen belangstelling 
voor de groenteteelt had, en daarom niet nuttig genoeg was. Niettemin stemden 
de commissieleden unaniem - op één onthouding na - voor het behoud van de 
school.#? De tuinbouwscholen van Vilvoorde en Gentbrugge hielden stand te 
midden van een vijandige houding tegenover de landbouwscholen en dit om- 
wille van de degelijke aanpak van in het begin: het onderwijs werd er immers 
door competente vakspecialisten verstrekt. 


De wet van 18 juli 1860 hervormde het hele landbouwonderwijs. Naast 
de veeartsenijschool van Kuregem en de twee tuinbouwscholen werd boven- 
dien het hoger landbouwinstituut van (Gembloers opgericht. Xavier de Bavay, 
die in 1855 zijn vader was opgevolgd, kreeg opdracht van Rogier tot de oprich- 
ting van nieuwe gebouwen.!! Het K.B. van 18 juli 1860 bepaalde het onderwijs 
ruimer op te vatten met het oog op de commerciële teelt en open te staan voor 
zowel Frans- als Nederlandstaligen. De school werd geacht boomgaarden en 
verzamelingen met alle in België in de handel bestaande bomen en struiken, 
groente- en siertuinen en serres voor fruit- en bloementeelt te bezitten. Een 
belangrijke wijziging, ook in Gentbrugge doorgevoerd, was het instellen van 
een Commissie van Toezicht. Ze werd aangesteld voor de duur van twee jaar 
en moest jaarlijks verslag uitbrengen bij het Ministerie van Binnenlandse Zaken. 
Op het einde van elk schooljaar werd vergaderd met directeur en lerarenkorps 
om eventuele verbeteringen te bespreken. 


Begin 1862 kwam Spruyt als leraar in de groenteteelt in dienst van de 
school. De Raad van Toezicht was vol lof over de inplanting bij het begin van 
de jaren zestig van de moestuin, “cette branche si indispensable à tout 
jardinier”, en onderstreepte dat de toegewezen ruimte uitgestrekt en gunstig 
gelegen was. De beste zaden voor de tuin werden zorgvuldig geselecteerd, het 
aantal broeibedden en kassen verhoogd; de meest nuttige produkten waren 
aanwezig. De school van Vilvoorde richtte niet langer haar aandacht eenzijdig 
op de fruitteelt. 


Na een kortstondig bestuur van De Brichy werd Gillekens directeur. Hij 
bleef dit gedurende 28 jaar en zorgde zo voor continuïteit.” Gillekens breidde 
het programma van de studies uit, onder meer door een diepgaander studie van 
scheikunde en natuurkunde in te lassen. Het peil van de school werd verbeterd 
door een hoogstaand lerarenkorps met vooral Spruyt, Driessens, later Laurent 
en Gillekens. Het leerprogramma bevatte in de jaren zeventig onder meer de 
gewone en aangejaagde teelt van groenten, en de handel in fruit, groenten en 
planten. De nadruk bleef meer op de praktische dan op de theoretische vakken 
liggen. 


10. 125 jaar tuinbouwonderwijs , 54. 

11. Laurent de Bavay stierf op 24 november 1855. 
12. KB 18.7.1860. 

13. Spruyt: cfr. biografie. 

14. 125 jaar tuinbouwonderwijs „64. 

15. Gillekens: cfr. biografie. 


Onder Gillekens werd het recruteringsveld groter. Waar in de periode 
vóór zijn bestuur de meeste leerlingen uit de provincie Brabant en ook wel uit 
Antwerpen kwamen, bezochten nu ook leerlingen uit Luik, Henegouwen, Na- 
men en Luxemburg de school. Pas in 1880 ontving men de eerste buitenlander, 
uit Nederland. 


62. De tuinbouwschool van Gentbrugge 


Zoals de school van Vilvoorde op de boomkwekerij van Laurent de 
Bavay was geënt, zo werd vanuit het tuinbouwgesticht van Louis Van Houtte 
door het K.B. van 30 april 1849 de praktische tuinbouwschool van Gentbrugge 
opgericht. Het uitgestrekte bedrijf van Van Houtte had ongetwijfeld nog meer 
uitstraling dan dat van de Bavay en gold als één van de belangrijkste in Europa. 
In de talrijke plantenkassen werden honderden nieuw ingevoerde tropische 
planten gekweekt. In een speciaal daartoe gebouwd glazen paleis prijkte de 
door Van Houtte uit Brazilië meegebrachte Victoria regia, de “koningin der 
waterplanten”. Vele binnen- en buitenlandse bezoekers kwamen in de lente de 
prachtige bollenvelden bekijken, of in juli de bloeiende Victoria regia, een 
uniek schouwspel in Europa.!$ 


Van Houtte had zich in een akkoord met minister Rogier geëngageerd 
om elk jaar 24 leerlingen te ontvangen, waaronder 12 beursstudenten, 
gedurende een termijn van 12 jaar. Ook hier werd de nadruk op het praktisch 
onderricht gelegd, aangevuld met theoretische lessen. De kosten van de staat 
beperkten zich tot de uitkering van de beurzen en de bezoldiging van de 
leraars. Directeur Van Houtte belastte zich met de bouw en de inrichting van 
een geschikt lokaal. 


Het Journal d'Horticulture pratique verwachtte veel van de school in 
Gentbrugge. Het beklemtoonde dat de leerlingen ook in de groente- en fruit- 
teelt zouden worden geïnitieerd. De afgestudeerde leerlingen zouden binnen 
afzienbare tijd kunnen helpen om de kloof tussen de geavanceerde sier- 
plantenteelt en de achterlijke toestand van de groenteteelt te dichten*® Niet- 
temin stond de Gentse school vooral bekend om zijn opleiding van bloemisten 
en sierplantentelers. 


Van Houtte wist zich door enkele bekwame leraars bij te staan en 
vestigde snel een school met grote faam. De school werd vlug, in tegenstelling 
tot deze van Vilvoorde, door talrijke vreemdelingen bezocht. Rond 1860 werden 
leerlingen van 25 verschillende nationaliteiten vermeld: Engelsen, Noren, 
Fransen, Turken, Italianen enz? De school van Gentbrugge stond aanvankelijk 


16. DE BRUYKER, 14-15. 
17. KB 30.4.1849. 

18. Enseignement de horticulture, -JHP, 7(1849/50)89-91. 
BALTET, L'horticulture en Belgique, 33. 


trouwens veel hoger aangeschreven dan die van Vilvoorde. Naast de (Frans- 
talige) leergangen over theoretische en praktische tuinbouw, voorzag het 
programma ook onderwijs in het Nederlands, Duits en Engels. 


De al hoger genoemde wet van 18 juli 1860 had ook voor Gentbrugge 
gevolgen. Het onderwijs werd vereenvoudigd en beperkt: de omvang van de 
studies werd ingekrompen, het onderwijzend personeel verminderd van 10 tot 
5, het toegangsexamen vergemakkelijkt. De school viel zo op het niveau van 
Vilvoorde en werd een lager middelbare, praktische hofbouwschool. Na 1860 
werd bovendien meer klemtoon op de fruit- en groenteteelt gelegd dan vroeger 
het geval was. De “horticulture économique” of “d'utilité” was niet langer meer 
ondergeschikt aan de “horticulture de luxe”: 


Een K.B. van 8 augustus 1872 regelde de verhuis van de school naar een 
bijgebouw van de Plantentuin te Gent. Intussen was professor Kickx Van 
Houtte opgevolgd. Leraren waren Emile Rodigas en Eduard Pynaert; “chefs de 
culture” waren Frederik Burvenich en Hubert Van Hulle: alle vier ronkende 
namen in de Belgische 19de eeuwse tuinbouwwereld. 


De aansluiting bij de Plantentuin had voordelen: naast de bestaande 
mooie en uitgestrekte serres werd nog een speciale serre gebouwd om de 
vermeerdering van planten door de moderne procédés te onderwijzen. De tuin 
van Burvenich onderging de nodigc aanpassingen om praktische demonstraties 
mogelijk te maken in de gewone en geforceerde teelt van groenten en de cul- 
tuur van fruitbomen. En niemand kon de beschuldiging nog volhouden dat de 
school privé- of commerciële belangen aanhing; de opleiding van de leerlingen 
was de enige beweegreden van de directie.22 


Rodigas wou naast zonen van tuinbouwers die zich wilden 
perfectioneren, en naast de jongens van kasteelhoveniers die door de rijke 
eigenaars werden aangespoord om lessen te volgen, ook graag zonen van 
landbouwers verwelkomen. Aan deze jongeren kon een verzekerde toekomst 
gegarandeerd worden in de boomkwekerij, de groenteteelt of bloemisterij voor 
de handel; want niet iedereen kon een plaats in het landbouwbedrijf vinden. 
De oproep van Rodigas tot de doorgaans erg behoudsgezinde landbouwers 
bleef ongetwijfeld vruchteloos. De geest van de Gentse tuinbouwschool en haar 
voertaal was trouwens door en door Frans.” 


20. DE BRUYKER, 16-17. 

21. KB 18.7.1860 en 25.10.1860; DE BRUYKER, 17; BALTET, 25. 

22. RODIGAS, L'école d'horticulture de l'Etat, annexée au Jardin botanique de l'université de 
Gand, -BAFCP, 8(1872)287-288. 

23. ID. art.c., 288. 
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63. De tuinbouwscholen van Doornik en Bergen 


In de jaren zestig van vorige eeuw ontstonden in de schoot van twee 
Henegouwse “sociétés d'horticulture” nog twee tuinbouwscholen. De Ecole 
d'arboriculture van Doornik werd in 1860 opgestart op initiatief van de Société 
royale d'horticulture. Tot 1874 bezette ze de tuinen van het atheneum, door het 
stadsbestuur ter beschikking gesteld. Datzelfde stadsbestuur deed ook de 
klassen en een verblijf voor de leraar bouwen. De school ontving subsidies van 
de staat, de provincie en de gemeente. In 1874 werd de school verplaatst en 
werd ze gemeentelijk. De stad kocht bij die gelegenheid een terrein aan van 
twee hectare, waar voldoende ruimte werd voorbehouden voor de groente- 
culturen. Het bestuur kwam achtereenvolgens in handen van Eugène Rodigas, 
Vigneron en de Fransman Etienne Griffon (vanaf 1865). 


Zoals de naam van de Doornikse school deed vermoeden lag de klem- 
toon op de fruitteelt. Griffon wist de fruitboomteelt, en vooral deze van 
perzikbomen, tot een hoog peil te brengen. Niettemin ging de aandacht ook 
naar de moesteelt. Interessant was dat de groente- en primeurteelt op de 
procédés van groentetelers uit de omgeving van Parijs was geïnspireerd. De 
opkomst van de leerlingen was niet bijster groot: een twaalftal omstreeks 1865, 
in 1877 een twintigtal. Naast dit onderwijs werden conferenties over fruitteelt 
gegeven. 


In 1863 werd de Ecole professionnelle d'horticulture de Mons gesticht 
door de Société d'agrément, d’horticulture et de zoologie du Vaux-Hall, met 
medewerking van de stad Bergen. De tuinbouwmaatschappij stelde uitgestrekte 
tuinen ter beschikking die ze het jaar tevoren had aangelegd, samen met een 
nieuw gebouw. De studies duurden twee jaar. De leerlingen kregen een kleine 
vergoeding voor hun werk in de tuinen en de boomgaard. Op het programma 
stonden vakken als plantkunde, plantenfysiologie, fruitboomteelt, bosbouw, 
groenteteelt, bloementeelt, het ontwerpen van tuinen, een inleiding in de 
meteorologie. De eerste vier vakken werden door directeur Wesmael gegeven, 
oud-leerling van Vilvoorde. De andere moest men toevertrouwen aan amateurs. 
In de jaren tachtig werd de lessenrooster vereenvoudigd. 


De school kende in zijn beginjaren overigens moeilijkheden met het 
aantrekken van voldoende leerlingen. Daarom wendde Wesmael zich tot het 
weeshuis van Bergen om jongeren een carrière in de tuinbouw te beloven. 


24. WESMAEL, Ecole d'arboriculture de Tournai, -BAFCP, 13(187751-55; BALTET, L'horticulture 
dans les cinq parties du monde, 183. 

25. BALTET, L'horticulture en Belgique , 109-110; BALTET, L'horticulture dans les cinq parties 

du monde , 183. 


64 Tuinbouwvoordracbten 


“La Belgique est le pays des conférences”; beweerde de Franse 
tuinbouwkundige met wereldfaam, Charles Baltet, in 1895. Hij dacht aan de 
wirwar van voordrachten die in ons land werden gegeven, al dan niet met 
financiële steun van de overheid. 


Volksonderwijs in de tuinbouw onder de vorm van openbare voor- 
drachten werd voor het eerst in de school van Vilvoorde, gegeven. Minister 
Rogier had al bij de stichting van de school eraan gedacht op vastgestelde 
tijdstippen lessen te geven, weliswaar nog uitsluitend over de snoei van fruit- 
bomen. De voordrachten werden gereserveerd voor beroepstuinders die 
gedurende enkele dagen per jaar naar Vilvoorde trokken. De minister dacht als 
doelgroep vooral aan de hoveniers van de rijke eigenaars, die dan toelating 
kregen om enkele dagen in Vilvoorde praktische lessen te volgen. De school 
stelde een speciaal terrein ter beschikking om de belangstellenden de 
gelegenheid te geven jaar na jaar de effecten na te gaan van een vakkundige 
opleiding. Aan het nut van praktische lessen over groenteteelt werd nog niet 
gedacht? 


4 Deze in 1849 opgezette kosteloze leergangen bleken een succes te zijn. 
In 1851 woonden 97, het jaar daarop reeds 188 hoveniers de lessen bij. De 
schoolinspectie maakte in 1861 niet zonder enige trots bekend dat sinds het 
invoeren van de openbare lessen 3.132 toehoorders waren geboekt, waaronder 
2.145 tuinders? De lesvolgers konden een getuigschrift of certificaat behalen 
als ze met succes examen aflegden. In 1861 waren al 113 personen in het bezit 
van zo’n certificaat. De exameninhoud had nog altijd uitsluitend betrekking op 
de snoei van fruitbomen. 


Het aantal kandidaten voor de openbare lessen bleef stijgen tot jaarlijks 
5 à 600. Er kwamen uiteenzettingen in de twee landstalen. De tuinders werden 
op zondag onderricht, de liefhebbers op donderdag. De toehoorders kwamen 
uit alle Vlaamse, ook uit de Waalse provincies. 


In Gentbrugge begon men in 1856 met voordrachten, weer uitsluitend 
over het snoeien van fruitbomen. De zomervoordrachten in 1859 trokken 137 
toehoorders aan, waarvan de overgrote meerderheid uit Oost-Vlaanderen zelf. 
Men kon genieten van 50% vermindering op de reiskosten, een voorrecht dat in 
1868 werd afgeschaft. 


Ook op andere plaatsen ontstonden vanuit particulier initiatief reeksen 
voordrachten. De in 1851 uit Frankrijk verbannen Pierre Joigneaux ontplooide 


BALTET, cinq parties , 185. 

125 jaar tuinbouwonderwijs , 49-50; KB 30.4.1849. 

o.c., 56 

o.c., 63. 

DE BRUYKER, 22; BALTET, L'horticulture en Belgique , 39. 
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vooral in Wallonië een grote activiteit. In 1855 gaf hij zijn eerste lessen in 
Luxemburg; al spoedig werd hij voor zijn tuin- en landbouwvoordrachten 
gevraagd in Dinant, Gent, Hoei, Luik, Namen enz. In 1859 ging hij in op een 
vraag van de provinciegouverneur van Namen om een groep onderwijzers tot 
tuinbouwleraars om te vormen. Gedurende dertien dagen werden ze ingewijd 
in de tuinbouw, fruit- en groenteteelt. 


In West-Vlaanderen gaf Van Den Berghe, arrondissements-commissaris te 
Tielt, vanaf 1856 maandelijks voordrachten. Zijn voorbeeld werd vlug gevolgd 
door De Beucker en andere leden van het Antwerps Kruidkundig Genootschap, 
en ook door de Landbouwmaatschappij van Duffel. 


De wet van 18 juli 1860 voorzag uiteindelijk het geven van voordrachten 
met het doel land- en tuinbouwonderwijs te verspreiden in de regio’s waar het 
nut ervan erkend werd. Ze gingen over landbouw, veeteelt, fruitteelt, hoef- 
smederij, tuinbouw in enge zin, groenteteelt. Er bestonden bovendien 
gemengde cursussen. Aanvragen moesten tot het Ministerie van Binnenlandse 
Zaken gericht worden. De overheid was trouwens erg soepel in het toekennen 
en subsidiëren van dergelijke “conférences”. In 1862 werden, met tussenkomst 
van de staat, 392 voordrachten georganiseerd met zowat 7.000 toehoorders; in 
1863 was dit aantal gestegen tot 547 met 17.632 geïnteresseerden. De gemengde 
voordrachten en deze over fruitboomteelt hadden het meest succes. Maar voor 
de groenteteelt was er blijkbaar nog maar weinig aandacht: in 1863 werd slechts 
één voordracht gegeven, toch goed voor 150 bezoekers. Het aantal lessen over 
groenteteelt steeg veel te traag. In 1869 werden op 5 plaatsen in totaal 40 lessen 
over moesteelt gegeven. Opvallend was de interesse in Duffel. De plaatselijke 
landbouwmaatschappij organiseerde er elk jaar heel wat meer voordrachten dan 
waar ook in België. De groenteteelt kreeg hier wel de volle aandacht. Zo 
werden in 1875 speciale lessen besteed aan de groenteteelt in het algemeen, de 
geforceerde groenteteelt, en de teelt van asperges. Vooral De Roover, van de 
Vilvoordse school en De Vis, voorzitter van de Mechelse Société horticole St. 
Dorothée, traden als lesgever op. De Roover was ook in Sint-Katelijne-Waver, 
de latere groentegemeente bij uitstek, actief.” 


Belangrijk was dat via deze voordrachten vele Vlaamse land- en tuin- 
bouwers werden bereikt, wat veel minder kon gezegd worden van de 
tuinbouwscholen van Vilvoorde en Gent. De toeloop voor de Vlaamse 
voordrachten en leergangen was over het algemeen groter dan voor de 
Franstalige. Toch werden er relatief meer Franstalige conferenties 
georganiseerd. Het peil van de voordrachtgevers liet meer dan eens te wensen 
over. Bepaalde lessen waren in handen van competente deskundigen, waar- 
onder vooral de leraars van de hofbouwscholen (Burvenich, Van Hulle, De 
Roover, Gillekens e.a); daarnaast zag men ook leraars die de praktijk 
onvoldoende kenden en zelfs met moeite hun bekwaamheidsdiploma in 
handen hadden gekregen.” 


31. ID, o.c „ 46-47. 

32. DE BRUYKER, 22. 

33. Cfr. de jaarlijkse verslagen in het BCSA . 
34. DE BRUYKER, 24-26, 


82 


65. Tuinbouwonderricbt in bet lager onderwijs 


Land- en tuinbouw behoorden als vak ook tot het programma van de 
normaalscholen van de staat sedert hun stichting in 1842. Vanaf 1862 namen de 
zes bischoppelijke normaalscholen een gelijkaardig programma aan. Wanneer 
ook de normaalscholen, gehecht aan middelbare scholen, volgden was het 
onderwijs van land- en tuinbouw algemeen. De onderwijzers die reeds hun 
beroep uitoefenden werden vervolmaakt door middel van trimestriële voor- 
drachten. Zo stond Hubert Van Hulle sinds 1855 in voor de tuinbouwvorming 
van de Oost-Vlaamse leerkrachten. Het initiatief om noties van tuinieren in het 
lager onderwijs te introduceren kwam weer van Rogier. Al in 1848 had hij de 
inspecteurs van de lagere scholen gevraagd welke onderwijzers een tuin had- 
den die met zorg werd onderhouden, en welke in staat waren de principes van 
het tuinieren aan hun leerlingen te onderwijzen.” Het onderwijs was meer theo- 
retisch dan praktisch, hoewel individuele onderwijzers op het platteland toch 
wel een pioniersrol hebben vervuld. 


Een aantal projecten werd opgezet om de smaak voor het tuinieren bij de 
onderwijzers te stimuleren. Zo werden sinds 1858 in de provincie Luxemburg 
onder de schoolmeesters van elk kanton tentoonstellingen en tuin- 
bouwwedstrijden georganiseerd. Van hen werd verwacht dat ze tegen een 
vastgestelde datum aan het einde van het schooljaar met hun mooiste groenten 
zouden wedijveren. De zaden van de soorten en variëteiten groenten werden 
op voorhand uitgedeeld. Een gelijkaardig project werd in 1869 door de Société 
agricole et forestière van Namen opgezet, met steun van de overheid. De 
wedstrijd tussen onderwijzers werd in 1875 hernieuwd: de jury was erg 
tevreden over de vooruitgang van de fruit- en groenteteelt op korte tijd en 
hoopte navolging te krijgen in andere provincies. Hoeveel onderwijzers er aan 
de wedstrijd deelnamen, werd niet gezegd. Misschien ging het toch maar om 
een kleine minderheid. 


Ook Burvenich hechtte nogal wat belang aan deze onderwijsvorm. Hij 
gaf uitvoerige aanwijzingen omtrent de fruitbomen en groenten die in de tuin 
van de schoolmeester moesten aanwezig zijn. Hij zag hierin niet alleen een 
goede manier om de beste variëteiten te verspreiden; ook in de teeltzorgen en 
het gebruik van meststoffen moest de onderwijzer een voorbeeldige rol spelen. 
Een zorgvuldig onderhouden tuin kon nuttig zijn om de ogen van de 
plattelandsbevolking te openen. Het respect dat de dorpsgemeenschap kende 
voor de onderwijzer, zou vruchten kunnen afwerpen: wat hij deed werd 
dikwijls geïmiteerd? 


Burvenich zag tot zijn genoegen dat deze vorm van voorlichting al voor 


35. BALTET, L'horticulture en Belgique , 135-136; L'horticulture et l'agriculture, -JHP, 6184e/ 
49)23-24, 

36. JOIGNEAUX, Culture maraîchère, -JHPB , 21858)225; E. R., Concours de jardins entre les in- 
stituteurs de la province de Namur, -BAFCP , 11(1875)220. 

37. BURVENICH, Le jardin de l'instituteur, -BAFCP , 8(1872)202-208. 


een mooi deel in gebruik was. Hij onderhield relaties met meerdere 
Oostvlaamse onderwijzers, die als meesters werden beschouwd zowel in de 
tuinbouwkunde als in het onderwijs. Bij hen trof men broeibedden aan, 
druivenserres, goed onderhouden teelten die een aangenaam tijdverdrijf en een 
mooi meegenomen bijverdienste betekenden. Het waren trouwens niet de 
leraars die de beste tuinen bezaten, die hun eigenlijke taken zouden vergeten. 
Nochtans had België nog veel te leren van Zweden. In dit land waren aan meer 
dan 2000 lagere scholen proeftuinen en -tuintes verbonden, waar de 
onderwijzer in de zomer praktische voordrachten gaf. Ook Frankrijk was deze 
weg ingeslagen, geïnspireerd door de overtuigende resultaten van de Zweden. 


De organieke wet op het lager onderwijs van 1879 (de wet Van 
Humbeeck) voorzag “des notions d'agriculture, d'horticulture et d'arboriculture” 
als facultatief leervak. Maar ook nadat de katholieke regering in 1884 het 
onderricht van “des notions d'agriculture” in de lagere jongensscholen op het 
platteland verplicht maakte, werd dit vak niet overal even behoorlijk gegeven.” 


38. Wet van 10.7.1879 en KB van 25.4.1880; VAN MOLLE, Belgische katholieken , 146. 
39. Wet van 20.9.1884; VAN MOLLE, o.c., 162. 
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Deel Il 
1880 - 1914 


HOOFDSTUK I 
GROENTETEELT IN DE LIFT 


1.1. De landbouwcrisis van 1880-1895 


De beproevingen die de Westeuropese landbouw omstreeks 1845-50 
moest doorstaan waren het gevolg van de mislukking van levensnoodzakelijke 
teelten als die van de aardappel en bepaalde graangewassen. Deze voedselcrisis 
was hevig maar kortstondig. De agrarische crisis van 1880-95 liet zich 
aanvankelijk langzamer voelen, maar had veel ingrijpender gevolgen. Het 
scenario is bekend: vanaf 1870 begon de invoer van granen uit de Verenigde 
Staten, ook uit Canada, Rusland en andere verre gebieden een grotere omvang 
te nemen. Het werd al spoedig een overrompeling, een “agricultural invasion”. 
Op de nieuw ontgonnen landerijen van de overzeese landen waren de grond- 
prijzen erg laag en kon de relatief kostbare handenarbeid vervangen worden 
door mechanisatie. Door de ontwikkeling van het verkeersnet en de lager 
geworden vervoerprijzen konden goedkope granen de Europese markt over- 
spoelen. Deze invoer had tot gevolg dat vanaf 1880 de graanprijzen 
onherroepelijk naar omlaag gingen. De gemiddelde prijs van 100 kg tarwe 
bereikte in België in de periode 1871-80 een maximum met 30,9 fr om te 
zakken tot 21,7 fr in de periode 1881-90 en uiteindelijk tot een minimum van 
13,6 fr in 1894! 


De gevolgen voor de Belgische landbouwsector waren desastreus. Zowat 
935.000 ha of 47,7 % van de nationale landbouwoppervlakte was in 1880 
immers door de teelt van graangewassen ingenomen. De boer zag zijn winst- 
marge slinken als sneeuw voor de zon. De consument vaarde wel bij het 
goedkoper worden van zijn dagelijks brood. De eis vanuit bepaalde 
landbouwmiddens om _ invoerrechten op granen te heffen werd niet 
ingewilligd: België gaf voorrang aan de nijverheid en bleef resoluut haar 
vrijhandelspolitiek verdedigen. Ook in tuinbouwmiddens was men tegen het 
heffen van beschermrechten op granen. Volgens Gillekens zouden de belangen 
van de werkende klasse, de kleine burgerij en ook de kleine landbouwers hier- 
door worden opgeofferd? De landbouw zag zich aldus voor enorme 
problemen geplaatst. Alleen door een grondige structuurwijziging kon men uit 
de impasse geraken. Langs de ene kant ging men middelen inschakelen om de 
opbrengst van de bodem te verhogen door gebruik van kunstmest, veredeling 
van het zaaigoed en dergelijke; langs de andere kant schakelde men over naar 
andere sectoren zoals veeteelt met het oog op de produktie van vlees, melk, 
boter en eieren, en zoals groente- en fruitteelt. De rol van de land- 
bouwwetenschap en het beroepsonderwijs waren hierbij essentiëel. 


1. __ VAN MOLLE, Belgische katholieken, 25-34; NEIRINCK, Het economisch leven in België,- 
AGN, dl. XI, 123-124; DE BRUYKER, 30-32. 
2. _ GILLEKENS, Verslag over de proeftuinen, 4-5. 
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In 1884 werd de afdeling Landbouw binnen het Ministerie van 
Binnenlandse Zaken opgeheven en een Ministerie van Landbouw, Nijverheid en 
Openbare Werken opgericht. In 1885 werden Rijkslandbouwkundigen benoemd 
die zich met het zorgenkind landbouw gingen bezighouden. Datzelfde jaar 
werd het Bulletin de l'Agriculture als officieel orgaan van de overheid 
opgericht. 


Ook in tuinbouwmiddens werd druk naar middelen gezocht om de crisis 
het hoofd te bieden. Hier keek men over het algemeen veel minder defaitistisch 
tegen de problemen aan: tuinbouwspecialisten zoals Gillekens of Duchesne 
spraken zelden over een crisis, maar eerder over een “uitdaging” of over een 
“normaal verloop” dat nog lange tijd zou voortgaan, als gevolg van een 
cultuursysteem dat totaal verouderd en achterhaald was. 


De Gentse tuinbouwleraar Van Hulle wijdde een klein werkje aan de 
landbouwcrisis. Hij onderkende het nut van maatregelen die vanuit het 
landbouwmilieu naar voor geschoven werden, maar vond ze absoluut 
onvoldoende. Het gebruik van chemische meststoffen was zeer aan te bevelen, 
maar ze waren duur, meermaals vervalst, en de boer wist ze niet altijd goed te 
gebruiken. Mechanisatie van het landbouwbedrijf kon heel wat arbeid uitspa- 
ren, maar was niet mogelijk op de talrijke kleine bedrijven. Een betere instructie 
over de meest geschikte teeltmethoden was ongetwijfeld lovenswaardig; noch- 
tans kon de landbouwer niet gered worden door enkele hectoliter of kilogram 
meer produktie, als hij zijn oogst aan spotprijzen moest verkopen. Ook tegen 
een onoordeelkundige ontwikkeling van bepaalde industriegewassen als ci- 
chorei, tabak, voederbiet of vlas werd gereageerd. Wel onverdeeld positief 
stond de tuinbouwpers tegen de uitbreiding van de veeteelt. Met het uitbreiden 
van weiden kon het handwerk worden gereduceerd en werden de gronden rij- 
ker. Het vetgemest vee verkocht altijd goed, door de toename van het vlees- 
verbruik.” 


De teelten die weinig opbrachten moesten gestopt en vervangen worden 
door beter opbrengende gewassen. De tuinbouwpers liet aan duidelijkheid 
niets te wensen over: “Ce serait dans la culture maraîchère qu'on devrait trouver 
le salut”. Mensen als Gillekens, Van Hulle, Burvenich, Rodigas, Duchesne en 
anderen verdedigden nog meer dan vroeger de uitbreiding van de groenteteelt. 
Ze hadden hiervoor trouwens bemoedigingen gekregen vanuit een on- 
verwachte hoek. 


3. _ DUCHESNE, Utilisation rationelle , 1; GILLEKENS, Proeftuinen, 2-3. 

VAN HULLE, La crise rurale. Pourra-t-on conjurer par la culture maraîchère, Gent, 1855. 

5. __ VAN HULLE, Crise rurale, -BAFCP, 21(1885)172-176; MICHEELS, La crise agricole et l'avenir de 
l'agriculture, -AHAN, 11018867131. 

VAN HULLE, art.c., 175. 


- 


1.2. Koninklijke belangstelling voor de groenteteelt 


Leopold II was, zoals zijn vader, een bloemenliefhebber. Het hoeft geen 
betoog dat enkele grote tuinbouwmaatschappijen zich erg geflatteerd voelden 
met het bezoek van de vorst aan hun tentoonstelling. Maar even na 1880 begon 
Leopold II uitdrukkelijk aandacht te schenken aan de groenteteelt. Op een 
tentoonstelling in de hallen van Brugge in 1881 uitte hij de wens “Les Flandres 
doivent devenir le jardin potager de l'Angleterre”” Datzelfde jaar hield de 
Boomteeltkundige Kring van België een grote tentoonstelling in de kruidtuin 
van Gent. Leopold II kende op voorhand een gouden medaille toe aan deel- 
nemer met de beste en meest volledige verzameling groenten. De koning 


WREE NEE MEP 2 EN EN EE ON 


gin 


Leopold II, fervent tuinbouwliefbebber, bezoekt de Gentse Floraliën van 1908. 
Tribune horticole, 3(1908)327. 


7. _RODIGAS, Exposition aux Halles de Bruges, -BAFCP , 17(1881)123. 
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bezocht de tentoonstelling in het gezelschap van prinses Clementine en de 
ministers van Binnenlandse Zaken, Justitie en Openbare Werken. De 
prominente bezoekers bleven vooral bij de afdeling groenteteelt stilstaan, stel- 
den vragen over de toekomstmogelijkheden in deze sector en loofden tegelijk 
de leraren van de tuinbouwscholen om hun nuttig werk. 


De Waalse pers zag die groentetuin van Engeland graag wat ruimer: “La 
Belgique doit devenir le jardin potager de l'Angleterre”” De controversiële 
uitspraak van Leopold II was niet echt origineel: al in 1847, ook in een 
crisisperiode, had minister Rogier in de Kamer de idee geuit om de groente- en 
fruitteelt in Vlaanderen uit te breiden, met het oog op de export naar 
Engeland? De belangstelling voor de Londense markt ebde tamelijk vlug weg, 
hoewel in de jaren zeventig in de tuinbouwbladen terug enkele artikels over de 
mogelijkheden van deze afzetmarkt verschenen. Door de tussenkomst van de 
koning was het voorstel van Rogier weer volop in de aandacht gebracht. Ook 
nu was men in landbouwmilieus niet onverdeeld gelukkig met de grote 
belangstelling van de vorst voor de groenteteelt. Voor de verdedigers van deze 
zo verwaarloosde cultuur was het echter een erg gewaardeerde aanmoediging. 
Nog decennia later werden de woorden van Leopold II geciteerd. Bij zijn 
overlijden in 1909 kreeg “den eersten hovenier van België” lange lofreden in de 
tuinbouwtijdschriften, tot over de grenzen heen. 


1.3. De rendabiliteit van de groenteteelt 


De teelt van vele groenten was heel wat lucratiever dan die van 
graangewassen. Tuinbouwbladen gaven cijfers op om iedereen de ogen te 
openen. Vooral Gillekens hamerde met zijn bekend enthousiasme tijdens 
talrijke voordrachten - aanvankelijk te Brussel voor de prestigieuze toehoorders 
van de Société Linnéenne, later over heel het land - op de aardige winsten die 
in het bereik van de landbouwers lagen. 


De directeur van de Vilvoordse school berekende, even na 1880, dat de 
teelt van tarwe slechts 75 fr nettowinst per ha opbracht: 


Uitgaven: pacht: 150 fr Opbrengst: 2.000 kg graan 
handwerk: 125 fr (19 fr/100 kg): 380 fr 
zaaigoed: 40 fr 4.000 kg stroo 
bemesting: 150 fr (40 fr/100 kg): 160 fr 
465 fr/ha 540 fr/ha 


Netto-winst: 75 fr/ha 


Tabel 1 : Dit bedrag is eerder onderschat . Zo bracht 100 kg tarwestro in 1884 gemiddeld 48,1 fr/ 
100 kg op. Ook volgens tijdgenoot Van Hulle lag de winst meestal hoger. # 


1u. La culture maraîchère au point de vue de la consommation intérieure et de 
lexportation, -AHAN, 10(1885)23; VAN HULLE, Crise rural, -BAFCP, 21(1885)177; BLOMME, B49. 
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Gillekens berekende vervolgens de verhouding tussen de kosten en de 
opbrengsten per hectare van een aantal groenten. De cijfers spraken voor zich: 
de teelt van wortelen zou acht maal meer opbrengen dan deze van tarwe; die 
van uien en rode kool respectievelijk 13 en 15 keer meer; een oppervlakte 
bloemkolen, gevolgd door prei zou 36 keer meer winst geven. Indien de 
berekeningen van Gillekens zouden kloppen, zou één hectare asperge maar 
liefst 51 maal meer opbrengen dan dezelfde oppervlakte tarwe! 


teelt opbrengst marktprijs bruto- netto- 

kosten per ha(kg) (fr/kg) winst winst 
tarwe 465 540 75 
wortels 871 25.000 0,06 1.500 629 
ui 950 25.000 0,08 2.000 1.025 
rode kool 875 20.000 0,10 2.000 1.125 
Yorkse kool, 950 30.000 0,05 1.500 550 } 
gevolgd door 1.550 
Milanese kool 500 30.000 0,05 1.500 1.000 
bloemkool, 950 20.000 0,10 2.000 1.050 
gevolgd door }z 750 
prei 800 250.000 0,01 2.500 1.700 p 
asperge 1.175 5.000 1,00 5.000 3.825 


(vanaf 3de jaar) 


Tabel 2: Produktiekost, bruto- en netto-inkomsten van tarwe, vergeleken met deze van enkele 
groenten (fr/ha) naar berekeningen van Gillekens (Bron: La culture maraîchère au point de vue 
de la consommation intérieure et de l'exportation, -AHAN, 10(1885)23 e.v.) 


Laurent, directeur van de tuinbouwschool van Bergen, kwam zelfs tot 
nog beduidend hogere bedragen. Als bruto opbrengst gaf hij op: gele uien: 
5.250 fr/ha; bloedrode uien: 5.250 fr/ha; prei: 6.000 fr/ha; wortel: 2.700 fr/ha. 
Op zijn berekeningen kan nogal wat kritiek uitgebracht worden: in de praktijk 
zal de landbouwer minder winsten boeken. In de proeftuin van Bergen werd 
elke groente op een perceeltje van slechts 12 m? gekweekt, waar zeer 
intensieve zorgen en bemesting werden gegeven. Een opbrengst van 35.000 
kg/ha voor uien of wortels lag nogal hoog: 20 à 25.000 kg/ha was heel wat 
realistischer. Ook de prijzen die Laurent voor zijn produkten kreeg tussen april 
en juli lagen hoger dan normaal. 


De cijfers van Gillekens werden door latere berekeningen wel min of 
meer bevestigd. In de landbouwschool te Hoei deed Nestor Duchesne in 1895 
onderzoek naar de opbrengst van groenten. Ook hij kwam tot de conclusie dat 
het cultuursysteem in de landbouw grondig veranderd moest worden. De 100 
frank per ha netto-winst die men met de teelt van tarwe overhield was 
onvoldoende geworden, zeker voor pachters. Duchesne wees ook op de zeer 
winstgevende aard van de teelt van zaaddragers van een aantal groenten zoals 
sla, kool of selder. 


12. LAURENT, Le produit de quelques légumes, -AHAN, 1301888)11-12. 
13. DUCHESNE, Utilisation rationelle, 1-2. 
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teelt- opbrengst marktprijs bruto- netto- 
kosten per ha (kg) (fr/kg) winst winst 
wortel(zomer) 900 20425.000 0,06-0,08 + 1.600 + 700 
Yorkse kool 500 
rode kool 18 à 20.000 0,08 per 1.440-1.600 800 
kroppen krop 
witte kool 
(voor zuurkool) 700 20.000 0,15 per 2.100 1.400 
kroppen krop 
bloemkool 1.000-1.200 15 à 20.000 0,12 per 2.180 900-1.100 
kroppen krop 
ui 1.000 30.000 0,07-0,08 2.100-2.400 +1.250 
prei 1.000 250 à 300.000 0,01 2.500-3.000 1.500-2.000 
stuks per stuk 
knoflook 4.000 0,25-0,30 1.000-1.200 500-600 
tuinboon 3.000 à 4.000 0,30-0,40 900-1.600 
erwt 3.000 à 4.000 0,30-0,40 900-1.600 
biet 1.000 à 1.200 0,60-0,70 
aardbei 1.500 10.000 0,30 3.000 1.500 
artisjok 875 2.800 1.925 
asperge 1.500 5.000 1,00 5.000 3.500 
zaaddragers: 
selder 600 2,00 1.200 
sla 500 2,40-3,00 1 200-1.500 
kool 1.450 


Tabel 3: Produktiekost en opbrengst per ha van enkele groenten volgens Duchesne (1895) (Bron: 
DUCHESNE, Utilisation rationelle, 11-16). 


Ook de teelt van champignons, zeekool en witloof kon de moeite lonen. 
In 1893 bracht de cultuur van witloof in de omgeving van Bergen zo'n 875 fr 
zuivere winst per ha op”? De teelt van augurken kon nog veel meer opbrengen 
dan die van rode kool, en een opeenvolging van vroege radijsjes, kropsla en 
selder kon de winsten van een cultuur van Milanese kool na Yorkse kool 
overtreffen, De teelt van druiven onder glas noemde hij in 1885 winstgevender 
dan die van asperge. En wat te denken van de bewering van Pynaert, toch een 
specialist op het gebied van serreculturen, dat één hectare tomaten onder glas 
bruto 45.700 frank kon opleveren? 


Nogal wat tuinbouwkundigen - en ook enkele rijkslandbouwkundigen - 
leidden uit deze cijfers af dat de groenteteelt zonder meer grote uitbreiding 
moest krijgen. Toch klonken er tegelijkertijd kritische geluiden: het gevaar dat 
er zich op korte tijd een overaanbod op de markt zou voordoen was volstrekt 
niet denkbeeldig. Vooral Van Hulle maande aan tot voorzichtigheid. De Gentse 
leraar toonde na 1880 heel wat meer voorbehoud dan in de jaren veertig en 
vijfig, tijd waarin de eerste uitgaven van zijn handboek over moeshovenierderij 


verschenen. De teelten die kort na 1880 van goudwaarde waren konden later 


14. ROCHE, La culture de la chicorée & chicons dite “witloof”, -BÀÄ, 10(1893)18. 
15, VAN HULLE, Crise rurale, -BAFCP, 21(1885)178; PYNAERT, Culture de la tomate en serre, - 
BAFCP, 11881365. 


minder gunstig worden als de markt overspoeld werd. Bij een te grote 
overschakeling van landbouw naar groenteteelt zou de winstmarge van deze 
tuinbouwsector gevoelig kunnen dalen. 


Bepaalde kwekers hadden de nodige flair getoond om als eersten en 
zowat zonder concurrentie veel gevraagde produkten op de markt te brengen; 
hun voorbeeld werd soms vlug gevolgd door anderen. De Sohie's uit Hoeilaart 
deden in het begin gouden zaken met hun druiventeelt onder glas; door de 
toenemende concurrentie waren de prijzen echter gezakt van 15 à 20 frank per 
kg tot 2,5 à 3 frank rond 1885. Ook de pioniers van de aardbeienteelt ten 
westen van Brussel hadden fortuinen gemaakt; de winstmarge van hun 
navolgers was al flink gezakt! Nu moeten we hier niet uit concluderen dat de 
teelt van deze produkten na 1880 niet meer lucratief was. Van Hulle wou vooral 
reageren tegen bepaalde theoretici die met hun overdreven rekensommetjes de 
toch al zwaar beproefde landbouwers de hemel op aarde beloofden. 


In 1886 viel De Landman , tijdschrift van de landbouwmaatschappij te 
Brugge, zelfs scherp uit tegen hen die een gecombineerde teelt van 
landbouwprodukten en bepaalde groenten verdedigden. Het landbouwersblad 
maakte gewag van een hevige crisis in de groenteteelt: het aantal moestelers 
was behoorlijk toegenomen, het aantal verbruikers niet, waardoor de produkten 
aan lage prijzen moesten worden verkocht!” We beschikken niet over 
marktprijzen van groenten in West-Vlaanderen om die eventuele prijsdaling na 
te gaan. De vraag naar groenten in deze provincie was minder groot dan in de 
dichter bevolkte centra. Het Henegouwse L'Aventr Horticole klaagde dan weer 
dat de conservatieve landbouwers niet of veel te weinig naar groenteteelt 
overschakelden? Wel was het zo dat in België al in de jaren tachtig voor 
bepaalde groenten soms een overaanbod bestond in het hoogseizoen. Maar de 
conservenindustrie zou al vlug een regulerende rol gaan spelen.” 


Kort na 1880 werd het probleem van de afzet nogal eens onderschat. 
Ook de export naar Groot-Brittannië of andere landen bleek niet zo vlot van 
start te gaan als aanvankelijk gedacht.2 


“We leven in een tijd waarin alle blikken naar de groenteteelt zijn 
gekeerd, als naar een nieuwe “Messias” voor de landbouw”, schreef een 
kritische Burvenich.2! In land- en tuinbouwmiddens groeide de overtuiging dat 
de groenteteelt geen universeel wondermiddel was voor de landbouwcrisis. De 
aandacht mocht niet eenzijdig naar één landbouwsector gaan; België kon en 
mocht niet omgevormd worden tot een uitgestrekte weide of een immense 
groentetuin. 


16. VAN HULLE, art.c., 179-180. 

17. BURVENICH, Un cri d'alarme, -BAFCP, 22(1886)197-199. 

18. Nos produits maraîchers, -AHAN , 12(1887)141. 

19. Cfr. infra, afzet. 

20. Cfr. infra, uitvoer. 

21. BURVENICH, Une aspergerie comme patrimoine, -BAFCP, 221886)196. 
22. VAN HULLE, art.c., 182; SO, -BÄ , X1892)532 
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1.4 Kleinere bedrijven met intensieve teelt 


In België waren de gronden erg versnipperd. Twee derde van alle 
exploitaties was kleiner dan 1 ha, 94 % minder dan 10 ha groot. Tussen 1846 en 
1895 was het aantal bedrijven met 45 % gestegen, met zelfs een toename van 
deze van minder dan 1 ha met 71 %. Vooral in de nabijheid van steden als 
Gent, Mechelen, Brussel enz. was de versnippering erg groot.” In het land van 
Waas of in de omgeving van Dendermonde zaten 7 à 8 personen vast- 
gekluisterd op een klein aardappelveld, terwijl in feite één persoon volstond 
om een dergelijk lapje grond te bewerken. De teelt van granen en vele andere 
landbouwprodukten op zo'n bedrijfjes was ruïnerend. Na 1880 werden dan ook 
heel wat kleine bedrijfjes afgestoten. 


De groenteteelt kon een oplossing bieden voor de emigratie en de vlucht 
van kleine landbouwers naar de industrie. Gillekens wilde de werkman naar het 
platteland lokken, maar hiervoor was wel een grondige transformatie in de 
landbouw noodzakelijk. Hij en vele tijdgenoten kwamen op voor het kleine en 
middelgrote bedrijf: drie tot vijf hectaren volstonden om winstgevend te zijn. 
Voorwaarde was dat men zich toelegde op groenteteelt, vooral op de 
zandgronden, en op veeteelt op meer leemachtige bodems. Er werden heel wat 
minder klachten over de crisis genoteerd in streken waar de groenteteelt de 
bovenhand had. Men pleitte voor een beter landbouwonderwijs in de lagere 
school en voor het bijspringen van de kinderen op het veld.@ Op de kleinere, 
intensieve bedrijven konden zo de loonkosten aanzienlijk gereduceerd of zelfs 
afgeschaft worden. 


Ook boerderijen van 10 tot 12 ha konden er goed bij varen om één of 
twee ha aan groenteteelt te besteden, vooral als ze in het centrum van het land 
lagen, niet te ver van grote steden als Brussel, Gent, Antwerpen, Luik, Namen 
enz. Tegelijk kon de fruiboomteelt voordelig op deze boerderijen 
geïntroduceerd worden. 


De kleine teelten waren intensiever, maakten een grotere winst mogelijk; 
tegelijk verschaften ze werk aan een groot aantal mensen, wat belangrijk was in 
een dichtbevolkt land als België. 


Het aangewende kapitaal per ha kon vrij hoog liggen, zeker bij de 
aardbeien- of aspergeteelt?’; dit kapitaal werd in de groenteteelt echter terug- 
gewonnen. De groenteteelt bood bovendien een grotere zekerheid door de 
aanwezigheid van twee of drie oogsten per jaar op dezelfde grond. Het 
eventuele verlies bij een ongelukkige eerste vrucht kon door de 


23. CRAEYBECKX, Agrarisch bedrijf, -AGN, dl. Xu, 1977, 21-23. 

24. SO,-BSCA , «1852)65-66. 

25. GILLEKENS, Verslag over de proeftuinen, 1850, 2; La culture marafchère au point de vue 
de la consommation intérieure et de l'exportation, -AHAN, 1001885)23. 

26. Société agricole du Brabant-Hainaut: conférence donnée par M. Gillekens le 31 mars 

1888, -AHAN, 14(1889)80-82. 

Cfr. supra , tabel. 


daaropvolgende teelt gecompenseerd worden. 


Erg veel kapitaal was er pas nodig bij de teelt van primeurs, zoals Henri 
Van Audenaerde, hoofdtuinier te Geldenaken en verbonden aan de 
tuinbouwschool van Vilvoorde, ze zou propageren. Een bedrijf van slechts een 
half ha met een kapitaalinzet van 5.000 fr zou jaarlijks 8.000 tot 10.000 fr kun- 
nen opbrengen. In deze zeer intensieve uitbating werd de geforceerde teelt van 
vooral sla, radijs, wortels, aardappels, bloemkool en asperge op een 
weloverwogen manier afgewisseld. Het grootste deel van het kapitaal ging naar 
de 300 glazen bakken, de 1.000 klokken en de meststoffen. Om gemakkelijk 
een grote hoeveelheid paardemest te kunnen verkrijgen was de nabijheid van 
een belangrijk centrum vereist. Van Audenaerde had zich geïnspireerd op de 
teeltwijze van de groentetelers rond Parijs: deze keiharde werkers deinsden er 
niet voor terug om voor hun lapje grond van 0,5 tot 1 hectare een som van 
20.000 frank te besteden aan klokken,bakken, stromatten, bevloeiingssystemen, 
paard en kar. De grond was constant bezet en bracht jaarlijks 18.000 tot 20.000 
frank op! # Zulke intensieve tuinbouwbedrijven vond men niet in België. Wel 
zal - vooral na 1900 - een begin worden gemaakt met de kapitaalintensievere 
groenteteelt in serres. 


1.5. Naar een Tuinbouwdienst binnen bet Ministerie van 
Landbouw 


De overheid had vóór 1884 maar weinig gedaan voor de tuinbouw. Het 
economische liberalisme vierde hoogtij. Veel verder dan het begunstigen van 
het tuinbouwonderwijs, het subsidiëren van hofbouwmaatschappijen en hun 
federatie of het uitreiken van decoraties aan verdienstelijke tuinders kwam men 
niet. De meeste maatregelen kwamen er dan nog op initiatief van één man, 
minister Rogier. Toch stond het Belgische beleid ten voordele van de tuinbouw 
model voor andere landen: de Franse boomteeltkundige Baltet wenste dat zijn 
regering zich zou inspireren op de Belgische verwezenlijkingen. 


Ook bij de oprichting van een onafhankelijk Ministerie van Landbouw 
kreeg de tuinbouw weinig aandacht. Ze werd niet vertegenwoordigd door een 
gespecialiseerde afdeling. Wel was de Fédération des Sociétés d'horticulture 
aangewezen als een adviserende commissie van het ministerie; deze federatie 
was echter sinds het midden van de jaren tachtig niet meer actief.?® Naarmate 
de tuinbouw aan belang won, groeide de misnoegdheid in tuinbouwmiddens. 
Vooral na de eeuwwisseling waren klachten over een stiefmoederlijke 
behandeling door de overheid niet uit de lucht. 


28. VAN AUDENAERDE, Quelques considérations sur les légumes primeurs au point de vue 
de la spéculation, -MHB, 1(1895)10 e.v; E.R, La culture marafchère des environs de Paris, 
-BAFCP, 28(1892)213. 

29. Cfr. infra, verenigingsleven. 
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De insektenkundige en fytopathologische diensten te Gembloers stonden 
zowel voor land- als tuinbouwers open. Ze kregen vooral aanvragen vanuit de 
tuinbouw.” Maar over de geïsoleerde ligging van het landbouwinstituut van 
Gembloers werd in land- èn tuinbouwmiddens geklaagd. Wanneer de 
tuinbouwer inlichtingen nodig had over afzetmogelijkheden in binnen- en 
buitenland, kon hij hiervoor in principe terecht bij de landbouwafdeling van het 
Handelsmuseum te Brussel. Maar de dienstverlening daarvan vertoonde nogal 
wat lacunes, wat ook door woordvoerders van de overheid werd toegegeven. 
De functionarissen van deze dienst verwezen de tuinbouwers door naar de 
tuinbouwscholen, de Brusselse Kruidtuin of zelfs naar consuls in het 
buitenland. 


De dienst van rijkslandbouwkundigen functioneerde behoorlijk wat de 
landbouw betreft. Maar het korps werd uitsluitend gerecruteerd onder 
landbouwkundige ingenieurs van de agronomische instituten. 
Tuinbouwmiddens drukten hoe langer hoe meer hun twijfels uit over de 
bekwaamheid van de agronomen op het gebied van de groente-, fruit- of 
bloementeelt. Zoals een groenteteler weinig afweet over de commerciële 
produktie van kaas, zo heeft ook een landbouwingenieur weinig of niets te 
maken met de commerciële teelt van selder, orchideeën of peren, vond de 
Tribune horticole. Tuinbouw- en landbouwstudies werden als twee totaal van 
elkaar te onderscheiden zaken beschouwd. Het was niet omdat men enkele 
speciale werkjes gelezen had, dat men in de tuinbouwbranche competent was. 
“De tuinbouw aan de tuinbouwers” werd een belangrijke leuze. Bladen als de 
Tribune horticole ergerden zich blauw aan wat zij de “betutteling” van de 
tuinbouw door landbouwspecialisten noemden. Het werd als ergerlijk ervaren 
dat de vakmannen die het land doorkruisten om voordrachten te geven, onder 
het onmiddellijke gezag vielen van de staatsagronomen. Deze laatsten hadden 
de taak de leergangen te inspecteren en naar waarde te beoordelen. Maar in de 
praktijk konden de meeste van deze inspecteurs niet de minste raad aan de 
voordrachtgevers verstrekken. Ze beperkten zich dan maar tot de controle op 
de aanwezigheid van de leraren en van het verplichte minimumaantal van 
twintig toehoorders, iets wat de plaatselijke veldwachter even goed kon doen. 
Kortom: “Dans ce labyrinthe de l'horticulture, un agronome est perdu”. 


Ook het Bullettn de l'Agriculture, het officiële blad van het Ministerie van 
Landbouw, schoot schromelijk tekort: “Rien de ce qui pourrait intéresser 
horticulture n'y figure”. Het redactiecomité bestond uit landbouwkundigen die 
niets afwisten van tuinbouwgelegenheden, luidde het verdict. 


Dat vadertje Staat alleen de landbouw en niet haar zuster, de tuinbouw 


30. Cfr. infra, de strijd tegen plantenziekten en insektenravages. 
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33. LACOURT, L'horticulteur belge. L'horticulture, branche des plus importantes de notre ac- 
tivité nationale est absolument délaissée par les pouvoirs publics, -TH, 2(1907)723. 
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ter wille was lokte “ontmoediging, geïrriteerdheid, jaloezie” uit in de 
tuinbouwmiddens. Zo schoot het ook bij Lacourt, oud-leerling van Vilvoorde, in 
het verkeerde keelgat dat de vacante betrekking van directeur van de 
fruitteeltschool te Doornik moest toegekend worden aan iemand die “les 
sciences agronomiques” bezat. Zoiets illustreerde alleen maar “la prétention des 
élèves diplômés d'une Ecole d'Agriculture àvouloir diriger un des premiers 
établissements d'enseignement horticole du pays”. Frapperend was ook de 
triomfalistische toon die enkele tuinbouwverdedigers aannamen. De tuinbouw 
nam uitbreiding: voorbeelden waren er genoeg. De groenteteelt, die vroeger 
nauwelijks verder dan in de buurt van de steden was genesteld, plantte zich 
steeds verder op het platteland in. De landbouw had een mooie rol gespeeld in 
de nationale welvaart; de tuinbouw zou dit in de toekomst niet minder doen. 
Meer nog: de tuinbouw zou voor zich een dominante rol opeisen. “Il est 
indéniable que horticulture belge possède plus de ressources que l'agriculture 
et est infinement plus lucrative”, aldus Lacourt. Hij interpreteerde de interesse 
van landbouwmiddens voor het bestuur voor de tuinbouwschool van Doornik 
in die optiek: het zinkende schip landbouw werd verlaten voor de tuinbouw, 
nadat de winstgevende betrekkingen van haar officiële instellingen waren 
ingepalmd.” 


België kende tientallen tuinbouwverenigingen, maar eenheid ontbrak 
lange tijd volkomen. De nood aan een degelijke vertegenwoordiging deed zich 
hard voelen. Een eerste stap in de goede richting was de oprichting in 1902 van 
een nieuw Verbond van Hofbouwmaatschappijen. Op dit Verbond kon veel 
kritiek geuit worden’; toch waren de door haar ingerichte tuinbouwcongressen 
een belangrijk forum waar tuinbouwvraagstukken uitvoerig aan bod kwamen. 
Op het Congres van Sint-Truiden van 1907 kwam Arthur De Smet, 
ondervoorzitter van de Gentse Syndicale Kamer voor Hofbouwkundigen, voor 
het eerst op voor het inrichten van een speciaal tuinbouwbureau binnen het 
Ministerie van Landbouw. Hij stelde voor dat dit zich zou bezig houden met het 
verzamelen van inlichtingen, statistieken, douanetarieven en studies met 
betrekking tot de tuinbouw. Bekwame specialisten zouden zich kunnen buigen 
over binnenkomende grieven en verlangens van verenigingen, syndicaten e.d. 7 
Voordien had de katholieke volksvertegenwoordiger Tibbaut in een voordracht 
tot de landbouwkundige ingenieurs van Leuven in december 1904 al gepleit 
voor een grotere specialisatie binnen het Ministerie van Landbouw. Het moest 
de evolutie leiden in plaats van ze achterna te hinken. De tuinbouwhandel zou 
er maar wel bij varen. 


Vanaf november 1907 zette de Tribune hortcole een zelfzekere 
campagne in om een officiële tuinbouwdienst te bepleiten. Een brief tot de 
ministers, de Kamer van Volksvertegenwoordigers en de Senaat gericht, bevatte 


35. LACOURT, art.c., -TH , 201907)721; L'horticulture belge, -TH, 1907643. 

36. Cfr. infra, verenigingsleven. 

37. BFSHB, 5(1908)46. 

38. A propos de la création au ministère de l'Agriculture d'un service spécial de 
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een vurige verdediging van de tuinbouw. Het gezaghebbende tijdschrift was in 
1906 gestart en kon in geen tijd meer dan 10.000 lezers achter zich scharen. 
Alles ging vrij snel: de dagbladpers bracht de campagne volop in de actualiteit. 
De Tribune kreeg zowel van regeringsgezinde als van oppositiekranten alle 
sympathie. Ook het verbaal geweld van Pierre Grimberghs, redacteur bij 
Indépendance belge, bleef niet onopgemerkt.” 


De Syndicale Kamer voor Hofbouwkundigen was ook actief. Op 3 mei 
1908 werd een monstermeeting ingericht, waarop iedereen die ook maar wat 
met tuinbouw te maken had werd uitgenodigd.® De kwestie vond ook in de 
Kamer vlug aanhangers: vooral de katholieke volksvertegenwoordigers 
Maenhout, Raemdonck, Van Cleemputte, en de liberaal Braun bevolen het 
oprichten van een speciale tuinbouwdienst aan. Hellinckx, burgemeester van 
Koekelberg, katholiek volksvertegenwoordiger voor Brussel en doorwinterd 
tuinbouwer, pleitte voor een “horticoliseren” van het Bulletin de l'Agriculture. 
De campagne werd met succes bekroond: minister Helleputte beloofde in maart 
1908 niet alleen de oprichting van een Tuinbouwdienst, maar ook het inrichten 
van een Hoge Tuinbouwraad.! Zowel liberalen, katholieken als socialisten 
sloten zich bij dit voorstel aan. De erkenning vanwege de overheid was voor de 
tuinbouwmiddens een opluchting: “L’horticulture ne sera plus considérée 
comme branche de peu d'intérêt, elle se trouvera désormais sur un pied 
d'égalité avec l'agriculture”.? Hoewel de Nederlandse en Amerikaanse regering 
al heel wat voor hun tuinbouw hadden gedaan, was België toch het eerste land 
ter wereld met een onafhankelijke, officiële tuinbouwafdeling. De oprichting 
kreeg veel weerklank in buitenlandse tuinbouwbladen, want ook elders werd 
geklaagd over de betutteling van de tuinbouw door landbouwinstanties.# 


In de nieuw ingerichte Tuinbouwdienst (Office horticole) werden 
voortaan alle vraagstukken met betrekking tot de tuinbouw geconcentreerd: 
onderwijs en tuinbouwmaatschappijen, de Hoge Tuinbouwraad, en een 
inlichtingendienst voor de handel in tuinbouwprodukten. De tuinbouwers en 
hun vertegenwoordigers konden hier nuttige inlichtingen bekomen over het 
bestaan en het functioneren van verenigingen, over de binnen en buitenlandse 
handel enz. Tussen 1908 en 1914 werden een twintigtal belangrijke verslagen 
en adviezen over fruit-, groente- en bloementeelt gepubliceerd.” Vernieuwe, de 
voorzitter van de Brusselse Société Linnéenne, werd algemeen directeur. 


De Hoge Tuinbouwraad werd in oktober 1908 opgericht, naar analogie 
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met de al bestaande Hoge Landbouwraad. Ze bestond uit 25 leden, die zoveel 
mogelijk de verschillende belangen binnen de tuinbouw vertegenwoordigden. 
Zowel groente-, fruit- en sierplantenteelt kwamen zo voldoende aan bod. De 
Hoge Tuinbouwraad was een adviesorgaan waar allerlei problemen ter studie 
werden voorgelegd. Zo kwamen in 1914 b.v. douanekwesties, de verbetering 
van de voordrachten, de vervuiling door steenovens, verpakking van 
produkten, de sociale toestand van tuinbouwwerklieden enz. aan de orde. Voor 
bepaalde onderwerpen werden binnen de raad afzonderlijke groepen van vijf 
of meer gespecialiseerde leden benoemd. Vanaf 1910 verscheen een Bulletin du 
Conseil superieur de l'Horticulture (Bulletijn van den Hoogeren Tuinbouwraad) 
waarin de discussies binnen de raad werden afgedrukt“ Twintig van de 
vijfentwintig leden waren Vlamingen, wat wel eens leidde tot wrevel in de 
Waalse pers“? 


In november 1909 werd een dienst van tuinbouweconsulenten opgericht. 
Deze deden aan bedrijfsvoorlichting door middel van mondelinge of 
geschreven raadplegingen, voordrachten en het aanleggen van 
demonstratievelden. Tegelijk lichtten ze de overheid in over de activiteiten van 
de officiële en gesubsidieerde tinbouwverenigingen en over de geldelijke 
steun die ze konden verkrijgen. In 1913 belastte minister Helleputte de 
tuinbouwraadsmannen met het in kaart brengen van de produktie van de 
diverse tuinbouwcentra van het land. De eerste drie consulenten waren De 
Meyer en Joossens, uit de school van Vilvoorde, en Henrioulle, een gekend 
fruitteeltspecialist. Hun werkterrein was wel erg groot. In 1912 werd Delbeke 
als vierde consulent aangenomen voor het gebied West-Vlaanderen, Gent-Eeklo 
en Oudenaarde.” 


46. KB 29.10.1908; BCSH , 1910, 3-9. 

47. _RAFFIA, Oú il s'agit d'un hortonome de l'Etat et d'un ingénieur chimiste, -TH, 61911)2-3. 

48. Demeyer (residentie te Mechelen): Antwerpen, Oost- en West-Vlaanderen; Joossens (Vilvoorde): Brabant, 
Henegouwen, Limburg zonder Tongeren; Henrioulle (Namen): Namen, Luik, Luxemburg, arrondissement 
Tongeren. - KB 9.11.1909; HELLEPUTTE, Renseignements sur les ressources et besoins des 
divers centres horticoles, -BA , 30(1913/14)383-385; J.R, La création des conseillers de 
horticulture de l'Etat, -TH , 4(1909)713. 

49. MB 24.12.1912. 
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HOOFDSTUK II 


GEOGRAFISCHE SPREIDING 


2.1. Inleiding 


Na 1880 kende de groenteteelt een grotere expansie. De verslagen van 
de staatslandbouwkundigen in het Bulletin de l'Agriculture meldden jaarlijks 
verbeteringen en uitbreidingen van de teelt. Dit vertaalde zich nochtans niet zo 
duidelijk in de cijfers van de landbouwtellingen van 1895 en 1910: tussen 1880 
en 1895 klom de oppervlakte aan groentetuinen slechts van 39.724 tot 41.868 
ha. In 1910 werden 36.873 ha groenteculturen opgegeven. 


In werkelijkheid was het areaal aan groenten gedurende de periode 
1880-95 met meer dan 5,4 % gestegen. Een deel van de groenten werd immers 
onder de rubriek “niet nader genoemde veldgewassen” gerangschikt. Na 1880 
ging men meer en meer groenten op grote schaal kweken, niet alleen meer in 
de beperkte, afgesloten ruimte van de hortus, maar ook in volle veld. Dit was 
het geval met de vele hectaren witloof boven Brussel of met de teelt van uien, 
kolen en boontjes in Oost-Vlaanderen. De teelt van groenten voor de 
opkomende conservenindustrie, vooral in de zandstreek, vond ook in deze 
rubriek haar plaats.” Een belangrijk deel van de 3.383 hectare niet nader 
gespecifiëerde culturen van 1895 moeten we tot de groenteteelt rekenen. 


In 1895 kwam men op 15.726 ha parken en parkjes in België, of 0,82 % 
van het totaal beteelde oppervlak. Ook in deze rubriek zijn weer, zoals in 1880, 
nogal wat groentetuinen geslopen. De teelt van erwten en wikke als veevoeder 
was met twee derde achteruit gegaan tussen 1846 en 1895. In 1895 moeten 
echter de meeste erwten uit de omgeving van Mechelen, Leuven en Maaseik als 
groenten worden beschouwd; ze werden voor de conservenfabrieken of als 
primeurs voor vooral de Brusselse markt geteeld? Deze teelt breidde zich vóór 
de Eerste Wereldoorlog nog gevoelig uit. Tot de groenteteelt behoren ook de 
primeuraardappelen die vooral nabij grote centra als Brussel, Antwerpen of 
Leuven werden geteeld. Maar vooral in het arrondissement Mechelen was deze 
teelt niet weg te denken: in totaal werden hier in 1895 8.037 ha aardappelen 
verbouwd, waarvan een aardige hoeveelheid haar weg naar het buitenland 
(Duitsland) vond. 


1. _Recensement général de 1895, dl. I, 178-179. 
2. Recensement 1895, dl. 1, 71. 
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De ontwikkeling per provincie volgens de landbouwtellingen zag er als 
volgt uit: 


onder glasramen 

\ 52 
Brabant Ë E y 49 
West-Vlaanderen ki Kl 20 
Oost-Vlaanderen Ô ' 8 32 


Limburg K 4 . 15 
Henegouwen b : : 36 
Luik / Î 5 29 
á 
27 


36.609 264 


Tabel 4: Oppervlakte groenteteelt in ha per provincie (1880-1910). 


2.2. Antwerpen 


Rond Antwerpen bleef de groenteteelt belangrijk. Nochtans was de teelt 
in de stad zelf in slechts vijftien jaar tijd met meer dan honderd ha gedaald, tot 
135 hectare; in 1910 was nog 40 ha voorbehouden aan moesteelt. Ook 
Hoboken en Berchem kenden na 1900 een achteruitgang. Deurne, Wilrijk, 
Stabroek en Ekeren waren nu de belangrijkste bevoorraders van de Antwerpse 
ochtendmarkt. In het kanton Ekeren werden zeer veel erwten geteeld. De teelt 
van vroege aardappelen, Antwerpse weeuwenselder, tomaat, sla en vroege 
wortel kon rond de stad nog worden uitgebreid.” 


De commerciële groenteteelt rond het Antwerpse werd na 1880 helemaal 
overschaduwd door de opmerkelijke vooruitgang in het zuidwestelijke deel van 
de provincie. De stad Lier zag in de periode 1880-95 haar oppervlakte aan 
groentetuinen verdubbelen tot maar liefst 205 ha. In Mechelen zou men in 1895 
“slechts” 80 ha groentetuinen aantreffen, als men geen rekening hield met de 84 
ha niet nader genoemde gewassen. Het ging hier om asperges en andere 
groenten, onder meer bestemd voor de in 1892 opgerichte conservenfabriek “Le 
Soleil”. In 1910 werd in geen enkele Belgische gemeente een grotere 
oppervlakte door groenten ingenomen als in Mechelen, nl. 266 ha. 
Sint-Katelijne-Waver was in 1895 al een belangrijk tuinbouwdorp als we even 
verder kijken dan de 30 ha groentetuinen: de 38 ha niet nader genoemde 
veldculturen waren vooral asperges. Met zijn 91 ha erwten en 37 ha boontjes 
stond dit dorp op een eenzame hoogte. In 1910 was het areaal aan groenten al 
geklommen tot 146 ha. Belangrijke groenteculturen waren er ook te 
Onze-Lieve-Vrouw-Waver, Duffel, Bonheiden, Heist-op-den-Berg, Putte en 
Walem. In 1910 waren de kantons Duffel, Mechelen en Kontich goed voor één 


3. _ JOOSSENS, Organisation des voies, - Congres Brussel 1910, 1-2 
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derde van de groenteteelt in openlucht en voor de helft van deze onder 
glasramen van de provincie Antwerpen * 


Naast de centrale ligging en de aanwezigheid van een belangrijke 
conservenindustrie, was de aanwezigheid van de buurtspoorweg van Mechelen 
naar Heist-op-den-Berg een factor die de tuinbouw in de streek enorm had 
gestimuleerd. Langs deze lijn konden de groenten en primeuraardappelen naar 
de sterk groeiende Mechelse markt worden vervoerd. 


Vooral in het kanton Duffel werden op bijna alle bedrijven asperges, 
kleine erwten, bonen, tomaat en lente- en herfstbloemkool gekweekt. Slechts 
op bepaalde plaatsen werd ook de zomerbloemkool verbouwd. Deze teelten 
werden voordelig afgewisseld met die van de vroege aardappel. In nogal wat 
dorpen werden verscheidene honderden hectaren aardappelen gekweekt 
Rond de eeuwwisseling had dit gewas de weinig winstgevende vlasteelt totaal 
verdrongen. 


De teelt in serres kwam na de eeuwwisseling op in Sint-Katelijne-Waver, 
Mechelen, Onze-Lieve-Vrouw-Waver, Duffel en Lier® Men kweekte er vooral 
tomaten en aardbeien in potten; daarnaast deden ze dienst als 
overwinteringsserres. De provincie Antwerpen telde in 1910 719 groenteserres 
met een totale oppervlakte van 6.133 m?, daarvan stonden er 583 (51.872 m®) in 
het arrondissement Mechelen, 110 (8.528 m2) in het Antwerpse, en slechts 26 
(936 m2) in het arrondissement Turnhout? 


2.3. Brabant 


Tegen het einde van de 19de eeuw nam de bouwwoede in het Brusselse 
nog toe. Sint-Gillis was een voorstad geworden; van de ooit zo bekende 
tuinbouw was geen spoor meer te vinden. In Ukkel, Elsene en Etterbeek 
kwijnde de groenteteelt langzaam maar zeker weg. Anderlecht, Schaarbeek, 
Molenbeek, Vorst en Evere bleven nog belangrijk® Ze boden een brede keuze 
groenten aan op de Brusselse ochtendmarkt en in de roephallen. Zeer courante 
teelten te Neder-Heembeek waren Brussels lof en Brusselse spruitjes, boontjes, 
rabarber en aardbei’? Maar de toekomst van de Brusselse groenteteelt leek 
verre van rooskleurig. Op het tuinbouwcongres van Gent in 1913 kwam de 
voorzitter van de Fédération des maraîchers de l'arrondissement de Bruxelles 
uitgebreid zijn beklag doen: de talrijke onteigeningen, een hoge grondbelasting, 
de duurte van grond en handwerk, een onrechtvaardige behandeling op de 


Dal 


Kanton Duffel: 408,8 ha in openlucht en 10,8 onder glasramen; Kontich, respectievelijk 395,9 en 9,7 ha; 
Mechelen, 394 en 4,3 ha (teelt van erwtjes, bonen, vroege aardappelen niet inbegrepen.) 

SO, -BA , %1892)34; 1(1893)331; 12(1895)292; 13(1896)168; 15(1898)528. Aardappelteelt in 1895: O.-L … 
V.- Waver, 401 ha; St.-Kat.-Waver, 466; Putte, 445; Berlaar, 437; Heist-o/d-Berg, 536; Lier, 432 ha enz… 
St.-Kat.-Waver, 17.469 m2; Mechelen, 10.201 m2; O.-L-V.-Waver, 8.146 m2; Duffel, 7.671 m2. 

JOOSSENS, 2-3. 

Cijfers uit 1910: Anderlecht, 185 ha; Evere, 184; Vorst, 69; Schaarbeek, 60; Molenbeek, 60; Haren, 137. 
JOOSSENS, 6. 
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ochtendmarkt en de toenemende vervuiling door steenovens dreigden de 
Brusselse “boerkozen” de das om te doen!’ 


Vanuit het kerngebied Schaarbeek, Evere en Haren breidde de 
witloofteelt zich na 1880 uit naar Dilbeek, Groot-Bijgaarden, Merchtem, Diegem, 
Zaventem enz. De oprichting van witloofsyndicaten vanaf 1894 in vele 
Brabantse dorpen had een enorme invloed. 


Ten westen van Brussel breidde de aardbeienteelt zich uit. Rond 1860 
had de tuinier van het kasteel van Itterbeek aardbeiplanten uit Antwerpen 
meegebracht. Een landbouwer uit Vlezenbeek zou enkele planten gestolen 
hebben om ze in de eigen gemeente te introduceren. Vooral vanaf 1880 kende 
de cultuur een grote ontwikkeling in Itterbeek, Dilbeek, Vlezenbeek en Pede; 
sinds de oprichting in 1886 van de tramlijn Brussel-Ninove kende ze nog een 
opmerkelijke uitbreiding, onder meer in Schepdaal, St-Martens- en 
St.-Kwintens-Lennik. Maar ook andere tuinbouwteelten kenden tegen het einde 
van de 19de eeuw ten westen van Brussel opgang. Vele moestelers uit de 
directe omgeving van Brussel zagen zich verplicht tot op een grotere afstand 
van de metropool uit te wijken. Ze kweekten, naast aardbeien, ook spruiten, 
augurken, spinazie, erwten, tuinbonen, prei , selder, tomaat, kervel en zuring. 
De telers mochten via de buurtspoorwegen hun koopwaar tot 50 kg kosteloos 
naar de stad vervoeren.” 


Ook rond de gemeente Asse werd de wisselvallige hopteelt meer en 
meer vervangen door de veiligere groenteteelt: op grote schaal werden er 
vroege Marjolein-aardappelen, aardbeien, spinazie, augurken, boontjes, erwten, 
en al wat minder tomaat, sla, prei, selder, bloemkool en witloof gezet. Een 
groente die men ter plaatse ook in grote hoevelheden produceerde waren de 
“hoppekeesten”. Ze werden vóór 1914 van jaar tot jaar meer gevraagd! 


Helemaal in het noordwesten van Brabant, meer bepaald in Londerzeel, 
had de groenteteelt na 1900 ook grote uitbreiding genomen. Selder, prei en 
erwtjes werden via de spoorweg naar de conservenfabrieken gezonden. 
Aardbeien, boontjes, witloof, rode en groene kool, sla, uien, asperge, 
schorseneer, tomaat, spruitjes en bloemkool werden vooral op de Mechelse 
markt verkocht.” 


In de zandige streek rond Haacht kwam vooral na 1895 de teelt van 
vroege aardappel, asperge, fijne erwten en bonen het welzijn van de boeren 
verhogen. Een agronoom vermeldde in zijn verslag van 1899 maar liefst 138 ha 
gewijd aan aspergeteelt, alleen al in de gemeente Haacht. In hetzelfde jaar werd 


10. HEELINCKX, La situation de la culture maraîchère dans l'arrondissement de Bruxelles, - 
Congres Gent 1913, I-11, 1-10. 

11. Cfr. DOMS, VANDERVELDE, Au pays des fraises , Brussel, 1924; VERHUIST, Entre Senne et Den- 
dre, 207-214; JOOSSENS, 4-5. 

12 _VERHULST, o.c., 279-280; JOOSSENS, 6. 

13. JOOSSENS, 8. 


104 


een conservenfabriek te Wespelaar opgestart, Men ging zich ook toeleggen op 
de cultuur van gele Chemin-selder, prei, vroege wortel, spinazie, kervel en 
zuring. De produkten vonden immers een makkelijke afzet in de 
conservenfabriek of op de markten van Mechelen, Brussel of zelfs Antwerpen. 
Gedurende het aspergeseizoen van april tot juni werden ook lokale markten 
gehouden. Ook rond Aarschot (Gelrode, Wezemaal, Betekom, Rillaar) werden 
rond de eeuwwisseling groenten als asperge, krombekerwten, bonen en 
bleekselder geïntroduceerd. 


Leuven was lange tijd het belangrijkste bloemkolencentrum van het land, 
vóór Mechelen rond 1890 de fakkel overnam. In volgorde van belangrijkheid 
volgden dan selder, prei, spinazie, erwten en asperge. In 1893 werd de teelt 
van witloof in het Leuvense vermeld! Na 1880 had de groenteteelt rond de 
stad een grote uitbreiding gekregen: sinds de landbouwcrisis hadden talrijke 
boerengezinnen uit dorpen zoals Lubbeek, Sint-Joris-Winge, Houwaart en 
Wezemaal zich aan de poorten van de stad gevestigd. De mannen vonden werk 
in de brouwerijen, bloemmolens of andere fabrieken; als bijverdienste bleef 
men een stukje grond bewerken. Vele gezinnen schakelden na verloop van tijd 
uitsluitend over op de lucratieve groenteteelt. De afzet werd onder meer 
verzekerd door de conservenindustrie: vanaf 1886 bestond er te Wilsele een 
conservenfabriek die 300 tot 400 ha groenten kon verwerken. Een ander deel 
van de Leuvense produktie ging via het spoor naar Charleroi en Luik? 


Binnen de stadsmuren van Leuven werd vóór de Eerste Wereldoorlog 
nog aanzienlijk aan moesteelt gedaan: van de 121 ha beteelde oppervlakte 
werd in 1895 69 ha aan groenteteelt besteed, in 1910 nog 55 ha. Het belang van 
de gemeenten Heverlee en Kessel-Lo was in 1910 gevoelig gestegen. Het aantal 
serres te Heverlee en Leuven was vrij hoog! 


De teelt van vroege erwten bestond rond 1880 alleen in Kessel-Lo, op de 
zonkant van de twee heuvelruggen die deze gemeente doorkruisten. Rond 1890 
bestond er een erwtenmarkt die door Brusselse kooplieden werd bezocht. In 
een periode van twintig jaar had de erwtenteelt zich uitgebreid tot de 
omliggende gemeenten zoals Linden, Holsbeek, Wezemaal, Betekom, Werchter, 
Haacht, Wespelaar en Keerbergen, hoewel Kessel-Lo het centrum bleef. De 
cijfers van de landbouwtellingen zijn nochtans niet bepaald spectaculair: per 
gemeente werden enkele hectaren vermeld. 


14. SO, -BA , 161899)126; Monographie agricole de la région sablonneuse, 99; L'agriculture 
belge de 1885 à 1910, 31 en 36; JOOSSENS, 3. 

15. VERBELEN, Hoe onze scherpe zandgronden worden gebruikt voor de groenteteelt in de 
omstreken van Aarschot, -TB , 1101912157. 

16. SO, -BA, 10(1893)332; JOOSSENS, 3-4. 

17. SERGEANT, Grepen uit de geschiedenis van onze tuinbouw en van de centrale Tuin- 
bouwveiling Leuven, 7. 

18. Heverlee: 144 ha groenteteelt; Kessel-Lo: 80 ha. 

19. Monographie agricole de la région sablonneuse des Flandres , 97, HOYLAERTS, De erw- 
tenteelt te Kessel-Lo, -Congres Antwerpen 1930, 161. 
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Komkommerteelt onder glas te Hoeilaart. Tribune horticole 6(1911) 


De druiven van Hoeilaart en Overijse hadden tot in het buitenland een 
uitstekende reputatie. Minder bekend is dat in deze “glazen dorpen” ook een 
belangrijke groenteteelt onder glas bestond; In 1910 werd te Hoeilaart in 675 
serres samen 98.038 m2? uitsluitend groenteteelt bedreven; 40.426 m2 werd 
besteed aan gemengde teelten. Dit was heel wat meer dan te 
Sint-Katelijne-Waver.”® In de serres van Hoeilaart, Overijse, en even onder de 
taalgrens Terhulpen, en ook wel Rixensart en Genval werden vele kleine 
groenten gekweekt, zoals steeksla, kervel of spinazie. In pas gebouwde 
druiven- en perzikserres teelde men de eerste twee of drie jaar vooral tomaten. 
De groenteteelt in openlucht in deze dorpen was evenwel te verwaarlozen.2! 


In het arrondissement Nijvel bestond in 1910 2,15 % van het beteelde 
areaal uit groenten, wat tamelijk hoog was. Rond Nijvel werden veel groenten 
geteeld om de lokale markten van Nijvel, Waver, Court-Saint-Etienne enz. te 
voorzien. Ten zuidwesten van Brabant werden ook alleen groenten voor de 
lokale markten zoals Ecausinnes, Tubize, ‘s Gravenbrakel of Eigenbrakel 
verbouwd. Een poging, even vóór 1910, om de witloofteelt in de streek van 
Geldenaken te lanceren mislukte volledig. De landbouw bleef er domineren.# 


20. St-Kat-Waver: 216 serres, 17.461 m2. De druivenserres te Hoeilaart waren uiteraard ver in de meer- 
derheid: nl. 4204 of 602.701 m2. Cijfers van Overijse: groenteserres, 20.168 m2 (138); fruitserres: 323.277 
m2 (2.101); gemengde teelt, 19.636 m2 (93). 

21. JOOSSENS, 7. 

22. De, 
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2.4, West-Vlaanderen 


In West-Vlaanderen werd op het gebied van de tuinbouw niet veel 
vooruitgang geboekt. Met 3.650 ha in 1895 of 94 ha meer dan in-1880 bleef de 
groenteteelt er nagenoeg stationair. In 1910 werd 2.882 ha groenteteelt 
opgegeven. Rond Brugge kende men eerder een terugval; alleen Sint-Andries 
en Sint-Kruis waren van enig belang. Men kweekte er voor de lokale markt 
vooral wortels, spinazie, sla, prei, postelein, zuring, erwten, bonen en tomaat. 
De vervroegde teelt was er nagenoeg onbekend. 


Aan de kust werd op de tien tot vijftig meter brede duinenstrook tussen 
Oostende en Nieuwpoort aan zeer intensieve groenteteelt gedaan. De teelt van 
vroege aardappelen werd gecombineerd met die van selder, prei, een aantal 
koolsoorten, asperge, sla, andijvie enz. Het ging om echte micro-bedrijfjes: de 
meeste markthoveniers bezaten slechts tuinen van 40 tot 50 are. Sommige 
hadden zelfs nauwelijks 15 tot 30 are groenten, maar ook op zo'n lapje grond 
werden nog redelijke winsten gehaald. Zeven op tien tuinders in Lombardsijde 
hadden geen koe; ze kochten de noodzakelijke mest in Nieuwpoort. Tuinders 
die een koe bezaten beschikten over drie tot vier ha land, waarvan 60 à 70 are 
tuin. Een grote exploitatie (3 koeien) omvatte 9 tot 10 ha, waarvan één tot 
anderhalf ha als groentetuin kon worden uitgebaat. Het vee graasde op de 
naburige polders. In absolute cijfers was het aantal ha groenten te 
Lombardsijde, Westende of Middelkerke nochtans verre van hoog.# 


In het arrondissement Diksmuide schoot Kortemark boven de rest uit, 
met haar 200 ha groentetuinen van 1895. Maar vijftien jaar later werden nog 
slechts 19 ha groenten vermeld! * De stad Kortrijk viel terug van 95 ha in 1895 
tot 50 ha in 1910. In het begin van de jaren tachtig werden rond Ieper 
verbeteringen gesignaleerd, maar in 1910 was de situatie opnieuw verslechterd. 
Na 1880 was de export naar Noord-Frankrijk goed beginnen lopen, tot de 
protectiepolitiek van de Fransen (1892) roet in het eten kwam gooien. 
Gelijkaardige pogingen om te Roeselare groenten voor de uitvoer te kweken 
mislukten eveneens. Rond 1910 werd nog alleen voor de lokale markt 
geproduceerd. 


Positieve resultaten werden wel bereikt door de oprichting van 
oplegfabrieken te Eernegem en te Egem. Rond Eernegem begonnen de 
landbouwers na 1900 meer erwten en boontjes te kweken, en in bescheidener 
mate uien, rabarber, spinazie, selder en augurken. Rond 1910 gingen er 
stemmen op om met asperges en aardbeien te beginnen: de fabriek moest deze 
produkten nog met de trein uit andere provincies laten aanvoeren. De 
conservenfabriek te Egem bij Tielt bevorderde de erwten- en aspergeteelt in de 
streek. 


23. Cijfers uit 1895: Middelkerke, 29 ha; Lombardsijde, 23 ha; Westende, 13 ha; - Monographie agricole 
de la région des dunes , 27-29. 

24. Drukfout in de telling? 

25. sO,-BCSA, 35(1881)82; sO, -BA , &(1891)506. Te Moeskroen onmiddellijk bij de Franse grens werd in 
1910 nog 116 ha aan groenteteelt t besteed. 

26. _JOOSSENS, 13-14. 
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2.5. Oost-Vlaanderen 


Ook hier leken weinig stappen in de goede richting te zijn gezet: 
integendeel, want in 1895 zou de provincie 4.309 ha groenten tellen, tegen 
4.373 ha in 1880. In deze cijfers zit de belangrijke uienteelt al niet vervat. De 
telling van 1910 vermeldde 3.773 ha groenteteelt. 


In de stad Gent steeg het aantal groentehoven na 1880 lichtjes tot 140 ha 
in 1910, of 18,9 % van de beteelde oppervlakte. Ook Drongen, Merelbeke en 
enkele andere dorpen bevoorraadden de Gentse ochtendmarkt. De bloemen- 
en sierplantenteelt bleven de tuinbouw domineren: de 638 serres van 
bloemisten besloegen nagenoeg 200.000 m2, tegen de 817 m? serres voor 
groenteteelt. 


De streek rond Aalst werd na 1880 belangrijker dan het Gentse. Aalst 
telde in 1895 126 ha groenten, de uienteelt (ongeveer 36 ha) niet eens 
inbegrepen. Deze teelt was duidelijk geconcentreerd in de kantons Aalst en 
Dendermonde: respectievelijk 82 en 97 ha in 189527 Aalst was bovendien 
gerenommeerd om zijn late bloemkoolteelt, die perfect na deze van uien paste. 
Beide culturen werden door landbouwers in hun bedrijf ingeschakeld. Vanaf 
1888 werden in Oudergem bij Dendermonde op grote schaal uien en 
bloemkool voor de export geïntroduceerd, overigens met mooie resultaten. 
Rond Aalst kwam ook de teelt van schorseneer,„asperge, late wortel en rabarber 
op. Tussen de twee oorlogen zal de Aalsterse uienteelt voor de uitvoer aan 
belang verliezen: 


In Sint-Niklaas werd met succes aan aspergeteelt gedaan. Sinds 1893 
begon men er ook met de teelt van witte bonen. In het zuiden van 
Oost-Vlaanderen was Ronse van plaatselijk belang. 


26 Limburg 


De Limburgse groenteteelt ging er relatief weinig op vooruit. Eigenlijk 
waren alleen Hasselt, Genk, Sint-Truiden en Tongeren wat belangrijker. Kort na 
1880 had een experiment met asperges. in de Kempen mooie resultaten 
opgeleverd. In het district Hasselt ontstonden verscheidene aspergebedrijven, 
waarvan dit van Theyskens in Bokrijk het belangrijkste was. De produkten 
werden verkocht in Brussel, Londen en Parijs. Omstreeks 1910 werden te 
Munsterbilzen op redelijk grote schaal primeurs geteeld. In het kanton Bilzen 
werden door boeren nogal wat lente- en herfstkolen verbouwd. Rond Tongeren 
werd alleen de vroege aardappel en de prei als tussencultuur op commerciële 
schaal verbouwd. 


27. In de andere kantons werd zowat nooit meer dan 10 ha onder de rubriek “niet nader genoemde veld- 
gewassen" geteld. 

28. SO, -BA, 5(1888)377; Oudergem: 59 ha niet nader genoemde landbouwgewassen in 1895; JOOSSENS, 
1; D'HAESE, De moesteelt rond Aalst, Congres Antwerpen 1930, 150 
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Rond Hasselt werden ook andere groenten voor lokaal verbruik geteeld. 
Nochtans werd een groot deel van Limburg bevoorraad vanuit Leuven en 
Maastricht. De industriële centra Lommel, Neerpelt en Overpelt voerden 
groenten uit Nederland in. Even vóór de Eerste Wereldoorlog begon de 
behoefte aan groenten te stijgen in de dorpen waar de steenkoolmijnen werden 
ingeplant.” 


2.7. Henegouwen 


Henegouwen bleef vóór 1914 duidelijk de provincie met de meeste 
groenteteelt: tussen 1880 en 1895 kende ze nog een stijging van 7,8 % tot 8.848 
ha. In 1910 werd deze geschat op 7.777 ha, de 36 ha onder glasraam en de 
21.936 m? serres niet inbegrepen. 


Bergen was een belangrijk produktiecentrum. De stad bezat in 1910 193 
ha groenteculturen. Rode en groene kool, selder, sla, andijvie, wortels, spinazie, 
veldsla, asperge, bloemkool, uien en prei waren de belangrijkste groenten. De 
teelt van witloof was een specialiteit in Saint-Symphorien, Hyon, Spiennes en 
Havré. In 1893 werd de witloofteelt te Saint-Symphorien op een twintigtal ha 
geschat. Ook boeren schakelden na tarwe, rogge of aardappelen witloof in, 
dikwijls nog gevolgd door haver. De aangejaagde teelt werd echter weinig 
bedreven: serres en glasramen waren zeldzaam.” 


In het dichtbevolkte bekken van Charleroi werd veel tot zeer veel aan 
groenteteelt gedaan! Kleine tuinbouwers bedreven ze binnen hun familie 
omdat de handenarbeid te duur was. De werklieden verkozen een baan in de 
alom vertegenwoordigde industrie waar ze meer konden verdienen en minder 
lang moesten werken. Door de relatief hoge lonen in fabrieken en 
steenkoolmijnen en de grondhonger van de industrie waren de pacht- en 
verkoopprijzen van de grond sterk gestegen. Dit ging uiteindelijk een 
belemmering vormen voor de uitbreiding van land- èn tuinbouwteelten. De 
afzet was nochtans verzekerd in grote centra als Charleroi, Jumet, Courcelles, 
Chapelle enz. Vele arbeiders kweekten bovendien in hun tuintje groenten voor 
eigen gebruik: een ontwikkeling die sterk gestimuleerd werd door de 
tuinbouwkringen en gemeentebesturen van Henegouwen.” 


Nabij Charleroi hadden vooral de gemeenten Montignies-sur-Sambre en 
Marcinelle zich in de commerciële groenteteelt gespecialiseerd. Rode en 
Milanese kool werden gezaaid in augustus en verkocht tussen oktober en 


so, -BCSA , 36(1882)101; SO, -BA , '(1887)418; 7(1890)616; JOOSSENS, 10. 

ROCHE, La culture de la chicorée à chicons dite “Witloof” dans les environs de Mons, - 

BA , 10(1893)10; JOOSSENS, 17. 

31. Cijfers uit 1910: Charleroi, 34 ha; Courcelles, 121; Farciennes, 70; Gilly, 110; Jumet, 128; Marcinelle, 56; 
Montignies-sur-Sambre, 97 ha enz. 

32. Cfr. infra, verenigingsleven. 


23. 
30. 
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maart; in de lente werden vooral steeksla en radijs geproduceerd, wat later ook 
kropsla, krul- en scaroolandijvie, postelein, uien, prei en selder. Spruiten 
werden gecombineerd met de vroege aardappel “Marjolein”. Ook tomaten en 
aardbeien werden op commerciële schaal geteeld.” 


Minder geruststellend waren berichten over de toenemende 
milieuvervuiling. Schadelijke gaswolken konden de plaatselijke groenten erg 
verschroeien. Daarom raadden de tuinbouwkundigen een verdere uitbreiding 
van de groenteteelt af. 


In het “Centrum”, met La Louvière als hoofdstad, kenden de weinige 
professionele tuinders een behoorlijke welstand. Ze teelden zeer veel prei, ook 
rode en witte kabuiskool, Milanese kool, uien, wortel en enkele 
seldervariëteiten. Witloof en schorseneer waren dan weer nagenoeg onbekend. 
De afzet vormde geen enkel probleem: volgens Vouloir, voordrachtgever te 
Houdeng-Goegnies werd nog geen vijftigste van de in het Centrum verkochte 
groenten ter plaatse geoogst. De teelt van prei, spinazie, zuring en andere 
groenten kon nog makkelijk worden uitgebreid. Een grote hinderpaal was 
nochtans ook hier de duurte van de grond en loonarbeid. De concurrentie met 
hoveniers uit Vlaanderen en Bergen werd daardoor bikkelhard. 


De gemeente Mellet in het oosten van Henegouwen was bekend om haar 
teelt van wortels. In het westen van de provincie bleef het Doornikse erg 
belangrijk. Kain (124 ha) bleef voor 1914 een centrum van aspergeteelt. 


Daarnaast waren witloof en aardbei opgekomen. Late bloemkolen was 
een specialiteit geworden in Rumilllies en Warchin; te Froyenne werden op 
grote schaal augurken en sla geteeld. Men kreeg er echter te kampen met een 
sterke concurrentie van de Fransen” In de kantons Vloesberg en Lessines 
zorgde de teelt van geneeskrachtige planten voor welvaart op de kleine 
bedrijfjes. 


2.8. Namen 


Namen en omgeving bleven een voornaam centrum van 
handelsgroenteteelt. Jambes, met haar culturen aan de oevers van de Maas, 
werd één van de belangrijkste tuinbouwgemeenten in België. De groenteteelt 
trok van de stad Namen weg tot de omliggende dorpen Jambes, Flawinne, 
Wepion, St.-Servais. Sla, spruiten, prei, vroege Milanese kool, spinazie, veldsla 
en ook grove bieslook (Allium fistulosum) waren specialiteiten van de streek.37 
De groenten werden rond 1890 in Charleroi, Brussel en Hoei afgezet. Een 


33. _JOOSSENS, 16 en 18. 

34. ID. 16. 

35. ID. 18. 

36. JOOSSENS, 19-21. 

37. 1910: Jambes, 95 ha; Namen, 64 (1895: 119 ha); Flawinne, 91 ha; Wépion, 93 ha. PIETTE, Les jardins 
marafchers de Jambes (Namur), -TH, 2190715. 


tiental jaar later moesten de groentetelers rond Namen het echter in hun stad 
zelf opnemen tegen een invasie van Leuvense, Brusselse en Mechelse 
produkten. Door deze concurrentie verdween de ooit zo belangrijke 
aspergeteelt. Elders in de provincie werd slechts voor plaatselijk gebruik 
geoogst. 


2.9. Luik 


In de provincie Luik steeg de groenteteelt van 1880 tot 1895 met 8,5 % 
tot 5.041 ha. In 1910 werd 4.291 ha Boen vermeld. In 1895 was het 
groenteareaal in de stad Luik tot maar liefst 290 ha gestegen; in 1910 volgde ze 
met 204 ha de stad Mechelen op de voet. De twee kantons Luik zaten duidelijk 
in de lift. De meeste courante groenten werden geteeld. Tegen het einde van de 
19de eeuw had de tomatenteelt een aanzienlijke uitbreiding genomen. Alleen 
witloof, artisjok, kardoen en ook bloemkool werden weinig gekweekt. De 
bloemkoolteelt werd nog veel beoefend rond 1890, maar was 10 jaar later 
nagenoeg verdwenen. De tuinbouwers hadden de grond volledig uitgeput. De 
groente had ook veel te lijden gehad van de toenemende luchtvervuiling door 
de Luikse industrie: de kroppen werden zwart en waardeloos. 


Op de glooiende terreinen langs de linkeroever van de Maas te Vottem 
en Herstal werden veel aardbeien geteeld. Ten noorden van de stad Luik was 
de Haspengouwse leemgrond licht en zeer geschikt voor groenteteelt. Ze ging 
voor een deel de ontgoochelende teelt van suikerbiet vervangen. 


Een tweede produktiecentrum was Hoei en directe omgeving. In Hoei 
kreeg de teelt van zaadplanten veel aandacht. De tuinbouwverenigingen in 
Hoei en Tihange hadden de groenteteelt gunstig bevorderd. In de 
arrondissementen Verviers en Waremme was de tuinbouw te verwaarlozen. 
Toeristische centra als Spa en Esneux moesten hun groenten op de markt van 
Luik kopen.“ 


210. Luxemburg 


In Luxemburg bleef de tuinbouw het meest achter. In 1910 werd slechts 0,38 % 
van de beteelde oppervlakte aan groenten besteed. In de tuinen werden slechts 
de gewoonste koolsoorten, wortels, sla, erwten, prei en uien verbouwd. Men 
droeg geen zorg voor de keuze van goede variëteiten. In sommige dorpen 
hadden voordrachten een gunstige invloed gehad. Slechts in enkele 
uitzonderlijke gevallen, vooral rond Aarlen, werd voor de handel geproduceerd. 
Fruit en groenten werden voor het overgrote deel uit Frankrijk en het 
Groothertogdom ingevoerd, of uit Luik voor het noorden van de provincie. 


38. JHAB , (1891/9250; JOOSSENS, 23; S. PETIT, L'évolution géographique de la culture 
marafchère & Namur, -Bulletin de la Société Royale de Géographie d'Anvers, (1931)19. 

39. 1910: luik, 264 ha; Seraing, 112; Herstal, 105; Ans, 92; Vottem, 70; JOOSSENS, 21-22; WILMART, Les cul- 
tures maraïchères sur le versant de la Côte d'or, à Sclessin, -MDJ , 2(1902)249; STRAPS, La 
culture du chou-fleur à Liège, -MD], 1(1901086-88. 

40. JOOSSENS, 21-22. 

41. Hoei, 66 ha; JOOSSENS, 23. 

42. _JOOSSENS, 24-25. 
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HOOFDSTUK III 
KWALITATIEVE BENADERING 


De commerciële groenteteelt zat in de periode 1880-1914 in de lift. Een 
aantal groenten bleken echter duidelijker geschikt voor grootschalige teelt dan 
de andere. Hun teelt werd gevoelig uitgebreid. Bepaalde gewassen verdwenen 
dan weer op het achterplan of werden zelfs totaal vergeten. 


3.1. Bekende groenten en bun geschiedenis 


Eén van de belangrijkste culturen van de tuinbouwer bleef de vroege 
aardappelteelt. Geen wonder, want ze bood heel wat voordelen. De vraag naar 
de eerste binnenlandse produkten was groot. De geschikte variëteiten gaven 
een mooie opbrengst. De beruchte aardappelziekte tastte zelden of nooit de 
vroege variëteiten aan. De teelt was niet moeilijk en de kosten voor handwerk 
liepen niet zo hoog op. Daarbij kwam nog dat de vroege oogst de grond vlug 
vrijmaakte voor een volgende cultuur. Tegelijk was de grond goed voorbereid 
en degelijk bemest. 


Het aantal variëteiten nam geweldig toe: jaarlijks werden nieuwe 
aanwinsten voorgesteld. De “Catalogue mêthodique et synonymigque des pommes 
de terre” (2de uitgave: 1886) van het Franse zaadhuis Vilmorin-Andrieux gaf een 
ellenlange opsomming van aardappelrassen. Bepaalde variëteiten waren van 
superieure kwaliteit. Zo bleef de oude Marjolein vóór de Eerste Wereldoorlog 
nog altijd de vroegste aardappel. Haar opbrengst was echter niet zo groot. Op 
de Belgische en Franse markten verkoos men de vroege variëteiten met geel 
vlees, zoals Marjolein, Netelblad, Victor enz. Doorgaans waren deze vaster, 
voedzamer en mooier voor het oog. De Engelsen verkozen dan weer witmelige 
aardappelen. Het verbruik van de Magnum bonum was er zeer groot. Deze 
variëteit werd in de jaren zeventig door de Engelse zaadhandelaar Sutton 
gelanceerd. Omstreeks 1880 experimenteerde August Lippens, voorzitter van de 
provinciale landbouwmaatschappij van Oost-Vlaanderen, met deze halfvroege 
soort op zijn bedrijf te Moerbeke-Waas. Lippens was enthousiast over de 
fenomenale produktie van de nieuwe aardappel. Ook de witmelige Early Rose 
en Elephant Blanc werden sterk aangeraden. Ze gaven zelfs op de schraalste 
bodems een hoge opbrengst. Het was trouwens belangrijk voor elke grondsoort 
de geschikte aardappel te kiezen! 


Het belangrijkste teeltgebied van de vroege aardappel was ontstaan 
vanuit de dorpen Sint-Katelijne-Waver en Onze-Lieve-Vrouw-Waver. Rond 1895 
werd de teelt op grote schaal beoefend in de kantons Mechelen, Duffel, 


1. _JACOPS, Vroege en halfvroege aardappelteelt, -TB, 11(1912)44-47; BURV. Pomme de terre 
Magnum bonum, -BAFCP, 17(1881)46-47; BURVENICH, Volledig handboek over groente- 
teelt, 1902, 79-82 


113 


Kontich, Heist-op-den-Berg en Lier. Door een langdurige selectie en speciale 
teeltzorgen was de “Waverse vroege” ontstaan. Deze plaatselijke variëteit, nauw 
verwant met de “negenwekers”, was de meest verspreide aardappel in de 
omgeving van Mechelen geworden. Even ten zuiden van Mechelen, rond de 
gemeente Hever, kweekte men de “Heverse vroege”. Rond Antwerpen bestond 
dan weer een “Hobokense” vroege aardappel. 


Rond Mechelen werd de teelt op een minutieuze wijze verzorgd, zodat 
de aardappelen abnormaal vroeg op de markt kwamen. Veel aandacht werd 
besteed aan het uitkiezen van het plantgoed. De plantknollen werden in de 
winter in kelders of silo's bewaard en op het einde van januari of het begin van 
februari naar een warmere plaats overgebracht. Op die manier ontkiemden de 
planten vlugger. Het planten gebeurde vroeger dan elders, op het einde van 
februari of het begin van maart. Het rooien begon in de tweede helft van juni. 
De eerste dagen van de verkoop werd tot 25 fr per kg betaald. De prijs daalde 
snel tot 4, 5 of 6 fr in het volle seizoen. Behalve de allereerste produkten, die 
op de markten van Brussel, Antwerpen en Mechelen werden afgezet, ging de 
hele produktie van vroege aardappelen naar Verviers en naar Duitsland. 
Omstreeks 1905 vertrokken tussen 1 en 15 juli uit het station van Mechelen elke 
„dag gemiddeld 150 wagons met 10.000 kg lading, of per jaar 2.100 wagons met 
21 miljoen kg aardappelen? 


Voor de eeuwwisseling was deze teelt ook in de omgeving van Leuven, 
en vooral te Kessel-Lo , belangrijk geworden.” In de duinenstreek werden 
vooral “vroege (of hete) negenwekers”, “waaiers”, “grauwe en rode pelen” 
verbouwd. De hotelhouders van de badsteden waren gretige afnemers van 
‘gele nieren”. De rode variëteit kreeg men op sommige markten niet verkocht! 
De knollen werden in deze regio rechtstreeks vanuit de kelder of silo op het 
veld uitgeplant, eind maart of begin april. De plaatselijke aardappelkwekers 
hadden echter de zuinige maar verderfelijke gewoonte om hun plantknollen in 
twee of drie te snijden, soms zelfs in vier tot zes stukken. Deze ontkiemden 
allemaal. Teveel ook werden over heel België uit spaarzaamheid kleine 
minderwaardige knollen uitgeplant, wat alleen maar minder produktie met zich 
meebracht.“ 


De kolen bleven tot de meest gekweekte groenten behoren. De teelt van 
bloemkool nam na 1880 nog een enorme uitbreiding. De handelsteelt in het 
groot van deze geapprecieerde groente situeerde zich vooral rond Leuven, 
Mechelen, Gent en Aalst. In Wallonië was ze veel minder verspreid. De 
bloemkolen die vanuit Vlaanderen naar de Waalse centra werden vervoerd, 
waren nochtans niet altijd in even verse staat. De teeltzorgen waren er goed op 
vooruit gegaan. Door een zorgvuldige selectie werden de rassen 
geperfectioneerd. Een goede bloemkool had een korte voet, een regelmatige 
bloei, relatief weinig blad en mooie, witte, vaste kroppen. De lokale Leuvense 
en Mechelse bloemkolen waren afwijkingen van de Vroege van Erfurt of de 
Vroege van Lenormand. Rond Gent bestond een “Vinderhoutse” variëteit. 


2. _Monographie agricole de la Campine , 72-73: BURVENICH, o.c. , 86. 
3. __Monographie Campine, 73. 
4. __Monographie agricole dek la région des dunes, 35. 
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Enkele succesvartëtetten : 


1, gele uit van Aalst 2. vroege bloemkool van Lenormand 3 Mechelse asperge 4 
zelfblekende cheminselder S. tomaat "wonder der marliten" G gewone Brusselse 
spruttkool. 


15 


De bloemkolen eisten vruchtbare, enigszins leemachtige en verse 
gronden. Rond Leuven werden ze sinds eeuwen geteeld op vruchtbaar 
gemaakte oude moerassen; te Mechelen was de bloemkoolteelt recenter en 
werd ze beoefend op de goed bewerkte, humusrijke landbouwakkers. Rond 
Gent werden veel bloemkolen geteeld op landen die aangehoogd waren met 
het uitgebaggerde slik van de waterlopen van de stad. De vroege soort werd in 
september in volle grond gezaaid, beschermd tijdens de overwintering en 
uitgeplant eind maart of april. In de harde winter van 1885-86 waren heel wat 
plantjes kapot gegaan. De kooltjes die met stro of droge bladeren waren 
afgedekt had men gedeeltelijk kunnen redden. Rond 1890 raadde 
voordrachtgever Van Audenaerde de Leuvense tuinders aan serres te gebruiken 
voor de overwintering van de koolplanten. Het gebruik van deze 
overwinteringsserres werd al vlug algemeen rond Leuven en Mechelen. 


Op het einde van mei begon men de voorjaarsbloemkolen te kappen. De 
najaarsbloemkolen werden in september en oktober geoogst. Bekende late 
variëteiten waren de Italiaanse reuzenbloemkool en de grote late Hollandse. De 
bloemkoolteelt leverde aardige winsten op, hoewel de prijzen bij overvloedig 
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aanbod wel eens zeer laag konden dalen. De bloemkool werd altijd minstens 
het dubbele betaald van de rode of witte kolen. De groente werd bovendien 
hetzelfde jaar nog opgevolgd door prei of selder; de late kool werd meestal met 
vroege aardappelen gecombineerd.S 


De rode kool bleef algemeen. Een succesvolle variëteit, die nog altijd in 
de handel verkrijgbaar is, was de Negerkop met zijn donkerrode kroppen. De 
kleine “vroege van Erfurt’ had veel succes als vroege teelt: ze werd eind 
februari onder raam gezaaid en kropte al in juli, op een ogenblik dat rode 
kolen nog schaars waren. Maar de rode kool werd vooral gekweekt als 
wintervoorraad. Ze werd op een zorgvuldige manier in kelders of loodsen 
tegen de muur gestapeld en de wortels met aarde bedekt. De Gentse hoveniers 
plaatsten ze in de buitenlucht in kleine kegelvormige hopen en bedekten ze 
helemaal met stro. 


De witte kabuiskool werd veel gekweekt, hoewel nog beduidend 
minder dan in Duitsland of Nederland. Het bereiden van zuurkool begon op 
het eind van de 19de eeuw wat meer ingang te vinden in ons land. Toch werd 
nog voor grote geldsommen Sauerkraut ingevoerd. Vooral rond Straatsburg 
werd veel zuurkool gefabriceerd. Voor het aanmaken van deze spijs had men 
de late variëteiten met dikke krop nodig, zoals de Duitse kwintaalkool en de 
Elzasser of honderdponder. Maar een groot nadeel was dat ze op een grote 
afstand van elkaar geplant moesten worden en de grond bezetten tot in de 
herfst. De hoveniers rond de steden verkozen daarom de kleine, vroege 
soorten; de Yorkse kool bijvoorbeeld kon netto 500 fr per ha opbrengen en 
was midden mei al weg van het veld. Bekend was ook de “coeur de boeuf” of 
ossenhartkool en de “spitse Winnigstadter". De kleine rassen werden overigens 
duurder verkocht dan de grote variëteiten.” 


De savooikool was minder veeleisend dan de witte of rode kolen. Ook 
hier verkozen de tuinbouwers eerder de vroege variëteiten die de grond niet te 
lang bezetten. Bij hen waren de meikool of driekopper, de Sint-Janskool en de 
vroege “des Vertus” het meest populair. In Brussel werden de meikolen 
uitzonderlijk vroeg in de lente op de markt gebracht: de kleine, nog niet 
gekropte kooltjes werden verkocht aan hogere prijzen dan deze die men later 
voor de volwassen kroppen kreeg.* 


Een wintergroente die opgang maakte was de spruitkool. Ze werd in de 
omgeving van Brussel en Gent in volle veld op grote oppervlakten gekweekt. 
De spruitkool eiste een vrij luchtige standplaats en was veel produktiever in 
open veld dan in afgesloten tuinen. Rond Gent werden de spruit- en 


Ss. EF. Les choux-fleurs du pays, -TH , X1914)164-165; Les plants de choux, -AHAN, 1101886445; 
BURVENICH, 231-239; VERBOVEN, Handelskulturen, -TB , 91910)164-165; PAELINCK, Voor- 
jaarsbloemkool in de zandstreek, -TB , 13(1914)54. 

6. _ BURVENICH, o.c., 220-223; LJ., Proeven met variëteiten van koolen, -TB , 13(1914)173. 

7. LJ, art.c., 173; DUCHESNE, Utilisatio n ‚ 15-16; VAN HULLE, Chou pointu de Winnigstadt, - 
BAFCP , 17(1881)240-241; BURVENICH, o.c … 224-228. 

8. LJ, art.c., 172-173; Chou de Milan tordu, -AHAN , 11(1886)46. 
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savooikolen op een voordelige wijze ingeschakeld in een vruchtafwisseling met 
vroege aardappelen. Wanneer in juni de aardappelen werden gerooid, werden 
de kolen tegelijk aangeaard. In oktober werd rogge en gerst gezaaid; bij het 
plukken van de spruiten in de winter werd het graangewas meteen ook 
vastgetrappeld. Dit was immers noodzakelijk op lichte gronden. In het voorjaar 
bekleedden de granen de voornaamste plaats.” De spruitkool bezat veel onvaste 
variëteiten die spoedig ontaardden. De zaden in de handel lieten meestal te 
wensen over. Daarom werden ze zelf gekweekt en streng geselecteerd. In 1888 
werd de “half lage der Hallen” op de markt gebracht door het beroemde 
zaadhuis Vilmorin-Andrieux te Parijs. Hoewel ook deze variëteit niet erg vast 
was, werd het Belgisch monopolie van zaaduitvoer hiermee toch doorbroken. 


De blader-, noord- of boerenkolen waren voedsel voor de winter. Ze 
werden in België veel minder geteeld dan de vorige koolsoorten. Een 
eigenaardige variëteit van de bladerkool, de “bastaard”-broccoli werd alleen in 
enkele Waalse streken zoals Waver, Nijvel en ook wel Namen gekweekt. In de 
winter werd ze dikwijls met worst gegeten. Van februari tot mei produceerde 
het gewas bovendien overvloedig scheuten die men als asperges verbruikte. 
Deze lekkere vroege groente was niet of nauwelijks bekend op de markten. 
Andere namen voor deze kool waren “chou d'hiver à jets”, “asperge des 
wallons”, “asperge des gueux” of geheel foutief “broccoli”. De eigenlijke 
broccoli kon volgens Burvenich nooit genoeg worden geteeld. De teelt van 
deze kool werd slecht beoefend en kreeg weinig aandacht in de 
tuinbouwbladen. De broccoli van Walcheren geleek heel goed op de 
bloemkool en werd wel eens onder deze laatste gerangschikt. 


De teelt van vlinderbloemigen zoals erwt, boon, paardeboon en wikke 
als veevoeder nam in de loop van de 19de eeuw sterk af. De erwt kende als 
groente vooral tussen 1880 en 1914 een sterke opgang. De rol die de 
conservenindustrie hierin speelde was essentieel. De schelp- en sluimerwt die 
met peul werd gegeten was zwaar voedsel dat op de markt niet verkocht 
geraakte. Tot deze klasse behoorden nogal wat oude soorten met grove, 
opgeblazen en misvormde peulen. Burvenich wilde deze soorten uit de 
tuinbouw zien verdwijnen. De doperwten daarentegen waren razend populair. 
Engeland verkoos dikke, België en Frankrijk dan weer heel fijne erwtjes! 


Het aantal variëteiten groeide elk jaar aan. Vooral de Engelsen 
selecteerden tientallen nieuwe erwten. Nochtans bleven enkele oude soorten 
een groot succes kennen. De Hollandse “Michaux” of “Tweebloem” bleef door 
de Vlaamse tuinders om haar grote opbrengst gewaardeerd. Hoewel de “Prins 
Albert” (1842) al overtroffen was door nieuwere aanwinsten, bleven de Gentse 
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10. Nouveaux choux de Bruxelles, -BAFCP , 31903)53; LJ., Proeven met variëteiten van koo- 
len, -TB, 13(191173-174. 
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12. BURVENICH, Congres 1885, 251; ID., 1902, 239-243. 

BURVENICH, 1902, 176-177; Le pois, -MHB , 1(1895)65-66. 


hoveniers vooral deze kweken. De oude krombek werd nog zeer veel geteeld, 
vooral in Antwerpen, Brabant en Limburg. Omwille van haar grote produktie 
werd ze geprefereerd door de conservenfabrieken. Ook in kasteeltuinen werd 
ze nog veel geteeld, om tijdens het jachtseizoen op tafel te komen. Als 
marktculturen vonden de “Express”, de “Merveille d'Etampes"” en de “Leopold 
II” al vlug hun weg. De “vroege erwt van Kessel-Lo” werd uitsluitend in dit 
dorp geteeld. Rond 1880 was de erwtenteelt te Kessel-Lo zeer winstgevend, met 
prijzen van 2 fr per kg bij het begin van de oogst, en zelden minder dan 0,4 fr 
in volle seizoen. Sindsdien steeg de produktie pijlsnel en werden de prijzen 
democratischer: rond 1900 haalden de eerste erwten 0,5 fr per kg, maar 
wanneer de Mechelse produkten de markt van Brussel begonnen te 
overspoelen, zakte de prijs gemiddeld tot 0,1 à 0,2 fr. Op dat ogenblik werden 
de oplegfabrieken de belangrijkste kopers. 


Het ontstaan van de conservenindustrie gaf een enorme impuls aan de 
erwtenteelt. De erwt werd de meest opgelegde groente. De cultuur breidde zich 
van jaar tot jaar uit tussen Mechelen, Leuven en Aarschot. Ook rond de 
fabrieken van Egem en Eernegem in West-Vlaanderen werden rond de 
eeuwwisseling vele hectaren voedergewassen en koffiechicorei omgeschapen in 
erwtenvelden. De gevolgen bleven niet lang uit. Bepaalde jaren werden de 
markten en oplegfabrieken overrompeld en zakten de prijzen tot 0,05 fr per kg 
of minder. In 1912 ontstond een ware erwtencrisis, toen grote hoeveelheden 
aan spotprijzen moesten worden weggegeven. 


Ook de teelt van boontjes (haricots) ging er rond de oplegfabrieken op 
vooruit, wel in iets mindere mate dan deze van de erwt. Een succesvolle lage 
variëteit was de zwarte Belgische boon. De peulen werden geplukt als ze nog 
heel plat waren: de kleinste werden het duurst verkocht. Ook staakbonen 
zonder perkamentachtig vlies werden veel geteeld. In bepaalde streken 
klaagden de tuinders steen en been over de duurte van de boonstaken. Erg veel 
succes hadden de princessen en de snijbonen; wanneer ze op de markt 
kwamen, kreeg men de struikboontjes niet meer verkocht. De boterbonen 
gaven dikke, vlezige en malse peulen. Ze waren in Duitsland algemeen, maar 
in ons land weinig bekend. De witte boon of flageolet werd rond 1885 weinig 
in ons land verbruikt, in tegenstelling tot Parijs. In 1893 was men in Sint-Niklaas 
begonnen met de teelt van flageolets in het groot: de oogst van 6.000 kg per ha 
werd verkocht aan 0,15 frank per kg..Men kon de uitmuntende teelt echter niet 
uitbreiden bij gebrek aan een voldoende grote afzetmarkt! 


Ook de tuinboon (fève) vond een toenemende afzet in de 
oplegfabrieken. De peulen werden heel jong gegeten, als de zaden nog niet 
waren gevormd; ofwel werden de peulen geoogst als ze wat dikker waren, wat 
meteen meer produktie gaf.!? 
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De vraag naar uien was zeer groot. Ze werden als smaakbrenger veel 
bij vlees en vooral bij kip gegeten. De teelt werd in het groot bedreven door 
landbouwers in de zachte leemgronden rond Aalst, Dendermonde en Veurne. 
Op zandgronden groeide de ui slecht en werd ze aangevallen door maden. Een 
groot deel van de produktie werd op de uienmarkten van Ledeberg, Merelbeke, 
Schellebelle, Sint-Amandsberg en Wetteren verhandeld. De prijzen varieerden 
na 1900 van 5 tot 8 frank per 100 kg. Bepaalde jaren bereikte men uitzonderlijk 
goede oogsten tot 40.000 en zelfs 45.000 kg per ha. De prijzen zakten dan snel 
tot 4, 3 of zelfs 2,5 frank. De teelt bleef uitbreiden, vooral na betere jaren. Zo 
meldde het Bulletin de l'Agriculture in 1905 dat de uienteelt met de helft was 
vermeerderd t.o.v. het jaar ervoor. Een gevolg was dat vele landbouwers, om 
voldoende hoge prijzen te verkrijgen, niet wilden wachten tot de bollen 
volledig rijp waren en te vroeg begonnen met oogsten. Op die manier konden 
de uien niet goed bewaard worden, wat leidde tot klachten van de kopers. 
Voor de Engelse en Vlaamse markt werd de gele platte gekweekt. De gele ui 
van Aalst en deze van Hoei waren kleine afwijkingen van de hoofdsoort. De 
Aalsterse variëteit was zeer produktief en bewaarde lang. In Limburg en Luik 
teelde men meer de kleine bloedrode variëteit.” 


De prei was een zeer verdienstelijke groente: ze was een geschikte 
opvolgingsteelt voor de vele groenten die in juni of juli werden geoogst. Ze 
volgde meestal na vroege aardappelen, bloemkool, wortel, vroege erwten of 
tuinbonen. De dikke winterprei werd dan ook veel meer geteeld dan de lange 
zomersoorten. Ze werd geoogst van de herfst tot in het voorjaar. In ons land 
werden de Brabantse winterprei en de reusachtige van Carentan algemeen 
geteeld. Goed bemest kon één ha prei 50 tot 60.000 kg opbrengen, ter waarde 
van 2.000 fr (cijfer uit 1902). De cultuur van prei voor de handel werd warm 
aanbevolen, op voorwaarde dat men in een vruchtbare streek woonde en op 
een afzetmarkt kon rekenen. Dit laatste was niet meer het geval voor de 
Belgische “koolkappers” die dicht bij de Franse grens woonden en heel veel 
prei naar de grote industriesteden van Noord-Frankrijk zonden. Door de Franse 
invoerrechten van 1892 was de uitvoer van prei drastisch verminderd. Nog na 
de eeuwwisseling bleef men in het Doornikse veel teveel produceren. Door het 
verlies van de Franse markt was de prijs per 12 bussels van 0,7 à 1 frank 
gevallen tot 0,2 en zelfs 0,1 fr. Er gingen stemmen op om met de teelt van prei 
te stoppen of deze op zijn minst ernstig te beperken.!® 


De “koningin onder de groenten” bleef de asperge. Geen enkele andere 
groente kreeg meer aandacht in de tuinbouwbladen. Haar teelt kende na 1880 
een enorme uitbreiding. Nog lang bleven verhalen de ronde gaan over 
buitengewone winsten: in 1888 beloofde de Akkerbouw een produktie van 
9.000 kg per hectare, wat 6.750 fr kon opleveren. In werkelijkheid lag het 
rendement van de teelt heel wat lager, wat niet wegnam dat de aspergecultuur 


zeer lucratief bleef. Burvenich gaf in 1902 een “pessimistische” schatting op van 
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1.900 frank zuivere winst per hectare. Aantrekkelijk was ook dat deze 
doorlevende groente heel goed lukte in magere, droge zandgronden. Ze werd 
aangeraden in schrale streken als de Kempen, of de streek van Eeklo, 
Maldegem enz. De landbouwers rond Aarschot noemden de asperge, doelend 
op haar weinig kieskeurige aard, de “scherpen duivel van de grond”. Ze had er 
sterk bijgedragen tot de welstand van de plaatselijke boeren. Een ander 
voordeel was dat de plant weinig of niet te lijden had van vorst of ziekten. 


Naast de oude produktiecentra, zoals Gent en Doornik, kwamen na 1880 
ook Bokrijk, de streek rond Leuven, Haacht en Aarschot, maar vooral het 
Mechelse op. Even voor 1914 werden tijdens het seizoen op de Mechelse 
avondmarkt dagelijks in een half uur tijd tot 40.000 bussels van elk ongeveer 
Ikg verkocht. De Mechelse asperges werden als de lekkerste en mooiste 
beschouwd en werden door de Brusselaars bijzonder op prijs gesteld. De teelt 
van de groene asperge bleef daarentegen zeldzaam in België. Een voorstel om 
deze variëteit te kweken voor de export naar Londen vond geen gehoor. Na 
1880 verdwenen geleidelijk aan enkele courante maar slechte teeltgewoonten: 
de asperge werd niet meer te dicht bijeen geplant zoals vroeger. In plaats van 
vele kleine, bekwam men nu dikkere en duurder betaalde vruchten. Ook de 
aloude ingewortelde gewoonte om de asperges te diep te planten begon te 
verdwijnen. De markt werd slechts voor een kortere periode van deze geliefde 
groente voorzien, namelijk van midden april tot midden juni. Daarom werden 
allerlei methoden uitgedokterd om de asperge buiten het seizoen te 
produceren. Even vóór 1914 kwam het aanjagen van asperges met de 
thermosyphon (warmwaterleiding) op rond Mechelen en Leuven. De asperges 
konden hierdoor reeds vanaf december aan peperdure prijzen worden 
verkocht.” Erg belangrijk voor de aspergeteelt was ook de inplanting van de 
conservenindustrie. De groente verloor maar weinig van haar kwaliteiten bij het 
inmaken. Het verbruik van asperges werd het hele jaar door mogelijk. 


De tomatenteelt beleefde op het einde van vorige eeuw een heuse 
omwenteling. Rond 1870 bestonden slechts een vijftal variëteiten. Hiervan was 
alleen de “dikke rode” als groente waardevol. Het was een eerder lelijke, 
geribde variëteit met overvloedig veel pitten in het vruchtvlees. De andere 
tomatensoorten, zoals de “cérise” of de “poire” behoorden met hun 
fantasievruchten eerder tot de sierplantenteelt. In de jaren zeventig doken een 
aantal nieuwigheden op: Burvenich telde in 1880 al meer dan een dozijn 
variëteiten. Slechts enkele jaren later bestudeerde de Royal Horticultural Society 
van Londen in haar proeftuinen tomaten met meer dan honderd verschillende 
namen. Omdat er heel wat synoniemen in omloop waren, konden uiteindelijk 
32 goed te onderscheiden variëteiten worden geklasseerd. Rond 1900 was de 
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nomenclatuur van tomaten er niet op vereenvoudigd. Burvenich somde zo'n 
125 variëteiten op in het Gentse Bulletin d'Arboriculture, de Floriculture et de 
Culture potagère, zonder de pretentie te hebben volledig te zijn? Elk jaar 
werden er nieuwe variëteiten gelanceerd, waaronder enkele merkelijke 
verbeteringen. Een goede tomaat heeft een mooie rode kleur, is glad en van 
gemiddelde grootte; haar vruchtvlees moet vast zijn om transport mogelijk te 
maken. Veel geteeld na de eeuwwisseling waren de “rode dikke vroege”, de 
“Koningin der vroege”, de “Perfection”, “Wonder der markten” enz. In 1904 
werd de “Perdrigeon” gelanceerd, een Franse tomaat die al vlug een succes 
werd te Hoeilaart en Overijse. Rond 1910 leverde een tomatenplant gemiddeld 
twee tot drie kg vruchten op; dat was heel wat meer dan de 0,7 kg per plant 
die Van Volxem, de pionier uit Vilvoorde omstreeks 1848 oogste.2 


Het verbruik van tomaten veralgemeende zich vrij snel na 1890-1900. En 
toch doken in de pers nog af en toe berichten op over de vermeende giftigheid 
van deze nachtschade. In 1908 hadden deze kwakkels in bepaalde steden 
geleid tot vrij ernstige verliezen bij de producent. De tuinbouwmagazines 
reageerden vlug: de solanine die de tomatenplant tijdens zijn vegetatie bezit - 
zoals trouwens ook de aardappelplant - werd bij de rijping in de vrucht 
helemaal afgebroken. 


Vóór 1880 werden tomaten al veel geteeld in druivenserres, tussen de 
jonge druivelaars. Wanneer deze laatste hun trossen afleverden, lieten de 
serristen de tussencultuur van tomaten weg. De tomatenteelt onder glas was 
nochtans erg winstgevend: Pynaert haalde het voorbeeld aan van een liefhebber 
die in zijn serre van 420 m? 3.200 kg tomaten had geoogst. Voor de prijs van 0,6 
fr per kg betekende dat een mooie som van 1.920 fr, of 45.700 frank per ha! 
Wel was de tomaat een gulzige, uitputtende plant, zodat ze niet teveel na elkaar 
dezelfde grond kon bezetten. In druivenserres kon de tomaat alleen als 
tussenteelt blijven. Pynaert stelde een verplaatsbare serreconstructie voor om de 
teelt in volle grond mogelijk te maken en tegelijk een regelmatige verandering 
van grond te garanderen” Volgens hem was de tomatenteelt in het 
wisselvallige Belgische weer alleen maar onder glas mogelijk. Toch maakte de 
teelt in openlucht opgang. In de jaren negentig kreeg de tomatenteelt een grote 
uitbreiding nabij Luik, op de naar het zuiden en oosten hellende heuvels. 
Vooral rond Mechelen breidde deze teelt zich snel uit. Aarzeling, vooroordelen 
en gebrek aan kennis stonden niet langer in de weg bij vele groentetelers. De 
afzet van tomaten was door de toename van het verbruik verzekerd. De 
winsten waren veelbelovend” Toch werden vóór de Eerste Wereldoorlog 
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nogal wat mislukkingen genoteerd. Een belangrijke oorzaak hiervan was dat 
vele Mechelse tuinbouwers onvoldoende of slecht materiaal hadden voor het 
opkweken van de jonge plantjes. Niet zelden plaatste men de ingezaaide 
tomatenbakken boven op de buis van een kachel. Op de bakken werden 
doeken of zakken gespannen om de warmte beter tot het zaad te doen 
doordringen en zo het ontkiemen te begunstigen. Een gevolg was dat de grond 
snel uitdroogde en de plantjes zeer onregelmatig kiemden. Nogal wat kwekers 
wilden een te groot aantal plantjes opkweken, terwijl ze over onvoldoende 
potten voor het verspenen of te weinig plaats in hun serre beschikten. Ook 
zaaide men dikwijls veel te vroeg, zodat de planten niet krachtig genoeg 
opschoten. Pas rond 20 mei mochten de tomaten de serre verlaten en op 
bedden worden geplant. Elke plant kreeg een steunstok van 1,15 meter lang. 
De tomaat groeide gewillig, maar had speciale zorgen nodig om snel en veel te 
produceren, zoals het uitnijpen van de zijscheuten.® 


De tomatenteelt in openlucht bleef niet zonder risico’s. 1912 werd een 
rampzalig jaar voor de tomatenkwekers van het Mechelse: onophoudelijke 
regens deden duizenden kilo's tomaten op het veld verrotten of openbarsten. 


Voor sommige tuinbouwers werd de schade op 30.000 kg geraamd. De 
catastrofe van 1912 was voor tuinbouwconsulent De Meyer een reden te meer 
om de teelt onder een verplaatsbaar stelsel van ramen te laten plaatsvinden”! 


Een andere groente die een ware metamorfose heeft ondergaan is beslist 
de selder. De oude soepselder met zijn dunne, holle en vezelige bladstelen 
kon het in niets opnemen tegen de sinds 1870 op de markt aanwezige Engelse 
variëteiten. Engeland was trouwens het selder etende land bij uitstek: de 
“Apium graveolens” werd er in grote hoeveelheden gebruikt als stoofgroente, 
als sla, of rauw, dikwijls ook gecombineerd met Chesterkaas. Bij die Engelse 
variëteiten, zoals de volstelige “Sandringham” of de “Sutton's solid white”, 
kwamen zich nog enkele zeer belangrijke Franse aanwinsten voegen. In 1875 
ontdekte de heer Chemin, een groenteteler uit Clichy (Parijs) een bleekgele 
selder tussen zijn culturen. Na een zorgvuldige selectie werd deze in 1885 in de 
handel gebracht. Het opmerkelijke aan deze variëteit was dat ze op natuurlijke 
wijze ribben van een mooi gele kleur produceerde, m.a.w. dat ze “zelfblekend” 
was. Voordien moest de tuinbouwer zijn selder bleken door ze aan te aarden. 
De gele Chemin-selder vond ongewoon snel zijn weg in de handel. Ze werd 
ook de enige door de oplegfabrieken gewilde variëteit. Rond Mechelen werden 
er grote oppervlakten mee geplant: ze werden onder raam of in kas gezaaid en 
rond half juni uitgeplant. De blauwgroene Mechelse bloemkoolvelden werden 
dan in gele seldervlakten herschapen. De groente werd in oktober en 
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november geoogst, verpakt in bundels en naar de conservenfabrieken gevoerd. 
Het succes van de Cheminselder had tot gevolg dat een andere erg.goede en 
bleke variëteit, de witte selder van Amerika, niet van de grond kwam.” 


Wanneer de Cheminselder werd verkocht, werd de groene selder niet 
veel verhandeld. Nochtans werd ook deze selder vóór 1914 al met miljoenen 
stuks gekweekt rond Mechelen en Lier. De Pascal (1890) en de Sandringham 
werden in zaadcatalogen en tuinbouwbladen geprezen. Toch was de Mechelse 
holstelige rond 1910 de beste variëteit. Hij werd, afhankelijk van de zaaiperiode, 
van augustus tot april geoogst. Een bekende variëteit die nochtans in geen 
enkele catalogus te vinden was, was de (Antwerpse) weven- of weeuwenselder. 
Hij werd half augustus tot half september gezaaid. De “weeuwenplantjes” 
werden in de winter met ramen gedekt en bij strenge vorst met stromatten 
beschermd. Het jaar daarop werd hij in augustus geoogst. De snij- of bladselder 
had nog maar weinig waarde: de vele dunne pijltjes werden enkel in de soep 
gebruikt. De overige grote seldersoorten konden net zo goed hiervoor gebruikt 
worden en waren voor nog vele andere keukenbereidingen geschikt. De 
violette variëteiten waren mooi, maar ongeschikt voor de handel omdat men ze 
niet verkocht kreeg. De raap- of knolselder was een uitmuntende, goed te 
bewaren wintergroente. Hij werd nochtans in België maar weinig geteeld, iets 
wat door alle tuinbouwauteurs uitermate werd betreurd. 


Na 1880 kende de witloofteelt een snelle uitbreiding in verscheidene 
dorpen boven Brussel. De teelt zwermde verder uit van Evere en Schaarbeek 
naar Leuven en Mechelen toe, maar ook rond Bergen, Doornik en Gent 
(Merelbeke) werden vóór 1914 aanzienlijke hoeveelheden witloof 
geproduceerd. Zelden in de geschiedenis kende een nieuwe groente zo’n snel 
succes als deze Belgische aanwinst. Ze werd zeer geapprecieerd als sla of nog 
meer gestoofd met witte saus. Ook in Frankrijk werd deze groente zeer 
gevraagd. Vilmorin voorspelde al in 1875 dat het witloof geroepen was om de 
bitterder kapucijnenbaard te verdringen. De Parijse zaadhandel 
Vilmorin-Andrieux heeft veel gedaan om het witloof bekend te maken in 
Frankrijk en andere landen. De verzekerde afzet in het buitenland (Frankrijk, 
ook Nederland, Zwitserland, de Verenigde Staten, Rusland enz.) was één van 
de redenen waarom de witloofteelt zich snel uitbreidde. De uitvoer kon sterk 
stijgen vanaf de oprichting in 1894 van de eerste witloofsyndicaten. Wedstrijden 
werden ingericht om tot perfectie van de teelt te komen en om de producent 
aan te moedigen zich voor de handel te verenigen.” 
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19119116. 
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1902, 307-308. 
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Pogingen in Frankrijk en Engeland om zelf witloof te telen, hadden 
trouwens weinig succes; de teelt vereiste heel wat ervaring. Ook was het 
gebruik van het juiste witloofzaad van de verbeterde suikerijwortel essentieel. 
De kwekers streefden er naar hun witloof in de winter op de markt te brengen, 
wanneer de andere groenten schaars waren. De groenteteler moest daarom zijn 
witloof forceren met warme mest. Tegelijk vormde dit aanjagen met broeimest 
een beperking voor de uitbreiding van de cultuur. Even voor de eeuwwisseling 
werd de teelt gemakkelijker gemaakt door het gebruik van rookbuizen, en 
enkele jaren later door het invoeren van de thermosiphon. Deze twee 
innovaties lieten toe aan relatief lage kosten kwalitatief mooie produkten te 
winnen. De witloofcultuur breidde zich na 1900 nog aanzienlijk uit, vooral in de 
driehoek Brussel-Leuven-Mechelen. Een minder positief gevolg was dat vele 
telers nu de tijd om witloofkroppen te produceren tot een minimum 
probeerden te beperken: op twee weken verkregen ze al produkten. In 1908 
doken klachten op omdat sommige kroppen te vlug verslensten waardoor hun 
handelswaarde erg verminderde. Deze waarschuwingen werden gelukkig niet 
in de wind geslagen. In 1910 ontving de markt van Parijs alleen al 2.700.000 kg 
Belgische witloof. 


Wrevel verwekte de benaming die de Fransen gaven aan ons witloof, nl. 
“endives”. Burvenich protesteerde tegen deze valse naam die vooral de origine 
van het produkt verborg. De juiste benaming was “chicorée de Bruxelles”, 
witloof of “chicorée à chicons”. Bovendien was het Franse “endives” zeer 
verwarrend. In Wallonië werd met “endives” de andijvie (Chicorium endivia) 
aangeduid. In Frankrijk was het altijd al andersom geweest: de andijvie heette 
er “chicorée”. In Engelse catalogen vond men dan weer romantischer klinkende 


„ « 


namen als “withlove”, “witelove” enz? 


De teelt van witloof bracht rond 1893 875 fr zuivere winst per ha op. 
Ook gewone boeren profiteerden onrechtstreeks van de witloofteelt, door 
cichoreiwortelen te kweken die dan aan de witoofproducent werden 
doorverkocht. Per are « rieerden de prijzen van 7 tot 10 fr, in 1911 tot 12 fr, 
zodat de teelt winstgevender was dan die van de meeste andere veldgewassen. 
In 1912 ontstonden wel moeilijkheden. Door de zeer grote uitbreiding van de 
witloofcultuur en een bijzonder goede oogst (30.000 kg per ha) ontstond een 
overproduktie van cichoreiwortelen. Aanvankelijk werd nog aan 4 of 5 frank 
per are verkocht, maar dan was er geen vraag meer. 


Sla bleef populair als een lekkere en verfrissende bladgroente. Ze werd 
door de groentetelers op verschillende tijdstippen gezaaid om ze opeenvolgend 
te kunnen oogsten. Niettemin stopten de tuinbouwers veel te vroeg in het 
seizoen met zaaien, zodat er vanaf september te weinig kroppen op de markt 


36. Cfr. infra , geforceerde teelt; THOMAS, Cicorée witloof, -MHB , 1(1895)197; V.O, Aanjagen van 
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werden aangeboden. Het was belangrijk om goede soorten te kiezen met malse 
en zachte kroppen. De teelt en het forceren van sla was zeer oud; de meeste 
variëteiten waren dit ook. De “Trocadero” of “Lorthois” was evenwel een 
aanwinst uit 1883. Ze groeide gemakkelijk, ook in slechtere gronden, en gaf 
een produkt dat zeer geschikt was voor de markt. De Lorthois verspreidde zich 
snel en werd een veel geteelde sla rond Brussel en Namen. Het Naamse was 
trouwens hét centrum bij uitstek van de slateelt in ons land. Even vóór 1914 


hadden de dikke wintersla’s en de kleine kropsla’s van de lente er afgedaan en 


waren ze vervangen door zomervariëteiten als de Lorthois, en al veel minder 
door andere recente variëteiten als de “Meikoningin”, de “Sans rivale” enz. De 
Romeinse sla (ezelsoren) werd aanbevolen als een soort met mooie dikke 
kroppen. Soms werd ze gebleekt en onder de naam “zomerwitloof” op tafel 
gebracht.” 


De andijvie was, na de “latouw”, de belangrijkste groente die als 
slagerecht werd opgediend. Maar ook als stoof- en soepgroente werd ze 
gewaardeerd. Ze werd veel verhandeld op de binnenlandse _groentemarkten, 
maar nooit uitgevoerd. Van oudsher maakte men een onderscheid tussen de 
fijne, gekrulde en de grove “scarool”-andijvie. Rond Mechelen werd veel 
andijvie gekweekt, maar de “scarool” was veruit in de meerderheid. Jan Voet, 
een publicist die zeer vertrouwd was met de Mechelse tuinbouw, schatte dat er 
op de honderd scarolen slechts vijf gekrulde andijvies werden geteeld. In beide 
onderverdelingen vond men variëteiten met groene en met gele bladeren. De 
gele werden afgeraden voor de handel: hoewel ze niet slechter waren, kreeg 
men ze niet verkocht omwille van hun verwelkt uitzicht. De meest geteelde 
handelsvariëteit was de “groene scarool met vol hart”. Er waren nog heel wat 
andere degelijke selecties, die bijna allemaal in het Frankrijk van de 19de eeuw 
waren verkregen. De andijvie eiste een vochtige en goed bemeste grond. De 
vroegste exemplaren vond men zowat alleen bij kasteelhoveniers en 
liefhebbers. De eerste zaaiingen in volle grond en op grotere schaal namen hun 
aanvang in het begin van mei. Door het toebinden van de plant werd de krop 
gebleekt.” 


Andere salades waren de veldsla en de molsla. De veldsla (mâche, 
doucette) werd ook korensla of in Wallonië “oreille de lièvre”, hazenoor 
genoemd. De wilde plant werd tot vóór 1914 op een aantal plaatsen in België 
in de velden verzameld. Door voortdurende teelt- en selectiezorgen had men 
echter in de 19de eeuw wijzigingen in vorm, kleur en smaak verkregen. Het 
meest verspreid waren de ronde en gewone veldsla en de “groene van 
Etampes”. Vele variëteiten werden aangeprezen als wintergroente. Toch moet 
hun belang niet worden overschat: er werd in de pers nogal geklaagd dat 


veldsla veel te weinig werd geteeld.“ 
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De verbeterde variëteiten van de molsla of paardebloem kwamen 
allemaal uit Frankrijk. Dit gewas is in België nooit belangrijk geworden. Toch 
meldde de Bulletin d'Arboriculture in 1901 enige uitbreiding van de teelt. Het 
vermelden waard was de produktie op grote schaal van gebleekte 
paardebloemen te Kain, nabij Doornik, nog in het begin van deze eeuw. Ze 
werd niet door de plaatselijke tuinbouwers maar wel door dagloners, 
metselaars, leidekkers en dergelijke beoefend. Vanaf midden november hield 
het werk van deze mensen op: in groepen van zeven of acht trokken ze dan ‘s 
morgens door weiden en luzernevelden op zoek naar paardebloemen. Met het 
hele gezin werden de volle zakken uitgezift om de bedorven exemplaren eruit 
te halen. De planten werden dan schuin naast elkaar in een laag grond 
geplaatst. Meestal gebeurde dit in de kelder, soms in een schuur of een 
koetshuis, of zelfs in de slaapkamer onder het bed. De laag werd bedekt met 
enkele centimeters kort stro en zo gebleekt. Twee of drie weken later werden 
de bladeren afgesneden, gewassen en verkocht tegen 60 tot 80 centiem per kg. 
Tot 15 februari werden dergelijke bedden aangelegd. Voor de werklieden van 
Kain betekende dit een mooi meegenomen bijverdienste: men kon er 5 tot 7 
frank per dag aan verdienen. Deze wintergroente werd evenwel niet op de 
Doornikse markt gevraagd, maar door Franse handelaars opgekocht. Dit 
handeltje bleef ook na 1892 winstgevend omdat de paardebloem niet als 
groente werd aangerekend en zo buiten de douanerechten viel.“ 


De aardbei bekleedde een belangrijke plaats in groente- en fruittuin, 
maar na 1880 kende de teelt ook in volle veld een grote uitbreiding. Af en toe 
werd er in de tuinbouwbladen over gediscussieerd of de aardbei tot de fruitteelt 
dan wel tot de groenteteelt behoorde. De teelt in volle grond rangschikte men 
onder de “grande culture”, de landbouw.* In de landbouwtellingen vóór 1914 
werd de vrucht bij de groenteteelt ondergebracht. Het aantal soorten steeg 
pijlsnel: rond 1907 bestonden er een 800tal. Groot was dan ook de teleurstelling 
van de organisatoren van een aardbeiententoonstelling in Brussel, waar slechts 
een vijftal variëteiten figureerden. De meeste soorten kwamen nooit uit de 
liefhebberstuin. Belgische voorbeelden hiervan waren de “Princesse 
Clémentine” door Thomas in de koninklijke tuinen van Tervuren gewonnen, of 
grote pronksoorten als de “Professeur Pynaert” of de “Professeur Burvenich”. 
De eerste Belgische aardbeien kwamen tegen midden februari op de markt, uit 
de serres van Overijse en Hoeilaart. Het tweede, wat recenter cultuurcentrum 
van vroege aardbeien was de streek van Duffel en Sint-Katelijne-Waver. De 
“Vilmorin”, de meest geteelde aardbei uit deze laatste dorpen, kwam na twee 
weken de “Marguerite” van Overijse concurrentie aandoen. Ze was superieur 
van smaak en kreeg hogere prijzen dan andere variëteiten. Voor een kasje 
Vilmorin-aardbeien werd in februari 1910 7,25 fr geboden in de hallen van 
Brussel, wat niet uitzonderlijk was. De teelt van vroege aardbeien was zeer 
winstgevend, maar vroeg dure installaties - de serres moesten verwarmd 
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worden - en minutieuze zorgen“ 


De prijzen van de aardbei daalden vlug wanneer de oogst in volle grond 
begon, ongeveer rond 10 juni. De opbrengst in open veld was heel wat groter 
dan in de best verzorgde tuin. De aardbei kon een oogst van 4.000 tot 5.000 
frank bruto per ha geven. Wel kon de opbrengst sterk afhangen van de 
weersomstandigheden. Ook waren de aardbeiplantingen zelden of nooit één 
hectare groot; de kosten voor het handwerk bij het oogsten zouden te hoog 
oplopen. De aardbeitelers bewerkten slechts zoveel are als ze met het eigen 
gezin aankonden. Zelden werden vreemde handen ingezet. De drie 
dominerende variëteiten in de streek ten oosten van Brussel waren de “Laxton 
Noble”, de “Broeckmans” en de “Triomphe de Gand”. Een lokale variëteit uit 
St.-Kwintens-Lennik was de “neger” of “negerin”, een blauwachtige, heerlijke 
soort. De “Laxton Noble” (ter plaatse beter bekend als de “baronnen”) werd het 
meest geteeld omdat ze zeer produktief en makkelijk te transporteren was. De 
baronnen waren echter zeer groot en veel minder delicaat dan de variëteiten 
die men op de zonnige hellingen langs de Maas en meer bepaald te Luik, Hoei 
en Namen kweekte. Vanuit Brussel werden nogal wat aardbeien naar de andere 
provincies gevoerd en al minder uitgevoerd naar Engeland. Rond 1907 kwamen 
in het seizoen elke dag 5.000 tot 6.000 kasjes en manden op de Brusselse 
markt. 


De teelt van de augurk nam vooral na de eeuwwisseling uitbreiding, 
onder meer rond Lennik en Asse en te Froyennes (Doornik). Rond Lier werd in 
1905 zelfs teveel geproduceerd: op bepaalde dagen was het onmogelijk om de 
augurken tegen welke prijs dan ook kwijt te raken. De vruchtjes werden vroeg 
geplukt, als ze nog geen 8 cm lang en 3 cm breed waren en meestal in 
conservenfabrieken ingelegd. België stond dan weer erg achter op Duitsland 
en vooral Engeland in de teelt van grote komkommers. In deze landen werden 
alleen de donkergroene variëteiten gekweekt, terwijl Nederland en Frankrijk 
ook soorten met witte of gele vruchten appreciëerden. In Nederland, met name 
in Zuid-Holland was de komkommerkweek in kassen bijzonder snel 
opgekomen, vooral omdat de Engelsen hun oude afzetmarkten dreigden af te 
snoepen. De Belgische tuinbouwspecialisten wilden ook hier zo vlug mogelijk 
deze winstgevende teelt verspreid zien. In 1912 gaf de overheid daartoe een 
brochure uit waarin de Westlandse procédés uitvoerig werden uitgelegd. 


De meloenenteelt had een sterke concurrentie te verduren vanuit 
Frankrijk. Vooral het departement Vaucluse voerde vanaf de lente massaal 


44. Le concours de fraises, -TH, 2(1907)381-382; BURVENICH, 1902, 89-96; Premières fraises, -TH , 
5(1910)347-348. 

45. Le concours de fraises, -TH, 2(1907)381-382; La culture des fraises aux environs de 
Bruxelles, -TH , 4(1909)459-460. 

46. sO,-BÄ , 221905)1020; ROLAND, Tournai, -BA , 21903)576. 

47. BURVENICH, Légumes nouveau ou peu répandus, -BAFCP, 26(1890)170; Un nouveau con- 
combre Allemand, -BAFCP, 2(1893)58; DE MEYER, Teelt van komkommers, -TB, 12(1913)278; 
Ee rn als tuinbouwland, -Tijdschrift voor economische en sociale geografie, 


kleine “cantaloups” naar ons land. Door de invasie van deze lekkere en 
goedkope soort (0,35 tot 0,7 frank rond 1900) was het niet winstgevend voor de 
Belgische telers vóór eind juli te oogsten. In ons land werd de teelt van 
meloenen alleen onder glas aanbevolen. Het waren steeds dezelfde 
groentetelers in de buurt van de stad die vanaf eind juli, begin augustus mooie 
grote meloenen verkochten. Pompoenen bleven alleen hier en daar in 
liefhebberstuinen geteeld. Courgetten of mergpompoenen werden meer in 
Wallonië dan in Vlaanderen verbruikt, vooral in de soep. 


De spinazie bleef populair als tussenplanting. Spinaziebladeren werden 
omstreeks 1900 tegen 15 à 20 fr per kg in het najaar en 30 à 40 fr in de winter 
verkocht. Eén are leverde zowat 100 kg plukbladeren op. Verbeterde variëteiten 
werden vooral door het Franse zaadhuis Vilmorin in de handel gebracht.” Vóór 
1914 bleef men in de tuinbouwpers hameren op de kwaliteiten van de 
Nieuwzeelandse spinazie. Ze werd in kasteelhoven en de betere burgertuin 
gekweekt, maar niet op de markt aangeboden.” De zuring-spinazie of 
“patiëntie” (Rumex patientia) werd als spinazie gegeten, maar is botanisch 
gezien een zuringsoort. Haar teelt bleef in België verwaarloosd, ondanks haar 
produktiviteit. Proeven op de tuinbouwschool van Gent in de jaren negentig 
vielen positief uit. De plant gaf alleen in de lente smakelijke bladeren, in het 
warme seizoen werden ze wranger. Daarom werd aangeraden de doorlevende 
plant midden mei uit te doen en te vervangen door andere groenten. De 
zuring-spinazie was vooral in de Verenigde Staten populair. Andere gewassen 
die de spinazie konden vervangen verdwenen volledig in het vergeetboek, 
tenzij nog de hofmelde. 


Zuring werd het meest in kleine hoeveelheden in tuinen aangeplant. 
Rond de steden werd deze groente ook op de markt gebracht. In Frankrijk was 
de zuring erg belangrijk geworden: in 1895 werden 20 miljoen kg bladeren naar 
de Parijse hallen gebracht. In de Angelsaksische landen werd zuring dan weer 
erg weinig gekweekt, mogelijk omdat ze er door de rabarberteelt werd 
overschaduwd”? De cultuur van waterkers bestond nauwelijks of niet in 
België. De consument kende deze groente niet. Heel anders was het in 
Frankrijk. De teelt was er vanaf 1811 op ernstige schaal begonnen. In 1899 
werd in de hallen van Parijs 6 miljoen kg waterkers verhandeld. Ook in het 
Duitse Erfurt bestonden zeer belangrijke waterkersbedrijven. De teelt was er al 
in de 17de eeuw begonnen. 
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Peterselie was een veel gezochte specerijplant. Veel minder werd de 
knolpeterselie gekweekt, een uitstekend kruid in waterzooi van kip of riviervis. 
Ook Kervel was een geliefd specerijkruid.® De postelein was eerder op de 
terugweg. Ze werd als soep- of stoofgroente of als sla gebruikt. De recenter uit 
Midden-Amerika geïntroduceerde "doorwas" of winterpostelein kon haar in 
de winter vervangen. Van het gebruik van brandnetels als groente vonden we 
slechts enkele sporen.” 


Tegen het einde van de 19de eeuw verdwenen de oude vooroordelen 
tegenover de rabarber en werd haar gebruik algemener. Een gelijkaardige 
evolutie deed zich nog duidelijker voor in Nederland en Duitsland. In 
tegenstelling tot deze landen werd rabarber in België slechts geteeld voor de 
eigen markt, nooit voor de uitvoer. Meer en meer werden de rabarberstelen in 
taarten of als vruchtenmoes gebruikt. Deze gerechten werden nooit zéér 
algemeen omwille van de onontbeerlijke, maar dure suiker. De Engelsen 
maakten ook rabarberwijn. De tuinbouwpers pleitte resoluut voor de 
uitbreiding van deze makkelijke teelt. De rabarber werd als één van de meest 
winstgevende groenten naar voor geschoven: met een gemiddelde produktie 
van 30 tot 35.000 kg per ha kon de teelt jaarlijks bruto 3.150 tot 3.500 frank 
opbrengen.” De rabarberstelen werden een courant artikel, met een vlotte afzet 
in de grote steden. Na de eeuwwisseling vonden duizenden kilo's bladstelen 
hun weg naar de hallen van Brussel, Luik en Charleroi. De eerste oogst haalde 
12 tot 20 fr per 100 kg, die van het tweede seizoen 7 à 8 frank. In het voorjaar 
van 1912 haalde de rabarber in Luik en Charleroi een eerder matige prijs van 12 
fr per 100 kg. Het bleef riskant om zeer grote hoeveelheden tegelijk naar de 
hallen te verzenden. Daarom werd het interessant om de teelt te vervroegen. 
Proeven in het Mechelse kenden onmiddellijk succes: de rabarberstelen konden 
begin maart verkocht worden aan 35 fr/100 kg. De uitvoer naar Engeland, waar 
het verbruik van deze groente al langer erg populair was, kwam niet van de 
grond. Alle goede variëteiten zoals de “Early Red”, de “Paragon” of de “Victoria” 
kwamen trouwens van over het Kanaal. Eigenaardig genoeg bleef de rabarber 
in Frankrijk zowat onbekend. Nergens ter wereld kon men in het seizoen zo’n 
breed assortiment aan groenten aantreffen als in de Halles Centrales van Parijs, 
maar rabarberstelen bleven er zeldzaam.” 


Belangrijker was de wortelteelt. De delicate jonge worteltjes van het 
eerste seizoen kwamen slechts bij de rijkere burgers op tafel. Zeer fijn en het 
vroegst bruikbaar was de “ronde broeiwortel”. Deze variëteit is bijna perfect 
rond van vorm. De tuinbouwers verkozen liever de iets latere, maar 
produktievere “Hollandse vroege”, in Vlaanderen ook wel “zottinnepekens” 


genoemd. Men pleitte ervoor de teelt van deze variëteit gevoelig uit te breiden, 
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met het oog op de uitvoer. Wortelen waren zeer geschikt voor de groothandel. 
De teelt was niet moeilijk, het verbruik algemeen en het vervoer over grote 
afstand best haalbaar zonder kwaliteitsverlies. Als herfst- en winterprodukten 
kwamen andere variëteiten, zoals de “halflange Nantese” of de “halflange 
Gentse”, in aanmerking. De teelt kon zeer winstgevend zijn en bruto meer dan 
1.600 fr opbrengen. Als na een strenge winter vele andere groenten bevroren 
waren, kon de prijs van de wortelen nog behoorlijk de hoogte ingaan. De late 
vrucht was bovendien erg geschikt voor gemengde landbouwbedrijven, waar ze 
tussen vlas, gerst, rogge enz. werd gezaaid.” 


Nog andere gewassen hoorden in landbouw èn groenteteelt thuis. De 
keukenbeet kon nuttig zijn als tussenplanting of tweede oogst. Voor het 
verbruik werd de wortel in schijfjes gesneden bij de wintersla. In Nederland en 
Duitsland was de beet als groente al wat algemener.” De raap kwam in België 
als groente bijna alleen als opvolgende teelt in aanmerking. Zelden werden in 
ons land vroege meirapen gezaaid. In Frankrijk en Nederland was deze groente 
veel belangrijker. Hoger beschreven we al het gebruik in Limburg van de 
stengels van de raap als wintergroente. Dit “steelmoes” was ook al vroeg in de 
streek van de Beneden-Rijn bekend als “Stengelgemüse” of “Rubstiele” en 
kwam er zelfs op de markt. Sinds de jaren negentig brachten groentetelers rond 
Brussel “rubbekens" op de markt. Het waren de lekkere, in een kelder 
gebleekte jonge bladeren van de raap. Deze groente was ook in Italië bekend. 
We vonden deze “rubbekens” nog terug in enkele hedendaagse 
zaadcatalogen.® 


De teelt van de pastinaak werd verwaarloosd, het verbruik was beperkt. 
Het ging nochtans om een goed te bewaren, voedselrijk gewas. Radijzen en 
rammenas waren slechts tussenculturen. Door verwaarlozing van de zaadteelt 
vond men op de markt veel ontaarde exemplaren.* 


De schorseneer was een lekkere en kostbare wintergroente die tot laat 
in het voorjaar goed bewaard kon worden. Haar teelt breidde zich even vóór 
de Eerste Wereldoorlog snel uit in de omgeving van Aalst en Dendermonde, 
onder meer door de toenemende vraag vanuit het buitenland. De schorseneer 
deed het vooral goed in zandgronden. In zware leem- of kleigrond gaf ze geen 
lange, gave produkten, maar korte, vertakte wortels zonder veel handelswaarde. 
De schorseneer zat duidelijk in de lift. Precies andersom ging het met de 
haverwortel of boksbaard (salsifis). De Twinbode beschouwde ze in 1910 als 
een vergeten groente, die daardoor bij sommige tuinders wel eens als een 
nieuwe introductie kon overkomen. Deze “witte schorseneer” lukte beter in 
zware grond. Maar de schorseneer werd door een kieskeuriger wordend 
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publiek verkozen en had de haverwortel volledig verdrongen. 


De artisjok bleef men in België prijzen als een groente die meer 
aandacht verdiende. Gillekens beloofde een bruto-opbrengst van 9.600 fr per 
ha! Later werd men al wat realistischer met een schatting van 2.800 fr per ha. 
Alleen Burvenich scheen nuchter te blijven. In België kon de teelt voor de 
handel om verscheidene redenen niet uitgebreid worden. Het koude en vooral 
vochtige weer vormde een te groot obstakel. Bovendien werd vooral in het 
Vlaamse landsgedeelte maar weinig artisjok gegeten. In Mechelen kwamen 
geen artisjokken op de markt. Ze waren er hoogstens achter de uitstalramen 
van enkele winkels te zien. In Brussel waren ze wel goed verkrijgbaar, maar het 
loonde niet meer de moeite tegen de relatief goedkope Franse produkten te 
concurreren.“ Hetzelfde gold voor de kardoen. De Moniteur horticole belge 
noemde ze onterecht “een groente van eerste orde voor de teelt in het groot”. 
De teelt van de kardoen was helemaal niet zo eenvoudig als dit blad wilde 
doen uitschijnen. Ze kwam slechts bij rijkere stedelingen op tafel. 
Tuinbouwleraar Marcq kende in Luik maar twee groentetelers die kardoenen 
naar de markt brachten. Daarnaast verkochten bepaalde kasteelhoveniers hun 
overschot, dikwijls rechtstreeks aan de winkels. De kardoen kostte gemiddeld 
1 fr per stuk, terwijl de mooiste tot 2,5 fr konden gaan.® 


Ook champignons werden voornamelijk vanuit Frankrijk ingevoerd: 
vóór 1914 zowat 4 miljoen kg per jaar. Even vóór de Eerste Wereldoorlog hield 
de Tuinbouwdienst zich bezig met de vraag of België niet zelf dit fijne produkt 
voor de eigen markt kon produceren. 


Een weinig gekende delicatesse vormden de hopscheuten. Naar verluid 
zou Lodewijk XVIII er tijdens zijn verblijf te Brussel kennis mee hebben 
gemaakt. De Franse koning was zo enthousiast, dat hij ze elk jaar vanuit België 
liet aanvoeren. Deze uitgelezen groente werd opgediend met blanke saus of 
nog liever met gepocheerde eieren. Men vond ze vanaf midden maart op de 
kaart van de betere restaurants. De prijs lag dan nog zeer hoog. In april werd 
ze te koop aangeboden in de groentewinkel. De prijzen op de markt variëerden 
van 1 tot 4 fr per kg. Deze primeurgroente werd ten westen van Brussel 
geproduceerd: het was een bijzondere specialiteit van de kleine bedrijfjes rond 
de buurtspoorweg Brussel-Ninove, met Schepdaal als centrum. De cultuur werd 
niet door hoptelers, wel door kleine tuinbouwers beoefend. Ze vroeg zeer veel 
zorgen voor een relatief kleine oogst. De kosten werden beperkt door alle 
handwerk binnen het gezin te houden. De teelt bestaat nog altijd, maar door 
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het arbeidsintensief karakter blijven de hopscheuten een duur luxeprodukt. 


Burvenich en andere tuinbouwspecialisten bleven hardnekkige 
verdedigers van de zeekool. Het kon er bij hen niet in dat een groente met 
zoveel kwaliteiten onbekend bleef bij de markthoveniers. De teelt was relatief 
eenvoudig. De zeekool kon in de winter en de lente aan goede prijzen worden 
verkocht. De weinige exemplaren die op de Brusselse markt verschenen 
vonden onmiddellijk klanten. De plant was bovendien niet erg kieskeurig of 
onderhevig aan ziekten. De lange stengels werden gebleekt en vormden tedere, 
erg lekkere scheuten die nog het meest met de asperge werden vergeleken. 
Ook voor het aanjagen van zeekool werd propaganda gemaakt. Elie Frangais 
deed in dit verband proeven aan het landbouwinstituut van Gembloers. Bij het 
aanjagen produceerde de plant overvloedig, en dit na slechts 14 dagen en bij 
een relatief lage temperatuur. De winstgevende activiteit begon in november en 
duurde de hele winter door. Maar de zeekool bleef alleen over het Kanaal echt 
populair. De Engelsen hadden zich meer en meer in de teelt geperfectioneerd: 
ze hadden variëteiten geselecteerd met witte bladstelen zoals de “Ivory White” 
en de “Lily White”. 


3.2. De enkele nieuwe introducties kenden weinig succes 


Van de werkelijk nieuwe introducties was de Japanse andoorn de 
belangrijkste. Toch is deze groente vandaag totaal vergeten. In 1882 kreeg de 
Société nationale d’acclimatation de France de plant vanuit Peking toegestuurd. 
Auguste Paillieux slaagde erin ze te kweken op zijn proefvelden te Crosnes. 
Tegelijk gaf hij de naam van dit Franse dorpje aan de nieuwe groente. De 
knollen van de “crosnes” konden geoogst worden vanaf eind november en 
hadden een aangename smaak. De plant was winterhard, produktief en niet 
kieskeurig wat de grond betreft. In Frankrijk leek men voor de zoveelste maal 
een groente ontdekt te hebben die de aardappel van zijn troon zou stoten. In 
Nederland werden proeven met de “crosnes” gedaan in de kruidtuin te Leiden. 
De Nederlanders stelden voor de naam “Japanse andoorn” te gebruiken. De 
verwarring rond de naam werd nog groter wanneer in Londen de benaming 
“Chinese artisjok” in voege kwam: een ongelukkige naam want met de artisjok 
had de plant niets gemeen. In België werden de buitenlandse experimenten 
met belangstelling gevolgd. De Japanse andoorn kreeg eindelijk zijn première 
op de culinaire tentoonstelling te Brussel van december 1888. Enthousiast 
waren ook de leden van de Boomteeltkundige Kring toen ze, op het banket bij 
hun vijfentwintigjarig bestaan in september 1889, knollen uit de tuinen van 
Burvenich kregen opgediend. De groente heeft kort daarna enige verspreiding 
gekend. In 1891 werd ze op de Gentse markt tegen 0,8 à 1,3 fr per kg verkocht. 


67. PYNAERT, Un nouveau système de culwre des asperges, -BAFCP , 22(1886)165; VAN DEN BERGHE, La 
récolte des jets de houblons aux environs de Bruxelles, -TH , 8(1913)316-317; ID., L'apparition des jets de 
houblon, -TH, 1914)264. 

68. BURVENICH, 1902, 243-248; E.F, Culture du chou marin ou Crambé maritima, -TH, 4 
(1909)347; FRANCAIS, Emploi du thermosiphon, -BA , 21906309-311; De zeekool, -PB, 4 
(1910)124 


133 


De Gentse koks spraken van “kronen”. Het Bulletin de l'Agriculture meldde in 
1892 dat de Stachys affinis op redelijk grote schaal werd geteeld door 
landbouwers uit de omgeving van Turnhout. Burvenich beweerde in 1902 dat 
de plant bekend en gewaardeerd begon te worden. En toch heeft de Japanse 
andoorn geen echte doorbraak gekend. Mogelijk kwam dit omdat de plant een 
heel jaar door de grond bezette, om alleen in november tot maart knollen te 
leveren. Een ander nadeel was dat de knollen niet lang bewaard konden 
‘worden eens ze uit de grond werden geoogst.” De Fransman Paillieux (+1898) 
was met de introductie van de Japanse andoorn trouwens niet aan zijn 
proefstuk toe. In zijn tuinen te Crosnes testte hij heel wat exotische groenten op 
hun bruikbaarheid in ons klimaat. Samen met Bois schreef hij Le potager d'un 
curieux, een merkwaardig werk waarin heel wat onbekende, dikwijls nieuwe 
groenten werden voorgesteld.” 


De gewone zeekool kende al zo weinig succes; het was dan ook geen 
wonder dat een verwante plant, de Tartaarse zeekool (Crambre tartaria) vlug 
vergeten werd. Deze werd in 1904 in Frankrijk in de handel gebracht. Ze kreeg 
er de naam “Ovidius”, naar de Parijse meesterkok Ovide Bichot die ze had 
aanbevolen. Onze landgenoot Rodigas had ze nochtans al in 1865 vernoemd als 
groente in haar land van origine, namelijk het gebied van Hongarije, Walachije 
en Midden-Rusland.” 


Alles behalve eerlijke bedoelingen leek de Franse tuinbouwpublicist 
Raphaël De Noter te hebben gehad. De “introductie” van de “Mexicaanse 
reuzenspinazie” heeft ook in België nogal wat beroering gewekt. De 
nieuwigheid werd aangeprezen als smakelijke groente, superieure voederplant 
èn geschikt voor de fabricatie van papier en cellulose. Burvenich toonde zich 
meteen sceptisch, vooral omdat de introduceerder koppig de juiste 
wetenschappelijke naam van de plant verzweeg en omdat het zaad te koop was 
aan de gepeperde prijs van 50 frank per kg! De nieuwe plant werd aan 
proefnemingen onderworpen, maar slechts vijf van de 34 zaden ontkiemden. 
Burvenich kon de plant determineren als een oude variëteit van de ordinaire 
hofmelde. De Gentse tuinbouwkenner werd door zijn collega’s gefeliciteerd om 
zijn scherpzinnigheid en de hele zwendel werd bekend gemaakt.” 


Dezelfde Raphaël De Noter had al in 1905 een andere groente in de 
schijnwerpers gezet. De helianti (Helianthus decapethalus) werd in zijn 
brochure voorgesteld als “une des découvertes les plus intéressants du XXe 
siècle dans le règne végétal”. De Noter beloofde aan ieder die het wou geloven 
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een enorme oogst van 100.000 kg heerlijke knollen per hectare. Het gewas kon 
als groente en als veevoeder worden gebruikt. De aan de aardpeer verwante 
helianti zaaide nog meer verwarring in de tuinbouwwereld dan de 
reuzenspinazie en werd beurtelings opgehemeld en afgebroken. Een Belgisch 
voorstander van de helianti was Lacroix, directeur van de landbouwschool te 
Westmalle. In januari 1910 nodigde hij de pers uit in het Café royal de la Bourse 
te Brussel, waar de groente zou voorgesteld en geproefd worden. Niet alleen de 
tuin- en landbouwpers, maar ook journalisten van Ze Sotr, Le Patriote en Le XXe 
Siècle waren aanwezig. De achterdocht was groot na de recente ontmaskering 
van de reuzenspinazie. Toch waren alle gasten enthousiast over de bereidingen 
van de helianti die ze van de waard voorgeschoteld kregen. In de Tribune 
borticole verschenen maar liefst 66 recepten met deze groente, die ieder 
tevreden moesten stellen. Burvenich zat nu wel fout toen hij de helianti 
beschouwde als een verbeterde variëteit van de aardpeer. Toch viel ook deze 
nieuwe introductie door de mand na ernstige experimenten. De helianti was 
beslist niet produktiever dan de sinds lang verguisde aardpeer. Eigenaardig 
genoeg werd ze later wèl als een slecht smakende en zelfs onaangenaam 
riekende groente afgedaan.’ Al bij al kende de 19de eeuw niet zoveel 
werkelijk nieuwe en tegelijk waardevolle introducties. Wel werden heel wat 
groenten verbeterd door het succes van nieuwe variëteiten. 
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HOOFDSTUK IV 
DE AFZET 


41. De binnenlandse afzet 


Met de afzet van groenten bleef het in de periode vóór de Eerste 
Wereldoorlog maar droevig gesteld. De Belgische tuinbouwer had bitter weinig 
commerciële aanleg. Zijn aandacht ging eenzijdig uit naar de produktie. De 
verkoop van groenten en fruit ging er weinig georganiseerd, soms zelfs 
chaotisch aan toe. 


Aanvankelijk kon de groenteteler zijn groenten alleen verkopen op de 
markt van het meest nabijgelegen consumptiecentrum, met name de stad. Hij 
verkocht er aan groothandelaars of rechtstreeks aan de verbruiker. Door de 
beperkte transportmogelijkheden moest de moeshovenier zich dicht bij de stad 
vestigen. De hoeveelheden aangebrachte groenten door de individuele 
tuinbouwer waren opvallend klein. Men ging te voet naar de stad met manden 
onder de arm, of met de honde- of stootkar, met ezel of pony, minder met 
paard en kar. De aardbeientelers ten westen van de hoofdstad legden ‘s nachts 
tot 12 kilometer te voet af met manden tot 30 kg om op tijd op de Brusselse 
ochtendmarkt te komen. Het was belangrijk bij de eersten te zijn omdat niet alle 
plaatsen even gunstig waren voor de verkoop. De gekende kopers, die goede 
prijzen gaven, hadden hun vaste, welbekende route. Er waren individuen die 
hiervan profiteerden om de beste standplaatsen te bezetten en slechts weg te 
gaan als de moeshovenier met zijn geldbeugel bovenkwam. Pas in 1908 
bekwam de Bond van Aardbeiplanters dat een politiedienst deze misbruiken 
zou tegengaan; en nog werden er klachten genoteerd! 


Met de stijging van de groenteproduktie na 1880 werden bepaalde 
markten veel belangrijker. Op de Brusselse markten en hallen kwamen steeds 
meer groenten toegestroomd. In sommige groentestreken ontstonden 
gespecialiseerde seizoenmarkten in kleinere gemeenten, zoals de 
aspergemarkten van Haacht, Betekom en Wezemaal, de uienmarkten in 
Oost-Vlaanderen en de erwtenmarkt van Kessel-Lo. Meer en meer handelaars 
uit de grote centra kwamen hier groenten kopen en stonden in voor transport 
naar verder gelegen plaatsen. Zo vonden steeds meer groenten uit de driehoek 
Brussel-Mechelen-Leuven hun weg naar Henegouwen, Namen en Luik. 


In Leuven had de opkomst van deze kooplieden rond 1890 ervoor 
gezorgd dat het probleem van de overproduktie van bloemkolen kon worden 
opgelost. Kort na 1880 immers was het Leuvense als afzetgebied te klein 
gebleken. Sommige kwekers trokken zelfs tot driemaal per week ‘s nachts met 
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de stootkar naar de Brusselse groentemarkt om daar hun waar af te zetten.” Nog 
het meest markant was de opkomst van de Mechelse markt. Het gevaar van 
overproduktie werd er door de conservenindustrie, de export en de activiteiten 
van de kooplieden goed opgevangen. De Mechelse aspergemarkt had een erg 
goede reputatie en werd veel bezocht door Brusselse, Antwerpse, Gentse en 
zelfs buitenlandse handelaars. In de overdekte hal aan de Botermarkt werden in 
het seizoen dagelijks 20.000 bussels verkocht in geen half uur tijd. Zo werden 
rond 1910 in de periode van april tot midden juni meer dan één miljoen bussels 
verhandeld. Na het aspergeseizoen begon een levendige handel in erwten en 
tomaten. In 1912 werden de opstoppingen rond de Botermarkt zo groot dat de 
verkoop van aardappelen, bloemkool en wortels naar de buurt van het station 
werd overgebracht. De bloemkoolmarkt werd bezocht door groothandelaars uit 
Brussel, Wallonië, Luxemburg en Duitsland. Een gelijkaardige avondmarkt werd 
in 1901 te Lier opgericht. Ze werd vooral door tussenpersonen uit de stad 
Antwerpen bezocht.’ 


De spoorwegen en buurtspoorwegen maakten het mogelijk de tuinbouw 
op grotere afstand van de consumptiecentra in te planten. De markten van 
Mechelen, Brussel, Antwerpen enz. werden bezocht door telers uit steeds 
verder gelegen dorpen. Vooral rond de buurtspoorwegen Heist-op-den-berg - 
Mechelen en Ninove - Brussel profiteerden de tuinders van de toelating om 
gratis tot 50 kg groenten of fruit mee te nemen. Het waren dus niet alleen de 
groentehandelaars die van steeds verder kwamen afgezakt. Landbouwers uit de 
streek van Aarschot namen tijdens het aspergeseizoen dikwijls een 
spoorwegabonnement naar Antwerpen. 


Toch bleven de meeste producenten in het binnenland teveel verknocht 
aan de oude routine. Ze kenden meestal alleen de markt van de naburige stad, 
waar ze hun vast cliënteel hadden en hun produkten aan eerder geringe prijs 
afzetten. Er bestond geen informatie over het prijsverloop op andere markten, 
zelfs de meest nabije. Normaal moesten ze op de eigen markt de prijzen 
aannemen die de handelaar hen bood en daarmee uit. De individuele teler had 
geen enkele verdediging tegen misbruiken van de groothandelaars. Nogal wat 
opkopers profiteerden duchtig van de onwetendheid over de prijsbewegingen 
of van de direkte behoefte aan geld van de teler om tegen te lage prijzen aan te 
kopen. De telers van vroege aardappelen van het Mechelse hadden redenen te 
over om te klagen: vele aardappelen werden geleverd zonder dat er ook maar 
iets over de betaling was overeengekomen. Of tevoren afgesproken prijzen 
werden met voeten getreden omdat het prijsverloop gedaald was. Vele 
verkopers die de waar keurden, vonden altijd wel foutjes tot ergernis van de 
kweker. De erwtencrisis in 1912 illustreerde goed de mentaliteit van bepaalde 
kooplieden.$ 
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De oprichting van syndicaten in sommige produktiecentra had als 
voornaamste doel de groentetelers te verenigen om samen te verkopen en te 
verzenden, zodat aan de misbruiken van groothandelaars paal en perk kon 
worden gesteld. Deze syndicaten kenden aanvankelijk niet alleen veel 
tegenkanting van de kant van de kooplieden, maar moesten ook optornen 
tegen de argwaan en de apathie van de producenten zelf.” De tuinbouwbladen 
wensten dat in alle produktiecentra de afzet gezamelijk zou worden 
georganiseerd om “het juk van de groothandelaarskliek af te werpen”. 


Door de inrichting van veilingen konden misbruiken van handelaars nog 
beter worden onderdrukt. Tegelijk werden betere prijzen gehaald omdat per 
opbod werd verkocht. De kooplieden vonden er een grote hoeveelheid 
produkten bij elkaar, zodat ze niet - zoals op de markt - langs meerdere 
tuinders moesten rondgaan. De aanwezigheid van een grote hoeveelheid 
groenten was vooral voor de export een belangrijke vereiste. Nederland was al 
goed op weg: in 1887 bestonden er in dat land 110 veilingen. De waarde van 
de geveilde produkten liep in 1911 op tot 33 miljoen fr. Over het algemeen 
waren deze veilingen door de tuinders zelf opgericht® Een vergelijking van 
België met onze noorderburen ging nauwelijks op. De enige coöperatieve 
veiling was de “Voortbrengershallen” te Brussel. Ze werd op 14 juni 1900 
opgericht door de samenwerkende maatschappij van Bloem-, Druif- en 
Groentekwekers. Alleen producenten konden lid worden. Op de 
startvergadering meldden zich zo’n 154 tuinbouwers aan. De veiling werd 
gerund door een tien man sterke bestuursraad, waaronder twee commissionairs 
of verzenders. Ook deze afzetvereniging moest in haar beginstadium vechten 
tegen de vijandschap van kooplieden, private en stedelijke hallen en tegen de 
achterdocht van de producenten. Toch boekten ze vrij snel succes: het aantal 
leden steeg tot 541 op het einde van het stichtingsjaar en ongeveer tot 1.200 in 
1912. De waarde van de omzet steeg in 1912 tot 4 miljoen fr. Een deel van de 
winst, 78.545 fr in dit jaar, keerde naar de leden terug.” 


Wel bestonden vóór 1914 nog een aantal private en stedelijke hallen, 
waar enkele produkten per opbod werden verkocht. Het waren geen 
coöperaties. De producenten die er wilden verkopen, betaalden ook hier een 
commissieloon (meestal 5 %). Dergelijke “hallen” werden opgericht in grotere 
centra zoals Brussel (7 in 1914), Antwerpen (4), Luik (5), Verviers, Charleroi (2), 
Brugge (2), Oostende, Namen en Fauvilliers.!? 


De tuinbouwpers beschreef bij herhaling de grote voordelen van het 
veilingsysteem in Nederland. Ook de tuinbouwdienst publiceerde brochures 


7. Eft. infra, verenigingsleven; SERGEANT, Grepen uit de geschiedenis van onze tuinbouw en 
de Centrale Tuinbouwveiling Leuven , 8-12. 

8. _TCHOL Questions des marchés, -TH , 7101912618. 

9. _ Samenwerkende Maatschappij van Bloem-, Druif- en Groentekwekers, -TB , 11(1912)118; 
Veilingen in Holland, -TB , 12019139104; Les Halles des producteurs de Bruxelles, -TH , 4 
(1909)668; MAT, Les Halles des producteurs ou la vente du producteur au consommateur, 
Congres Brugge , 1923, 50-52. 

10. Ännuaire 1914, 51. 
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over de superieure organisatie van de afzet bij de Nederlanders. In Nederland 
waren de voordelen van de veilingverenigingen al vóór 1914 algemeen erkend. 
In België daarentegen bestond er zelfs na de Tweede Wereldoorlog nog een 
groot voorbehoud, tot zelfs tegenstand. 


Met de commerciële feeling van de Belgische tuinbouwers was het dus 
erg gesteld. De meeste groentetelers besteedden wel de grootste zorgen aan de 
kwaliteit van hun produktie. Daarom was het des te pijnlijker te zien hoe ze 
hun produkten op de markt presenteerden. Een mooi uitzicht, een goede 
sortering en meer zorg bij het inpakken hadden een belangrijke invloed op de 
prijs. Maar de Belgische producent scheen dit onvoldoende te beseffen. Door 
de verpakking in geschikte kratten kon kropsla uit Loosduinen (Noord-Holland) 
op de Brusselse markt een veel vlottere afzet vinden dan onze inheemse sla. 
Nochtans was de Nederlandse kropsla duurder, nl. 8 fr per 100 tegen 6 fr per 
100 stuks voor de Belgische! De handelaars hadden nu eenmaal niet de tijd 
en het geld om de aangekochte groenten fatsoenlijk te verpakken. Het 
probleem werd ook in de tuinbouwpers lang verwaarloosd. Pas na de 
eeuwwisseling kon de tuinder gedetailleerde aanwijzingen vinden over de 
verschillende wijzen van verpakking. De Tuinbouwdienst en de syndicaten 
brachten via hun voorlichting enige verbetering. Het was de hoogste tijd, want 
het verwaarlozen van de verpakking kon fataal zijn op de buitenlandse 
markten, waar de internationale concurrentie bikkelhard was}? 


42. Het verbruik van groenten 


De Belgische bevolking steeg van 4.076.513 zielen in 1830 tot 5.087.826 
in 1870; in de volgende veertig jaar steeg ze nog sneller, nl. met 31,5 % tot 
7.423.784. Met 252 inwoners per km? werd ons land één van de dichtst bevolkte 
landen ter wereld. Het groenteverbruik nam tegelijk aanzienlijk toe. Helaas 
ontbreekt het ons aan degelijke kwantitatieve bronnen om de evolutie van dit 
verbruik te analyseren. Aan de hand van de Belgische handelsstatistieken 
kunnen we wel zien hoe de invoer de hoogte inging: van enkele honderden fr 
in de jaren 1830 tot ongeveer 6.400.000 fr in 1911. 


Maar niet overal werden evenveel groenten verbruikt. We beschreven 
hoger hoe de groenteteelt rond de steden was geconcentreerd. De stad is de 
moeder van de tuinbouw: in de middeleeuwen trof men er gilden van 
tuinbouwers aan, nooit van landbouwers. Door het gebrek aan 
vervoermiddelen nestelde de warmoezenier zich dicht bij zijn afzetmarkt. Pas 
op het einde van de 19de eeuw zwermde de commerciële groenteteelt meer 
naar het platteland uit. De omvang van het groenteverbruik steeg met de 
ontwikkeling van de stadsbevolking. Het aantal inwoners van de vier 


11. Prijzen uit april 1912. VOET, Het verpakken van groenten, -TB , X191417. 
12. Cfr. infra, uitvoer. 
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belangrijkste agglomeraties - Antwerpen, Brussel, Luik en Gent - steeg van 
595.810 in 1856 tot 1.571.787 in 1910. 


Groenten en fruit waren het minst bij boeren en landarbeiders in trek, 
wat meer bij handarbeiders, het meeste bij intellectuelen. Een man van 20 à 29 
jaar met een zittend beroep heeft zo'n 2.700 cal per dag nodig; iemand van 
dezelfde leeftijd met zeer zware arbeid kan een caloriebehoefte tot 4.400 cal 
hebben.!* Aldus zal de handarbeider niet dezelfde eisen stellen als de 
denkarbeider wat hoeveelheid en samenstelling van zijn voedselpakket betreft. 
Indien een arbeider met zwaar werk een even groot aantal calorieën zou willen 
ontlenen aan tomaten of sla als aan 200 gram gekookte groene erwten, zou hij 
3,2 kg tomaten of 5 kg sla moeten eten. Bij een grote calorische behoefte kan 
men zijn voedsel onmogelijk alleen uit laag-calorische produkten -zoals de 
meeste groenten- laten bestaan. De boer en handarbeider zal altijd meer 
behoefte hebben aan akkerbouw- en veeteeltprodukten. Bij grote calorische 
behoeften kan men zijn voedsel wèl eenzijdig uit zware kost laten bestaan, wat 
helaas het geval was op het 19de eeuwse platteland. In Vlaanderen werden 
grote hoeveelheden aardappelen gegeten; tot driemaal per dag vormden ze de 
hoofdschotel. In mindere mate werden grove groenten als erwten, bonen, uien 
of kolen verbruikt, en dan nog meestal van inferieure kwaliteit. Een bediende 
zou van deze zware kost een behoorlijk opgeblazen gevoel krijgen. De boer 
had geen behoefte aan fijnere groenten. Sla werd bestempeld als flauwe kost, 
prei was “goed voor ‘t vrouwvolk”: 


Geen wonder dat de propaganda voor meer verbruik van groenten in 
tuin- en landbouwpers tijdens de aardappelcrisis in de jaren 1840 weinig succes 
kende. Naar het einde van de 19de eeuw toe en na de eeuwwisseling was er 
wel enige verbetering zichtbaar. In verslagen van staatslandbouwkundigen en 
van de Tuinbouwdienst werd gemeld dat ook bij de boer-nu vooral 
tarwebrood, meer varkensvlees en wat meer groenten op tafel kwamen. 
Niettemin bleef het verbruik van groenten op het platteland globaal zeer 
beperkt.” 


Toch waren er streekverschillen. In de regio's waar de groenteteelt 
uitgebreid werd, veralgemeende het verbruik van de courante groenten in 
soepen of bij de aardappelpuree. Maar ook hier gingen de beste produkten 
naar de markt. Een Mechelse hovenier aan wie gevraagd werd of hij asperges 
uit zijn eigen cultuur at, antwoordde: "dat het eten van zo'n duur betaalde 


13. Cfr, bevolkingstellingen. Agglomeratie Antwerpen (met Berchem, Borgerhout, Hoboken), 1910: 398.255 
inwoners; Brussel (Inclusief 13 randgemeenten): 720.347; Gent (+ Gentbrugge, Ledeberg, 
St-Amandsberg): 210.428; Luik (+ Bressoux, Angleur, Herstal, Grivegnée): 242.357 inwoners. 

14. Cijfers van W.J. SANGERS, Structuur- en conjunctuurverschijnselen in de Nederlandse tuin- 
bouw, in het bijzonder ten aanzien van de groenteteelt, 18. 

15. Doc, 19, 

16. Cfr. K. VAN DE WOESTIJNE, De boer die sterft en andere verhalen , 30-32. 

17. Cf. Raadgevingen over de voeding van den landbouwer opgemaakt door de Staats- 
landbouwkundigen met medewerking van de landbouw-huishoudschool (januari 

1912), (Berichten aan de boerinnen-Landelijke dienst), Brussel, 1912. 


produkten alleen goed was voor de zotten van 't stad”! 


Ook in het arbeidersmilieu was er in de decennia vóór de Eerste 
Wereldoorlog enige verbetering waar te nemen. Het reële inkomen steeg. 
Tegelijk kon de arbeider profiteren van de prijsdaling van het brood door de 
overzeese graaninvoer en van die van groenten door het grotere aanbod. In de 
industriële centra van Henegouwen was de vraag naar groenten gevoelig 
gestegen: er konden nooit genoeg prei, spinazie, zuring, andijvie of augurken 
op de markt komen.” De opkomst van de mijnindustrie in Limburg even vóór 
1914 maakte ook hier commerciële tuinbouw mogelijk. Onderstrepen we nog 
de rol van de talrijke tuinbouwverenigingen die er toe bijdroegen dat de 
arbeider een eigen groentetuin onderhield en dat het verbruik van groenten 
populairder werd. Deze tendens zette zich na 1914 nog duidelijker door. 


In principe was geen enkele groente onmisbaar. Maar bij de toenemende 
verfijning van het eetpatroon hoorde nu eenmaal de consumptie van 
kwaliteitsgroenten: groenten stillen niet alleen de honger, maar bieden heel wat 
keuze wat smaak, geur en uiterlijk betreft. De gegoede burgerij van de 19de 
eeuw had er alles voor over om doperwtjes, asperges, artisjok, bloemkool ook 
buiten het seizoen op tafel te krijgen. Meer en meer kwamen fijne groenten in 
bereik van grotere kringen. Vooral de tomaat heeft een opvallende 
democratisering gekend: na de eeuwwisseling werd ze ook door arbeiders 
verbruikt, vooral als soepgroente. 


Opvallend was het conservatisme en de terughoudendheid van de 
consument tegenover nieuwe introducties. Reeds hoger zagen we dat de tomaat 
er lang heeft over gedaan om van siergewas tot groente aanvaard te worden. 
Ook de rabarber bleef te lang geassociëerd met de apothekerswinkel, of de 
komkommer met wereldvreemde liefhebberskliekjes. Alleen witloof heeft 
uitzonderlijk vlug zijn weg gevonden, waarschijnlijk omdat de betere kringen al 
vertrouwd waren met de kapucijnenbaard. Hogerop zagen we ook al hoe 
talrijke nieuwe groenten om niet altijd even duidelijke redenen geen succes 
kenden. Zelfs bepaalde goede variëteiten van al bekende groenten kregen geen 
verspreiding. De tuinbouwpers sprak gelaten over de “tirannie van de 
gewoonte”. Gewoonten van land tot land of zelfs van streek tot streek konden 
erg verschillen, zonder direkte verklaring: waarom at men in de Angelsaksische 
landen witmelige en hier geelmelige aardappelen? Vanwaar die Engelse 
voorliefde voor selder, rabarber, eierpompoen, zeekool en in het algemeen 
voor dikke groenten? Waarom werden er in Engeland en Duitsland zoveel 
komkommers gegeten, en zo weinig in Frankrijk en België? Hoe kwam het dan 
weer dat prei en witte asperge in Engeland geen succes kenden? In Duitsland 
en ook in Nederland at men grote hoeveelheden zuurkool. In Wallonië 
verbruikte men meer courgetten dan in Vlaanderen. In België was alleen in 


18. Au pays des asperges, -TH , 4(1909)322. 
19. JOOSSENS, Organisation, 15-21. 
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Limburg steelmoes bekend enz.” 


Soms hadden religieuze opvattingen een invloed op het groenteverbruik. 
Zo werd de mierikswortel vooral door joden gegeten: in Bohemen en bepaalde 
delen van Duitsland zelfs in grote hoeveelheden. In ons land werd er op vrijdag 
meer asperge gekocht dan op andere dagen van de week.# 


Groenten kunnen gezond zijn: aan groenten werden echte maar ook 
vermeende geneeskrachtige eigenschappen toegekend. Ook in de 
tuinbouwpers lichtte men dit graag toe. Spinazie had laxerende, kervel water 
afdrijvende, selder smaak opwekkende en zelfs afrodisiake eigenschappen; 
aardbeien zouden goed zijn voor jichtlijders en een kalmerende werking 
hebben op opvliegende temperamenten en noem maar op. 


4,3. Het ontstaan van de conservenindustrie 


Het aanbod aan groenten was in de 19de eeuw nog sterk 
seizoengebonden. In de winter en de prille lente bleef de liefhebber op zijn 
honger zitten. Vandaar dat zoveel waarde werd gehecht aan wintergroenten en 
zeer vroege groenten, zoals witloof, spruiten, kabuiskool, winterprei, en ook 
aan niet doorgebroken soorten als zeekool, winterpostelein, Japanse andoorn. 
Vandaar ook de aandacht voor het kunstmatig vervroegen of verlaten in 
broeikassen en serres van allerlei geliefde soorten. Of men kon een 
wintervoorraad aanleggen door de bewaring van groenten. Alle 19de eeuwse 
tuinbouwhandboeken beschrijven uitvoerig hoe de oogst van rode kool, penen 
of andere produkten in kuilen, silo’s of groentekelders kon worden opgestapeld 
en met stro en aarde afgedekt. 


Een andere bekende bewaringsvorm was deze door fermentatie in goed 
afgesloten flessen. Het was op deze manier dat in Duitsland op industriële 
schaal witte kool tot Sauerkraut werd bereid. De bewaringsvorm is zeer oud. 
Ook andere groenten konden in aanmerking komen voor deze bereiding. In 
ons land werd op kleine schaal zuurkool gefabriceerd. Even vóór 1890 werd te 
Sint-Gillis een zuurkoolfabriek opgericht. Een groot deel van de kabuiskolen 
werd aangevoerd vanuit het tuinbouwbedrijf van Gillekens, de befaamde 
directeur van de Vilvoordse tuinbouwschool. In volle seizoen werden dagelijks 
zo'n 10 ton “choucroute” gefabriceerd. Een deel hiervan werd naar Parijs 
geëxporteerd.” 


20. Cfr. supra, kwalitatieve benadering. 
21. In hoeverre heeft het calvinisme een invloed gehad op de superieure organisatie van de uitvoer van 
Hollandse tuinbouwprodukten? 
BURVENICH, L'hygiène par les légumes, -BAFCP , 24(1888)227-230; interessant is ook LA. 
DELATHAUWER, Het Belgische kruidboek of de Gentse hovenier , Gent, 1848. 
23. STOIS, Voedingsgeschiedenis , 63; MAURIZIO, Histoire de l'alimentation végétale depuis 
la préhistoire jusqu'à nos jours , 220 e.v. 
La choucroute, -AHAN , 16(1891)181-182. 


Het probleem van de schaarste aan degelijk voedsel in de winter had ook 
de oorlogvoerende Napoleon beziggehouden. In 1795 loofde de Franse 
regering een prijs van 12.000 frank uit voor degene die een geschikte methode 
ontdekte, anders dan het roken, inzouten of drogen, om voedingswaren te 
conserveren. Winnaar werd Nicolas Appert die de sterilisatiemethode 
voorstelde: allerlei voedsel werd in hermetisch afgesloten flessen en bokalen 
gestopt en voor een bepaalde tijd in een heet waterbad gedompeld. De troepen 
van Napoleon kregen al vlug gesteriliseerde voeding mee op hun lange 
veldtochten. In 1810 verkreeg de Engelsman Durand een brevet voor een 
gelijkaardig procédé waarbij hij blikken dozen gebruikte. Deze werkwijze werd 
de basis van de produktie van conserven op grote schaal. De eerste 
conservenfabrieken ontstonden te Parijs, Londen, Frankfurt, Darmstadt, ook in 
Ierland en Schotland.# 


België bleef lang de kat uit de boom kijken. Pas in de jaren tachtig 
groeide het besef dat een eigen Belgische conservenindustrie wel eens een 
belangrijk hulpmiddel in de strijd tegen de landbouwcrisis kon zijn. Intussen 
was de invoer van conserven al vrij belangrijk: de bourgeoisie had al uitgebreid 
kennis kunnen maken met geconserveerde asperges, kleine erwtjes en boontjes. 
De restaurants maakten opvallend veel gebruik van groenteconserven, ook 
wanneer verse produkten voorhanden waren. In Duitsland, Engeland en 
Frankrijk bestonden belangrijke fabrieken. Ook Nederland stak ons de loef af: 
rond 1877 bestonden er al een vijftigtal oplegfabrieken voor fruit, groenten en 
vlees. De conservenfabriek van Leiden haalde toen een produktie van 1 miljoen 
dozen per jaar. Nederland voerde in 1884 voor 260.434 kg groenten in blik uit 
naar ons land? 


Uiteindelijk startte ingenieur Eduard Thumas in 1886 met een 
conservenfabriek in Wilsele (Leuven), na een bezoek aan een Franse fabriek. 
Thumas liet in de beginjaren van zijn bedrijf trouwens Franse arbeiders 
overkomen om de knepen van het vak aan te leren. Men startte met het 
inblikken van erwten, asperges en kersen. In 1905 werd de produktie 
uitgebreid tot bonen, hopspruiten, spinazie, selder en soepen. Een weinig later 
liet de fabriek aan de landbouwers weten dat ze 30 à 40.000 kg kervel kon 
gebruiken. In 1913 werd “Marie Thumas” tot een N.V. omgevormd met een 
kapitaal van 1,5 miljoen frank. Jaarlijks werden toen zowat 1.500.000 kg 
groenteconserven geproduceerd.27 


In 1887 werd te Mechelen “Le Semeur” opgericht. Vijf jaar later werd 
door Theyskens, Hermans de Favereau en enkele andere ondernemers een zeer 
belangrijke fabriek opgericht te Mechelen-Nekkerspoel. “Le Soleil” moest 50.000 
kg groenten per dag in conserven kunnen omzetten. De fabriek stelde in het 
volle seizoen zo’n 700 tot 800 mensen te werk, waaronder veel vrouwen en 


25. SMETS, Monographie van de conservenfabriek “Marie Thumas'" te Wilsele-Leuven, 7. 

26. Terres potagères, -BA, 1018836; Conserves alimentaires, -BA , 5(1887)54. 

27. SMETS, o.c., 27-28; DE ROOVER, L'évolution de l'agriculture aux environs de Bruxelles, - 
JSCAB , 5819119106. 
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kinderen. Ook hier werden vooral erwten en asperges verwerkt. De inplanting 
van de onderneming in het midden van een belangrijk produktiecentrum was 
ideaal. Tegelijk heeft de Mechelse conservenindustrie de lokale groenteteelt een 
niet te onderschatten stimulans gegeven. Aanvankelijk werden ook asperges uit 
de culturen van Genk naar de Mechelse fabriek verzonden. Theyskens en 
Hermans de Favereau hadden te Bokrijk zo’n 110 hectare van deze groente 
geplant. Al spoedig werd ter plaatse een nieuwe inlegfabriek opgericht die 200 
arbeiders te werk stelde. Door dezelfde ondernemers werd het domein 
Hengelhoef te Genk, 540 ha groot, aangekocht om de aspergeteelt uit te 
breiden. 


België bezat in 1894 negen conservenfabrieken: twee te Limburg, drie in 
Brussel, twee te Mechelen en één in Leuven en Antwerpen.” Maar tegelijk 
verkeerden de conservenfabrieken in moeilijkheden. Sinds de wet van 3 januari 
1873 mochten buitenlandse conserven zonder de minste douanerechten België 
binnenkomen; dit terwijl de omringende landen hoge tot zeer hoge 
invoerrechten hieven. Pas na de protectiewet van 1895 kon de uitvoer gevoelig 
de hoogte ingaan. 


Het belang van de conservenindustrie voor de groenteteelt is enorm 
geweest. In 1895 kon de fabriek van Leuven groenten van een oppervlakte van 
300 à 400 ha verwerken. De verwerkingscapaciteit steeg nog gevoelig in de 
volgende jaren. In 1913 was Le Soleil in staat om dagelijks meer dan 300.000 kg 
erwten in conserven om te zetten. De fabrieken lieten hun produkten soms van 
vrij ver komen: zo stuurden vele telers uit Londerzeel erwten, selder en prei via 
het spoor naar Mechelen. Ook in de Kempen ontstonden rond Westerlo en 
Herentals teelten van asperge, erwten, selder en spinazie voor de 
conservenindustrie.* Landbouwers van de omgeving van Aarschot en verder 
produceerden heel wat erwten en asperges voor de fabrieken van Leuven, 
Wespelaar en Mechelen. De erwten werden geleverd in zakken en waren 
dikwijls één of twee dagen van te voren geplukt. De oplegindustrie nam deze 
produkten gretig aan; op de markt zouden deze minder fris ogende groenten 
niet of nauwelijks verkocht geraken. 


De conservenindustrie werd niet alleen ingeplant in produktiecentra van 
groenten, maar ook in landbouwstreken. Een goed voorbeeld hiervan was de 
fabriek “Flandria” te Egem in West-Vlaanderen (1900). In 1902 werd de 
erwtenproduktie van 105 hectare opgekocht. De erwtenteelt breidde zich in 
deze streek van jaar tot jaar uit. Landbouwarbeiders en kleine boeren begonnen 
er met de teelt van boontjes, spinazie en zelfs tomaten voor de fabriek. 


28. ER, Conserves alimentaires, -BAFCP, 27(1891)324; BURVENICH, Conserves alimentaires, - 
BAFCP, 28(1892)140-142. 

29. Conserves alimentaires, -JSCAB , 30(1894)60-63. 

30. Cfr. infra, uitvoer. 

31. JOOSSENS, Organisation, 8; SO, -BA, 201903)905; SO, -BÄ , 21912/13)330. 

32. VERBELEN, De erwtenoogst van 1913, -TB , 12(1913)197-199. 

so, -BA , 19(1902)403. 


De vraag van de conservenindustrie was bijna altijd groter dan het 
aanbod. Er werden contracten afgesloten met land- en tuinbouwers waarin een 
bepaalde prijs werd overeengekomen. Maar daarnaast kochten agenten van de 
fabrieken nog zeer grote hoeveelheden groenten aan op de markt, vooral 
wanneer het aanbod groot en de prijzen laag waren. Op het einde van het 
aspergeseizoen kochten ze b.v. zoveel asperges op als maar mogelijk was. 
Aldus had de conservenindustrie een marktregulerende functie: er kwam een 
einde aan de overproduktie op bepaalde tijdstippen van het hoogseizoen. 


Een ongeval in de Mechelse fabriek Le Soleil illustreert op een pijnlijke 
manier het belang dat deze nijverheid gekregen had. Hierdoor kon de toch al 
uitzonderlijk grote erwtenproduktie van 1912 niet volledig verwerkt worden, 
zodat de land- en tuinbouwer met zijn oogst bleef zitten. De prijzen zakten snel 
tot 0,10 fr per kg en lager, terwijl de normale prijs ongeveer 0,16 fr bedroeg. 
Verscheidene groothandelaars profiteerden hiervan om de erwten aan 
spotprijzen (tot 0,04 fr) op te kopen en aan andere conservenfabrieken te 
verkopen. Gevolg: het jaar daarop stopten zoveel landbouwers met de teelt dat 
er grote schaarste was. De oplegfabrieken kochten de erwten nu in het volle 
seizoen tegen 0,27 fr per kg. De prijzen op de markt bleven op 0,3 à 0,45 fr per 
kg staan.’ 


De verstandhouding tussen kweker en oplegfabriek was niet altijd even 
goed. Als de marktprijzen hoger lagen dan de in het contract afgesproken prijs, 
weigerde de teler zijn oogst soms te leveren. Omgekeerd gebeurde het, zoals in 
1912, dat de conservenfabrieken hele ladingen van de producent weigerden, 
wanneer de prijzen op de markt lager waren dan deze die in het contract waren 
vastgelegd. Soms gaven de fabrieken een lagere prijs dan was 
overeengekomen. Het gebeurde dat een firma op één dag haar prijs liet zakken 
van 0,20 tot 0,15 fr. De tuinbouwpers eiste dat het er in het vervolg eerlijker 
aan toe moest gaan.” 


Tegelijk hield men pleidooien om de periode van levering zoveel 
mogelijk te verlengen. Erwten werden slechts van 20 juni tot 10 juli in 
voldoende hoeveelheden geleverd; tijdens de rest van het seizoen bleven de 
conservenbedrijven onder hun capaciteit werken. De Boerenbond raadde in 
1912 zijn leden aan erwtenvariëteiten te planten die op verschillende tijdstippen 
rijpten, zodat er gedurende de hele periode juni-juli een regelmatige aanvoer 
ontstond. Hetzelfde gold voor andere groenten. 


De Belgische conserven werden vooral uitgevoerd. Hoewel de prijs van 
conserven een daling kende, bleven ze tot 1914 een luxe-produkt voor de 
betere kringen. Slechts na de Eerste Wereldoorlog vond het ingeblikte voedsel 
verspreiding in het arbeidersmilieu, en dan nog heel geleidelijk. Wel gingen 
reeds vóór 1914 stemmen op om het steriliseren binnen het huisgezin te 
propageren.” 


34. Verkoop van erwten, -DB, 6 en 20.7.1912; Erwtenhandel, -TB , 1101912)111. 
35. VERBELEN, art.c. , 199. 

36. Verkoop van erwten, -DB , 6.7.1912; De conservenfabriek, -TB , 13(1914)177. 
37. Conserves alimentaires, -JSCAB, 41(1894)60; SMETS, o.c., 16. 
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44. De uitvoer 


In tuinbouwmiddens was men het er over eens dat België als afzetmarkt 
te klein was. Daarom keken de voorvechters van een uitbreiding van de 
groenteteelt al vlug over de enge landsgrenzen. Aanvankelijk werd de aandacht 
te eenzijdig op Engeland toegespitst. De woorden “les Flandres doivent devenir 
le jardin potager de l'Angleterre” van Leopold II hadden kennelijk indruk 
gemaakt. Toch verliep onze export van groenten niet van een leien dakje. 


In de eerste helft van de jaren tachtig kende België inzake groenten een 
positieve handelsbalans. De uitvoer naar Engeland kwam op gang, met pieken 
in 1886 en 1888, ook in 1900 en 1902. Door de weinig systematische aanpak en 
een gebrek aan organisatie waren de cijfers wel erg wisselvallig. Na 1889 werd 
de handelsbalans negatief. In 1892, jaar waarop Frankrijk zijn strenge 
protectionistische tarieven instelde, zakte de Belgische uitvoer tot een 
dieptepunt. Nederland, dat veruit de belangrijkste invoerder van groenten in 
ons land was, gooide de groenten die het in Frankrijk niet meer kwijt kon op 
onze markt. De invoer uit Nederland bleef geleidelijk stijgen, terwijl ook 
Frankrijk een groot aandeel voor zijn rekening nam. In beide landen was de 
uitvoer van tuinbouwprodukten veel beter georganiseerd. Merken we wel op 
dat België een aanzienlijk exportoverschot had bij de uitvoer van 
groenteconserven: in 1913 bedroeg deze ongeveer 4 miljoen Belgische frank. 
De waarde van de uitvoer van conserven lag hoger dan deze van verse 
groenten en steeg ook veel sneller. Voor alle duidelijkheid: onze handelsbalans 
voor verse groenten èn groenteconserven was positief. 


4.4.1. De aantrekkingskracht van Londen 


Dat Londen tot de verbeelding sprak in de Belgische tuinbouwwereld, 
bleek al vóór 1880. Toen ook de koning zich sterk geïnteresseerd toonde in de 
mogelijkheid om groenten naar Engeland uit te voeren, kreeg dit land in de 
tuinbouwpers erg veel aandacht. Ten eerste was Londen een “marché immense, 
un centre de consommation effrayant”’ Met zijn 5.635.340 inwoners, volgens 
een Engelse volkstelling van januari 1892, was het de grootste stad ter wereld. 
Het bezat een bevolking die groter was dan die van Parijs, Berlijn en Wenen 
samen. Ook steden als Liverpool, Glasgow, Manchester en andere konden voor 
de Belgische export in aanmerking komen.” 


Cfr. infra, grafiek van in-en uitvoer van groenteconserven. 

ROLIN, L'exportation des denrées et produits agricoles de Belgique, spécialement vers 

lAngleterre, -BÄ , 10(1893)198. 

40. Vgl. Parijs: 2.500.000 inwoners; Berlijn: 1.660.000; Wenen (met voorsteden): 1.330.000. Bevolkingscijfers in 
1892 van Liverpool: 518.000; Glasgow: 512.000; Manchester: 505.000; Birmingham: 430.000; C. RASKIN, 
pend Ei le commerce des produits agricoles et marafchers en Angleterre, -BA , 10 
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Grafiek 1 : in- en uitvoer van verse groenten in België tn miljoen kg. 
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Ten tweede was België van al haar concurrenten het best gelegen, 
Belangrijk was ook dat de handel naar het Verenigd Koninkrijk geheel vrij 
bleef, ondanks de protectionistische tendenzen zowat overal in Europa. 


Tegen de Engelse tuinbouwers moest kunnen geconcurreerd worden. De 
kwaliteit van de Engelse groenten was niet beter dan die van de Belgische. Nog 
op de tuinbouwtentoonstelling van 1912 te Londen sloeg de plaatselijke 
bijdrage maar povertjes uit tegenover de Nederlandse, Belgische en Franse.“ 
België en Engeland waren onderhevig aan dezelfde weersomstandigheden. 
Andere factoren vielen dan weer in het nadeel van de Engelse groentetelers uit. 
De Engelse pachtprijzen en arbeidslonen lagen hoger dan de Belgische. Mits de 
inzet van zo goedkoop mogelijke transportmiddelen zouden talrijke Belgische 
produkten minder duur op de Londense. markt kunnen komen dan de 
plaatselijke groenten.“ 


In de jaren tachtig en negentig verschenen in de land- en tuinbouwpers 
verslagen over de afzetmogelijkheden die Engeland kon bieden. Ook de 
overheid toonde interesse. Erg optimistisch was Gillekens, die in 1885 de 
situatie te Londen was gaan bekijken. Hij kwam al vlug tot de overtuiging dat 
Vlaanderen heel goed de “tuin van Londen” kon worden. Het verbruik in de 
Engelse metropool werd “enorm” genoemd, de verkoopprijzen bemoedigend; 
door “la supériorité incontenstable de nos méthodes de culture” moest België 
makkelijk zijn weg vinden op de Londense markten.® 


De meeste studies over de Engelse markt waren echter veel rijker aan 
concrete gegevens dan deze van Gillekens, genuanceerder en tegelijkertijd 
minder euforisch. Om tal van redenen was voorzichtigheid geboden. Zowel op 
de Engelse markten als in België zelf doemden allerlei moeilijkheden en 
obstakels op. Cijfers van het begin van de jaren tachtig toonden aan dat België 
maar een zeer klein aandeel had in de totale invoer van groenten in Engeland. 
Engelse cijfers leren ons dat slechts 1.627 pond “groene groenten” op een totaal 
van 400.780 pond in 1883, of slechts 0,4 % van Belgische oorsprong waren. Ons 
aandeel in de uienimport in Engeland bedroeg datzelfde jaar 25.993 pond of 5,9 
% van de totale invoer.“ Twee jaar later importeerde Engeland uit België voor 
132.000 fr groenten, aardappelen en uien niet inbegrepen, wat aanzienlijk 
minder was dan Nederland (1.230.000 fr), Frankrijk (6.367.000 fr) en de 
Kanaaleilanden (2.050.000 fr). Nederland voerde toen voor 4 miljoen frank uien 
uit naar Engeland, België slechts voor 807.000 fr. Ook de Belgische uitvoer van 
aardappelen kon de vergelijking met naburige landen niet doorstaan.® Nog voor 
1887 noteerde men dat de uitvoer van groenten als proef vanuit enkele punten 
van ons land naar de markt van Londen geen succes was geworden. Dit terwijl 


41. Tentoonstelling van Londen, -TB , 11(191287. 

42. RASKIN, 65-66. 

43. _RODIGAS, La culture marafîchère et les marchés anglais, -BAFCP , 21(1885)322. 

44. LENDERS, Ängleterre: les étendues culturales - les produits de l'exportation - les marchés 
de Londres - betail, -BA , 5188767. 

ID. ibid 


minder gunstig gelegen landen er wel in geslaagd waren hun zakencijfer te 
verhogen. 


De sterke aantrekkingskracht van de Londense markt had tot gevolg dat 
uitvoerders uit meerdere landen er tegen elkaar moesten concurreren. Landen 
die een specialiteit van eigen bodem hadden, die op een regelmatige wijze 
artikels van goede kwaliteit konden zenden, of die door een warmer klimaat 
begunstigd waren, en daarbij over snel en goedkoop transport beschikten, 
hadden kans op slagen.” De eerste groenten kwamen in de vroege lente aan uit 
zuiderse landen als Spanje, Algerië of Zuid-Frankrijk. Ook de eilanden Jersey en 
Guersney, profiterend van de Golfstroom, konden vroege produkten afzetten en 
daarmee hoge prijzen halen. De Belgische produkten daarentegen kwamen pas 
op de markt wanneer ook de Engelse groenten en fruit te koop werden 
aangeboden. Op dat moment daalden de prijzen al gevoelig. België moest 
kunnen optornen tegen het aanbod van de Engelse tuinbouwers, wat toch niet 
zo gemakkelijk bleek: de als patriottisch bekend staande Engelsman verkoos 
dikwijls eigen produkten, niet alleen omdat ze verser zouden zijn. 


Ook de omvang van het groenteverbruik in Engeland moest gerelativeerd 
worden, want die was niet zo belangrijk in de voeding van de doorsnee 
negentiende eeuwse Engelsman. Burgers en werklieden voedden zich eerder 
met grove groenten als savooi- en Yorkse kool, wortelen of rapen. Slechts de 
welstellende klasse waardeerde primeurs en fijne groenten. Volgens Seebohm 
Rowntree was het gemiddelde verbruik van fruit en groenten per inwoner 
groter in België dan in Engeland.” 


Alleen bij het aanbieden van primeurs was men zeker van hoge winsten. 
Het prijsverloop voor gewone groenten was bijzonder wisselvallig, geheel 
onderworpen aan grillige invloeden van vraag en aanbod. De Londense 
markten waren zelfs berucht om hun enorme prijsschommelingen. Dikwijls 
waren de prijzen zo laag dat ze nauwelijks nog de transportkosten van de 
buitenlandse groenten konden dekken. Amelin, werkzaam op het Ministerie van 
Landbouw, gaf in een reisverslag prijzen van de Londense markt en kwam tot 
de conclusie dat deze lager waren dan de Brusselse. Gillekens beweerde 
hetzelfde jaar dat ze voldoende winstgevend waren.” Een uitvoerder kon pas na 
een volledig seizoen van regelmatige verzendingen echt uitmaken of zijn 
campagne al dan niet winstgevend was geweest, en of de verliezen die hij op 
de ene dag of week had geleden gecompenseerd werden door mooie winsten 
op een ander tijdstip. 


46. GUILLIAN, Rapport sur l'exportation des produits maraîchers vers l'Angleterre, -BA , s 
(1887)75-76 en 81. 

47. LENDERS, 66-67. 

48. ID. 67. 

49. Totale uitgave aan groenten voor één week bij tien arbeidersfamilies te York: 7,25 fr, en voor 10 
Belgische arbeidersgezinnen: 20 fr. - B. SEEBOHM ROWNTREE, Comment diminuer la misère , 193. 

50. LENDERS, 67; AMELIN, Rapport sur le commerce d'exportation des légumes et des fruits 
vers les marchés anglais, -BA, 3(1885)193; GILLEKENS, Rapport sur le commerce des lé- 
gumes de provenance belge vers les marchés d'Angleterre, -BA , 5(1887)207. 
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AMELIN, 193) 


| Om het de belanghebbende lezer mogelijk te maken de koers te Londen 
met deze van inlandse markten te vergelijken, startte de Boomteeltkundige 
| Kring in 1882 met de publikatie van de wekelijkse prijzen op de markt van 
| “Covent Garden”. Het lovenswaardig initiatief werd na twee maanden al 
opgegeven. Vanaf 1908 startte de Tribune horticole met een wekelijkse rubriek 
over de Londense markt. 


Ik Niet alle groenten kwamen in aanmerking voor verzending naar 

| Engeland. De Belgische producent moest zich aanpassen aan de Engelse 
consumptiegewoonten. De halsstarrigheid en eigenzinnigheid van de Engelsen 
op dit vlak was bekend. Om misrekeningen en ontmoedigingen te voorkomen 
was informatie essentieel. Een aantal studies in de Bulletin de l'Agriculture 
gaven gedetailleerd aan welke groenten kans maakten op Engelse afzet. 
Verzendingen van uien en wortelen werden het meest aangeraden. Ze werden 
| verkocht in zakken van ongeveer 50 kg, door de geconsigneerde geleverd. De 
gele Aalsterse of de witte uien werden veel gevraagd. De ui was lange tijd onze 
belangrijkste exportgroente naar Engeland. 


Ook andere groenten konden met voldoende kans op succes uitgevoerd 
worden, hoewel het risico van bruuske prijsvariaties hier wel groter was. 
|| Asperge werd veel verkocht, maar de prijzen lagen gedurende het seizoen 
meestal niet hoger dan in Brussel. Bovendien moest men zich aanpassen aan de 
Engelse smaak: de top van de Engelse asperge bleef groen omdat deze aan de 
lucht was blootgesteld. Onze mooie witte asperges kreeg men ginder niet 
verkocht. Van de koolsoorten werden vooral de Yorkse kool, de savooikool, de 
draaikool, de broccoli en de bloemkool veel verkocht. De Engelsen waren 
verlekkerd op onze Brusselse spruiten. Wel verkozen ze de variëteit met 
dikkere vruchten. Deze waren minder verfijnd van smaak dan degene die op de 
Belgische tafels werden opgediend. Rode kool - toen zo geapprecieerd in 
België - werd door de Engelsen bijna niet gegeten. 


Tabel 5 : Prijzen in B fr. voor groenten op de markten van Parijs, Brussel en Londen, 
geldig van 1 tot 6 juni 1885: telkens werden te Londen de laagste prijzen genoteerd (Bron: 
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Grafiek 2: uitvoer van Belgische uien naar Engeland volgens Engelse statistieken (tn 
busbels: 1 busbel = 47,25 liter) (Bron: Statistique générale des produits agricoles de la Bel- 
gique avec les pays étrangers, -BA, 18(1901)822-823). 


De Engelsen verbruikten enorme hoeveelheden rabarber en selder. Beide 
groenten moesten dan wel fors van afmetingen en uitstekend van kwaliteit zijn. 
Ook radijs, erwtjes, bonen, ronde tomaten, komkommers en de hier onbekende 
“marrow” (eierpompoen) waren welkom. Veel belang werd gehecht aan de 
versheid van de groenten. Daarom kwamen te rijpe groenten voor verzending 
niet in aanmerking.” Er werd voorgesteld dat de school van Vilvoorde 
exemplaren van Engelse variëteiten zou ontvangen om ze daar voort te telen. 
Op tentoonstellingen konden groenten en hun verpakkingen zoals ze er in 
Engeland uitzagen worden tentoongesteld. Een dergelijke manifestatie met 
groente, opgekweekt uit Engelse zaden, werd b.v. in de zomer van 1890 te 
Borgerhout gehouden.” Rodigas oordeelde dat de overheid op vele punten van 
het land demonstratievelden moest aanleggen waar men vergelijkende proeven 
kon doen tussen de door de Engelsen gewilde produkten en de gewone 
inlandse teelten. Het goede voorbeeld werd door zuidfranse groentetelers 
gegeven. Zij bestelden een deel van hun zaden in Engeland. Na de oogst 
werden de groenten terug naar Londen uitgevoerd. In 1893 verscheen in de 
Bulletin de l'Agriculture een uitvoerige lijst met de kostprijzen van zaai- en 
plantgoed op de Engelse markt, met vermelding van de te verkiezen 
variëteiten”? 


51. LENDERS, 6869, GUILLIAN, Rapport sur l'exportation des produits marafchers vers 
l'Angleterre, -BA , 41887)77; GUILLIAN, Note sur l'export des fruits et des légumes vers 
lAngleterre, -BÄ , 41887)342-343. 

52. ID. Note, 342; sO, -BA, 7(1890)586. 

53. RODIGAS, Culture des fruits et des légumes en vue de l'exportation, -BAFCP , 23(1887)310; 
RASKIN, 66-75. 
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Als België zijn uitvoer wilde verhogen dan moest het over geschikte en 
goedkope transportmiddelen kunnen beschikken. Rond 1880 liet dit nogal te 
wensen over. Maar er was verbetering in zicht: sinds 1881 werden de groene 
kolen, rapen en wortels gerangschikt in een lager tarief en kreeg het vervoer 
van droge groenten en fruit een gunsttarief. Minister van Openbare Werken 
Sainctelette had een gratis brochure laten verspreiden met het uurrooster en de 
transportprijzen voor groenten en fruit bij hun vertrek in de belangrijkste 
stations van het land, richting Londen. De tarieven waren toen de laagste van 
het continent. Vier jaar later werd door minister Vandenpeerenboom besloten 
de uien, sjalotten, kersen en noten in een goedkopere tariefklasse te 
rangschikken en de kosten voor uitvoer overzee van wortelen, kolen, rapen en 
uien te verlagen” De vraag naar speciale wagons om verse groenten en fruit 
tegen hitte en vorst te beschermen, leverde niets op. Het probleem werd wel 
ter studie voorgelegd, maar onderzoek van verschillende modellen van wagons 
maakte alleen maar duidelijk dat deze geen noemenswaardige voordelen 
konden bieden. De kwestie werd op de lange baan geschoven. 


Aanzienlijke vooruitgang kwam er wel met een betere regeling van het 
stoombootverkeer tussen België en Engeland. Vanaf juli 1882 werd door de 
“Great Eastern Railway Company” een dagelijkse verbinding tussen Antwerpen 
en Harwich verzorgd. Een gewone expeditie van primeurs, fruit of vlees, in 
Antwerpen aangekomen vóór 15.00 uur of zelfs later, kon nog op dezelfde dag 
vanaf 17.00 uur worden verscheept om de ochtend daarop in Londen te koop 
te liggen.” In januari 1888 stelden de Belgische staat en de Engelse “South 
Eastern Railway Company” een gereduceerd tarief in voor de uitvoer met grote 
snelheid. Dit tarief was geschikt voor kleine ladingen, maar nog veel te hoog 
voor grote verzendingen. Voor een verzending van één ton moest men al 125 
tot 150 fr betalen. De organisatie van het trage transport was gebrekkig: de 
koopwaar uit Antwerpen moest via Boulogne een omweg maken om tot in 
Londen te geraken. 


De trafiek naar Engeland werd vanaf de jaren negentig nog door enkele 
andere lijnen verzekerd. De maatschappij “Leach and Company” verzorgde 
rechtstreeks vervoer van Gent naar Londen. Via de “City Line” vertrokken twee 
transporten per week van Brussel naar de Engelse hoofdstad; de reis duurde 
wel 36 uur. En de “General Steam Navigation Company” tenslotte verzorgde 
wekelijks vier rechtstreekse diensten, twee vanuit Antwerpen en twee vanuit 
Oostende. De prijzen van deze vervoerdiensten waren soepeler dan 
onderstaande tabel doet vermoeden. Er konden allerlei gunstprijzen worden 
overeengekomen tussen handelaar en vervoerder.” 


& 


Commerce des fruits et des légumes, -BAFCP, 18(1882)121; E. RODIGAS, Commerce des 
fruits et des légumes, -BAFCP, 18(1882)236; SAINCTELETTE, Transport des légumes et des 
fruits, -BAFCP , 17(1881)213. 
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aardappel 13,75 

Great Eastern : 
uien 18,10 Tabel 6: Transportprijzen van 
aardappel 18,10 enkele overzetdiensten in 1893 (in 
rode kool 21,50 „fr/1000 kg) (bron: RASKIN, 87-88) 


De toestand was er sinds 1880 dus goed op vooruitgegaan. Toch werden 
nog pijnlijke situaties aangeklaagd. Zo kwamen de Franse produkten ‘s morgens 
vroeger op de markt van Londen aan dan de Belgische. Deze laatste lagen nooit 
vóór zeven uur uitgestald, en dat terwijl in de eerste uren van de ochtend de 
belangrijkste zaken werden gedaan. De lijn Antwerpen van de “South Eastern” 
was de snelste en de meest regelmatige, maar alleen bij gunstige voorwaarden. 
Als het weer slecht was, wat genoeg gebeurde, liepen de stoomschepen op zee 
vertraging op. Maar ook de voorziene aankomst van 6.50 uur was al te laat om 
met de Franse groenten te kunnen concurreren. De “salesmen” gooiden de 
onverkocht gebleven Belgische groenten dan maar de ochtend daarop op de 
markt, wanneer ze al veel van hun versheid hadden verloren.® Maar na de 
eeuwwisseling viel op het overzeese transport weinig meer aan te merken. De 
eigen vaartuigen moesten nu niet voor de vreemde onderdoen. De 
vrachtprijzen vanuit Antwerpen, Gent en Oostende lagen merkelijk lager dan 
deze vanuit Franse of Hollandse havens. Het schoentje knelde dus ook op 
andere plaatsen. [| 


De groenten werden verkocht op markten als Covent Garden - een 
begrip in de tuinbouwwereld - of Stratford Market, die toebehoorde tot de 
Great Eastern Railway Company. Deze laatste markt had bijzondere faciliteiten 
voor de Belgische zendingen die via de lijn Antwerpen-Harwich-Londen 
aankwamen. De wagons werden direct bij aankomst gelost aan de burelen van 
de geconsigneerden die belast waren met de verkoop. Nochtans schenen de 
Belgische produkten er niet zo'n goede prijzen te halen $? 


Voor grote hoeveelheden werden de produkten naar tussenpersonen 
gezonden. Deze kochten de produkten aan tegen een commissieloon van 5 % 
en vereffenden hun betaling op het einde van elke week. Ze verkochten de 
waar per opbod en zorgden voor een zekere en snelle afzet. Bij kleinere 
verzendingen was de uitvoerder beter af als hij zijn produkten aan één van de 


60. MALCORPS, Nos cultures et l'exportation, -Revue agronomique , 3(1894)85. 


61. MESTDAGH, Uitvoer der voortbrengselen onzes tuinbouws, -TB , X1910)43. 
62. LENDERS, 71-72. 


goede “salesmen” op de markten consigneerde, omdat men zo meer kans op 
betere prijzen had. Er werd weinig rechtstreeks aan grote firma's verkocht, 
omdat het moeilijker was directe betrekkingen aan te knopen als men niet ter 
plaatse was. Niet alle handelaars waren te goeder trouw. Het gevaar was reëel 
dat de producent die zijn groenten aan de eerste de beste verkoper in 
consignatie stuurde, zware misrekeningen tegemoet ging. Eens te meer bleek 
hieruit het belang van goede informatie. Een eigen competent agent ter plaatse 
zou kunnen waken over de integriteit van de tussenpersoon aan dewelke de 
afzet van groenten en fruit was toevertrouwd. Tegelijk kon hij kritiek over de 
kwaliteit van de koopwaar, eisen betreffende de verpakking en de oorzaken 
van mislukking of succes doorspelen naar België. Frankrijk, Nederland en 
Denemarken hadden eigen rechtstreekse agenten, al dan niet officiëel, ter 
plaatse; België nog niet.® 


Een goede stap werd in maart 1887 gezet met de oprichting van de 
Société anglo-belge te Antwerpen. Deze maatschappij wilde op de Londense 
markt Belgische tuinbouwprodukten verkopen, met een bewuste weglating van 
de tussenpersonen die toch maar een deel van de verkoopprijzen voor zich 
toeeigenden. In een eerste stadium wilde de maatschappij voor eigen rekening 
een speciale markt in andere centra van Londen oprichten, in afwachting van 
een voldoende bekendheid om op de drukker bezochte markten te kunnen 
concurreren. Tijdens die beginfase zou ze ter plaatse agenten aanstellen, die 
regelmatig verslag zouden uitbrengen over de behoeften van de Londense 
markt. In het project was voorzien dat de vereniging niet alleen de produkten 
van Belgische land- en tuinbouwers zou opkopen en verzenden, maar dat ze 
ook zaden, meststoffen en zo nodig financiële voorschotten aan de 
producenten ter beschikking zou stellen. Men wilde de zaak dus ernstig 
aanpakken. In 1888 werd echter al gemeld dat de maatschappij niet van de 
grond kwam bij gebrek aan inschrijvingen voor een beginkapitaal. Later 
werden er andere, maar meer bescheiden exportmaatschappijen opgericht, met 
het doel de tussenpersonen uit te schakelen en rechtstreeks op de Engelse 
markt te verkopen.® 


Behalve een kleine constante uitvoerstroom, had België zich beperkt tot 
proeven zonder voorbereiding en zonder kennis van de beoogde markt. Teveel 
ging het om geïsoleerde pogingen met weinig samenhang. Dé grote fout die 
veel Belgen maakten, was dat ze de uitvoer enkel zagen als een uitweg voor 
overtollige groenten. Dit verklaart enigszins het grillige verloop van de uitvoer 
naar Engeland.% Intussen had deze mentaliteit in Engeland al erge schade 
berokkend aan de reputatie van de Belgische groenten. Ons land stond bekend 
om zijn middelmatige en slecht gesorteerde produkten. Een frappant voorbeeld: 


63. _ROLIN, 201-205. 
64. Société agricole Anglo-Belge, -AHAN , 12(1887)79-80; APC , E. DE DECKER, K/17.2.1888. 
65. Bv. Mercurius (°1897) of Nouvelle Pomona (°1908); Société d'exportation Mercurius, -Revue 


agronomique , 61897379; Sociétés avec rapports à l'agriculture, -Annales de Gembloux, 
4(1908)452. 
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boeren uit Sint-Truiden die tussen 1879 en 1881 gemiddeld 5,5 miljoen kg 
aardappelen hadden verzonden waren deze trafiek kwijtgespeeld doordat ze te 
weinig zorg hadden gedragen voor sortering en verpakking.” Met dergelijke 
koopwaar kon men beter de plaatselijke markt aflopen, waar een niet te 
kieskeurig kliënteel kon zien wat men aanbood. In het buitenland was geen 
plaats voor slechte kwaliteit. De verkoper die al vlug het vertrouwen van zijn 
klanten verloor was er het eerste slachtoffer van.® 


Aan deze slechte reputatie werd uiteindelijk toch wat gedaan. de 
Tuinbouwdienst en de syndicaten hekelden de nonchalance van de 
producenten en wezen op het kortzichtig karakter van het verwaarlozen van 
het uitzicht van hun produkten. Door een goed gecoördineerde deelneming aan 
de internationale tuinbouwtentoonstelling van Londen in mei 1912 (180.000 
bezoekers) wilde men de uitstekende kwaliteit van de Belgische groenten en 
fruit voor een breed publiek bekend maken.” Bij deze gelegenheid verspreidde 
het “Nationaal Comiteit ter Bevordering van de Hofbouw” een Engelstalig 
werkje over de groente- en fruitteelt in België.7 


4.4.2. Onze handel met Frankrijk 


Frankrijk was lang de op één na grootste afnemer van onze groenten. De 
uitvoer klom gestadig en de handelsbalans bleef tot 1892 positief. Vanuit 
Henegouwen en de streken van Kortrijk, Wevelgem, Menen en Ieper 
bevoorraadde men het dichtbevolkte en industriegerichte noorden van 
Frankrijk. Vooral Rijsel, Tourcoing, Roubaix en Armentières waren goede 
afzetmarkten. Grote hoeveelheden prei, wortelen en andere courante groenten 
werden aan Franse opkopers verhandeld. Ook de witlooftelers van 
Saint-Symphorien, Hyon en Spiennes nabij Bergen hadden een belangrijk 
afzetgebied in deze centra, evenals te Avesnes, Valenciennes, tot Parijs toe”! 


De noordfranse tuinbouwers voelden zich al vlug bedreigd. In een 
zitting van 24 mei 1887 uitte de Société des agriculteurs du Nord de la France 
de wens om een douanerecht in te stellen voor groenten van Belgische 
afkomst. 


De Franse minister van landbouw Méline drukte in zijn antwoord 
verbazing uit over het feit dat de groentetelers van het noorden van zijn land 
niet tegen de concurrentie konden optornen van Belgische telers, die op enkele 
kilometers van hen toch onder dezelfde bodem- en klimaatsomstandigheden 
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Grafiek 3: Uitvoer van groenten naar Engeland in ton, groenteconserven niet inbegrepen 
(Bron: Tableau général du commerce 1880-1913). 
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hun grond bewerkten. Hij begreep niet dat de Belgische produkten, ondanks 
transportkosten en risico's, in de Noordfranse steden de ter plaatse geteelde 
produkten konden overrompelen. En dat alles, nadat een Franse verslaggever 
naar aanleiding van zijn bezoek aan de internationale tentoonstelling van 
Antwerpen in 1882 nog de spot had gedreven met de Belgische groenteteelt? 


Ook de Franse fruitkwekers deden mee aan de overheersende stroming 
in Frankrijk voor protectionistische maatregelen. Van hun kant kwam in 1890 
een petitie aan op het Franse Ministerie van Landbouw voor een invoerrecht op 
buitenlands luxefruit. Nogal wat primeurfruit was afkomstig uit de serres van 
het toch noordelijker gelegen Engeland en België. Een douanerecht zou aan de 
achtergebleven positie van Frankrijk een einde moeten maken, vond men in 
Parijs.” De Belgische druiventelers waren verontrust over de gang van zaken; in 
1890 werd een delegatie door minister van landbouw De Bruyn te Brussel in 
audiëntie ontvangen. Uitvoerig werd uiteengezet tot welke nefaste gevolgen de 
Franse voornemens zouden kunnen leiden. 


Een gezaghebbend Frans tuinbouwblad als de Revue hortícole zette zich 
in voor wat het noemde “la protection du travail national” en pleitte ervoor bij 
de komende herziening van de handelsverdragen de wensen van de Franse 
tuinbouwers ernstig te nemen. België dreigde met represailles door de invoer 
van groenten en primeurs uit Zuid-Frankrijk en van snijbloemen te bemoeilijken 
met gelijkaardige tarieven. De Revue horticole was niet echt onder de indruk 
en citeerde de laatst bekende cijfers uit 1880: Frankrijk voerde toen voor slechts 
69.344 frank groenten uit naar België terwijl van hieruit voor 300.023 frank naar 
onze zuiderburen ging. Ook voor chicorei en bloemen had België een groot 
exportoverschot.” 


Reeds in 1884 en 1887 had de Franse minister van landbouw 
douanerechten op geïmporteerd graan, vee, vlees en suiker ingesteld. Vanaf 20 
oktober 1890, na een onderzoek waarbij talrijke verenigingen, syndicaten en 
vertegenwoordigers uit industrie en landbouw waren geraadpleegd, onderwierp 
de Franse regering haar project van tariefwijzigingen aan de wetgevende 
kamers. De wet van januari 1892 stelde dubbele tarieven in. Een maximumtarief 
zou gelden voor de landen waarmee geen speciale conventie was gesloten; een 
minimumtarief kon worden toegepast voor landen die wel zo'n 
handelsakkoorden van korte duur met de Fransen aangingen. België was in dit 
laatste geval. 
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droge groenten en hun melen 
druiven en vervroegd fruit 
vers tafelfruit e.a. 

gedroogd tafelfruit 

verse groenten 
geconserveerde of gedroogde groenten 


Tabel 7: Franse minimumtarieven bij invoer van tuinbouwprodukten (fr/100 kg) 
(Bron: Séance du Conseil supérieur de l'agriculture, -BA, 9(1892)518 e.v.) 


De gevolgen bleven niet lang uit. De handelsbalans met Frankrijk was 
sinds jaren negatief. De export van groenten naar Frankrijk viel in 1892 tot op 
29,4 % van deze van 1891 en zou nog een tijd op hetzelfde lage peil blijven. 
Vooral de “koolkappers” van Henegouwen en zuidelijk West-Vlaanderen 
meldden dat ze niet langer hun vroegere afzetgebieden over de grens konden 
behouden en dat de Henegouwse groenteteelt aan belang verminderde.” Een 
nieuwe Franse protectiegolf na de eeuwwisseling resulteerde in 1910 in vooral 
voor de druiventeelt nog strengere invoerrechten.” 


Met dit alles viel de export naar Frankrijk nog niet stil. Vooral het witloof 
heeft de douanebarrière van 6 fr per 100 kg goed kunnen trotseren. Deze 
groente werd in 1872 voor het eerst naar Parijs verzonden, maar pas in 1886 
ontstond er een regelmatige uitvoer. België was als afzetgebied veel te klein 
voor deze luxegroente. Door de oprichting vanaf 1894 van talrijke 
witloofsyndicaten kon de export worden georganiseerd. De syndicaten stonden 
in voor de verpakking en de verzending naar verkoophuizen in Frankrijk. 


In 1913 werd voor bijna 4 miljoen kg (783.000 fr) witloof naar Frankrijk 
verzonden; witloof bekleedde dus een zeer belangrijke plaats in onze totale 
groentenexport. Vlak vóór de Eerste Wereldoorlog deed men ook serieuze 
inspanningen om andere landen te bewerken, want door de eenzijdige 
oriëntatie op Frankrijk dreigde er te Parijs een overaanbod te ontstaan.’ 


4.4.3. De export naar Duitsland 


De uitvoer van groenten naar Duitsland bleef lange tijd onbeduidend, 
omwille van de eenzijdige aandacht voor Engeland. In 1882 liet de Belgische 
consul te Keulen weten dat ook in het oosten een grote afzetmarkt te veroveren 
was. Hij twijfelde er niet aan dat de Belgische produkten boven de zuiderse 
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Grafiek 4 In- en wttvoer van groenten uti/naar Frankrijk tn ton (Bron: Tableau général du 
commerce) 


import zouden worden verkozen, zoals voor Nederland al het geval was. 
Keulen telde heel wat huizen die handel in groenten, primeurs en fruit voerden, 
en die men maar eens moest contacteren. Ook de vele conservenfabrieken 
langs de Rijn, in Westfalen of in Brunswijk konden groenten uit het buitenland, 
en vooral asperges, kleine erwtjes en bonen gebruiken.” 


Maar de uitvoer naar Duitsland bleef slechts een kwestie van enkele 
duizenden franken per jaar; de handelsstatistieken vermelden zelfs niet altijd 
aparte cijfers voor dit land. Het jaar 1892 was beslist een keerpunt. Door een 
nieuw handelsverdrag met Duitsland kreeg België het statuut van meest 
begunstigde natie. Nadat Frankrijk zijn strenge douanetarieven had ingesteld, 
moesten de handelaars wel op zoek gaan naar andere afzetgebieden. Terwijl in 
1891 nog maar voor 159.710 kg aan groenten naar onze oosterburen werden 
verzonden, was dat het jaar erop al gestegen tot 1.704.000 kg. In de periode 
1892-1900 werd jaarlijks gemiddeld voor 2.938.000 kg geëxporteerd, tussen 
1901 en 1910 voor 4.334.625 kg. Belangrijk: in deze cijfers is de erg grote 
uitvoerstroom van vroege aardappelen, vooral uit Mechelen, niet inbegrepen.” 


Het groenteverbruik in Duitsland was gevoelig gestegen. Vooral 
Nederland speelde hier handig op in. Even vóór de Eerste Wereldoorlog begon 
Duitsland zich ernstige zorgen te maken over zijn groot invoeroverschot. De 
invoer van groenten was in enkele jaren tijd gestegen van 33 miljoen mark in 
1908 tot 80 miljoen in 1912. De Duitse regering wilde eindelijk de eigen 
groenteteelt stimuleren. Ze organiseerde hiertoe studiereizen naar Nederland, 
ook wel naar België. Maar tegelijk stak er een brede beweging voor een 
drastische verhoging van de douanerechten op tuinbouwprodukten de kop op. 
Angstvallig volgden de Belgische en Nederlandse pers de besprekingen in de 
Rijksdag en in de Duitse land- en tuinbouwkringen. De voorgestelde tarieven 
vormden een ernstige bedreiging voor de export van de Mechelse vroege 
aardappel en tomaat, de Mechelse en Leuvense bloemkool, de spinazie uit 
Hoeilaart, de wortelen uit Leuven en ons Brussels lof.#! Na het uitbreken van 
Wereldoorlog I stortte onze groentenexport in elkaar. 


4.4.4, De uitvoer naar enkele andere landen 


In 1887 liet het Ministerie van Landbouw een enquête uitvoeren over de 
uitvoermogelijkheden naar verder gelegen landen. In Wenen bleek men weinig 
te geloven in een grotere invoer van groenten en fruit uit België. Ons land zou 
dan met haar duurdere serreprodukten moeten concurreren tegen de primeurs 
uit Algerije. Alleen de vroege druiventeelt heeft in Oostenrijk-Hongarije enige 
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afzet gekend.#? De Belgische exportcijfers naar Zwitserland waren onbeduidend 
vergeleken bij die van de buurlanden Duitsland, Frankrijk en Italië.® Met zijn 
meer dan tweeduizend hotels en driehonderd- tot vierhonderdduizend 
bezoekers per jaar was hier nochtans een belangrijke markt te veroveren. België 
liet zich een tijdje de kaas van het brood halen door geslepen Parijse 
handelaars: een deel van het Belgisch witloof werd in de Franse hoofdstad 
terug verpakt en onder de naam “endives de Paris” tegen forse prijzen in 
Zwitserland aan de man gebracht. Rond 1910 kwam uiteindelijk een 
rechtstreekse uitvoer van Belgisch witloof naar Zwitserland tot stand. Tijdens de 
winter van 1911-1912 vertrok vanuit Brussel-Noord dagelijks gemiddeld 500 kg 
naar Bazel, Luzern, Genève en Lausanne. Een trein vertrok ‘s avonds om rond 
5.50 uur in Bazel aan te komen. Tegelijk werden beperkte hoeveelheden 
tomaten en champignons naar deze steden verzonden.# 


De uitvoer naar Nederland steeg snel, van nog geen 2.000 kg groenten 
rond 1880 tot 4.500.000 kg in 1912. Toch zonken deze successen in het niets bij 
het zien van wat onze noorderburen in België konden afzetten: de uitvoer naar 
ons land steeg van 7.200.000 kg in 1883 tot 21.800.000 kg in 1912. Wanneer ook 
Nederland in 1892 het slachtoffer werd van het Franse protectionisme, leverde 
het 5 miljoen kg meer aan groenten in België dan het jaar ervoor. Lang bleef 
het syndicaat van Zaventem een monopolie behouden voor het zenden van 
witloof naar Amsterdam. De export van witloof naar onze noorderburen 
overschreed in 1913 de kaap van 1 miljoen kg. 


Het Belgisch witloof geraakte ook in de Verenigde Staten bekend. Rond 
de eeuwwisseling was een Belgische meesterkok werkzaam in één van de 
grootste hotels van New York. Omdat hij wat meer variatie in het menu wou 
brengen, schreef hij zijn vrouw in België om Belgische groenten te zenden. De 
introductie van witloof in Amerika werd een onverhoopt succes. Al spoedig 
ontstond er een trafiek van witloof en Hoeilaartse druiven, en sporadisch ook 
van onze beste bloemkolen, naar de Verenigde Staten. De Belgische 
kwaliteitsprodukten werden zeer zorgvuldig verpakt en in de koelkamers van 
de “steamers” van de Red Star Line ondergebracht; in 1911 26.527 kg. Vanaf 
1912 volstonden de beperkte koelruimten op de lijn Antwerpen-New York niet 
meer en werden grote hoeveelheden via Southampton naar Amerika 
verscheept. Deze handel in “French endives” of “French salad” was zeer 
winstgevend: in november 1912 werd één kg witloof in New York verkocht 
tegen een gemiddelde prijs van 1,76 fr, of zeven keer meer dan de verkoopprijs 
in Brussel (0,25 fr). 
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De internationale tuinbouwtentoonstelling van Sint-Petersburg in 1914 
deed de belangstelling voor Rusland groeien. De grote Russische steden waren 
een potentiële markt voor luxeprodukten zoals druiven, perziken, witloof, 
asperges en primeurs. In België had een bepaald exporthuis al eerder een vaste 
vertegenwoordiger in Sint-Petersburg, die zich uitsluitend bezig hield met het 
plaatsen van Belgische produkten op de Russische markt# De Belgische 
overheid wou van de gelegenheid gebruik maken om de Belgische tuinbouw 
nog beter te propageren. Ze benoemde daarom een speciale commissie die zich 
moest buigen over de deelneming aan de tentoonstelling. De Belgische inbreng 
kende dan ook een groot succes: de Hoeilaartse druiven, de bloemkolen uit 
Leuven en de Mechelse asperges behaalden gouden medailles. Eindelijk had 
België het belang van een mooie presentatie, van een geschikte verpakking en 
van voldoende reclame ingezien, aldus een Nederlands vakblad.# 


4.4.5, De uitvoer van conserven 


We zagen reeds hoger dat onze Belgische conservenindustrie een relatief 
late start kende. Ondertussen werd het land overspoeld door gesteriliseerde 
groenten uit Frankrijk, Engeland en Nederland. Die situatie werd nog in de 
hand gewerkt doordat sinds januari 1873 alle groenteconserven vrij werden 
ingevoerd. De Belgische conservenfabrikanten hadden reden tot klagen: zowat 
in alle omringende landen werden wèl hoge douanerechten op conserven 
geheven.” 


Op vraag van de fabrikanten was al op 24 maart 1892 een wetsvoorstel 
neergelegd in de kamer om een billijk recht van 10 fr per 100 kg conserven in 
dozen of bokalen in te stellen. De conservenindustrie had het recht om 
aangemoedigd te worden: ze kon de groenteteelt stimuleren en dus een middel 
tegen de landbouwcrisis zijn en ze was een belangrijke werkverschaffer. 
Bovendien zou een invoerrecht niet de gewone verbruiker treffen, omdat 
conserven nu eenmaal luxeprodukten waren. Het voorstel werd ook vurig 
verdedigd door de toch sterk landbouwgerichte Société centrale d'agriculture de 
Belgique.” Toch duurde het tot de algemene protectiewet van 12 juli 1895 
vooraleer een douanerecht op de groenteconserven werd ingesteld. Op het 
ogenblik dat we over handelsstatistieken van groenteconserven beschikken 
(1896) was het ergste leed dus al geleden. In 1896 was onze handelsbalans in 
evenwicht, en vanaf dan kwam België elk jaar positiever uit de bus. Door hun 
onbederfelijke aard konden de conserven naar alle uithoeken van de wereld 
worden geëxporteerd: België voerde vooral uit naar Engeland, de Verenigde 
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Staten en Kongo, in die volgorde. Maar ook Argentinië, Australië, Canada, de 
Kaapkolonie, Natal en Brazilië ontvingen behoorlijke hoeveelheden ingeblikte 
groenten uit ons land. 
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Grafiek 5: In- en uitvoer van groenteconserven tn Belgische fr: 1896-1913 (Bron: Tableau 
général du commerce, 1896-1913). 
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HOOFDSTUK V 


HET VERENIGINGSLEVEN 


5.1. Van de oude Fédération des Sociétés d'Horticulture... 


Na 1880 had de elitaire Fédération des Sociétés d'Horticulture haar beste 
tijd wel gehad. Op een zitting van november 1883 vroeg een afgevaardigde zich 
af of de Federatie werkelijk niks anders te doen had dan een tijdschrift te 
publiceren en wat prijzen uit te delen” Nuttige maatregelen voor de 
verspreiding van de tuinbouw bleven achterwege; op de uitdaging die de 
landbouwcrisis van de jaren tachtig met zich meebracht, werd niet ingegaan. 


Een zeer groot verlies leed de bond met de dood van Edouard Morren in 
februari 1886, na een aanslepende ziekte. Deze Luikse professor was gedurende 
25 jaar de meer dan ijverige secretaris van de vereniging geweest. De meeste 
wetenschappelijke bijdragen in het Bulletin waren van zijn hand. Het is niet 
eens overdreven te stellen dat de Federatie stond en viel met deze man. Het 
Bulletin voor de jaren 1883-1885 kwam slechts in 1887 uit, bijeengebundeld in 
één volume. Daarna hield het tijdschrift op te bestaan. Op verzoek van de 
Federatie verscheen in 1890 in de Bulletin de l'Agriculture van het Ministerie 
van Landbouw nog een laatste verslag over de werking van de overkoepelende 
organisatie. De hoop om jaarlijks zo’n verslag in het officiële tijdschrift te 
publiceren bleek ijdel. De Bond was op sterven na dood: tot na de 
eeuwwisseling werd het bestaan van de organisatie nog gemeld, maar alle 
activiteit was opgeschort? 


Nogal wat afzonderlijke maatschappijen binnen de Federatie toonden 
vanaf 1880 duidelijk meer belangstelling voor de groenteteelt. De 
Boomteeltkundige Kring van België (Cercle d'Arboriculture) was in dat geval. 
Ze was op 8 augustus 1865 te Brussel opgericht met het doel zich uitsluitend 
met fruitboomteelt in te laten. Pas vanaf 1871 werd op verzoek van 
verscheidene leden enige aandacht aan groenteteelt besteed. In die periode 
bestond de vereniging uit 750 leden en had ze lokale afdelingen in Gent, 
Antwerpen en Luik. Haar tijdschrift, dat in het Frans en het Nederlands werd 
uitgegeven, was gekend tot over de grenzen. Vanaf 1879 begon de kring met 
gratis zaaduitdelingen van de beste variëteiten groenten. 


Deze kreeg elk jaar meer succes. Aan de leden werd gevraagd hun 
teeltervaringen mee te delen; op die manier werd de waarde van nieuwe 


— 


BFSHB , 27(1887)31. 

2. Rapport par le bureau de la Fédération des sociétés d'horticole de Belgique, sur l'état et 
les progrès de l'horticulture belge en 1889, -BA , 1189037 e.v; Edouard Morren: cfr. infra, 
biografie. 
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variëteiten snel duidelijk. Verantwoordelijke voor de zaaduitdelingen was 
Frederik Burvenich.’ 


Het hoogtepunt in de geschiedenis van deze maatschappij was 
ongetwijfeld het koninklijk bezoek aan de tentoonstelling in september 1881 te 
Gent. Leopold II bleek vooral voor de groenteteelt interesse te hebben.’ De 
Cercle d'Arboriculture opende daarom het volgende jaar voor het eerst een 
expositie, die volledig hieraan gewijd was. De deelneming van professionele 
groentetelers was echter, naar oude traditie, ontgoochelend. Tegelijk werd een 
wedstrijd geopend voor het beste handboek over groenteteelt voor lagere en 
adultenscholen. Frederik Burvenich kaapte de eerste prijs weg.” De kring hield 
zich actief met de landbouwcrisis bezig en zag in een uitbreiding van tuinbouw 
en veeteelt de beste oplossing. 


Vanaf 1885 leek de vereniging meer en meer aan bloedarmoede te lijden. 
Na 1900 overleden op korte tijd drie bezielers van de Cercle. Vice-voorzitter 
Van Hulle stierf op 3 januari 1900; Edouard Pynaert volgde drie maand later. 
Emile Rodigas, al die jaren toegewijd secretaris van de kring, stierf in 1902. Van 
het “Klavertje Vier van de Gentse tuinbouw” bleef nu alleen Frederik Burvenich 
over. In 1904 verscheen de laatste jaargang van de Bulletins. Vanaf dan 
geraakte de Boomteeltkundige Kring op het achterplan. 


Na 1880, en nog meer na de tussenkomst van de koning, hielden ook de 
prestigieuze Société Linnéenne van Brussel, de Société royale d'agriculture et de 
botanique van Leuven, De Société royale d'horticulture van Luik, de Avenir 
horticole et agricole du Hainaut en nog andere maatschappijen zich druk bezig 
met groenteteelt. Aparte vermelding verdient de Société maraîchère van Elsene, 
een kring met een numerus clausus van vijftig leden. Inspecteurs kwamen twee 
keer in de maand de groentetuinen van de leden keuren. Veel aandacht werd 
ook besteed aan de zaadteelt van de beste variëteiten; de telers waren verplicht 
hun goede zaden aan alle leden beschikbaar te stellen. Elk jaar werd een 
verslag gemaakt over de groenten die aan een proef onderworpen waren. De 
beste exemplaren namen deel aan tentoonstellingen over heel België, zodat 
vele gouden medailles werden gehaald. Deze groentetelers van Elsene 
bevoorraadden ook de Brusselse markt.6 


5.2. „naar een nieuw Bondgenootschap 


Rond de eeuwwisseling genoot de belangrijk geworden tuinbouw nog 
niet veel invloed bij de overheid. Het land kende tientallen 
tuinbouwmaatschappijen, maar eenheid ontbrak. De nood aan een degelijke 


3. _RODIGAS, Rapport sur la situation et les travaux du Cercle en 1871, -BAFCP , 8(1872)42-45; 
ID. Rapport en 1876, -BAFCP , 13(1877)36-37; ID., Rapport en 1879, -BAFCP , 16(1880)9. 

4. _Cfr. supra , koninklijke belangstelling voor de groenteteelt. 

5. _RODIGAS, Rapport en 1881, -BAFCP , 18(1882)9-10. 

6. _ RODIGAS, Notre exposition maraîchère, -BAFCP , 17(1882)255-256. 


vertegenwoordiging deed zich duidelijk voelen. In 1902 kwam er dan toch 
schot in de zaak: ter gelegenheid van haar vijftigjarig bestaan organiseerde de 
Société royale d'horticulture van het arrondissement Hoei ‘een nationaal 
tuinbouwcongres. Het hoofdpunt op de agenda was de oprichting van een 
nieuwe bond van Belgische hofbouwmaatschappijen. De initiatiefnemers te 
Hoei hadden al eerder gepolst naar reacties van voorzitters van verscheidene 
verenigingen: het voorstel werd enthousiast onthaald.? 


Op 28 december 1902 werd op de eerste algemene vergadering over de 
statuten gestemd. De organisatie van de Bond verschilde volledig van die van 
de oude federatie. Ze werd in acht provinciale of gewestelijke 
bondgenootschappen verdeeld. Luik en Limburg, ook Namen en Luxemburg 
smolten samen tot één provinciale bond. Het dichtbevolkte Henegouwen had 
dan weer een afzonderlijke federatie voor het arrondissement Charleroi en één 
voor Bergen-Doornik. Deze provinciale organen werden bestuurd door een 
comité bestaande uit één afgevaardigde per tuinbouwkring. Het jaarlijkse 
lidgeld van de aangesloten maatschappijen bedroeg 5 tot 10 fr, naargelang ze 
minder of meer dan honderd leden telden. 


Aan het hoofd van de hele Federatie stond het “Nationaal Bestuur (of 
Komiteit) tot de Bevordering van de Hofbouw”. Dit werd samengesteld uit 
gedelegeerden van de provinciale bonden; voor elke duizend leden werd één 
vertegenwoordiger gekozen. Voorzitter was Hellinckx, katholiek burgemeester 
van Koekelberg en voorzitter van “De Verenigde Moeshoveniers van het 
arrondissement Brussel”. 


Op de stichtingsvergadering van december 1902 sloten zich 103 
maatschappijen aan. Bij het verschijnen van de eerste Bulletijn, in april 1904, 
waren al 23.000 leden uit 130 kringen vertegenwoordigd. Door speciale 
vergaderingen en omzendbrieven werd het opzet van de overkoepelende bond 
over heel het land uitgelegd. Alle verenigingen werden vriendelijk uitgenodigd 
om aan te sluiten? 


Naast de onderverdeling per provincie besloot de federatie om een aantal 
bijzondere tuinbouwafdelingen in het leven te roepen. Specialisten, ook ‘al 
behoorden ze niet tot de aangesloten kringen, werden op het hart gedrukt zich 
in de afdeling van hun keuze in te schrijven. Op die manier konden activiteiten, 
resultaten van opzoekingen of bepaalde wensen uitgewisseld worden. Drie 
afdelingen concentreerden hun aandacht respectievelijk op de groente-, 
bloemen- en fruitteelt; de overige zes hielden zich bezig met tentoonstellingen 
en wedstrijden, de tuinbouwpers, vakonderwijs, problemen van handel en 
afzet, wetenschappelijk onderzoek en het verenigingsleven in de tuinbouw.” 


nl 


Aan onze lezers, -BFSHB , 1(1904)4. 

8. Eenige woorden over de geschiedenis van het Hofbouwgenootschap, -BFSHB , 1 
90468. 

9. Besturen of bijzondere hofbouwafdelingen, BFSHB , 1(1904)10. 
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In de praktijk bleek deze onderverdeling handig. Op de grootste 
congressen van de Federatie werden vele interessante onderwerpen 
aangesneden. Het eerste Internationale Tuinbouwcongres te Luik (8-10 mei 
1905) telte 250 ingeschrevenen, waaronder delegaties uit vele landen. De 
besprekingen van verslagen in de afdelingen leidden tot een reeks wensen en 
besluiten. “Eindelijk hebben we te maken met een congres van praktische 
daden, geen pronkvergadering”, aldus het Parijse blad Ze Jardin? Nochtans 
werden lang niet alle wensen en besluiten daadwerkelijk uitgevoerd. 


De congressen hebben hun nut gehad. Heel wat binnen- en buitenlandse 
ervaringen werden uitgewisseld. Het is op het congres van Sint-Truiden (1907, 
602 deelnemers) dat voor het eerst de idee van een afzonderlijke 
tuinbouwdienst binnen het Ministerie van Landbouw naar voor kwam! 
Belangrijke items op het Internationaal Congres van Brussel in 1910 en dat van 
Gent in 1913 waren onder meer het Hollandse veilingwezen, groenteteelt als 
efficiënte remedie tegen de vlucht naar de steden, een uitbreiding van de 
handelsdiensten en van het aantal tuinbouwconsulenten, het belang van 
proefvelden, het gebruik van de thermosiphon enz. 


Een tweede positief punt was dat de Federatie de 
tuinbouwmaatschappijen in hun werking behoorlijk heeft gestimuleerd. Het 
“Nationaal Komiteit” kreeg van de overheid de volmacht om de subsidies, die 
vroeger rechtstreeks aan afzonderlijke maatschappijen werden toegekend, te 
verdelen. Het streefdoel was dat de aan de tuinbouwkringen toegekende 
subsidies 30 % van de uitgaven voor tentoonstellingen en wedstrijden konden 
dekken. In 1903 bedroeg de toelage van het Ministerie van Landbouw 10.300 
frank, in 1904 mocht 12.000 frank uitgedeeld worden. Het aantal activiteiten van 
de kringen schoot de hoogte in zodat de jaarlijkse financiële steun niet altijd het 
streefcijfer haalde. Dankzij de Federatie werden de tuinbouwmaatschappijen 
niet langer als “verstotelingen” behandeld en werd door de overheid van jaar 
tot jaar meer geld uitgetrokken. In 1908 bedroeg de subsidie 20.000 frank #2 


Om financiële steun te krijgen, moesten de maatschappijen vóór een 
afgesproken datum hun rekeningen en bewijsstukken binnenbrengen. Dit had 
tot gevolg dat de tuinbouwkringen hun boekhouding beter gingen verzorgen. 
Vanaf 1906 beloofde de Bond premies in de vorm van boeken en tijdschriften 
aan de secretarissen van de kringen die hun verslagen het keurigst indienden. 


Een gunstige evolutie, door de Bond bevorderd, was ook dat het aantal 
tentoonstellingen verminderde, maar dat het belang ervan toenam. Nog 
belangrijker was dat het accent werd verschoven naar wedstrijden waaraan 
ieder lid van de vereniging kon meedoen. Aan de gewone tentoonstellingen 


10. Congres van Luik, -BFSHB , 21905207. 

1. Cfr. supra. 

12. De onderstandgelden der provinciale besturen, -BFSHB , 1(1904)12-14; Wijzigingen aan 
de Bulletijn, -BESHB , 2(1905)271. 

13. Premiën, -BFSHB , 3(1906417. 


namen bijna uitsluitend de beste tuiniers deel. De prijskampen waren veel 
nuttiger en ook minder duur dan de exposities. 


Het Nationaal Komiteit mocht echter geen overheidstoelagen uitdelen 
voor andere activiteiten dan wedstrijden en tentoonstellingen. Op de vraag om 
ook geld te verdelen voor gratis uitdeling van zaden, meststoffen of werktuigen, 
of voor de uitgaven van een abonnement van leden op tuinbouwbladen werd 
door het Ministerie van Landbouw niet ingegaan.” Ook de provinciebesturen 
werden door de gewestelijke bonden aangesproken voor financiële steun. Luik 
en Namen gingen hier het eerst op in; schoorvoetend volgden Oost- en 
West-Vlaanderen, ook Brabant en Henegouwen (1910). 


Maar lang niet alles verliep even rooskleurig. Voor elke provinciale bond 
werden “reizende tuinbouwbibliotheken” ingesteld met dertig vakboeken. De 
Federatie spoorde de maatschappijen aan om hier zoveel mogelijk gebruik van 
te maken. Een lijst van de titels moest in het lokaal van elke vereniging worden 
opgehangen. Deze bibliotheken werden echter een flop over de gehele lijn: de 
kosten voor aanvraag en opsturen van de boeken waren te hoog, de 
verenigingen toonden zich onverschillig. Bepaalde jaren werden zelfs helemaal 
géén boeken aangevraagd.!f Het aantal leden van het Bondgenootschap mocht 
dan wel stijgen, elk jaar zegden enkele tuinbouwkringen hun lidmaatschap op 
omdat ze niets in de plaats hadden gekregen voor hun goeie geld.” 


Dè essentiële kritiek die men op de Federatie kan hebben kwam vooral 
na 1908 naar boven. In dat jaar viel Vernieuwe, hoofd van de 
Tuinbouwafdeling van het Ministerie van Landbouw, het amateuristische 
karakter van de organisatie aan. De Bond telde anno 1908 zo’n 33.000 leden: 
het overgrote deel, zo’n 30.000 leden, bestond uit werklieden of liefhebbers! 
Slechts een 3.000 aangeslotenen waren professionele tuinbouwers. Op de kaart 
met de verspreiding van de tuinbouwmaatschappijen van de Federatie zien we 
dat enkele belangrijke groentestreken, vooral het Mechelse en het zandige 
noorden van Brabant, sterk ondervertegenwoordigd waren. De provinciale 
bond van Antwerpen kloeg over de beperkte aanwezigheid van de Federatie in 
het Mechelse: Sint-Katelijne-Waver en omstreken waren zelfs helemaal niet 
vertegenwoordigd. De bond spoorde zijn leden aan om de Federatie hier te 
laten kennen en om de aanwezige maatschappijen te doen aansluiten! In 
Henegouwen - vooral in het industriële Charleroi-bekken - en ook in de 
provincie Luik, langs de Maas tussen Hoei en Luik bestonden dan weer 
opvallend veel tuinbouwkringen naast elkaar. Deze “cercles horticoles” 
recruteerden hun leden onder de talrijke arbeiders en waren soms dicht 


14. Driemaandelijkse vergadering van april der provinciale bonden, -BFSHB , 31909306. 
15. Rapport du Bureau à l'assembléé générale annuelle du Comité national pour le 
progrès de l'horticulture, -BFSHB , 5(1908)47. 
16. horde bibliotheken, -BFSHB , 31906343-344; Fédération de Brabant, -BFSHB , 11 
191 
17. Arrondissement Mons-Tournai, -BFSHB , 5(1908)12-13. 
18. Driemaandelijkse vergaderingen der provinciale bonden, -BFSHB , 4190753. 
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bevolkt. Monstermaatschappijen als de Cercle horticole des Charbonnages te 
Jumet en de Cercle Horticole du Centre van Houdeng-Goegnies telden meer 
dan 1.000 leden.” 


Vernieuwe stelde dat de overheidstoelagen maar eens eindelijk aan de 
beroepstuinbouwers ten goede moesten komen. Dit werd hem door de 
Federatie niet in dank afgenomen: het terugtrekken van subsidies aan de 
tuinbouwmaatschappijen zou voor vele verenigingen de “doodsteek” zijn en 
veel werk kapot maken. De Federatie stelde de plannen van Vernieuwe voor 
alsof materiële belangen de morele doelstellingen zouden verdrukken. Tot het 
intellectuele en morele welzijn van de werkende klasse zou niets meer 
bijgedragen worden. Bovendien werden de arbeiders ver van de herberg 
gehouden. Kon men twijfelen aan de uitgave van enkele duizenden frank, als 
men de “miljoenen, verzwolgen door het alcoholisme” aanschouwde? Een ander 
argument was dat de produktie van de liefhebbers een niet te onderschatten 
deel van de totale tuinbouwproduktie uitmaakte. 


De Tuinbouwafdeling binnen de Landelijke Dienst haastte zich om één 
en ander recht te zetten. Vernieuwe was nooit van plan geweest om de 
subsidies aan tentoonstellingen van amateurs af te schaffen. Maar hij zette zijn 
visie wel op een ander punt door: het M.B. dat de leergangen van 1908-1909 
instelde, kreeg diepgaande wijzigingen. Onderscheid werd nu gemaakt tussen 
beroeps- en amateursvoordrachten. Het aantal leergangen voor liefhebbers 
werd, tegen de verwachtingen in, gevoelig verminderd. De Federatie was ervan 
overtuigd dat de Landelijke Dienst “zich moest vergist hebben”. Ze betreurde 
sterk dat voorafgaandelijk geen raad aan het Nationaal Komiteit en de 
provinciale bonden was gevraagd. 


Blijkbaar was het voor de tuinbouw niet makkelijk om met haar tuintjes- 
en liefhebbersmentaliteit te breken. De Federatie bleef op dit spoor zitten en 
slorpte veel geld op dat naar de professionele tuinbouw had kunnen gaan. De 
nieuwe Tuinbouwafdeling van de overheid voelde dat het anders moest en 
kwam zo in botsing met het Bondgenootschap. Toch heeft ook de Federatie 
aandacht gehad voor de commercialisatie van de tuinbouw. In een eerste stap 
wou ze overal voordrachten over de voordelen en grondbeginselen van aan- en 
verkoopverenigingen, syndicaten en kredietkassen georganiseerd zien. Ze kreeg 
hiervoor jaarlijks een subsidie van de regering. In een tweede stap moesten 
dergelijke verenigingen effectief worden opgericht en zou er een dienst voor 
handelsverrichtingen komen.” Het Bondgenootschap is hierin mislukt. Tot grote 
wrevel van het Nationaal Bestuur vroegen de aangesloten tuinbouwkringen, 
voor negen tiende liefhebbers, de voordrachten bitter weinig aan. Er kwamen 


19. Cijfers uit 1914: Cercle van Jumet: 1600 leden; Houdeng-Goegnies: 1700 enz. - Cfr. Annuaire 1914. 

20. Procès-verbal de la séance du Comité National pour le Progrès de Horticulture, - 
BFSHB , 5(1908)130; Rapport du Bureau à l'assemblée générale annuelle du Comité Na- 
tional, -BFSHB , 619094. 

21. Cours publics d'‘horticulture, -BFSHB , 5(1908)131. 

22. Verslag van de algemene schrijver, -BFSHB , 2(1905)168; Driemaandelijkse vergader- 
ingen van juli der provinciale bondcomiteiten, -BFSHB , 2(1905)195. 
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door toedoen van de Bond dus niet veel vakverenigingen tot stand.” 


In 1909 werd in de Tribune horticole dan ook onverbiddelijk van leer 
getrokken tegen het Bondgenootschap, “conduits par de très braves gens, il est 
vrai, mais tellement peu compétents qu'il doit leur être bien difficile de se 
rendre un compte exact des besoins de l'horticulture”. De werkelijke 
specialisten vormden er een “infime minorité”. De federale besturen werden 
vooral door “horticulteurs en chambre” geleid. De Tribune hoopte dat de 
Tuinbouwdienst van de overheid vlug deze overkoepelende organisatie zou 
doen vergeten. 


53. De syndicaten, bet Secretariaat van Maatschappelijke 
Werken en de Algemene Hoveniersgilde 


De tuinbouwmaatschappijen verwaarloosden al te vaak het probleem van 
de handel in groenten, bloemen en fruit. Voor de syndicaten daarentegen stond 
het probleem van de afzet op de eerste plaats. Het is niet verwonderlijk dat de 
eerste syndicaten voor groenteteelt deze van witloofplanten waren. De 
Belgische markt bleek voor dit luxeprodukt al vlug te klein; de witlooftelers 
gingen de handen in elkaar slaan om hun witloof naar Parijs of andere markten 
te verzenden. In 1894 ontstond zo te Evere het “Syndicaat der Brabantse 
Moeshoveniers”. Twee jaar later richtte De Roover een witloofsyndicaat te 
Machelen op; andere Brabantse dorpen volgden. De verenigingen lieten 
geschikte verpakking maken en zorgden voor het transport naar verder gelegen 
markten. Aanvankelijk moest men optreden tegen fraude van de leden. Dikwijls 
werden de beste produkten aan vaste klanten verkocht, en probeerde de teler 
zijn slechte waar via samenverzending kwijt te geraken. Niet zelden werden de 
slechtste produkten onderaan in de manden weggemoffeld. In enkele gevallen 
werden zelfs stenen in de witloofmanden aangetroffen. Bij herhaling vochten de 
syndicaten tegen een mentaliteit die de samenverzending ten gronde zou 
richten. Het succes van de gemeenschappelijke verzending bleef niet uit: het 
belang van de transacties steeg zienderogen 2 


Sinds de wet van 31 maart 1898 konden tuinbouwmaatschappijen zich als 
wettelijke beroepsvereniging laten erkennen. Op die manier bekwamen de 
verenigingen rechtspersoonlijkheid, waardoor ze overeenkomsten konden 
sluiten, giften ontvangen en een rechtsgeding inspannen. Dat slechts bitter 
weinig tuinbouwkringen van deze nieuwe regeling gebruik maakten, wijst eens 
te meer op hun liefhebberskarakter. De beroepsvereniging was immers 
uitsluitend bedoeld voor de studie, bescherming en ontwikkeling van de 
beroepsbelangen van de leden. De syndicaten lieten zich dikwijls wel legaal 


23 Vakvereningen ontstonden zo o.m. te Nijvel, Londerzeel, Zaventem (verkoop van witloof), Baisy 
(samenaankoop van zaden) enz. 

24. LONZY, Le Conseil supérieur de l'Horticulture, -TH , 4(1909)792. 

25. DE ROOVER, Souvenirs sur l'horticulture brabangonne, -JSCAB , 50(1913)54-55; VAN 
NOPPEN, Witte goud , 33-34. 
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erkennen. Winst mocht echter niet gemaakt worden: het jaarlijkse kasoverschot 
werd onder de aangesloten leden verdeeld of aangewend voor de aankoop van 
verpakking.? Coöperaties mochten wèl winst maken en brachten een veel 
aanzienlijker kapitaal bijeen. In 1914 waren er in ons land slechts drie 
tuinbouwcoöperaties actief: “Le Progrès” te Evere, de “Belgische 
Druivenkwekers” te Hoeilaart en de Brusselse “Socété coopérative horticole, 
viticole et maraîchère”.27 


De syndicaten van de gewestelijke verbonden van het Secrectariaat der 
Maatschappelijke Werken van het Arrondissement Brussel waren wettelijk 
erkende beroepsvereningen. Het Secretariaat richtte zich zowel tot arbeiders als 
landbouwers. Tot de organisatie behoorden zowel een werklozenfonds, een 
“Bond van Treinmannen”, als federaties voor veekwekers, hoendertelers of 
hopplanters. Naast het materiëel welzijn van arbeiders en boer, beoogde het 
ook de godsdienstige en morele opvoeding van zijn leden. Het wilde iedereen 
wapenen tegen “de vijanden van godsdienst, familie en eigendom, drie bronnen 
van geluk zo heftig aangevallen op onze dagen”: Vandaar ook de 
socialistenhaat in zijn weekblad Stad en Dorp, uitgebracht op zo'n 2.100 
exemplaren. Een aantal federaties binnen het “Secretariaat” groepeerden ook 
tuinbouwers. Het Verbond der Witloofplanters van het arrondissement Brussel 
was het jaar daarop opgericht en bundelde in 1914 twaalf syndicaten. In 1908 
zagen het Verbond van Erwtenplanters (zeven syndicaten in 1914) en dat van 
Aardbeiplanters (23 verenigingen) het licht. Ze lagen ailemaal in het 
arrondissement Brussel. 


Een overkoepelend orgaan op Vlaams niveau was de Algemene 
Hoveniersgilde van de Belgische Boerenbond. De Boerenbond kreeg slechts 
laat belangstelling voor tuinbouw in het algemeen, en groenteteelt in het 
bijzonder. In De Boer (°189) verscheen lange tijd nauwelijks iets over 
tuinbouw. Dit veranderde nogal plots in 1907. Sinds dat jaar - tijdstip waarop 
elders de campagne voor een officiële tuinbouwafdeling op gang kwam - 
werden bij herhaling de voordelen en toekomstperspectieven van de 
groenteteelt uiteengezet. Ze werd als een weldaad afgeschilderd in dorpen waar 
ze was geïntroduceerd en diende derhalve uitgebreid te worden.® Rond 1910 
waren binnen enkele gilden de eerste schuchtere stappen ondernomen om de 
verkoop van groenten gemeenschappelijk te organiseren. Te Heist-op-den-Berg 
(Heist-Goor) spanden enkele telers samen voor de verkoop van erwten, te 
Turnhout voor de verkoop van allerlei tuin- en landbouwvruchten.+ 


De Boerenbond zag eindelijk in dat hij de tuinbouw niet langer mocht 


26. lets over tuinbouw-verenigingen, -TB, 10(1911)93-95. 

27. Annuaire 1914, 24. 

28. Staden dorp , 17.3.1907. 

29. LUYTGAERENS, Les associations et fédérations agricoles libres de Belgique - Congres des 
Associations agricoles, Brussel 1910 , Section 1 - 3-7, 11-12; Cfr. Annuaire 1914, dl. mm, 1-20: 
geeft alle namen van de aangesloten telers. 

30. EL, Groenteteelt, -DB , 26.1.1907. 
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verwaarlozen. Op 6 december 1910 werd de Belgische Hoveniersbond 
opgericht. Voorzitter was kannunik Luytgaerens, die tevens proost en algemeen 
secretaris van de Boerenbond was. De jaarlijkse bijdrage werd vastgesteld op 
1 fr. Tuinders in parochies waar geen hoveniersgilde bestond, konden ook 
afzonderlijk lid worden, mits een bijdrage van twee fr“? Het wettelijk statuut 
van beroepsvereniging werd niet aangenomen, omdat dit aan de gilde verbood 
winst te maken. De Hoveniersbond wilde zijn leden bijstaan door het bezorgen 
van degelijk zaai- en plantgoed en meststoffen; door bezoeken, adviezen en 
beroepsonderricht wilde hij de talrijke misvattingen die over tuinbouw 
circuleerden uit de wereld helpen. Een van de voornaamste objectieven was de 
afzet van groenten en fruit.” De Boerenbond schreef aan de tuinbouw graag 
moraliserende eigenschappen toe. De tuinbouw was een aangenaam en nuttig 
tijdverdrijf dat de zeden verzachtte. Het beeld van de kleine man met een 
voorliefde voor zijn tuintje werd gepropageerd. Maar niet het morele, wel het 
materiële belang moest primeren. De teler kon met tuinbouw zijn brood 
verdienen. De Hoveniersbond richtte zich essentiëel tot boer en tuinder, niet tot 
de amateur. 


In 1911 ontstonden te Leuven en Mechelen regionale bonden die de 
hoveniersgilden van de streek groepeerden. In datzelfde jaar sloot het Verbond 
der Witloofkwekers van Brussel en omstreken (°1907) zich bij de 
Hoveniersbond aan. De drie regionale bonden zochten vooral naar middelen 
om de afzet van de produkten van hun leden te verbeteren. Ze hadden eigen 
verzendburelen opgericht, nabij de stations van Leuven, Mechelen en 
Schaarbeek. In 1911 werden er in totaal voor 104.386 fr aan produkten 
verzonden; het jaar daarop was dit gestegen tot 418.627 fr, en in 1913 tot 
480.128 fr. Vooral witloof, tomaten, erwten en bloemkool werden verkocht aan 
verder gelegen commissiehuizen, commissionarissen of oplegfabrieken. De 
bonden onderhielden contacten met Luik, Charleroi, Parijs, Londen, Berlijn, 
Keulen, Den Haag en Rotterdam. 


Veel nadruk werd gelegd op een eenvormige, gepaste verpakking. 
Kratten, kistjes en inpakpapier konden bij de Algemene Hoveniersbond besteld 
worden. Op elke krat of mand werden de kwaliteit van de koopwaar, het merk 
van de gilde en het nummer van de producent aangeduid. De zaakvoerder van 
elke gilde ontving de waren van de leden tegen overhandiging van een 
ontvangstbewijs; deze werden gegroepeerd op een verzendingsborderel dat 
afgegeven werd aan de verzender die instond voor het vervoer over de 
spoorweg. Het verkoophuis maakte een verkoopbulletijn op voor ieder 
nummer en stuurde dit op naar het middenbureel te Leuven. Na berekening 
van de onkosten van de verzending zond deze de verkoopbulletijns terug naar 
de zaakvoerders van de betrokken gilde. De leden werden zo vlug mogelijk op 


32. Algemene hoveniersbond, -DB, 4.3.1911. 

33. LUYTGAERENS, Aan de hoveniers, boerkozen, serristen, vroege-aardappelplanters enz., - 
DB , 26.11.1910; De Hoveniersbond, -DB , 10.12.1910. 

34. Hofbouw, -DB, 7.11.1911. 

35. LUYTGAERENS, Belgische boerenbond. Dienstjaar 1913. Verslag... -DB , 11.7.1914. 
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de hoogte gebracht van het resultaat. 


De federatie van het Brusselse hield zich vooral bezig met de verzending 
van witloof. Om te beletten dat de al gekende verkoopplaatsen zouden 
overspoeld worden, werd een risicokas ingesteld. Met het door de leden 
bijeengebrachte geld kon men op zoek gaan naar andere uitwegen in binnen- 
en buitenland. Op die manier kwam de overproduktie in het seizoen 1912-13 
bij de aangesloten witlooftelers wat minder pijnlijk aan”? 


Veel aandacht werd besteed aan reclame en propaganda. De 
Hoveniersbond moest een goede naam krijgen bij de binnen- en buitenlandse 
kooplieden. Daarom werd ook hier sterk van leer getrokken tegen de knoeierij 
van sommige tuinders. Dergelijke personen konden de gilde verlaten. Ook op 
tentoonstellingen trachtte de Hoveniersbond haar naam eer aan te doen. Meer 
en meer werd op sortering, verpakking en verzorging van de groenten gelet. 
Propaganda en handel stonden centraal: de deelneming aan exposities was niet 
langer een “amateurspelletje”. 


Ook het beroepsonderricht van de leden mocht niet verwaarloosd 
worden. De Hoveniersbond stimuleerde zijn gilden om hun maandelijkse 
vergaderingen aantrekkelijker te maken door het inlassen van voordrachten. Af 
en toe werden studiereizen georganiseerd, die steevast Noord- en Zuid-Holland 
als bestemming hadden. Van Wijngaerden werd als tuinbouwconsulent 
aangesteld. Hij antwoordde o.m. in De Boer op vragen van de lezer. Tegelijk 
werd er op gedrukt de zonen van de tuinders naar de 
tuinbouwberoepsafdelingen te zenden. De gildekas kon eventueel tussenkomen 
in de reiskosten, of men kon premies schenken aan de uitblinkers. 


De Algemene Hoveniersbond kende in zijn vooroorlogse jaren al een 
behoorlijk succes. Op het einde van 1911 waren 37 gilden uit belangrijke 
tuinbouwdorpen aangesloten; op 31 december 1913 waren 2.727 leden uit 87 
gilden verenigd. 
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HOOFDSTUK VI 
HET TUINBOUWONDERWIJS 


61. De middelbare tuinbouwscholen 


Na 1880 groeide het aantal tuinbouwscholen op middelbaar niveau aan 
van vier tot zes. De beroepsscholen van Luik en Carlsbourg (Luxemburg) 
kwamen beide in 1888 tot stand. De Luikse school werd opgericht op initiatief 
van de Union horticole. Deze hoopte heel wat bekwarne tuiniers, boomkwekers 
en groentekwekers te vormen en de commerciële tuinbouw in het Luikse een 
grote uitbreiding te geven. De terreinen en lokalen waren eigendom van de 
stad. De school mocht rekenen op subsidies van de staat, de provincie en de 
stad Luik. De tuinbouwschool van Carlsbourg werd dan weer ingeplant in een 
gebied waar de tuinbouw nog weinig bekend was. Men hoopte dat de school 
voor Luxemburg goede diensten zou bewijzen! 


Het peil van de zes tuinbouwscholen lag nochtans niet overal even hoog. 
De programma’s verschilden van school tot school, zowel wat leerstof als wat 
het aantal lessen gewijd aan een bepaalde materie betrof. Een zekere 
coördinatie tussen de verschillende scholen ontbrak volkomen. De school van 
Bergen had b.v. geen al te beste reputatie. In tegenstelling tot de andere 
tuinbouwscholen bedroeg de studieduur er twee in plaats van drie jaar. Bij 
gebrek aan belangstelling vanwege land- en tuinbouwers, “livrés à la routine et 
rebelles au progrès”, moest de school zich beperken tot lessen in de snoei van 
fruitbomen en bleef het volledig uitgewerkte programma dode letter. In 1882 
besloot het schoolbestuur tot een reorganisatie en hernam men het oude 
programma van 1863. In 1883-84 schreven zich 13 leerlingen in; het jaar daarop 
22. In 1911-12 bedroeg het aantal schoolgangers er niet meer dan 18. Ook het 
aantal bezoekers van de Doornikse school bleef beperkt: in de periode van 
1861-85 verlieten er jaarlijks een vijftal gediplomeerden de school. In het 
schooljaar 1911-12 werden de instellingen van Doornik, Luik en Carlsbourg 
respectievelijk door 39, 29 en 32 leerlingen bezocht, en dit voor de drie 
studiejaren samen? 


Het aantal leerlingen aan de staatstuinbouwscholen van Gent en 
Vilvoorde bedroeg in 1911-12 respectievelijk 40 en 99. Net vóór de Eerste 
Wereldoorlog werden ook schoorvoetend de eerste meisjes toegelaten. Het was 
geen geheim dat het onderwijs in deze twee scholen veel degelijker was dan 
dat in de vrije instellingen. Een uitstekend lerarenkorps met vele bekende 


1. Ecole professionnelle d'horticulture instituée sous le patronage de l'Union horticole de 
Liège, -AHAN , 13(1888)78; Ecole professionnelle d'horticulture, -JHAB , 1(1889/90)178. 

2 _ DELRUE-SCHREVENS, Ecole d'arboriculture et d'horticulture de Tournai, Congres 1885 , 
212-213; Ecole professionnelle d'horticulture de Mons, Congres 1885 , 214-215; BUYSSENS, 
Etat actuel de l'enseignement horticole en Belgique (février 1912), -TH , 7(1912)129-131. 
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namen kon daar borg voor staan. Beide scholen beschikten over een betere 
uitrusting en meer geldmiddelen dan de vier Waalse. 


jaarlijks budget in 1912 van: 


Soms kwamen leerlingen uit de vrije instellingen zich vervolmaken in 
Vilvoorde of Gent. Na 1912 werd in Vilvoorde veel nadruk gelegd op de 
commerciële fruit- en groenteteelt. De leerlingen werden geïnitieerd in de teelt 
van kwaliteitsprodukten en hun afzet. In 1913 werd er met groenteteelt onder 
plat glas, zoals deze in Holland werd bedreven, geëxperimenteerd: daartoe 
werden 1.000 glasramen aangekocht.” 


In alle tuinbouwscholen werden de lessen in het Frans gegeven. Alleen 
in Vilvoorde bestond er sinds 1890 een Vlaamse afdeling. In 1911-12 volgden 59 
leerlingen de lessen in het Frans, slechts 40 in het Vlaams. De Vlaamse afdeling 
liet trouwens nogal te wensen over. Sommige leergangen werden gegeven door 
leraars die zich niet van behoorlijk Nederlands konden bedienen; bepaalde 
lessen waren slechts geradbraakte vertalingen van de Franse leergangen. Zo 
kwam het voor dat Vlamingen besloten het onderwijs in het Frans te volgen. 


Zelden werden zonen van groentetelers of andere tuinbouwers naar de 
tuinbouwscholen gestuurd. Vooral in Vilvoorde en Gent werden bijna 
uitsluitend voordrachtgevers, teeltoversten en tuinarchitecten gevormd, veel 
minder gewone beroepstuinders. En omdat ook de voordrachten tekort schoten 
in de beroepsvorming van tuinbouwers, ontstond er een grote leemte. Een 
leemte, die gelukkig zou worden opgevuld door de oprichting van lagere 
beroepsleergangen voor tuinbouw. 


Ook de behoefte aan hoger tuinbouwonderwijs deed zich langzaam aan 
meer voelen. De tuinbouw had een sterke ontwikkeling gekend; er drongen 
zich heel wat problemen van commerciële en wetenschappelijke aard op. Maar 
de meeste kopstukken in de Belgische hofbouw hadden slechts middelbaar 
onderwijs gevolgd. Vóór 1914 ontbrak het België nog aan echte 
wetenschapsmensen in de tuinbouw. Het was daarom ook dat 
landbouwingenieurs werden ingezet om zich met bepaalde 


3. _ BUYSSENS, Etat actuel , 129-131; VANDERKAM, Rapport sur les observations présentés par 
les écoles au sujet du programme d'enseignement horticole, -BÄ , 18(1901)296. 

4. 125 jaar tuinbouwonderwijs te Vilvoorde , 96. 

S. _BUYSSENS, Etat actuel , 132; DE BRUYCKER, Land- en tuinbouwonderwijs , 56-57. 


tuinbouwvraagstukken bezig te houden. Dat de agronomen daarin soms 
schromelijk tekort schoten, beschreven we al hoger. Op het tuinbouwcongres 
van Luik in 1905 werd een warme oproep gedaan aan jonge doctors in de 
botanische wetenschappen om opzoekingen in de tuinbouw te doen; aan 
universiteiten en hogere landbouwinstituten werd gevraagd of enkele van hun 
wetenschappelijke medewerkers zich niet konden oriënteren op de studie van 
bepaalde aspecten van de tuinbouw.® 


De twee Belgische landbouwhogescholen Gembloers en Leuven 
(Landbouwfaculteit: 1878) besteedden erg weinig aandacht aan de tuinbouw. 
De Leuvense Revue agronomique en vooral de Annales de Gembloux ruimden 
zelden plaats in voor fruit- of groenteteelt, en nooit voor bloementeelt. 
Wanneer de “Société d'horticulture de Gembloux” in 1908 een 
tuinbouwtenstoonstelling organiseerde in de lokalen van het Landbouwinstituut 
sprak de Tribune horticole veelzeggend over de “triomphe de horticulture dans 
Yantre agricole”” Omstreeks 1900 werd voor het eerst het voorstel geuit om 
een vierde jaar aan de middelbare tuinbouwscholen van Gent en Vilvoorde te 
voegen. Tot dit vierde schooljaar, waarin onder meer tuinbouweconomie en 
gespecialiseerde wetenschappelijke vakken moesten onderwezen worden, 
zouden dan alleen de briljantste leerlingen toegelaten worden. Maar de 
instelling van dit vervolmakingsjaar werd een mislukking bij gebrek aan 
kandidaten.® Buyssens, tuinbouwleraar te Vilvoorde, formuleerde dan weer de 
idee om een Tuinbouwinstituut bij de universiteit van Gent te voegen, zoals er 
al langer een Landbouwinstituut in Leuven bestond. Gent had al de geschikte 
plantentuin, labo's en leergangen in plant-, natuur- en scheikunde. Maar ook dit 
plan om tuinbouwingenieurs te vormen kreeg geen vaste vorm.” 


62. Het ontstaan van beroepstuinbouwafdelingen 


Het middelbaar tuinbouwonderwijs en de voordrachten gaven geen 
gepaste, praktische vorming aan toekomstige tuinders. Een goede 
beroepsvorming werd wèl gegeven door de lage beroepsafdelingen voor 
tuinbouw. Ze kenden na de eeuwwisseling een groot succes en schoten als 
paddestoelen uit de grond. Over het algemeen waren deze afdelingen 
verbonden aan lagere scholen. Ze waren bestemd voor leerlingen vanaf 14 jaar 
en bestonden uit minimum 60 theoretische lessen van één uur en 30 praktische 
oefeningen van twee uur. Dit gratis onderwijs werd in één of twee 
winterseizoenen gegeven. 


Heel belangrijk was dat men vooral rekening hield met de 
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tuinbouwspecialiteit van de streek. De inrichtende instanties hadden een grote 
vrijheid in het opstellen van hun programma. Zo bestonden er in Hoeilaart en 
Terhulpen scholen voor druiventeelt (1913) en werd te Wetteren nadruk gelegd 
op de fruitboomteelt. Maar verreweg de meeste tuinbouwafdelingen legden de 
nadruk op groenteteelt. De Leuvense tuinbouwsectie, gesticht door de 
Koninklijke Maatschappij voor Landbouw en Kruidkunde, had jaarlijks meer 
dan 100 regelmatige leerlingen. Het doel van de school was uitsluitend 
leerlingen tot groenteteler op te leiden; ze wendde zich uitdrukkelijk tot de 
zonen van land- en tuinbouwers en dit met succes. Aan de leerlingen werd 
zelfs een compensatie uitgekeerd voor het werk dat ze op het ouderlijk bedrijf 
hadden moeten verwaarlozen!’ De groenteteeltscholen van Aalst, Mechelen en 
Roeselare werden ook druk bezocht, maar waren anders van opzet. Het waren 
tijdelijke instellingen: zodra het aantal toehoorders verminderde verplaatste het 
onderwijzend personeel zich naar andere tuinbouwcentra.#! 


De beroepsafdelingen werden dus opgericht in gemeenten waar ze 
werkelijk nuttig waren. Opvallend is dat Vlaanderen niet langer benadeeld 
werd: in 1914 waren 23 van de 35 tuinbouwafdelingen voor jongens in het 
Vlaamse landsgedeelte gevestigd. Eindelijk kregen tuinbouwcentra als 
Mechelen, Leuven, Aalst, Haacht, Wezemaal, Wetteren, Hoeilaart e.a. 
vakonderwijs. Ook te Gent was een beroepsschool voor tuinbouw ingericht. 
Hier konden kinderen van de werkende klasse wèl in het Vlaams tot 
bloemisten worden opgeleid Tevens werden enkele tuinbouwberoeps- 
afdelingen voor meisjes ingericht. In 1914 bestonden ze te Helmet 
(Schaarbeek), Overijse, Heverlee en Rondu (Luxemburg). 


63. Voordrachten en leergangen 


Het volksonderwijs in de vorm van land- en tuinbouwvoordrachten bleef 
uitbreiding nemen. In 1887 werden over heel het land zo’n 1575 voordrachten 
verzorgd, het jaar daarop zelfs 3.653. Een grote meerderheid van de lessen 
behandelden de fruit- en groenteteelt. Meer en meer werden de eenmalige, op 
zichzelf staande lessen vervangen door leergangen van 15 lessen. De wet van 4 
april 1890 betreffende het landbouwonderwijs kende subsidies toe aan alle 
gemeenten, verenigingen of particulieren die dergelijke land- of 
tuinbouwleergangen wensten in te richten. Voorwaarde was dat een door de 
regering vastgesteld programma werd gevolgd en dat de lessen door minstens 


10. Une école de culture maraîchère en Brabant, -TH , «1911)478-482. 
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15 leerlingen werden bezocht. De instanties die lessen voor groenteteelt 
aanvroegen moesten een zaal en een gepaste tuin ter beschikking kunnen 
stellen. Elk jaar duidde een ministerieel besluit aan waar de voordrachten 
zouden doorgaan. 


In de praktijk vroegen vooral de tuinbouwmaatschappijen zeer gretig 
deze leergangen aan. De gevolgen kan men raden: vooral hun leden, meestal 
amateurs, volgden de lessenreeksen. De land- en tuinbouwers, voor wie de 
lessen toch bedoeld waren, bleven al te dikwijls de grote afwezigen. Na 1903 
trachtte de Fédération des Sociêtes d'horticulture de leergangen zoveel mogelijk 
op te eisen voor de bij haar aangesloten kringen. Ze hekelde de toekenning 
van voordrachten aan gemeentebesturen. Het argument van de Federatie was 
dat deze toch niet konden garant staan voor een voldoende aantal 
toehoorders.!6 


Negatief was ook de oneerlijke verdeling van de leergangen over de 
twee landsgedeelten. Wallonië kreeg altijd het leeuwenaandeel. Van de 127 
leergangen over groenteteelt die voor de winterperiode van 1904-1905 werden 
toegewezen, kreeg Wallonië er 84 en Vlaanderen slechts 34. De negen overige 
lessen in Brabant waren overwegend Franstalig. Henegouwen met zijn. talrijke 
liefhebberskringen kon 28 leergangen naar zich toetrekken? 


Ook het peil van de voordrachten liet hoe langer hoe meer te wensen 
over. Het Ministerie van Landbouw kon het stijgend aantal aanvragen niet 
bijhouden. Daarom groeide de tendens om slechts gedeeltelijke lessenreeksen 
toe te kennen. Het aantal lessen per leergang werd dikwijls beperkt tot 10, 5 of 
nog minder. Maar ook de volledige leergang, waarin de fruit-, groente- of 
bloementeelt helemaal werd overzien, bleef te oppervlakkig! 


Pas in 1900 werd de mogelijkheid gecreëerd voor de bijwoners van de 
leergangen over groenteteelt om een bekwaamheidsdiploma te behalen. 
Kandidaten moesten in Vilvoorde of Gent of in de landbouwschool van Hoei 
slagen in een theoretisch en praktisch examen. Een analocg diploma voor 
fruitteelt bestond toen al veertig jaar.” 


Maar de kritiek op zowel de leergangen als op dit bekwaamheidsdiploma 
steeg zienderogen. De speciale Tuinbouwafdeling van het Ministerie van 
Landbouw ging vanaf 1908 snoeien in de door de amateurs gevolgde 
leergangen. Het Bondgenootschap van Hofbouwmaatschappijen van België 
reageerde hierop onthutst. De Hoge Tuinbouwraad pleitte in november 1911 


15. Enseignement agricole primaire, -BA , 7189068; Cours de culture maraîchère - Orga- 
nisation, -BÄ , 12(1895)152; een MB van 15.2.1895 bracht het minimum aantal toehoorders op 20. 
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19. VAN DER BRUGGEN, Cours de culture marafchère: certificat de capacité, -BA , 17(1900)30. 
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zelfs voor de afschaffing van zowel de leergangen van 15 lessen als het 
bekwaamheidsdiploma. Ze stelde voor deze te vervangen door 
beroepstuinbouwafdelingen. Onder druk van de talrijke tuinbouwkringen 
werden de leergangen van 15 lessen uiteindelijk niet afgeschaft, maar werd het 
aantal lessen op 20 gebracht, zodat meer diepgaand op de materie kon 
ingegaan worden. 


Wel positief stond de Hoge Tuinbouwraad tegenover de reeksen lessen 
over een speciaal onderwerp. Deze bestonden uit vier tot tien voordrachten en 
werden goed door land- en tuinbouwers gevolgd. Sinds 1908 was er een 
duidelijk onderscheid gemaakt tussen voordrachten over groenteteelt in kleine 
tuinen of kasteeltuinen, en deze die de commerciële teelt behandelden. Bij deze 
laatste werd nog een onderscheid gemaakt tussen de groenteteelt nabij de 
steden en deze voor conservenfabrieken en buitenlandse markten. De land- en 
tuinbouwers wisten nu waar ze aan toe waren en kwamen veel meer luisteren, 
met het doel de raadgevingen daadwerkelijk op te volgen.2? 


Niet alle voordrachtgevers waren nochtans even bekwaam. De Hoge 
Tuinbouwraad kreeg nogal wat klachten over ongediplomeerde leraars die, 
vooral op het vlak van praktisch onderwijs, pijnlijk te kort schoten. De 
afgestudeerden uit de middelbare tuinbouwscholen waren nog het best 
voorbereid op deze taak. Te veel werden ze echter nog verward met mensen 
die slechts een bekwaamheidsdiploma van fruit- en groenteteelt konden 
voorleggen. Burvenich pleitte daarom in 1910 voor de oprichting van een 
degelijk examen voor de kandidaat- voordrachtgevers. Al eerder waren er 
vervolmakingscursussen ingericht om op de hoogte te blijven van de laatste 
ontwikkelingen op het gebied van bemestingsleer, zaadteelt, plantenziekten en 
handel.# 


21 Conseil supérieur de l'horticulture, compte rendu de la scéance du 29 novembre 1911, - 
BA , 28(1911/12564-565; Cours et conférences en 1913-1914, BA , 30C1913/14)457. 

22. Cours et conférences sur l'horticulture, -BÄ , 25(1908)190-192 en 197; VERBELEN, Handel en 
uitwegen, -TB , 12(1913)17. 

23. Conseil supérieur, -BA , 28(1911/12)564; Séance de section du 31 janvier 1910, -BCSH , 1 
(1910)38; Cours de perfectionnement pour conférenciers ou candidats-conférenciers hor- 

ticoles, -BFSHB , 1(1904)93. 


HOOFDSTUK VII 
INNOVATIES IN DE GROENTETEELT, 1830 - 1914 


7.1. Verbetering in zaadteelt en vruchtafwisseling 


Dat het gebruik van de betere en meest geschikte teeltmethoden de 
groenteteelt veel produktiever en winstgevender kon maken, hoeft geen 
betoog. In de tuinbouwpers werd voortdurend gevochten tegen slechte of 
achterhaalde procédés van de doorgaans behoudsgezinde groentetelers. 


Zo werd het zaaien in lijn i.p.v. uit de volle hand gepropageerd. De 
langere tijd die de tuinder hieraan besteedde werd later teruggewonnen doordat 
de onderhoudszorgen (zoals hakken en uitdunnen) sterk vereenvoudigd 
werden. Een tweede voordeel was dat de zaden veel regelmatiger ontkiemden. 
De veralgemening van deze werkwijze in de tweede helft van de 19de eeuw 
was dus een belangrijke stap voorwaarts! 


Het tijdstip van zaaiing bleef tot in de 20ste eeuw omringd met de meest 
hardnekkige en onwetenschappelijke vooroordelen. Vooral de maan zou een 
grote invloed gehad hebben op het lukken van de teelt. Bij het zaaien met 
nieuwe maan zouden de jonge plantjes te vlug opschieten; andere telers 
meenden dat alleen rond zaad opschoot, om de even eenvoudige als 
verbluffende reden dat ook de maan rond was. Soms werd naar de 
windrichting gekeken, soms zaaide men slechts op pare dagen of vóór 
zonsopgang. Gerardi toonde in zijn handboek van 1851 een voorzichtig 
sceptisme: hij had nog geen proeven gedaan om de invloed van de maan te 
bestuderen. Latere deskundigen als Van Hulle, Burvenich en Rodigas gingen 
resoluut tegen deze nonsens tekeer? 


De meeste tuinders kweekten de zaden van hun groenten zelf. Een 
zorgvuldige selectie van de zaaddragers was essentieel. Vele variëteiten 
dreigden anders snel te ontaarden of te verlopen. Nog te weinig gebruikte men 
gezonde en krachtige planten voor dit doel. De tuinbouwer stond eerder 
argwanend tegenover de zaadhandelaars: veelal onterecht, omdat bedrog in de 
zaadteelt vrij vlug ontdekt werd, daar waar vervalsingen van brood, wijn, bier 
of meststoffen jarenlang konden doorgaan. Via de zaadhandelaar kon de teler 
de nieuwste en beste variëteiten aankopen. Bepaalde tuinbouwkringen deelden 
onder hun leden zaden van de beste variëteiten uit; maar hier profiteerden 
vooral de liefhebbers van. Ook de vakbladen gaven heel wat informatie over 
nieuwe introducties. Te weinig markttelers namen de proef op de som. 


1. __BURVENICH, Le tragoir et les sernis en rayons, -BAFCP , 11(1875)98-106. 

2. VOET, Invloed van de maan op de zaaiing, -TB , 11(1912)148; BURVENICH, Le jardin de 
linstituteur, -BAFCP , 8(1872)203. 

3. __BURVENICH, Les essais en culture potagère, -BAFCP , 14(1878)99-105; VAN HULLE, Les porte- 
graines en culture maraîchère, -BAFCP , 16(1880)205-207; BURVENICH, 1912, 45-48. 
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De 19de eeuw kende een grote vooruitgang in de kennis van de 
principes van de selectie, na baanbrekend werk van Mendel, Darwin, 
Weismann en De Vries. Maar in België bleven de meeste kwaliteitszaden en 
verbeterde variëteiten uit het buitenland komen. Beroemd was het Franse 
zaadhuis Vilmorin-Andrieux, dat honderden verbeterde selecties in de handel 
bracht.” In Nederland had de verbetering van zaden al grote vooruitgang 
geboekt. In België bestond er nog geen centrum waar aan zaadselectie werd 
gedaan. Nochtans was het probleem bekend van het “verlanden” van 
ingevoerde variëteiten: zaden die uit andere streken werden geïntroduceerd 
verloren geleidelijk hun goede eigenschappen. Pas in 1913 werden te Leuven 
en te Gembloers stations voor zaadselectie geopend.® 


Ook in de vruchtafwisseling is er een evolutie waar te nemen. Tot diep 
in de 19de eeuw kweekten de markthoveniers rond de steden een allegaartje 
aan groenten; in 1868 klaagde de Annales d'Horticulture de Belgique voor het 
eerst over dit gebrek aan specialisatie. Elke teelt vroeg specifieke zorgen, zodat 
de groenteteler overladen werd met werk’ Alle 19de-eeuwse 
tuinbouwhandboeken verdedigden de aanleg van de groentetuin volgens 
onderstaand (vereenvoudigd) plan.” 


CARRÉ N° 1. CARRÉ N° 3. 


le Année. - Plantes vivaces : le Année. - Plantes à grand 
développement : 
Artichauts, Asperges, Choux marins Choux, Poireaux, Cardons, 
Fraisiers, Rhubarbes, etc. Céleris, etc. 

2e Année. id. 2e Année. - Plantes racines : 
Betteraves, Carottes, Salsifis, 
Scorsonères. 

3e Année. id. 3e Année. - Plantes à fruits : 
Fèves, Haricots, Pois, etc. 


CARRÉ N° 2, CARRÉ N° 4. 


le Année. - Plantes racines : le Année. - Plantes à fruits : 
Carottes, Scorsonères, Salsifis, Fèves, Haricots, Pois, etc. 
Betteraves, Chicorées, etc. 
2e Année. - Plantes à fruits : 2e Année. - Plantes à grand 
développement : 
Haricots, Fèves, Pois, etc. Cardons, Céleris, Choux, etc. 
3e Année. - Plantes à grand 3e Année. - Plantes racines : 
développement : 
Cardons, Céleris, Choux, etc. Carottes, Salsifis, Betteraves, etc. 


Assolement du potager. 


4. _ Over de geschiedenis van dit zaadhuis, cfr. La Maison Vilmorin-Andrieux et Cie, -TH, 5 
(1910)722-723. 


5. _ MISEREZ, L' amélioration des semences agricoles en Hollande, -BA , 20(1903)618-620; DE 
BRUYKER, 66-69. 

6. _Généralités sur la culture maraîchère, -AHB , 3(1868/69)41-45. 

7. _ Uit BURVENICH, Traité élémentaire de culture marafchère , Gent, 1884. 


In de praktijk bleek deze aanpak niet houdbaar. Ze werd door de 
commerciële groentetelers na 1880 ook niet toegepast. Eén voorbeeld: als men 
in het voorjaar wortelen zaaide, werden ze eind juni of begin juli geoogst; in 
datzelfde jaar zou men terug een wortelgewas moeten telen om deze theorie in 
ere te houden. Voor witloof of schorseneer was het reeds te laat, rammenas 
vond niet voldoende klanten; een tweede wortelcultuur zou aangevallen 
worden door allerlei ziektes (bv. de wortelvlieg).? Een jaarlijkse vruchtopvolging 
bleek niet mogelijk. De groenteteler voor de markt hield zich na 1880 meer en 
meer aan enkele groenten die hij in een eenvoudiger vruchtafwisseling 
toepaste: na vroege aardappelen of bloemkool werd prei of selder geplant enz. 


7.2. De bemesting 


Pas in de eerste helft van de 19de eeuw kwam er grote vooruitgang in de 
leer van de plantenvoeding. De eeuwenoude humustheorie, die nog door de 
Duitse agronoom Thaer en zijn leerlingen werd verdedigd, moest plaats ruimen 
voor juistere inzichten. In 1840 ontdekte de Duitse scheikundige Justus von 
Liebig (1803 - 1873) dat een plant geen organische stoffen als “humus” uit de 
grond opneemt, maar anorganische of minerale stoffen (mineraaltheorie). Met 
name kalium, calcium, fosfor en magnesium worden uit de bodem onttrokken. 
Volgens Liebigs “wet van het minimum” werd de snelheid van de groei en de 
grootte van de produktie bepaald door die vereiste stof die in de geringste 
hoeveelheid aanwezig is. Dit had meteen tot gevolg dat het opvullen van dat 
tekort de opbrengst kon verhogen: de weg tot de toepassing van 
kunstmeststoffen lag open. 


Door het aanleggen van zeer veel proef- en demonstratievelden over het 
hele land stimuleerde de Belgische overheid de landbouwers om ook 
scheikundige meststoffen te gebruiken. Tegelijk had het instellen van 
landbouwlaboratoria tussen 1872 en 1885 de bedoeling een einde te maken aan 
de vervalsingen die door groothandelaars op ernstige schaal werden gepleegd.” 


Het gebruik van chemische meststoffen is bij de landbouwer vlugger 
ingeburgerd geraakt dan bij de groenteteler. De boer zag zich tijdens de 
landbouwdepressie veel meer genoodzaakt zijn teeltrendement te verhogen. 
Ook de aankoopsyndicaten, die vroeger in de landbouw dan in de tuinbouw 
ontstonden, speelden een gunstige rol. We kunnen van een werkelijke 
achterstand van de tuinbouw spreken. De Belgische groentekweker bleef eerst 
en vooral stalmest gebruiken; op vele bedrijven werd tegelijk aan veeteelt 
gedaan. De uitbreiding van de veeteelt bij de boeren heeft het aanschaffen van 


8. VOET, De vruchtafwisseling in den moestuin, -TB , 12(1913)219-221. Maar ook deze Lierse 
tuinder Jan Voet ontwierp in zijn bekroond werk Handelsgroentenhof 1 ha , nog een dergelijk door 
hem bekritiseerd plan van cultuurafwisseling. 


9, _ VAN MOLLIE, Belgische katholieken , 95; DE BRUYKER, 29-30; Champs d'experiences et cul- 
tutes démonstratives à établir, avec lintervention pécuniaire de l'Etat, au printemps 
1887, -BA , 41887)204-234. 
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koemest nog vergemakkelijkt. In meerdere tuinbouwbladen werd het belang 
van de veeteelt voor de groenteteelt onderstreept, en stond men gunstig 
tegenover de verspreiding van maïs als voedergewas.® Minder dan koemest 
werden schape-, geite-, paarde- of varkensmest gebruikt. De moeshoveniers 
rond Parijs gebruikten dan weer wèl haast uitsluitend (duur betaalde) 
paardemest, hoewel deze van mindere kwaliteit was. Vandaar de bedenking 
van Van Hulle dat de Parijse groenteteler-primeurist te weinig veeteler was, en 
de Belgische boer te weinig moesteler. Paardemest werd in ons land vooral 
aangekocht om broeibedden aan te leggen} 


Ook vloeimest zoals beer en aal (engrais flamand”) werd in de 
groenteteelt met succes gebruikt. Volgens Van Hulle gebruikte de groenteteler 
anno 1872 heel wat meer soorten meststoffen van dierlijke of plantaardige 
oorsprong dan de boer. Hij somde beenpoeder, guano, raapkoeken, bloed, vis, 
vlees, zagemeel, vodden, verdroogde gerstkiemen en andere hulpmiddelen op; 
beenderzwart (verpulverd been) uit de Anderlechtse slachthuizen werd graag 
door tuinders rond de hoofdstad gebruikt. Houtasse en ook kalk werden vooral 
voor vlinderbloemige groenten aangewend, pleister van afbraakwerken was 
populair bij bepaalde aspergetelers.”? Op het einde van de 19de eeuw werden 
groenteculturen te Haren met Brussels rioolwater bevloeid. De meest 
uitgebreide “bloemlezing” van gebruikte of aangeraden meststoffen vindt men 
in het handboek van Emile Rodigas.* 


De eerste ernstige proefnemingen naar de effecten van een scheikundige 
bemesting op de produktie van groenten werden door de Fransman George 
Ville gedaan, even vóór 1880; de resultaten waren veelbelovend. Niet veel later 
raadden Pynaert en Burvenich het gebruik van scheikundige meststoffen als 
aanvulling van de stalmest aan. De tuinbouwpers verbaasde zich erover dat 
deze nog zo zelden gebruikt werden in de hofbouw: de tuinbouwer was toch 
intelligenter en meer ondernemend dan de boer? Maar ook twintig jaar later 
was er nog geen verbetering te bespeuren! 


De vraag van onder meer de conservenindustrie steeg aanzienlijk. De 
groenteteler moest overtuigd worden zijn rendement te verhogen” Van de 
honderden proefvelden die de overheid omstreeks 1885-1890 had opgericht 
waren er opvallend weinig waarop enige aandacht werd besteed aan de 


bemesting van groenten! De experimenten die de tuinbouwscholen hadden 


10. KLIPP, La culture maraîchère de la Belgique, -BAFCP , 1301877)100. 

11. VAN HULLE, L'emploi du fumier de cheval, -BAFCP , 23(1887)236-240 en 267-271. 

12. VAN HULLE, Verhandeling ; BURVENICH, Traité élémentaire de culture maraîchère, - 
BAFCP , 18(1882)362, Nouvelle méthode de cultiver l'asperge, -JHP , 1(1843/44166; Les en- 
grais chimiques dans la culture maraîchère, -TH , 8(1913)462-463. 

13. RODIGAS, Traité théorique et pratique de culture maraîchère , 45-69. 

14. PYNAERT, La culture potagère à la portée de tous, -BAFCP , 13(1877)190; VAN HULLE, Les 
engrais chimiques, -BAFCP , 14(1878)198-204. 

15. ER. La nitrate de soude dans la culture marafchère, -BAFCP , 35(1899)304. 

16. Drie van de meer dan 700 proefvelden in 1887 hielden zich uitsluitend met groenteteelt bezig, - 
Champs d'expériences 1887, -BA , 4(1887)204 en 235. 
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ingesteld waren eerder beperkt van opzet geweest. Vanaf 1900 werden op 
grotere schaal comparatieve proefnemingen gedaan in tien middelbare tuin- of 
landbouwscholen; in totaal werden op 60 proefvelden de groei van vijftien 
courante groentesoorten gevolgd. Elk proefveld werd verdeeld in percelen, 
waar verschillende combinaties van scheikundige meststoffen en stalmest 
werden uitgeprobeerd. Hieruit bleek op zeer overtuigende wijze dat een 
bemesting met stalmest, aangevuld door een samenstelling van sodanitraat 
(chilisalpeter), superfosfaat en potassulfaat de bodemvruchtbaarheid zeer deed 
toenemen. De samenstelling van stalmest was immers zelden aangepast aan de 
bodem; meestal ontbrak een bepaald voedingselement, waardoor zeer grote en 
dus kostbare hoeveelheden stalmest nodig waren om die minerale stof aan de 
grond toe te voegen. Tegelijk was die grote hoeveelheid mest een 
voedingsbodem voor de ontwikkeling van allerlei cryptogame ziekten. 
Scheikundige meststoffen daarentegen konden op een geconcentreerde manier 
de voedingsstoffen verstrekken die de plant nodig had. Niet alleen kon de 
output per eenheid land zeer worden verhoogd, de groenten waren ook van 
betere kwaliteit: ze waren forser, resistenter aan ziekten en ontwikkelden zich 
ook sneller./? 


Door voordrachten, demonstratievelden, voorlichting in tuinbouwbladen 
en via tuinbouwconsulenten probeerde de overheid het gebruik van 
scheikundige meststoffen te stimuleren. In de Mechelse groentestreek was er 
kort na 1900 verbetering zichtbaar; de betere tuinders hadden goede resultaten 
geboekt. Rond de conservenfabriek van Egem begonnen kleine landbouwers 
vooral kalk te gebruiken. Het Bulletin de l'Agriculture hoopte dat de goede 
resultaten van de meest ondernemende tuinders vlug de ogen van hun collega's 
zouden openen? In 1914 was het gebruik van kunstmest in de groenteteelt 
nog lang niet algemeen. In het Mechelse werd ze al wel in de meeste 
groenteculturen toegepast, vooral tijdens de lente, veel minder in de 
herfstculturen. In Oost-Vlaanderen liet de vooruitgang langer op zich wachten.” 


7.3. De strijd tegen plantenziekten en insektenplagen 


Herhaaldelijke ravages, aangericht door schimmels, insekten en andere 
schadelijke planten en dieren brachtten de land- en tuinbouwer meer dan eens 
de wanhoop nabij. De aardappelziekte in 1845-50 illustreert de machteloosheid 
van zowel landbouwers als wetenschapsmensen. De boeren wisten niet tot 
welke heilige zich eerst te wenden. Vele onder hen zagen de plaag als een straf 
van God; volgens anderen was ze ontstaan door de bliksem, “slechte” lucht of 
een regenvlaag van zout water. In Engeland werd zelfs het spoorwegnet als 


17. HEGH, Expériences sur l'emploi des engrais chimiques en culture maraîchère , 1-12; E. 
FRANCAIS, Essais expérimentaux sur l'emploi des engrais chimiques en culture 
maraîchère, -BA , 18(1901)222-234. 

18. SO,-BA, 21(1904)271-272 en 282. 

19. SO, -BA , 31913/14)575-576;, L'agriculture belge de 1885 à 1910, 21 en 67. 
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boosdoener aangewezen.” 


Op 24 september 1845 belastte de regering een commissie met het 
instellen van een onderzoek naar de oorzaak van de plaag, naar efficiënte 
middelen om haar terugkeer te beletten, en naar middelen om de overgebleven 
oogst, die makkelijk bleek te rotten, te bewaren. Op deze vragen kwamen de 
meest uiteenlopende en contradictorische antwoorden binnen. De tientallen 
auteurs bleken er elk hun eigen theorie op na te houden: als oorzaken werden 
de ontaarding van de planten, de werking van de zon of van een electrische 
stroom, brandplekken enz. naar voor geschoven; een meerderheid van de 
geleerden beschouwde de ziekte uitsluitend als het gevolg van 
weersomstandigheden, zoals de overvloedige regenval en een verandering van 
de temperatuur. Slechts een minderheid, met aan het hoofd de Luikse professor 
Charles Morren, kwam tot de juiste conclusie dat de ziekte door een schimmel 
werd veroorzaakt, dat ze besmettelijk was en dat haar terugkeer te vrezen was. 
Deze voorspelling kwam jammer genoeg vlug uit: de ziekte dook terug op in 
1846, 1847 en 1850, met catastrofale gevolgen. 


Op het landbouwcongres van 1848 te Brussel werd besloten een 
prijskamp in te richten over de oorzaken en bestrijdingsmiddelen van de 
aardappelziekte. Het peil van de 37 verhandelingen, die door de Koninklijke 
Academie voor Wetenschappen, Letteren en Schone Kunsten werden 
onderzocht, was ronduit bedroevend. Er werden geen nieuwe inzichten of 
verdienstelijke oplossingen voorgesteld. Wel groeide het besef dat er dringend 
iets moest worden gedaan aan het onderwijs van de landbouwers en de 
wetenschappelijke vorming van specialisten. 


Pas na 1880 werd een doeltreffend middel gevonden om de Phytophtora 
infestans, want zo heet de schimmel die de aardappelziekte veroorzaakte, te 
bestrijden. Millardet, professor in de wetenschappen te Bordeaux had een 
remedie ontdekt om de “meeldauw” in de druiventeelt in te dijken. Deze 
schimmelziekte was in 1878 ontdekt en begon vanaf 1884 schrikbarende 
vormen aan te nemen in wijngaarden van de Bas-Médoc. Vanaf 1883 hadden 
proeven met een oplossing van kopersulfaat en kalk in water, bekend als de 
“Bordeauxse pap” gunstige resultaten opgeleverd. Drie jaar later werden de 
eerste toepassingen tegen de Phytophora infestans op aardappel en tomaat met 
succes bekroond. In België werden in 1889 proefnemingen gedaan, onder meer 


in de proeftuin van de Gentse tuinbouwschool. 


20. DIEUDONNE, Rapport fait au Conseil central de salubrité publique de Bruxelles sur la 
maladie dont sont actuellement atteintes les pommes de terre , 17-18; SCH., De la ma- 
ladie des pommes de terre en Ängleterre, -JHP, 5(1847/48)32. 

21. BOURSON, Exposé analytique de divers opinions sur les causes probables de la maladie 
des pommes de terre , -Moniteur Belge , 15-18.11.1845; JACQUEMYNS, Histoire de la crise 
économique des Flandres (1845-1850) , 252-254. 

22. DE BRUYKER, 9-10. 

23. THIENPONT, Peut-on prémunir la pomme de terre contre la maladie et peut-on la 
guérir?, -BAFCP , 26(1890)173-178; Na Bordeauxse (“Bordelese”) pap werden nog andere fungiciden 
uit koperverbindingen ontwikkeld, zoals de “bouillie Perret” (1888), de "bouillie bourguignonne”, de 
sulfosteatiet (fosfiet of koperspeksteenpoeder, 1890) enz. 
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De verspreiding onder boer en tuinder van dit preventief middel is 
slechts moeizaam verlopen. De overheid deed nochtans de nodige moeite om 
via demonstratievelden en voorlichting van de rijksagronomen de werking en 
de correcte toepassing van het fungicide bekend te maken. Het merendeel van 
de sproeitoestellen die door de landbouwcomices ter beschikking werden 
gesteld, werd nauwelijks gebruikt Tijdens de periode 1892-% manifesteerde 
de ziekte zich nauwelijks, zodat de telers het nut van een preventieve 
behandeling niet inzagen. Maar wanneer in 1897 de plaag terug in alle 
hevigheid oplaaide, bleek de minderheid die wel voorzorgen had genomen, 
rijkelijk voor de moeite beloond. Het gebruik van de Bordeauxse pap 
verspreidde zich meer en meer, hoewel na enkele betere jaren de meeste telers 
aarzelden om tijd en geld aan preventieve besproeiüingen te besteden. Rond de 
eeuwwisseling begon dezelfde aardappelschimmel ook in toenemende mate in 
tomatenculturen ravages aan te richten. De onaangename verliezen in de jaren 
1897, 1900 en 1902 waren een goede leermeester: rond 1909 was het gebruik 
van Bordeauxse pap bij de Mechelse tuinders algemeen geworden.” 


De uitbreiding van de tuinbouwculturen versnelde sterk de verspreiding 
van nog vele andere plantenziekten. Na 1880 begon de knolvoet 
(kwabbelziekte, klinker) op de koolsoorten ernstig om zich heen te grijpen; 2% 
in 1894 en 1895 veroorzaakte wit roest op de schorseneren zeer veel schade. In 
1901 manifesteerde de ziekte zich erg in de culturen van Oosterlo bij Geel; het 
enige wat men kon doen was de besmette planten verwijderen en verbranden. 
Rond de eeuwwisseling begonnen ook de witloofplanters steen en been te 
klagen over ravages door sclerotiënrot in de broeilagen. In het Mechelse 
bezorgde roest op de selderculturen de tuinders erge kopzorgen. Soms doken 
voorheen in het land nooit geconstateerde ziekten op, zoals een ernstige 
zwamaandoening in 1901 in de aspergevelden rond Doornik.” 


Deze en nog veel andere kwalen berokkenden de tuinbouw jaarlijks voor 
aanzienlijke sommen schade. Toch bestond er in België slechts één 
inlichtingendienst voor plantenziekten, nl. de phytopathologische dienst van 
Gembloers. Het aantal consultaties van deze dienst bleef relatief klein: 85 in 
1901, en na enige propaganda 151 in 1902. De dienst bestond weliswaar uit 
bekwame specialisten, maar deze waren uitsluitend Franstalig. De meerderheid 
van Vlaamse land- en tuinbouwers kon nergens terecht. In 1911 deed Arthur 
Buysse in het parlement hierover zijn beklag. In de jaren negentig had al wel 
een privé-inlichtingendienst voor plantenziekten en insektenplagen olv. 
Gustaaf Staes in Gent het daglicht gezien, maar deze had zijn deuren moeten 
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sluiten; toen Staes de regering verzocht om subsidies had hij het deksel op de 
neus gekregen. César De Bruyker hekelde in 1911 deze “misdadige 
kortzichtigheid” en “Vlaamshaterij” in zijn voor de overheid niet malse studie 
over het Vlaamse land- en tuinbouwonderwijs.? 


Ook in de strijd tegen schadelijke insekten stond België behoorlijk achter. 
Vooral naar de Verenigde Staten werd opgekeken: de entomologische labo’s 
aldaar werden beschouwd als de beste van de wereld. Terwijl Nederland al 
over meerdere diensten beschikte om zo snel mogelijk in te grijpen bij het 
uitbreken van plagen, telde België slechts één entomologische 
inlichtingendienst. Ze werd veruit het meest geraadpleegd door tuinbouwers; 
dit omdat in de hofbouw heel wat soorten werden gekweekt, niet zelden met 
hun eigen specifieke vijanden. De wettelijke maatregelen tot vernietiging van 
schadelijke insekten, werden niet of weinig nagevolgd.” 


Nochtans zat de schrik voor insektenravages er bij de land- en 
tuinbouwers goed in. Zo haalde de sinistere verschijning van de coloradokever 
in Europa alle kranten. Reeds eerder waren de verwoestingen die deze kever in 
Amerikaanse aardappelvelden aanrichtte gesignaleerd, tot in het parlement toe. 
Men vreesde dat de transatlantische oversteek van het insekt niet lang op zich 
zou laten wachten. In 1877 was het zover: een slager uit Mûlheim nabij Essen 
had met eitjes besmet spek uit Amerika ontvangen. Op bevel van de Duitse 
regering werd het terrein waarop de kever was ontdekt door soldaten met 
petroleum overgoten en in brand gestoken. Ook in Belgische tuinbouwbladen 
werden afbeeldingen van de kever verspreid. De telers werden verzocht 
onmiddellijk de autoriteiten te verwittigen zodra ze het beruchte insekt 
aantroffen. Er ontstond een heuse paniekstemming bij de bevolking: de 
herinneringen aan de vroegere aardappelramp waren blijkbaar nog levendig. In 
de haven van Dublin - Ierland was wel bijzonder zwaar geteisterd geweest door 
de “ziekte” - zag de volksverbeelding de kever over de ankertouwen van de 
aangemeerde schepen kruipen; in ons land stuurden landbouwers zoveel 
insekten op naar het departement Landbouw dat men er een nieuwe 
verzameling had kunnen beginnen… Volksvertegenwoordiger d'Andrimont 
ontkrachtte in de Kamer de fabeltjes over de ontzaglijke vruchtbaarheid van het 
insekt en de beweringen van bepaalde journalisten om naar vervangteelten 
voor de aardappel uit te zien.” 


Veel kon men tegen insektenravages niet doen. Tot kort vóór de 
eeuwwisseling beperkten de meest progressieve tuinbouwers zich tot het 
beroken van hun kassen met tabak, met het risico dat sommige planten verstikt 
geraakten. Ook het gebruik van alcohol, zeepsop of een afkooksel van 
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vembre 1912, -BA , 21912/13)311-316. 
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quassia-hout was bekend maar haalde meestal weinig uit. Even voor 1900 
kwamen bepaalde insekticiden in de handel, maar vóór de Eerste Wereldoorlog 
werden ze nog niet algemeen gebruikt. Uit Londen kwam het bekende en 
efficiënte “XL A11”, uit Frankrijk “Hypnol”; in Denemarken werd het nogal dure 
“Aphitoxine” ontwikkeld. De meeste groentetelers beperkten hun voorzorgen 
echter tot het geduldig afzoeken van de planten naar rupsen. De Aventr 
horticole raadde aan de kinderen met een vlindernetje aan het werk te zetten. 
Nog een stap verder ging Nos Jardins et nos Serres , het blad van de 
hofbouwbond van Charleroi: dit organiseerde, “dans l'intérêt de nos cultures”, 
wedstrijden “vlinders vangen”. In 1903 werden meer dan 14.000 dode vlinders 
naar de redactie gestuurd, die door een comité van drie personen werden 
nageteld! De winnaar, een imker uit Trazignies, nam 5.500 exemplaren voor zijn 
deel. Of alleen op schadelijke soorten was gejaagd, werd niet vermeld. 
Nochtans vond ook de entomologische dienst van Gembloers geen betere 
manier om de gevreesde koolwitjes en kooluiltjes uit te schakelen.” 


Eind 1912 werd een speciale dienst voor phytopathologische en 
insektenkundige inspectie opgericht. Deze controleerde aan de grenzen de 
transacties van tuinbouwplanten; besmette produkten kregen een in- of 
uitvoerverbod. De Verenigde Staten eisten immers voortaan een bewijs dat de 
geïmporteerde planten vrij van ongedierte of ziekten waren. In de praktijk 
vroegen alleen de grote sierplantentelers dit certificaat aan. 


7,4, Het vervroegen van groenten 


Onder het broeien of aanjagen van planten verstaat men de teelt in 
verwarmde of beschutte plaatsen, ofwel om de opbrengst vroeger dan het 
gewone tijdstip te bekomen, of om gewassen uit een warmer klimaat te 
kweken. Het vervroegen, aanjagen, forceren, drijven of trekken van 
tuinbouwgewassen is al eeuwen oud. Als men er de werken van Lobelius 
(1538-1616) op naleest moeten er in Vlaanderen en Brabant al in de 16de eeuw 
verwarmde serres en oranjeries bestaan hebben. Volgens deze botanicus 
werden hier te lande meer soorten planten en bomen geteeld dan in 
Griekenland, Spanje, Frankrijk, Italië of Engeland. De tuin van Pieter 
Coudenberg te Borgerhout bevatte in 1558 warmteminnende en subtropische 
gewassen als de tomaat, de eierplant en de agave. Aan deze bloeiende 
tuinbouw kwam met de godsdienstoorlogen een einde. 
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Er werden verscheidene methoden toegepast om groenten te vervroegen. 
Vermelden we eerst dat zandige gronden vroeger produkten opleverden dan 
leemachtige; in dit verband sprak men wel eens van “vroege” en “late” gronden. 
Een simpele methode om vroeger te oogsten, die in alle tuinen kon worden 
toegepast, was de teelt op zonnenbarmen. Het ging eenvoudig om een strook 
grond die ietwat verheven ligt, naar het zuiden afhelt en door een muur of een 
haag beschut werd. De eerste zaaiingen van het voorjaar hadden hier plaats. 
Regelmatig moest men de plantjes afdekken om ze te beschermen tegen de 
vorst. Via de nodige materialen kon men de groenten nog meer vervroegen. 
Door de Parijse moestelers werden veel glazen klokken of stolpen gebruikt. In 
België was hun gebruik zeldzamer, hoewel het voortdurend werd 
gepropageerd. Zo'n klok had een hoogte van ongeveer 35 cm en een 
doorsnede van 40 cm. In 1914 kostte ze 1,10 à 1,25 fr per stuk. Stolpen waren 
zeer geschikt om planten tijdelijk te beschutten om ze later in openlucht te 
laten volgroeien. Men kon ze b.v. aanwenden om bloemkoolplantjes vanaf 
januari-februari te beschermen; in mei kon men ze gebruiken voor 
struikboontjes, wat later om zaaiingen van augurken te beschutten enz.% 


Bekender was de teelt in bakken. In tegenstelling tot de koude bak werd 
in de broeibak op een kunstmatige manier warmte gecreëerd, hetzij door 
gebruik van broeimest, hetzij door middel van warmwater- of rookbuizen. De 
primeurteelt met hete mest vereiste heel wat ondervinding, kennis en 
waakzaamheid. Hiervoor werd vooral paardemest, al veel minder schapemest 
gebruikt. Deze gistende stoffen gaven de noodzakelijke warmte af. De mest 
moest zeer zorgvuldig gemengd worden, onder meer met “koude” mest en 
dode bladeren die aan de werking van het broeibed een langere duur gaven. 
Het was belangrijk om de temperatuur van de gistende mest regelmatig te 
conttoleren: bij een te grote warmte bestond het risico dat de broeilaag te vlug 
uitgewerkt was of dat de planten verbrand werden. De doorwinterde tuinder 
stak zijn hand in de mest om de temperatuur van het broeibed te voelen. Het 
zaaisel of de plantjes bevonden zich op een laag vruchtbare teelaarde van 20 
tot 25 cm. De houten koffer hierover werd afgedekt met glazen ramen zodat de 
buitenlucht er niet kon binnendringen. Gedurende de periode van aanjaging 
werden zelf gemaakte stromatten op de ramen gelegd om het geheel tegen de 
vorst te beschermen. Bij beter weer moest de strobedekking verwijderd worden 
om de planten zoveel mogelijk zonlicht te geven. Ook een regelmatige 
verluchting was noodzakelijk om verstikking van de tere plantjes te vermijden.” 


Het broeien werd voornamelijk door de tuinders rond de grote steden 
toegepast. Niet alleen de nabijheid van de afzetmarkt, maar ook de 
aanwezigheid van paardemest speelde hierbij een cruciale rol. Veel mest werd 
aangekocht in de kazerne van Etterbeek. In het begin van de 19de eeuw was er 
in Sint-Gillis en Koekelberg nog een vrij belangrijke teelt van primeurs. Maar 
door de uitbouw van het spoorwegnet met een verbeterde verbinding met 
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Frankrijk heeft de Belgische broeiteelt geen grote doorbraak gekend. De teelt in 
broeibakken van sla, bloemkool, meloen, tuinboontjes werd in de tweede helft 
van de 19de eeuw vooral nog door rijke amateurs en kasteelhoveniers 
beoefend.% 


Het aanwenden van broeimest voor witloof bleef wèl commercieel 
verantwoord. Tot rond de eeuwwisseling gebruikten witloofboeren uitsluitend 
paardemest, eventueel met andere stoffen gemengd, die in een laag van 40 tot 
80 cm dik boven de suikerijwortelen werd aangelegd. Zelfs de meest ervaren 
witloofkweker kon niet beletten dat de broeilaag een ongelijkmatige warmte 
gaf. De temperatuur mocht niet boven de 20° uitstijgen: de kroppen zouden 
immers verbranden of te lang worden. Naast de planten werden sleuven 
aangelegd waarin de gistende mest werd gevoerd; bij deze operatie werden de 
wortels makkelijk beschadigd. Het gebruik van veel mest verhoogde bovendien 
de kans op de ontwikkeling van Botrytis cynerea, een schimmel die de 
bladeren deed rotten. Belangrijker was nog de toenemende schaarste aan 
geschikt broeimest. De groenteteler bezat meestal geen of niet genoeg mest. 
Doordat de voorraad aan te jagen cichoreiwortelen elk jaar steeg, was de vraag 
naar paardemest zeer groot, met het gevolg dat de prijs gevoelig steeg.” Sinds 
de jaren negentig kwam daarom in de witloofstreek een systeem van 
rookbuizen in voege. In een bakstenen put van ongeveer 80 cm diep bevond 
zich een haard die met een ondergronds buizenstelsel was verbonden. Tussen 
de zinken buizen bevond zich de witlooflaag. Aan het uiteinde van het 
buizenstelsel stak de buis als een schouwpijp 1 meter boven de grond uit. Rond 
1912 was dit goedkope, maar primitieve systeem in de gemeenten ten 
noordoosten van Brussel algemeen.” Rond 1908 werd in deze streek voor het 
eerst de thermosiphon gebruikt. Deze scheen nog het beste middel om de 
broeimest te vervangen. Het verwarmingsstelsel bestond uit een ketel en 
warmwaterbuizen die boven het witloof werden geplaatst. Het stelsel kon 
gemakkelijk worden verplaatst naar een naburige laag, wanneer de vorige 
geoogst was. Op die manier konden veel grotere hoeveelheden witloof 
aangejaagd worden. Het installeren van een thermosiphon vergde veel minder 
werk dan de aanleg van een broeibed; de temperatuur kon beter geregeld 
worden en de produktie van witloof was mooier en regelmatiger. Wel 
betekende het voor de witloofboer een investering van ongeveer 400 fr! 


De thermosiphon was nochtans niet nieuw. Het procédé van 
verwarmingsbuizen met warm water werd reeds in de jaren 1840 in België 
toegepast in wintertuinen en serres van grote tuinbouwbedrijven in het Gentse. 
In 1849 raadde het Journal d'Horticulture de thermosiphon aan voor de 
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vervroegde groenteteelt, niet alleen in serres maar ook in bakken.“ Maar het 
systeem werd nog decennia lang haast uitsluitend door rijkere amateurs en 
hoveniers van de burgerij toegepast. Pas in 1905 werden in de tuinbouwschool 
van Vilvoorde de eerste proeven gedaan met de thermosiphon om witloof te 
forceren. Nog vóór 1914 begonnen de meeste progressieve witloofboeren de 
methode met paardemest of rookbuizen te ruilen voor de thermosiphon. De 
methode werd na de Eerste Wereldoorlog de enige toegepaste. 


In 1902 ontwikkelden Paras en Thomas in de koninklijke groentetuinen 
te Tervuren een commerciële methode om asperges met de thermosiphon te 
vervroegen. Het oude kasteelstelsel dat erin bestond de aspergestruiken uit te 
graven en dicht tegen elkaar in een broeilaag in te planten had afgedaan. De 
struiken, die toch enkele jaren moesten groeien om fatsoenlijke asperges te 
leveren,waren na zo’n behandeling onbruikbaar geworden. Ook het procédé 
waardoor planten ter plaatse aangejaagd werden, had nadelen: bij het graven 
van sleuven rond de planten, waarin de paardemest werd gedeponeerd, 
werden de wortels van de planten te dikwijls afgestoken. Deze methode werd 
nog vóór 1914 door verscheidene Leuvense moestelers toegepast. De 
verwarmingsbuizen werden tussen de rijen planten geplaatst, en het geheel 
werd bedekt met een dikke laag run (gemalen eikeschors). Ondertussen was in 
de streek van Mechelen een nogal eigenaardige manier van forceren 
ontwikkeld: over de bedden werd een soort dak van stro en kaf geplaatst. Het 
dak diende om warmteverlies tegen te gaan en het licht binnen te houden. 
Wanneer de asperges oogstklaar waren, kroop de tuinder op zijn knieën onder 
de constructie door, met een lantaarn in de hand. Het was een werk dat alles 
behalve aangenaam was. Maar soms kwam het niet eens zover: het gebeurde 
dat het strodak onder het gewicht van water en sneeuw in elkaar zakte. Het zal 
dus niemand verwonderen dat de Leuvense methode de voorkeur kreeg.“ 


In de eerste helft van de 19de eeuw werden heel wat serreconstructies 
opgetrokken, maar het ging vooral om architecturale hoogstandjes in 
kruidtuinen of grote serres van sierplantenbedrijven. In het werk “Zes serres- 
vergers” (4de uitgave: 1888) van de Gentse tuinarchitect Pynaert werd een grote 
variatie van serres en verwarmingssystemen beschreven. Een efficiënte en 
vooral goedkopere serre werd door Felix Sohie in 1865 ontworpen te Hoeilaart. 
Hiermee werd het begin ingeluid van een winstgevende druiventeelt onder 
verwarmd glas die faam verwierf tot over de grenzen. In 1877 telde het bedrijf 
van de gebroeders Sohie reeds 180 serres. Een normale serre in de 
druivenstreek bedroeg zo'n 130 m?. Dit serretype kende niet alleen veel 
navolging in Hoeilaart, maar ook te Groenendaal, Ukkel, Vorst, 
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Sint-Katelijne-Waver, Duffel en Kontich. Meestal hadden ze een dubbele helling, 
soms werden ze tegen een muur van de woning gebouwd. De serre rustte op 
een klein muurtje van 40 cm tot 1 meter hoog; het geraamte was van hout, ijzer 
of later ook van gewapend beton. Rond 1910 bouwde men serres tot 50 m lang. 
In het Mechelse werden ook bloemkoolserres gebouwd om jonge plantjes te 
overwinteren. Ook in de kuststreek (b.v. Oudenburg) begon men even vóór 
1910 met dit doel serres te bouwen.® 


De Hoeilaartse serre was het meest verspreide type in België. Ook in 
Nederland heeft het navolging gekend, maar hier was de vervroegde teelt met 
“eenruiters” veel belangrijker. Dit zijn grote glasramen, gevormd in een kader 
van dennehout, ongeveer 1,5 m lang en 80 cm breed. Ze konden zeer 
eenvoudig op bakken worden geplaatst en gingen ook in België meer en meer 
de oude ramen met meerdere ruiten vervangen. Ze hadden bovendien het grote 
voordeel meer licht door te laten dan de oude ramen. Rond 1910 werd het 
gebruik van éénruiters sterk gepropageerd, niet in het minst door 
tuinbouwconsulenten De Meyer en Joossens. In 1911 wekten ze nog de 
nieuwsgierigheid in de Beroepsschool voor Tuinbouw van Mechelen. De 
complete mislukking in 1912 van de tomaten in openlucht was een reden te 
meer om ze aan te bevelen. In 1913 werd het aantal éénruiters in het Mechelse 
al op 25.000 geschat. Schelfhaut had er op zijn belangrijk tuinbouwbedrijf te 
Londerzeel zo'n 20.000 in gebruik.® Vanaf 1912 deed De Meyer verscheidene 
proefnemingen met het aanjagen van allerlei groenten door middel van de 
thermosiphon onder éénruiters. In Mechelen, Vinderhoute, Kortrijk, Puurs, 
Lebbeke en vele andere gemeenten werden installaties met tientallen tot 
honderden éénruiters ingericht. Op deze manier slaagde men erin witloof te 
winnen op 14 à 16 dagen, sla op 50 dagen, rabarber op 22, hopscheuten op 20 
dagen enz. Vooral de uitslagen van witloof, rabarber en asperge waren 
veelbelovend.#7 


Een belangrijke toepassing van de éénruiters waren de warenhuizen. 
Deze waren reeds voor 1914 belangrijk geworden in Nederland. De 
warenhuizen besloegen een oppervlakte van verschillende aren, heel wat 
uitgestrekter dus dan onze serres met hun kleine ruiten. Ze droegen de naam 
“warenhuizen” omdat ze in de groenteteelt voor vele culturen werden gebruikt, 
en niet voor één enkele cultuur, zoals de traditionele druivenserres, de tomaten- 
en de komkommerkassen. De evolutie van bakken naar warenhuizen had te 
maken met de snel gestegen grondprijzen in de Hollandse tuinbouwcentra. 
Omdat de bakken meer plaats innamen - tussen deze was een dienstpad van 
één meter breed nodig om aan culturen te geraken - was men de éénruiters in 
de hoogte gaan installeren. De warenhuizen waren 1,50 tot 2 m op het laagste 
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punt en 2 tot 3 m op het hoogste punt van het dak. Zo kon men tomaten, 
komkommers, staakbonen en andere hoge gewassen kweken. Voor het 
onderhoud van deze warenhuizen waren bovendien heel wat minder 
arbeidskrachten nodig. Een voordeel op de serres was dat de ramen van 
warenhuizen in het najaar konden weggenomen worden. Hierdoor kon de 
grond aan de gewone weersomstandigheden zoals regen en vorst worden 
onderworpen. In serres daarentegen moest de bovenste laag grond geregeld 
worden uitgegraven en vervangen, omdat hij zuur en onvruchtbaar was 
geworden. In België zullen de meerkappige warenhuizen pas na de Eerste 
Wereldoorlog de oude serres geleidelijk gaan vervangen.® 


Het aanjagen van sla en radijs onder éénrutters. (Notes on the troduction) 


48. Procédés modernes , 15-17; STAPPAERTS , Warenhuizen, -TB , 13(1914)51-53 
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Uitplanten van bloemkolen tn bet voorjaar. (Notes on the troduction) 
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BESLUIT 


De Belgische groenteteelt was in de eerste helft van de 19de eeuw van 
beperkt belang. Ze deelde niet in de roem van de sierplantenteelt en - in 
mindere mate - in die van de pomologie. 


De commerciële groenteteelt was sterk rond de steden geconcentreerd: 
dit was al zo in de late middeleeuwen, dit bleef zo tot het derde kwart van de 
19de eeuw. Het verbruik van groenten was eerder gering in omvang en sterk 
tot de stedelijke bevolking beperkt. Vele groenten waren relatieve luxe 
produkten; bovendien kweekte men op het platteland de weinige groenten die 
men nodig had zelf. Ook het probleem van de houdbaarheid van de produkten 
en de kwetsbaarheid tijdens het transport lieten de commerciële groenteteler 
niet toe zich ver buiten de stadsmuren te vestigen. De belangrijkste teeltcentra 
vielen daarom samen met de grootste steden en hun onmiddelijke buurt, nl. 
Brussel, Antwerpen, Gent, Luik, ook Charleroi en Bergen. Op het tweede plan 
kwamen steden zoals Namen, Mechelen en Leuven. De groenteteelt werd rond 
de stad intensiever beoefend dan op het platteland. Gegevens omtrent de 
opbrengst per hectare zijn alleen voorhanden voor het jaar 1846. Vanaf 1870 
werden meer en meer verbeteringen gemeld. 


Er werd een verrassend breed gamma aan groenten geteeld. Ook het 
aantal variëteiten lag opmerkelijk hoog. Deze kenden nochtans niet allemaal 
een commerciële doorbraak: de rijkste verzamelingen vond men in de amateur- 
en kasteeltuin. Uitgesproken elitaire groenten tot diep in de 19de eeuw waren 
de asperge, tomaat, ronde broeiwortel, komkommer, meloen, witloof, artisjok, 
champignon, rabarber, zelfs de kropsla en de bloemkool. Het gewone volk 
kende vooral rode en savooikool, prei en uien, Spaanse sla, wortel, raap, 
rammenas, pastinaak, hofmelde, enkele algemene bladgroenten. Postelein en 
zuring waren in de 19de eeuw belangrijker dan nu. Maar al deze groenten 
werden overschaduwd door de autoritaire aardappel: deze domineerde in zeer 
sterke mate het menu van de plattelandsbevolking, niet deze van de burgerij en 
adel. De produktieve aardappelteelt had de teelt van een aantal grove groenten 
(de bekendste vlinderbloemigen erwt en boon, wortelgewassen, kolen) reeds in 
de nieuwe tijd verdrongen. 


De crisis van de jaren veertig, veroorzaakt door het mislukken van de 
graanteelt èn vervolgens van de aardappelteelt, had dan ook dramatische 
gevolgen. Vooral in Vlaanderen werden vele mensen tot de bedelstaf 
gedwongen. De tot dan toe verwaarloosde groenteteelt kreeg wat meer krediet. 
De aardappelteelt zou volgens heel wat land- en tuinbouwspecialisten op het 
achterplan verdwijnen; koortsachtig werd naar substituutgewassen gezocht. 
Ook de liberale minister Rogier zag in de groente- en fruitteelt een grote 
toekomst weggelegd, vooral op het in Vlaanderen overheersende kleinbedrijf. 
Alle initiatieven op het gebied van tuinbouw, waaronder de oprichting van de 
tuinbouwscholen van Vilvoorde en Gent (1848) en het instellen van 
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voordrachten, leken wel van deze ene man te komen. De opflakkerende 
belangstelling veor de groenteteelt was echter van tijdelijke aard en had eerder 
plaats gevonden in academische middens dan bij de gewone landbouwer. In 
1845-50 bereikten enkele landbouwcomices resultaten: een aantal boeren 
schakelden groenteteelt op hun bedrijf in. Tussen 1846 en 1853 is er een 
opvallende piek waar te nemen in de export van groenten naar Londen. Maar 
daarna bleef alles bij het oude. De belangstelling voor groenteteelt kwijnde 
weg, parallel met het minder voorkomen van de aardappelziekte. 


De tijd was nog niet rijp; men botste al vlug op grenzen aan de 
vraagzijde. Ook de gebrekkige transportmiddelen lieten niet toe de groenteteelt 
op grote schaal in de nog deels op het subsistentieniveau verkerende landbouw 
in te schakelen. De landbouwer bleef onverschillig tot zelfs vijandig tegenover 
de groenteteelt. Tegelijk bleef deze tak het lelijke eendje van de tuinbouw. De 
elitaire “sociétés d'horticulture” en de tuinbouwpers hadden meer aandacht 
voor de niet ophoudende stroom van sierplanten uit alle hoeken van de wereld, 
of voor de fruitveredeling in de pomologie. De ambitie van vele 
tuinbouwmaatschappijen en hun federatie (1859) was nochtans de tuinbouw in 
al zijn geledingen onder de bevolking te verspreiden. Deze verenigingen 
hadden echter geen voeling met de markttuinders en de landbouwers en zaten 
met hun protserige tentoonstellingen op een andere golflengte. Ook het belang 
van het ontluikende tuinbouwonderwijs voor de groenteteelt was miniem. 


Met de groeiende bevolking en vooral een toenemende urbanisatie -de 
bevolking van de vier grote centra verdrievoudigde bijna tussen 1856 en 1910- 
steeg de vraag naar groenten. Reeds in de jaren 1870 zien we wat meer 
belangstelling voor de groenteteelt. 


Vanaf 1880 werd de aandacht voor groenteteelt in de pers zelfs 
opvallend. De landbouwcrisis speelde hierin een cruciale rol. De massale 
graanimport “agricultural invasion” deed de prijzen van de granen drastisch 
dalen: de teelt was niet langer voldoende winstgevend. Een grondige 
herstructurering van de landbouw drong zich op. Enerzijds moest de opbrengst 
van landbouwgewassen verhoogd worden door inschakeling van onderzoek, 
onderwijs en voorlichting. Maar anderzijds verschoof de aandacht naar veeteelt, 
fruitteelt en groenteteelt. Deze laatste had geenszins te lijden van de 
landbouwcrisis en had sterke troeven uit te spelen. Klimaat- en bodemfactoren 
waren uitstekend. Ons land lag zeer centraal tegenover Londen, Parijs en Duitse 
industriegebieden. In de eerste plaats waren de groenteculturen véél rendabeler 
dan de teelt van de meeste landbouwgewassen: de cijfers spraken voor zich. 
Daarenboven was de teelt uiterst geschikt voor het in ons land overheersende 
kleinbedrijf. Dit kon maar leefbaar gemaakt worden door een intensieve 
uitbating. De groenteteelt kon een zeer belangrijk werkverschaffer worden en 
de exodus naar de stad tegenhouden; ze was ook zekerder door de verdeling 
van de risico's over verschillende opeer volgende culturen. 


Er waren dus redenen te over om de groenteteelt vooruit te schuiven als 
hulpmiddel in de strijd tegen de agrarische depressie. In de tuinbouwpers werd 
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deze tuinbouwtak niet langer meer stiefmoederlijk behandeld: ze kreeg het 
volle krediet en werd in sommige kringen zelfs als nieuwe “messias” van de 
landbouw gehuldigd. De voorstanders van de uitbreiding van de groenteteelt 
hadden in 1881 een hart onder de riem gekregen van niemand minder dan 
koning Leopold IL: “Les Flandres doivent devenir le jardin potager de 
'Angleterre”. Bij nader onderzoek bleek deze uitspraak niet origineel: Rogier 
had ruim dertig jaar eerder al dezelfde wens geuit. 


De commerciële groenteteelt kende tussen de jaren 1880 en 1914 een 
duidelijke uitbreiding. Een complex aantal factoren speelden hierbij op elkaar 
in. De voordelen van de teelt werden hierboven opgesomd. Maar nog andere 
voorwaarden moesten vervuld worden. Enerzijds was er de gestadige stijging 
van het verbruik, als gevolg van de bevolkingsgroei, verstedelijking en 
industrialisatie. Met de verhoging van de levensstandaard ging de consument 
hogere eisen stellen aan zijn voeding. Ook bij de arbeider en de landbouwer 
werd het verbruik van tuinbouwprodukten, vooral na de eeuwwisseling, 
algemener. Bepaalde groenten, met de tomaat als schoolvoorbeeld, kenden een 
opvallende democratisering. Deze evolutie zette zich na de Eerste Wereldoorlog 
nog verder door. 


In het begin van de jaren tachtig ontstond er reeds een overaanbod van 
bepaalde groenten in het hoogseizoen. De afzet ging vlotter door de 
toenemende tussenkomst van kooplieden, die instonden voor het vervoer naar 
verder gelegen markten. Maar vooral de rol van de conservenindustrie kan 
moeilijk overschat worden. Ze had een belangrijke marktregulerende functie op 
het ogenblik dat de aanvoer van groenten groot werd. De vraag was altijd 
groter dan het aanbod. De tuinder werd door de pers en vertegenwoordigers 
van de conservenfabrieken aangezet zijn teelten uit te breiden en te 
intensiveren. De inplanting van conservenfabrieken heeft de groenteteelt in 
bepaalde regio’s zeer gestimuleerd, zoals in de omgeving van 
Mechelen-Leuven-Aarschot, of zelfs uit het niets ontwikkeld, zoals rond Bokrijk 
en Egem. De afwezigheid van een conservenindustrie in Wallonië zou zich later 
nog doen gevoelen. 


De verbeterde transportmogelijkheden hebben de handel in groenten 
begunstigd. Niet langer vielen produktie- en consumptiecentra overeen. De teelt 
van vlug bederfbare produkten kon uitzwermen van de steden weg naar het 
platteland toe. Het Mechelse, tussen de twee grote centra Brussel en 
Antwerpen, kon zich tot een heuse groentestreek opwerken. Ook in Brabant en 
in andere streken ontstonden er talrijke centra van groenteteelt, veelal met hun 
eigen specialisatie. 


De uitvoer van groenten was problematischer. De obsessie voor de 

Londense markt werd nog versterkt door de fameuse uitspraak van Leopold II. 

‚ Het enthousiasme bekoelde echter vlug. De uitvoer naar Frankrijk kreeg dan 
weer een serieuze klap door de Franse protectionistische politiek vanaf 1892. 

Op alle naburige markten was er een sterke concurrentie van Nederland. De 

commerciële achterstand van de Belgische tuinbouw op deze van de 
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noorderburen was pijnlijk. Nederland had reeds vóór de Eerste Wereldoorlog 


ssiechts na Wereldoorlog II meer en meer ingang vinden. Dat onze 
handelsbalans positief was, kwam door de sterke stijging van de uitvoer van 
\/_groenteconserven. 


| De gebrekkige commerciële organisatie was een eerste negatief punt. 
| Maar ook het verenigingsleven voor beroepstuinbouwers is te laat tot stand 
| gekomen. Reeds lang bestonden in België talrijke tuinbouwmaatschappijen: te 
| veel waren deze op de amateuristische leest geschoeid. De sterk verhoogde 
| aandacht van deze kringen voor groenteteelt na 1880 sorteerde dan ook weinig 

effect. Te lang hebben de maatschappijen de indruk gewekt zich te willen 
IE inspannen voor de beroepstuinder, maar deze werd niet bereikt. Te lang is veel 
| geld en energie weggevloeid naar de liefhebberstuinbouw. Pas rond + 1895 
fl werden de eerste syndicaten opgericht. Ze concentreerden zich vooral op de 
afzet van de produktie. Ook de Belgische Boerenbond heeft zeer laattijdig 
aandacht gekregen voor de tuinbouw en haar problematiek @Hoveniersbond: 
1910). 


Het Ministerie van Landbouw heeft pas laat op gepaste wijze de 
groenteteelt gestimuleerd. De misnoegdheid onder de tuinbouwers groeide. Pas 
door een hardnekkige campagne in de tuinbouw- en dagblaapers kwam een 
officiële Tuinbouwdienst (1908) en een Hoge Tuinbouwraad tot stand. In 1908 
besloot de officiële Tuinbouwdienst dat de subsidies van de overheid nu eens 
eindelijk de beroepstuinbouwers ten goede moest komen. In 1909 werd een 
dienst voor tuinbouwconsulenten ingesteld om de tuinders bedrijfsvoorlichting 
te geven. 


Ook het onderwijs werd pas na de eeuwwisseling, met de instelling van 
beroepstuinbouwafdelingen, voldoende aangepast aan de commerciële 
groenteteelt. Reeds vóór Wereldoorlog 1 werden verbeteringen in bemesting, 
uitbreiding van de teelt onder glas en andere innovaties genoteerd. In de jaren 
twintig zal de bloei van de groenteteelt zich voortzetten. 


een sterk netwerk van veilingen uitgebouwd: Het veilingwezen in België zou 


BIJLAGE 1:ENKELE BELANGRIJKE 
TUINBOUWTIJDSCHRIFTEN 


D titel 

2) ondertitel 

3) plaats van uitgave 

8) formaat 

5) aantal blz per nummer 

) periodiciteit (W = wekelijks, 14D = veertiendaags; M = maandelijks) 
7) eerste en laatste jaar van uitgave 

®) prijs 

9) oplage 


1D Annales de [Horticulture en Belgique 
3) Brussel 


7) 1866/67 - 1878 
8) 5 fr (1872) 


Een publikatie van de “Vilvoordse school” (Gillekens, Spruyt en Driesen). De 
AHB was een bescheiden tijdschrift met aandacht voor groente- en fruitteelt, 
haast niet voor sierplantenteelt. De nadruk lag sterk op de praktijk. De 
bijdragen over groenteteelt werden meestal door Spruyt verzorgd. Elk jaar 
werden de uitslagen van de uit Vilvoorde afgestudeerde studenten gepubliceerd 
(met de punten op alle vakken, per leerling). In de AHB werden ook de 
vergaderingen van de “Cercle professoral pour le progrès de l'arboriculture” 
afgedrukt. Al vanaf de eerste jaargang kan men getuige zijn van een laaiende 
ruzie tussen enkele Gentse en Vilvoordse tuinbouwleraars, die was ontstaan uit 
een meningsverschil omtrent het snoeien van fruitbomen. Gillekens en Van 
Hulle leken elkaar moeilijk te kunnen luchten. Gillekens kraakte in 1866 een 
pas gepubliceerd werk (Guide arboriculture) van de Gentenaar over zowat 11 
bladzijden tot in de kleinste details af. 


DD L'Aventr horticole et agricole national 

2) Journal de l'Avenir horticole et agricole et du Cercle pomologique du 
Hainaut. 

3) Braine-Le-Comte 

4) 89 

5) 16 

6 M 

7) 1875 - 1893 

8) 3 fr 


Een Henegouws tijdschrift, gepubliceerd door Désiré Laurent en Louis Dubrulle. 


Het gaat om een degelijk vakblad met vooral aandacht voor fruit- en 
groenteteelt. Sinds 1880 werd actief propaganda gemaakt voor de uitbreiding 
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van deze culturen. Na de dood van Dubrulle 1891) veranderde Laurent de 
naam van het blad in Journal horticole, agricole et apicole. Na 1893 verscheen 
het blad echter niet meer. 


D La Belgique horticole 

2) journal des jardiniers, des serres et des vergers. 
3) Luik 

4) 8° 

5) 32 

6) M 

7) 1850 - 1885 

8) 1862: 11 fr! 


Charles Morren was de oprichter en directeur van het tijdschrift. Vanaf 1855 
verscheen naast hem zijn zoon Eduard op de titelpagina. Het tijdschrift was 
bedoeld als opvolger van Horticulteur belge (1833-38). De BH is een 
oogstrelend blad met gevarieerde rubrieken over tuinbouw, fruitteelt, 
groenteteelt, tuinarchitectuur, bibliografieën… Het blad was alleen voor de elite. 
“ Het had geen aandacht voor commerciële groenteteelt. Heel veel artikels 
werden door Charles en Eduard Morren geschreven. Nogal wat andere 
medewerkers kwamen uit Frankrijk. De zaden van de besproken sierplanten 
kon men bekomen op de redactie. Elke jaargang werd ingeleid door een 
“proloog” gewijd aan een verdienstelijk persoon uit de tuinbouwwereld. 


D Bulletins d'Arboriculture, de Floriculture et de Culture potagère 
2) Organe du Cercle d’arboriculture de Belgique 
3) Gent 


7) 1865 - 1904 
9) 1700 (volgens de achterflap van de Annuaire 1878) 


De BAFCP was één van de meest vooraanstaande bladen van de tweede helft 
van de 19de eeuw, met een schat aan informatie. De eerste jaren werd haast 
uitsluitend over fruitteelt en pomologie gehandeld. In 1876 verscheen een 
inhoudstafel van de eerste serie (1865-1871) en van de tweede serie 
(1872-1876). In deze tweede reeks was er al een duidelijke verruiming van de 
aandacht naar de andere tuinbouwtakken toe. Het blad was opgericht door het 
“Klavertje Vier van de Gentse tuinbouw”, nl. Burvenich, Emile Rodigas, Pynaert 
en Van Hulle. Het was het orgaan van de Cercle d'arboriculture de Belgique 
(°1864).! Jaarlijks werd een verslag opgemaakt over de activiteiten van de 
kring. De artikels zijn degelijk en kwamen voor een groot deel van de leden 
van het “Klavertje Vier”. De artikels over groenteteelt waren vooral van de hand 
van Burvenich en Van Hulle. Elk nummer begon met een kleurendrukplaat, 


1. _ Over de geschiedenis van de kring, cfr. BAFCP , 13(1877)35 e.v. 
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getekend door De Pannemaeker. Er bestond ook een uitgave zonder deze 
mooie platen, maar deze had weinig succes: omstreeks 1872 waren slechts 105 
lezers ingeschreven voor deze editie. Uniek was dat het blad ook een 
Nederlandstalige versie had: het 7ijdschrift over boomteeltkunde, bloementeelt en 
moeshoventerderij (1865-1890). Deze editie baarde nogal wat zorgen: ze had 
veel minder lezers en was dan ook verlieslatend. Meermaals kwam het voorstel 
ter sprake om de Vlaamse uitgave af te voeren. Ondanks inspanningen van 
enkele hardnekkige verdedigers verdween het blad in 1890. 


DD Bulletin de la Fédération des Sociétés Horticoles de Belgique - 
Bulletijn van het Bondgenootschap der hofbouwmaatschappijen van 
België 

3) Brussel 

4) 8° 

5) varieert sterk 

6) 3M (1904-1911); 2M vanaf 1912 

7) 1904 - 1914 

8) 2 fr 


Orgaan van de tweede tuinbouwfederatie. De redactie was in handen van 
Gonthier, algemeen secretaris van het Bondgenootschap te Hoei. Het blad 
bevat de berichten van de bond tot haar leden, verslagen van vergaderingen, 
wedstrijden, tentoonstellingen en andere activiteiten van de bond en haar 
aangesloten federaties. De aangesloten tuinbouwverenigingen kregen twee 
exemplaren van het tijdschrift, waarvan één ter inzage moest liggen in het 
kringlokaal. In theorie zou het blad zo meer dan 30.000 leden bereiken. 
Daarnaast kon men zich individueel abonneren. Aanvankelijk tweetalig, ging 
het blad uit financiële nood meer en meer de meest interessante artikels 
uitsluitend in het Frans publiceren. Geleidelijk aan komt er meer plaats voor 
eigenlijke tuinbouwonderwerpen: de informatie over de handelsverrichtingen 
en mogelijke afzetmarkten van de tuinbouw was bijzonder waardevol. De 
gegevens werden verstrekt door Paul Lefebvre, werkzaam in het 
Handelsmuseum van de overheid. 


D Bulletin de la Fédération des Sociétés d'Horticulture de Belgique 
3) Gent 


4) 8° 
6) 1x per jaar 
7 1860 - 1887 


Vooral belangrijk zijn de ingestuurde verslagen van de aangesloten sociétés 
d’horticulture: informatie over hun activiteiten, wedstrijden, tentoonstellingen, 
meetings enz. De meeste maatschappijen lieten hun statuten publiceren, velen 
gaven een historisch overzicht. Het blad werd gecoördineerd door Edouard 
Morren, algemeen secretaris van de federatie. Veruit de meeste 
wetenschappelijke en andere bijdragen in het laatste deel van elke jaargang 
waren van zijn hand. In 1876 (p. 17-35) schreef hij een (lovende) geschiedenis 
van de Belgische 19de-eeuwse tuinbouw en plantkunde. Hierbij gaf Morren een 
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interessante bibliografie. 


D Journal d'Horticulture pratique 
2) ou guide des amateurs et jardiniers 
3) Brussel 

4) 8° 

5) 32 


M 
D 1843 - 1856/57 
9) 1500 (december 1843) 


De directie van het tijdschrift was in handen van achtereenvolgens Scheidweiler 
(tot 1848), Ysabeau (tot 1852) en Galeotti. In de eerste jaargang bleek men zich 
op België èn Frankrijk te willen richten. Het jaar daarop werd dit opzet 
opgegeven. Het blad had relaties met enkele belangrijke tuinbouwers, o.m. uit 
Parijs en omgeving. Voor de teelttechnische informatie baseerde men zich op 
de uitgaven van het Parijse Le bon jardinier. Ook na 1844 nam men nog veel 
over uit Franse tijdschriften. Na 1848 was er een duidelijk verhoogde aandacht 
voor groenteteelt. Wanneer Ysabeau het tijdschrift overnam, werd resoluut 
gekozen voor méér groente- en fruitteelt. Via tuinder De Jonghe uit Sint-Gillis 
komen we meer te weten over de situatie rond Brussel. Het JHP had 
internationale erkenning. Het had geabonneerden in Duitsland, Frankrijk, 
Engeland, Italië en Spanje. In 1850 werd het blad bekroond met een medaille 
van de Société nationale d'horticulture de Paris. Slechts één verwijt kreeg het 
tijdschrift toen: teveel aandacht werd besteed aan de praktijk, te weinig aan de 
theorie. Maar dat was juist het opzet van het blad: “Ce reproche, nous 
continuerons à le mériter”? Sinds 1852 (Galeotti) was er veel meer aandacht 
voor sierplantenteelt, ten nadele van “horticulture d'utilité”. 


D Journal d'Horticulture pratique de la Belgique 

2) revue de [horticulture belge et étrangère, publiée avec le concours des 
amateurs, des horticulteurs et des présidents de sociétés d’horticulture les plus 
connus en Belgique et à l'étranger. 

3) Brussel-Parijs 

4) 8° 

5) 32 

6) M 

7) 1857 - 1861 

9) £ 1100 (1859) 


Vervolg op het JHP maar in een andere stijl en een groter formaat (“geschikter 
voor gekleurde platen”). Het tijdschrift had ook lezers in Frankrijk, Duitsland en 
Rusland. Het meest interessant was de groenterubriek van Pierre Joigneaux, 
waarin nogal wat bestaande toestanden in België werden aangeklaagd. Maar 
wanneer Joigneaux terug naar Frankrijk mag (cfr. biografie) werd er haast geen 


2. A nos abonnées, -JHP, %1851/52)4-5. 
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aandacht meer besteed aan deze tuinbouwtak. Vanaf januari 1862 smolt het 
blad samen met Za Belgique horticole . 


DD Le Moniteur horticole belge 

2) comprenant tout ce qui est relatif à l'arboriculture, la culture maraîchère,la 
floriculture et les applications de la botanique à ces différentes sciences. 

3) Braine-le-Comte 

4) 8° 

5) 8 

6) 14D 

7 1874 - 1879 

8) 5 fr 


Le Moniteur was een sterk vulgariserend, weinig indrukwekkend tijdschrift: de 
bedoeling was om noties van de tuinbouw “tot de verst afgelegen hoeken van 
het land” te brengen. Fruit, bloemen- en groenteteelt kwamen op een 
gelijkwaardige manier aan bod. Het blad was opgericht door Gillekens, de 
directeur van de Vilvoordse tuinbouwschool. 


DD Le Moniteur du jardinier 

2) Horticulture. - Economie rurale. 
3) Luik 

4) 8° 

5) 16 

6) 14D 

7) 1901 - 1914 

8) 3 fr 


De MD] was op het Luikse gericht; er werd geschreven over de Luikse toestand, 
dikwijls door oud-leerlingen van de tuinbouwschool van Luik. Dit 
vulgariserende blad was opgebouwd uit vaste hoofdstukjes: nieuwigheden, 
fruitteelt, groenteteelt, bijenteelt, bosbouw, werken van de maand… De 
groenteteelt werd behandeld door Marcq (hoofdredacteur, +17.2.1903), Straps, 
Closon e.a; Henrioulle (tuinbouwconsulent van de overheid) verzorgde vooral 
de rubrieken over fruitteelt. 


D Revue de Horticulture belge et étrangèêre 
3) Gent 

4) 8° 

5) 24 

6) M 

7) 1875 - 1914 


Dit tijdschrift van internationaal niveau werd door een hele reeks grote namen 
uit de (Gentse) hofbouw opgericht: Burvenich, Pynaert, E. Rodigas, Van Geert, 
Van Hulle, Oswald de Kerchove de Denterghem. Deze laatste trad in 1879 af als 
voorzitter omdat de functie van provinciegouverneur van Henegouwen teveel 
tijd in beslag nam. De RHBE wou geen tuinbouwtak uitsluiten maar hield zich 
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toch vooral bezig met sierplanten, en wel deze die niet te moeilijk te kweken 
en niet te duur waren. Als voornaamste doel werd gesteld, blijkbaar als reactie 
tegen andere tijdschriften : “mettre l'horticulture à la portée de tous” Ook 
artisjok, asperge of rabarber werden als sierplant bekeken. De uitvoerige 
beschrijvingen van de inzendingen op tentoonstellingen, met al die Latijnse 
wetenschappelijke benamingen, was alleen voor insiders. De RHBE reageerde 
in 1895 tegen de “fatale” tendens van de vermindering van het aantal planten 
dat men teelde in de tuinbouwbedrijven. Na 1900 bevat het tijdschrift af en toe 
wel interessante artikels over groenteteelt. De RHBE is een mooi tijdschrift met 
chromolithografieën, gravures, foto's enz. In 1899 publiceerde men een 
alfabetische inhoudstafel van de eerste 25 volumes. 


D La Tribune horticole 

2) Journal illustré hebdomadaire, horticulture, sylviculture, arboriculture, 
fruiticulture, culture marafchère, pomologie. 

3) Brussel 


D 1906 - 1914 en 1925 - 1940 
8) 3 fr, 1908: 5 fr 
9) 1907: 10.000ste abonnement. 


De TH was het belangrijkste nationaal tuinbouwblad in België na 1906. Het 
kende een opvallend snelle opmars: in 1907 kon de 10.000ste abonnee worden 
gevierd; bij die gelegenheid noemde het blad zich het belangrijkste 
tuinbouwblad van het continent. De bijdragen over alle takken van de 
tuinbouw werden verzorgd door een groot aantal tuinbouwspecialisten uit 
binnen- en buitenland. Het blad beroemde zich erop neutraal te zijn, en was 
een vrije tribune voor verschillende opinies: vandaar dat enkele interessante 
polemieken aan bod kwamen. Vanaf oktober 1907 kwam het blad in een 
strijdvaardige taal op voor een speciale tuinbouwdienst binnen het Ministerie 
van Landbouw. Het blad werd als orgaan van de Société royale Linnéenne en 
de Société royale de Flore aangenomen: de leden van deze Brusselse 
hofbouwmaatschappijen kregen het daarom op kosten van de sociétés. Het 
tijdschrift bevatte rijkelijk veel informatie over tuinbouw in binnen- en 
buitenland; ook over groenteteelt verschenen talrijke interessante bijdragen. 
Naast technische informatie was er ook nieuws over bepaalde streken, de 
prijzen van groenten, fruit en bloemen in de hallen van Brussel, nieuws over 
het marktverloop, onderhoudende artikels, necrologieën, verenigingsnieuws, 
aankondigingen van _ tuinbouwconferenties, tentoonstellingen, zelfs 
theaternieuws. Interessant in 1908 was een terugblik in de geschiedenis 
(souvenirs horticoles”) over tuinbouw en tuinbouwers in het 19de eeuwse 
Gent en Brussel. Elk volume was gewijd aan een bepaald persoon, 
verdienstelijk voor de hofbouw. In de lezersbrieven was er nogal wat kritiek op 


3. __RODIGAS, Notre raison d' être, - RHBE, 1(1875)2. 
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de wel erg kleine druk van het blad. De 7ribune horticole werd rijkelijk 
geïllustreerd met foto's en chromolithografische platen. Elk jaar werden 12 
aquarellen uitgegeven. 

In 1908 werd een beknoptere en goedkopere uitgave van de 7H uitgebracht: 
La Tribune des Sociétés Horticoles. De leden van maar liefst 70 tuinbouw- 
verenigingen over het hele land ontvingen dit blad. Deze uitgave bevat vele 
foto's van de tuinbouwprominenten van die tijd. 


1D De Tuinbode 

2) halfmaandelijks tijdschrift ter behartiging der vakbelangen van de Vlaamsche 
tuinbouwers, hoveniers en landgebruikers. 

3) Etterbeek 

4) 8° 

5) 12 

6) 14D 

7D 1901 - 1914 

8) 3 fr 


Dit tijdschrift bood heel wat relevante artikels over alle tuinbouwtakken. 
Groenteteelt kwam goed aan bod. De klemtoon lag op de commerciële 
tuinbouw. Naast teelttechnische artikels vindt men veel korte berichtjes uit 
binnen- en buitenland, ook rubrieken als de “veertiendaagse werken”, vraag en 
antwoord enz. Het blad werd opgericht door O. Burvenich (Tuinbouwschool 
Gent), Buyssens (Vilvoorde), De Meyer (tuinbouwconsulent, Wauters 
(Vilvoorde) en Ronse (Gent). Het verdedigde de belangen van de tuinbouw van 
het Vlaamse landsgedeelte. 


BIJLAGE 2: BIOGRAFIEEN 
Charles BALTET. °1830-+1908 


Tuinbouwkundige en boomkweker uit Troyes, Frankrijk. Baltet was één 
van de meest vooraanstaande fruitteeltspecialisten van Europa, belangrijk 
publicist en lid van talrijke “sociétés d'horticulture”. In 1865 wijdde hij een 
monografie aan de Belgische hofbouw (L'horticulture en Belgique, son 
enseignement, ses institutions officielles, Parijs , 1865): een interessant maar 
tendentieus werk met het doel Frankrijk tot voorbeeld te dienen. In 1895 
overtrof hij zichzelf nog met “L'horticulture dans les cinq parties du monde’, 
een kolossaal werk waarin de tuinbouwverwezenlijkingen in elk land werden 
beschreven? 


Frederik BURVENICH. °Deinze, 26.6.1837 - +Gentbrugge, 27.4.1917 


Tuinbouwer, leraar in de groenteteelt en fruitteelt. Op zijn 15 jaar ging hij 

studeren aan de tuinbouwschool van Louis Van Houtte. Bij het verlaten van de 
schoolbanken bleef hij op dit bedrijf werkzaam. Burvenich werd gedurende 15 
jaar verantwoordelijk voor de zaadselectie op het bedrijf. In januari 1859 werd 
Burvenich tot leraar in de groenteteelt, fruitteelt en tuinarchitectuur benoemd. 
Hij zou deze functie tot in 1901 uitoefenen. Burvenich verzorgde voordrachten 
over heel Vlaanderen. Hiernaast leidde hij een eigen bedrijf in Gentbrugge, 
gespecialiseerd in de fruitboomkweek en de teelt van druivelaars in potten. Als 
tuinarchitect ontwierp hij meermaals de plannen van de Gentse floraliën. 
Burvenich publiceerde heel wat boeken in beide landstalen over groente-, 
fruitteelt, tuinarchitectuur en bijenteelt. Vele van zijn werken werden in het 
Engels en het Duits vertaald. Samen met de Kerchove de Denterghem, Pynaert, 
Rodigas, Van Geert en Van Hulle stichtte hij de Revue de horticulture belge et 
étrangère (1857-1914). Burvenich behoorde tot het “Klavertje Vier van de 
Gentse tuinbouw”, naast Van Hulle, E. Rodigas en E. Pynaert. Samen met hen 
lag hij aan de basis van de Bulletins d'arboriculture, de floriculture et de culture 
potagère. Artikels van Burvenich zijn in zowat alle tuinbouwbladen van zijn tijd 
te vinden. 
Enkele van zijn belangrijkste werken zijn: - La culture potagère à la portée de 
tous : vijf uitgaven van 1877 tot 1912, en zes in het Nederlands; - Les légumes du 
Congo (1885); - Volledig handboek over groenteteelt voor handel en uitvoer, 
Gent, 1912, 464 p.? 


Jean-Ignace DE BEUCKER. °Viersel, 1827 - +Gent, 22.11.1906 


Eén van de belangrijkste tuinbouwkundigen uit Antwerpen. Hij was lid van 


1. Charles Baltet, -TH , 3(1908)761-722; GUICHERD, Nécrologie. Charles Baltet, -TH , 3(1908)773. 

2. DE WILDEMAN, art. Burvenich, -Biographie nationale , dl. XXIX, 1957, 286-389; G.P. BAERT, 
Frederik Burvenich (Deinze 1837 - Gendbrugge 1917), -Het jaarboek van Kunst en Oud- 
heidkundige Kring , (1961)129-148. 


211 


heel wat tuinbouwmaatschappijen in België en Nederland, medewerker van 
o.m. Za Tribune horticole , gewezen provincieraadslid en één van de oprichters 
van de Vlaamse afdeling van de Vilvoordse tuinbouwschool. 


Ernest DE MEYER. °1879-2 


De Meyer studeerde af te Vilvoorde in 1889, deed zijn stage bij baron 
Lunden te Hombeek en ging zich daarna perfectioneren in Frankrijk. Hij had er 
al een lange loopbaan als voordrachtgever in de tuinbouw, landbouw en 
groenteteelt op zitten wanneer hij als tuinbouweconsulent van de overheid werd 
aangesteld. Hij was in deze functie zeer actief, onder meer als propageerder van 
de teelt onder Éénruiters in de groenteteelt. De Meyer was goed bekend met de 
streek van Mechelen. 


Pierre.Jean DE PANNEMAEKER. °1832-+1904 


Illustrator van talrijke tuinbouwperiodieken; hij begon zijn carrière als 
tekenaar en schilder van sierplanten voor de Flore des serres et des jardins de 
Europe ; hij kreeg de leiding in het schildersatelier van het bedrijf van Van 
Houtte. De Pannemaeker verzorgde de kleurensteendrukplaten van 32 delen 
van de Bulletins van de Cercle d'Arboriculture, van de Revue de l'horticulture 
belge et étrangêre, de Illustration horticole , de Lindenia enz. In de Gentse 
tuinbouwschool was hij leraar tekenen.” 


Nestor DUCHESNE. +1914 


Oud-leerling van Vilvoorde, leraar in de Middelbare Landbouwschool van 
Hoei. Hij schreef veel bijdragen over groenteteelt, o.m. in het Journal de la 
Société de Huy en La Ferme et le Jardin , en trad op als voordrachtgever. 


Léopold-Guillaume GILLEKENS. °St-Pieters-Leeuw, 11.10.1833 - 
+Vilwoorde, 1905 


Een zwaargewicht in de Belgische tuinbouwwereld. Na zijn briljante 
studies te Vilvoorde werd hij tewerk gesteld op het kasteel van Miaucourt te 
Courcelles. De culturen die hij op dit kasteel verzorgde werden vermaard in de 
tuinbouwmilieu’s. In 1867 volgde hij De Bavay op als directeur van de 
Vilvoordse hofbouwschool. Onder zijn bestuur en met medewerking van leraars 
als Marchal, Spruyt, Thomas, Joris, Driessens en Laurent werd deze school een 
van de meest vooraanstaande ter wereld. Gillekens richtte in 1884 een bedrijf 
op te Haren, waar hij experimenteerde met bemesting van rioolwater in allerlei 
groenteculturen. Gedurende zijn carrière verzorgde hij zo'n 2.500 voordrachten; 
hij was een fervent propageerder van de groenteteelt om de landbouwcrisis van 
1880-95 te verzachten. Belangrijke werken: La taille et la culture des arbres 


3. _Laeréation des conseillers d'horticulture de l'Etat, -TH , 4(1909)713-714. 
Pierre-Jean De Pannemaeker, -BAFCP , 21(1904)161-162. 


fruitières , 1866; Cours pratique de la culture maraîchère , 1895; Eléments 
d'arboriculture forestière.” 


Pierre JOIGNEAUX. °Varenne-les-Ruffy (Côte d’Or), 23.12.1815 - 
+Bois-Colombes, 26.1.1892 


Agronoom, volksvertegenwoordiger en senator van Côte d'Or (Frankrijk). 
Joigneaux nam als liberaal republikein actief deel aan de Parijse revoltes van 
1848. In 1851 werd hij verbannen uit Frankrijk en vestigde hij zich te 
Saint-Hubert. Hier begon hij, in het midden van de Ardennen, een bloeiend 
groentebedrijf. Joigneaux was een pionier van het volksonderwijs in België. Hij 
was één van de eersten die optrad als voordrachtgever over landbouw, groente- 
en fruitteelt. Eind jaren vijftig, begin jaren zestig verzorgde hij maandelijks de 
rubriek groenteteelt in het Joumal d'horticulture pratique de Belgique. 
Joigneaux was trouwens een groot verdediger van deze tuinbouwtak: 
“multiplier les lÉgumes, c'est Économiser sur le pain et se créer des ressources 
inconnues”. Hij gaf als onvermoeibaar publicist zowel in Frankrijk als in België 
heel wat vulgariserende werkjes uit over moesteelt, zaadselectie, bemesting, 
fruitteelt, enz.6 


Louis JOOSSENS. °wijnegem, 25.9.1875 -? 


Oud-leerling van Vilvoorde (1892, grote onderscheiding), werkte tussen 
1896 en 1902 als kasteelhovenier te Broechem bij de familie Moretus. Daarna 
werd hij leraar aan de staatstuinbouwschool van Vilvoorde. Joossens gaf als 
rondreizend voordrachtgever lessen in fruitteelt, groenteteelt, bloemen- en 
bijenteelt, vooral in de provincies Brabant en Antwerpen. Als leraar was hij ook 
verbonden aan de beroepstuinbouwafdelingen van Leuven en Antwerpen. In 
1909 werd hij door minister Schollaert aangesteld tot tuinbouwconsulent voor 
de provincies Brabant, Henegouwen en Limburg.” 


Désiré LAURENT. °Gouy-les-Piéton, 68.1852 - +Bergen, 11.1.1907 


Tuinbouwer en boomkweker. Deze oud-leerling van Vilvoorde begon 
samen met Louis Dubrulle het tijdschrift Aventr horticole . Zijn boomkwekerij 
was één van de belangrijkste van Henegouwen. Vanaf 1884 werd hij directeur 
van de tuinbouwschool van Bergen. Hij verzorgde er tegelijk de lessen 
fruitboomteelt, pomologie, groenteteelt, serre- en tuinarchitectuur. Hij deed 
talrijke proefnemingen met scheikundige meststoffen in de tuinbouw. Hij was 
de eerste voorzitter van de Vereniging van oud-leerlingen van Vilvoorde 
(°1884). Zijn broer Emile Laurent was een zeer bekend botanist.* 


J.C. Léopold-Guillaume Gillekens (1833-1905), -TH , 20190764. 

C.B., art. Joigneaux, -Dictionnaire d'horticulture , dl. II, 1893, 723. Cte de K., Pierre Joigneaux, 
-RHBE , 18(1892)83-84; BURVENICH, Pierre Joigneaux, -BAFCP , 28(1892)115-147. 

7. La création des conseillers d'horticulture de l'Etat, -TH , 4(1909)713. 

8. Désiré Laurent, -TH , 2(1907)29-30. 
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Charles MORREN. ‘Gent, 3.3.1807 - +1858 

Morren muntte uit in het Atheneum van Brussel, daarna in zijn studies 
van wijsbegeerte en wiskunde aan de Gentse universiteit. Na een kort verblijf te 
Parijs, waar hij met heel wat geleerden van zijn tijd in contact kwam, werd hij 
naar de Gentse universiteit teruggeroepen. Hij gaf er lessen geologie, zoölogie 
en anatomie. Ten tijde van de omwenteling van 1830 werd de faculteit 
wetenschappen aan de Gentse universiteit afgeschaft. Sinds 1835 bezette 
Morren een leerstoel plantkunde aan de Luikse universiteit. Hij schreef tussen 
1835 en 1855 talrijke wetenschappelijke bijdragen, o.m. in de Bulletins de 
l'Académie de Belgique . Hij was directeur van de Kruidtuin te Luik. Morren 
deed talrijke wetenschappelijke experimenten (bv. in 1836: eerste bevruchting 
van de vanille in Europa). Morren was redacteur van de Annales de la Société 
royale d'Horticulture et de Botanique de Gand, Journal d'agriculture pratique 
en de Belgique horticole. Hij schreef heel wat over de geschiedenis van planten, 
ook van bepaalde groenten.” 


Edouard MORREN. °Gent, 2.12.1833 - +Luik, 28.2.1886 


E. Morren kreeg van zijn vader Charles Morren de voorliefde voor 
tuinbouw en plantkunde mee. De studies rechten ruilde hij voor deze van 
natuurlijke wetenschappen. Op 8 maart 1855, met slechts het diploma van 
kandidaat in de wetenschappen in handen, neemt hij de leerstoel van botanica 
aan de universiteit van Luik van zijn vader over. Een maand later studeerde hij 
af als doctor in de wetenschappen, met grote onderscheiding. Morren schreef 
talrijke artikels voor La Belgique horticole en andere tijdschriften. Als secretaris 
van de Fédération des Sociétés d'Horticulture (vanaf mei 1859) nam hij veruit 
de meeste bijdragen in de Bulletins voor zich. Hij was organisator, promotor, 
voorzitter van alle Belgische tuinbouwcongressen van zijn tijd. Morren bezat 
een indrukwekkende reeks eretitels (cfr. titelblad van La Belgique horticole). Na 
een aanslepende maagziekte stierf hij te Luik in februari 18861 


Edouard PYNAERT. °Gent, 29.5.1835 - +Gent, 28.10.1900 


Tuinbouwleraar, -architect en -publicist. Pynaert was één van de eerste 
leerlingen van de tuinbouwschool van Gentbrugge. Na zijn studies reisde hij 
gedurende zes jaar rond in Europa en kwam zo in contact met de meest 
vooraanstaande hofbouwkringen. Hij was hoofdhovenier van Prince De Ligne te 
Beloeil. Pynaert trad op als leraar van de tuinbouwschool van Gentbrugge sinds 
1861 en leidde sinds 1869 een belangrijk tuinbouwbedrijf. Als tuinarchitect 
ontwierp hij parken en tuinen in heel het land, maar ook in Frankrijk, 
Duitsland, Portugal en Rusland. Hij schreef bijdragen in tal van 
tuinbouwperiodieken. Zijn belangrijkste werk, Les serres-vergers (Sde uitgave: 


9. De genoa DE DENTERGEM, Les botanistes belges. Il. Charles Morren, -RHBE , 4 
1878) 8 

10. RODIGAS, Le professeur Edouard Morren, -BAFCP, 22(188682-88; O.K, Edouard Morren, - 
RHBE , 12(1886)79-80 en 122-125. 
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1900) werd in het Nederlands, Engels, Duits en Russisch vertaald. Hij was 
ondervoorzitter van de Syndicale Kamer van Hofbouwers en lid van vele 
maatschappijen. Pynaert was bovendien gemeenteraadslid (vanaf 1890) en 
rechter van de handelsrechtbank (1897) van Gent. 


Emile RODIGAS. °St-Truiden, 1833 - +Gent, 1902 


Een protagonist in de Europese tuinbouw. Hij brak na een zware ziekte 
zijn studies geneeskunde aan de Luikse universiteit af. Vanaf dan richtte hij zijn 
aandacht op de meteorologie, de plantkunde en de tuinbouw. Hij werkte vanaf 
de jaren vijftig mee aan het Bulletin de l'Académie royale de Bruxelles 
(meteorologische observaties), aan de Feuille du cultivateur en aan het Journal 
d'horticulture pratique . Later werd hij verbonden aan het bedrijf en de 
tuinbouwschool van Louis Van Houtte. Rodigas heeft zeer veel bijdragen 
geleverd aan de Flore des serres et des jardins en de Bulletins van de Cercle 
d'Arboriculture. Van dit laatste blad was hij de medestichter (als lid van het 
“Klavertje Vier”). Hij was een bekend orchideeënspecialist (cfr. #lustration 
horticole en la Semaine horticol). Rodigas schreef echter ook een belangrijk 
handboek over groenteteelt: de derde editie, uitgegeven op 6.000 exemplaren, 
werd door de Franse overheid gekozen als officieel handboek in het onderwijs. 
In 1889 werd Rodigas benoemd tot directeur van de Gentse tuinbouwschool na 
de dood van Kickx. Op 30 september 1902 trad hij om gezondheidsredenen af. 
Hij was vader van Edgar Rodigas (een medewerker van de Tribune horticole ).!2 


Frangois RODIGAS. °Elen (Ned. Limburg), 23.9.1801 - +St-Truiden, 
4,3.1877 


Dokter, apotheker, leraar en tuinbouwer; hij studeerde aan de universiteit 
van Luik geneeskunde, farmacie, fysica en wiskunde. In 1847 verhuisde hij van 
Sint-Truiden naar Lier, waar hij aan de normaalschool in dienst was als leraar in 
de tuinbouw, plantkunde en de landbouwkunde. In 1859 keerde hij terug naar 
Sint-Truiden om er zijn vorig beroep, dat van dokter en apotheker, terug uit te 
oefenen. F. Rodigas deed vele proeven met de hybridisatie van planten. De 
talrijke nieuwigheden in de sierplantenteelt werden beschreven in de binnen- 
en buitenlandse tuinbouwpers van die tijd. Hij was belangrijk voor de 
groenteteelt door zijn uitgave in 1851 van het door de overheid bekroonde 
werk Manuel de culture maraîchère. Hij was ondervoorzitter van de Cercle 
d'Arboriculture vanaf diens stichting, lid van de examenjury van de 
tuinbouwscholen van Vilvoorde en Gentbrugge en voordrachtgever in Limburg. 
Frangois was vader van Emile Rodigas. 


u. Edouard Pynaert, -RHBE, 26(1900)271-284; Edouard Pynaert, -BAFCP, -36(1900)321 e.v. 

12. LINDEN, Emile Rodigas, -TH , 219070392-393; Compte rendu de la fête jubilaire du pro- 
fesseur Em. Rodigas, -BAFCP, 21(1885)134-145; RONSE, Jubilé de 35 années de professorat 
du directeur Emile Rodigas, -BAFCP , 31(1895)164-184. 

13. MICHEELS, art. Rodigas, -Biographie nationale , dl. XIX, 1907, 600-603; Nécrologie, -BAFCP, 
13(1877)81. 
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Henri SPRUYT. °Viwoorde, 13.9.1832 - +Bergen, 11.3.1910 


Spruyt deed zijn studies te Vilvoorde. Aan deze school was hij verbonden 
als leraar groenteteelt. Hij schreef een populair handboek over groenteteelt (O9 
edities tussen 1875 en 1941 !) en publiceerde talrijke bijdragen in periodieken. 


Louis THOMAS. ° Houtem (Vilvoorde), 1844 - +Tervuren, 17.1,1910 


Deze oud-leerling van Vilvoorde deed zijn stage in de Kruidtuin te 
Brussel en werkte daarna als hoofdhovenier bij senator Baliseaux te Fleurus. 
Gillekens was vol lof over de culturen aldaar en vroeg hem in 1877 naar zijn 
tuinbouwschool te komen. Thomas gaf les in de bloementeelt en stond in voor 
de Vilvoordse groenteculturen. Deze laatste bracht hij op een zeer hoog niveau. 
In 1884 werd door Leopold II de koninklijke groente- en fruittuin te Tervuren 
opgericht. Thomas had de leiding over deze tuinen. In 1897 beval de koning 
dan weer aan Thomas en zijn naaste medewerker Paras om een groente- en 
fruittuin in het koninklijk park van Laken aan te leggen. Thomas kaapte heel 
wat prijzen weg op tentoonstellingen met zijn ingezonden groenten. Hij en 
Paras deden baanbrekende proefnemingen op het gebied van het aanjagen van 
gebleekte groenten (asperge, witloof, molsla, zeekool) en van aardbeien. 


Louis VAN HOUITE. ‘Ieper, 29.6.1810 - +Gentbrugge, 9.5.1876 


Van Houtte was één van de beroemdste tuinbouwers die België ooit 
heeft gekend. Hij studeerde te Parijs, aan de “Ecole centrale du commerce”. In 
1828 kwam hij terug naar Brussel, waar hij vanuit zijn liberale overtuiging zich 
actief inzette voor de Belgische onafhankelijkheid. Het beroep van functionaris 
aan het Ministerie van Financiën voldeed de dynamische Van Houtte niet. Een 
poging om met Papeleu een tuinbouwbedrijf in Engeland te beginnen mislukte 
echter. Sinds 1836 was Van Houtte werkzaam in de Kruidtuin te Brussel. Drie 
jaar later richtte hij te Gentbrugge zijn beroemd geworden sierplantenbedrijf op. 
Het door hem gestichte tijdschrift Flore des serres et des jardins de l'Europe 
(1845-1880) is een schitterende catalogus van planten die vanuit alle hoeken 
van de wereld werden geïntroduceerd. Tijdens zijn reis naar Latijns-Amerika 
doorkruiste hij Brazilië, Guatemala, Honduras enz. Hij stuurde een grote 
rijkdom aan planten naar de Brusselse Kruidtuin; toen hij twee jaar later 
terugkeerde vond hij ze verpakt zoals ze waren opgestuurd. Vanaf 1849 startte 
Van Houtte met de Tuinbouwschool van Gentbrugge, verbonden aan zijn 
bedrijf. Het tuinbouwgesticht van Van Houtte werd vereerd met bezoeken van 
o.m. de staatshoofden van België, Portugal, Brazilië, Nederland en Würtemberg. 
Talrijke onderscheidingen en eretekens werden hem toegekend van regeringen 
uit Portugal, Rusland, Spanje enz… Sinds de jaren vijftig was Van Houtte 
burgemeester van Gentbrugge.** 


14. GILSON, Louis Thomas, -TH , 5(1910)48. 
15. Louis Van Houtte: notice biographique, -RBHE , 21876123. 
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Hubert-Jean VAN HULLE. °3,11.1827 - +13.1.1900 


In 1848 werd op initiatief van Charles Rogier een prijs uitgeloofd voor het 
beste werk over groenteteelt. Eén van de laureaten was Frangois Rodigas; de 
andere was de twintigjarige Van Hulle, met het Nederlandstalige werk De 
moeshovenierderij (lste uitgave: Gent, 1849). Meteen trok de jongeman de 
aandacht van Van Houtte: Van Hulle gaf reeds les in de fruitboomteelt te 
Gentbrugge terwijl hij nog leerling was. Hij was tegelijk één van de eerste 
voordrachtgevers van de staat in de snoei van fruitbomen, leraar aan de Gentse 
normaalschool, hoofdhovenier van de Kruidtuin, tuinarchitect… Als lid van het 
Gentse Klavertje Vier was hij een erg actief medewerker van de Bulletins 
d'arboriculture en de Revue d'horticulture belge et étrangère . In 1885 schreef 
hij een brochure over de rol die de groenteteelt kon spelen in de 
landbouwerisis.46 


16. Hubert-Jean Van Hulle, -BAFCP , 36(1500)33-35; Hubert-Jean Van Hulle, -RHBE , 26 
(1900)25-28. 
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BIJLAGE 3: In- en uitvoer 
van verse groenten in België 
(bron: Tableaux générales) 


Jaar INVOER UITVOER SCHATTING 
(in 1000 f£) (in 1000) Gin FAD 

1831 0,7 0,8 0,3 

1832 0,7 0,4 

1833 0,8 0,3 

1834 2 1,6 

1835 1 7 

1836 4 6 

1837 5 3 

1838 17 14 

1839 17 11 

1840 23 3 

1841 43 2,5 

1842 64 5 

1843 49 9 

1844 43 18 

1845 145 8 

1846 79 45 

1847 69 60 

1848 55 131 

1849 55 203 

1850 65 568 

1851 91 709 

1852 144 467 

1853 236 518 

1854 

1855 304 649 

1856 329 200 

1857 

1858 

1859 432 108 

1860 312 109 

1861 562 144 

1862 1752 266 

1863 986 279 

1864 1658 429 

1865 

1866 1580 2592 Ingevoerde groenten = 0,03; 

1867 1465 2636 uitgevoerde = 0,09 fr/kg ! 

1868 1530 2226 

1869 2537 595 In- + uitgevoerde = 0,03 fr/kg 

1870 4530 661 0,3 

1871 4722 965 

1872 9215 812 

1873 5033 733 

1874 3873 812 

1875 5856 787 

1876 3545 503 

1877 3706 761 

1878 4267 758 

1879 3423 537 

1880 5295 660 
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INVOER 
(in 1000 fr) 


4711 
5521 
1 321 
379 
470 
498 
618 
596 
1927 
1664 
1837 
2705 
2477 
2458 
2400 
2594 
2397 
2568 
2505 
2884 
3211 
2805 
2857 
4063 
3636 
4120 
5049 
6943 
5533 
4099 
6393 
4847 


2 4676 


UITVOER 
(in 1000 f££) 


652 
1087 


332 
479 

538 

766 

509 

917 
2041 
1001 
1114 

711 
1038 
1548 
1629 
1512 
1971 
2292 
2215 
3553 
2815 
3796- 
2089 
1920 
1980 
2381 
3035 
2616 
2155 
4229 
5021 

5954 _ 

3212 


SCHATTING 
(in fr/k) 


0,03 
0,1 


0,1 
0,12 
0,13 


0,13 
0,14 


0,14 
0,16 

0,17 

0,17 

0,18 

0,18 

0,19 

invoer : 0,15 uitvoer : 0,35 
invoer : 0,20 uitvoer : 0,40 
invoer : 0,1655 uitvoer : 0,3095 


In 1883 werden de voederbieten uit de rubriek groenteteelt gelicht ! 
Witloof uit de rubriek groenteteelt. Invoer : 258 fr; uitvoer 1.110.186 fr. 


BIJLAGE 4: In- en uitvoer van 
groenteconserven 
(bron: Tableaux générales) 


Jaar INVOER UITVOER SCHATTING (fr// ks) 
(1000 fr) (1000 fr) invoer uitvoer 

1896 642 640 1,25 1,00 

1897 661 753 

1898 575 874 1,10 1,00 

1899 664 1128 

1900 677 1816 1,00 0,90 

1901 645 2142 

1902 711 2284 0,95 0,85 

1903 915 2620 

1904 922 3549 

1905 987 3144 0,90 0,80 

1906 1072 4310 0,97 0,84 

1907 1354 4385 1,06 0,88 

1908 1330 3410 0,94 0,78 

1909 1302 5618 0,87 0,87 

1910 1624 6475 0,90 0,90 

1911 1857 6014 0,90 0,75 

1912 2002 6978 0,952 0,758 

1913 2374 6352 
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BIJLAGE 5: Tuinbouwmaatschappijen in 1865 


Antwerpen: 


Brabant: 


Henegouwen: 


Limburg: 


Luik: 


naam 


Société royale d'horticulture et 
d'agriculture,Antwerpen 
Sociêté royale d'horticulture, 
Mechelen 

Ceres en Flora, Antwerpen 
Sociêté d'horticulture et 
d'agriculture, Lier 

Société de Pomologie, 
Borgerhout mei 


Société royale d'agriculture 
et d'horticulture, Leuven 
Société royale de Flore, Brussel 
Sociêté royale Linnéenne, 
Brussel 

Sociêté royale d'agriculture et 
d'horticulture, Nijvel 

Sociêté d'agriculture et 
d'horticulture, Tienen 
Commission royale de 
Pomologie, Brussel 

Société d'horticulture et 
d'agriculture, Laken 

Sociêté des conférences 
agricoles et horticole, Elsene 
Sociêté van Mons, 
Sint-Remigius-Geest (+1869) 
Société Dodonée, Ukkel 


Sociêté royale d'agriculture et 
d'horticulture, Doornik 
Société royale d'horticulture, 
Bergen 

Société agricole et horticole 
du Hainaut, Bergen 


Sociêté horticole, Hasselt 


Société royale d'agriculture et 
d'horticulture, Verviers 
Sociëêté royale d'horticulture, 
Luik 


Société royale des 

conférences horticoles, Luik 
Société horticole et agricole de 
arrondissement de Huy 
Sociëêté d'agriculture 

du Condroz, Marchin 

Sociëté d'agriculture et 

de botanique, Verviers 

La Pomme, Horion-Hozémont 
Sociëêté horticole, Luik 


Stichtingsdatum 


23/3/1828 


6/8/1837 
1850 


1862 

1864 

juli 1820 
1822 
1/3/1835 
september 1842 
1851 
16/6/1852 
13/3/1857 
1862 
3/11/1853 
1862 


1818 
2/5/1828 
14/11/1858 


1838 


1830,hersticht 
14/8/1860 


juli 1847 
1851 
7/9/1851 
1854 


25/3/1863 
1863 


Ledenaantal 


278 
677 


104 
925 


850 
135 
145 

20 
175 

75 
268 


83 


175 
363 
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Luxemburg: Société d'horiculture de 
Luxembourg, Aarlen 


Namen: Société royale d'horticulture 
de laprovince de Namur, 
Namen 
Société agricole et horticole, 
Andenne 


Oost-Vlaanderen : Société royale d'agriculture et 
de botanique, Gent 
Société d'horticulture, Ronse 
Sociëté d'agriculture et 
d'horticulture, Aalst 
Société d'agriculture 
et d'horticulture, Ledeberg 
Société d'horticulture, Deinze 
Académie d'horticulture, Gent 
Sociêté d'horticulture, 
Oudenaarde 
Société de Pomologie, Ledeberg 
Cercle professoral pour le 
progrès del'arboriculture 
en Belgique,Gent 


West-Vlaanderen: Société provinciale d'horticulture 
et de botanique, Brugge 
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1863 


1855 
1/12/1864 
10/10/1808 
7/1/1844 
2/2/1848 
1849 

1850 

1855 

185 
31/7/1862 


mei 1864 


40 


204 


120 


1700 


200 (1860) 


142 


112 


e e 
ë Keen 


BIJLAGE 6 : 

Verspreiding van de tuin- 

bouwmaatschappijen in 1914 

(bron : Annuaire 1914, 

Liste des sociétés horticoles fédérées, -BFSHB, 10(1913)3 e.v.) 

o = aangesloten bij de Bondgenootschap van Hofbouwmaatschappen van 
België 

x = niet aangesloten 
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Antwer pen 


e Nmen 


BIJLAGE 7: 

Verspreiding van de wettelijk 

erkende beroepsverenigingen voor 
tuinbouw in 1914 (bron : Annuaire 1914) 


x = witloofsyndicaten 
o = aardbeisyndicaten 
+ = erwtenplanters 

o = andere syndicaten 
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